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บทคัดย่อ 
กกกกกกกโครงการออกแบบเสนอแนะเฟอร์นิเจอร์ส าหรับเด็กเพ่ือเสริมสร้างนันทนาการและการ
เรียนรู้ ภายในสถาบันสอนท าอาหาร PLAY CHEF เป็นการออกแบบเฟอร์นิเจอร์เก่ียวกับชุดครัว 
ภายในสถาบันสอนท าอาหาร ให้สามารถรองรับการใช้งานได้กับผู้ใช้งาน ที่มีทั้งเด็กและผู้ใหญ่ใน
สถาบัน และการออกแบบนี้ จะช่วยกระตุ้น และดึงดูดผู้ใช้งานให้เกิดความสนใจ ในการเรียน และ
สร้างเสริมนันทนการจากการเรียนการสอนให้ดียิ่งขั้น 
กกกกกกกจากการศึกษาข้อมูลต่างๆจึงน าไปสู่ข้อสรุปของการออกแบบทั้งในด้านความเหมาะสมกับ
การใช้งาน ด้านฟังก์ชันให้เหมาะสมกับผู้ใช้งาน และเอกลักษณ์ของเฟอร์นิเจอร์ เพ่ือเป็นอัตลักษณ์
ให้กับสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef มีความโดดเด่น สร้างเอกลักษณ์ของสถาบันให้เป็นที่จดจ าแก่
ผู้บริโภค และยังตอบสนองการใช้งานเพ่ือสร้างเสริมความรู้ ในระหว่างการเรียนการสอนท าอาหารอีก

ด้วย 
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                   ค ำน ำ 
 
กกกกกกกในปัจจุบัน ธุรกิจการศึกษาเพ่ือเสริมความรู้และทักษะในประเทศไทยมีแนวโน้มเติบโตอย่าง
ต่อเนื่อง โดยได้รับปัจจัยสนับสนุนมาจากค่านิยมของผู้คนในสังคมที่ต้องการพัฒนาศักยภาพของ
ตนเองและค่านิยมของผู้ปกครองในการปลูกฝังทักษะต่างๆส าหรับบุตรหลานต้ังแต่วัยเด็ก เพ่ือสร้าง
ขีดความสามารถในการแข่งขันให้กับตนเองหรือบุตรหลานให้มีความโดดเด่นภายใต้การแข่งขันที่สูงขึ้น
ทั้งในสังคมการท างานและการเรียน ซ่ึงผู้ที่มีความรู้ความสามารถ และทักษะที่โดดเด่นหรือ
หลากหลายกว่าย่อมเป็นผู้ได้เปรียบ 
กกกกกกกการเสริมความรู้และทักษะให้ทันกับโลกที่ก้าวไปอย่างไม่หยุดนิ่ง จึงเป็นสิ่งส าคัญ ซ่ึงต้องหา
วิธีการเรียนการสอนใหม่ๆ เพ่ือให้พวกเขาได้เรียนรู้สิ่งใหม่ๆ การสร้างสรรค์กิจกรรมดีๆ ต่อเยาวชน 
เสมือนเป็นการส่งเสริมทางด้านการศึกษา และการให้เด็กได้มีส่วนร่วมในกิจกรรม ก็เป็นการพัฒนา
ทักษะทางด้านความคิดอย่างหนึ่ง 
กกกกกกกธุรกิจสอนท าอาหารเป็นหนึ่งในธุริกิจที่เก่ียวกับการศึกษาเพ่ือเสริมความรู้และทักษะรอบตัว
ทั้งในเรื่องวัฒนธรรมและสังคม ภาษา วิทยาศาสตร์ คณิตศาสตร์ ศิลปะ โภชนาการ สุขลักษณะและ
ความปลอดภัย นอกจากนี้ ยังพัฒนาอารมณ์ ประสาทสัมผัส และการใช้กล้ามเนื้อมัดเล็กของเด็ก 
กกกกกกก ท าให้ผู้คนทั้งเด็กและผู้ใหญ่ในปัจจุบัน หันมาให้ความสนใจ และยังมีหลักสูตรการสอนที่
แตกต่างกันออกไปในเรื่องของหลักสูตร ซ่ึงรองรับผู้บริโภคที่มีช่วงอายุที่แตกต่างกันออกไป 
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กิตติกรรมประกาศ 
ข้าพเจ้าในฐานะผู้ศึกษาโครงการ การท าวิทยานิพนธ์ในครั้งนี้ถือเป็นสิ่งที่มีความส าคัญอย่าง

ยิ่งในชีวิตของข้าพเจ้า  ท าให้ข้าพเจ้าได้เรียนรู้กระบวนการท างานที่เป็นขั้นตอน  และได้เรียนรู้อะไร
หลายๆอย่าง ซ่ึงเป็นการเตรียมความพร้อมให้กับตนเองในการประกอบวิชาชีพในภายภาคหน้า การ
ท าวิทยานิพนธ์ครั้งนี้จะส าเร็จลุล่วงไปไม่ได้ หากไม่รับความช่วยเหลือจาก บิดา และมารดา ที่คอย
ช่วยเหลือข้าพเจ้าโดยตลอด คอยให้ก าลังใจ ถามไถ่สารทุกข์สุขดิบ และคอยช่วยเหลือด้านทุนทรัพย์ต
ลิดมา 

กกกกกกก ขอขอบพระคุณ อาจารย์ บุญสนอง รัตนสุนทรากุล อาจารย์ที่ปรึกษาตลอดการท า
วิทยานิพนธ์ ผู้ซ่ึงให้ และเสียสละเวลา เพ่ือมาตรวจ และคอยให้ แนวคิดด้านการออกแบบ แนวทาง
ต่างๆ รวมถึงผลักดันให้ข้าพเจ้าสามารถท าให้วิทยานิพนธ์ส าเร็จลุล่วงได้ด้วยดีอย่างครบถ้วนสมบูรณ์ 
กกกกกกก ขอขอบพระคุณ อาจารย์ทีส่อนวิชาเฟอร์นิเจอร์ทุกท่าน ที่เป็นผู้ให้ความรู้ ให้ค าแนะน า
และคอยช่วยเหลืออย่างเต็มที่  
กกกกกกก ขอขอบพระคุณ เจ้าหน้าที่โรงปฏิบัติการทุกโรงปฏิบัติการ ที่คอยช่วยเหลือ ให้ความรู้ 
และให้ก าลังใจ ระหว่างการศึกษา 
กกกกกกก ขอขอบคุณ เพ่ือนๆ พ่ีๆและ น้องๆ ที่คอยเป็นห่วง คอยถามไถ่ถึงเรื่องวิทยานิพนธ์เสมอ 
และยังคอยให้ก าลังใจ ท าให้ยิ้ม มีความสุข ไม่เครียดจากการท างาน และมีเป้าหมายที่จะจบไป
พร้อมๆกัน 
กกกกกกก ขอขอบคุณ  คุณครูเปิ้ล จากสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef ที่ท าการต้อนรับ และให้
ข้อมูลอย่างดีเยี่ยม ในการท าวิทยานิพนธ์นี้ 
กกกกกกก ขอขอบคุณ ตัวเอง ที่ยอมล าบาก ยอมเหนื่อย ยอมเสียสละ เพ่ือผลักดันตัวเองให้ไปสู่
ความส าเร็จดังที่ต้ังเป้าหมายไว้ ทั้งของตัวเอง และครอบครัว 
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    บทที่ 1 

บทน ำ 
1.1  ควำมเป็นมำและควำมส ำคัญของปัญหำ 

กกกกกกกในปัจจุบันหลายฝ่ายได้ให้ความส าคัญกับการพัฒนาทรัพยากรที่ส าคัญที่สุด นั่นก็คือ มนุษย์ และการที่
จะให้ประเทศชาติพัฒนาอย่างก้าวไกล ต้องเริ่มพัฒนาต้ังแต่กระบวนการแรกเริ่มนั่นก็คือ เด็ก และเยาวชน ซ่ึงถือ
เป็นก าลังส าคัญในการพัฒนาประเทศชาติในอนาคต 
กกกกกกกการเสริมความรู้และทักษะให้ทันกับโลกที่ก้าวไปอย่างไม่หยุดนิ่ง จึงเป็นสิ่งส าคัญ ซ่ึงต้องหาวิธีการเรียน
การสอนใหม่ๆ เพ่ือให้พวกเขาได้เรียนรู้สิ่งใหม่ๆ การสร้างสรรค์กิจกรรมดีๆ ต่อเยาวชน เสมือนเป็นการส่งเสริม
ทางด้านการศึกษา และการให้เด็กได้มีส่วนร่วมในกิจกรรม ก็เป็นการพัฒนาทักษะทางด้านความคิดอย่างหนึ่ง 
กกกกกกกในปัจจุบัน ธุรกิจการศึกษาเพ่ือเสริมความรู้และทักษะในประเทศไทยมีแนวโน้มเติบโตอย่างต่อเนื่อง โดย
ได้รับปัจจัยสนับสนุนมาจากค่านิยมของผู้คนในสังคมที่ต้องการพัฒนาศักยภาพของตนเองและค่านิยมของ
ผู้ปกครองในการปลูกฝังทักษะต่างๆส าหรับบุตรหลานต้ังแต่วัยเด็ก เพ่ือสร้างขีดความสามารถในการแข่งขันให้กับ
ตนเองหรือบุตรหลานให้มีความโดดเด่นภายใต้การแข่งขันที่สูงขึ้นทั้งในสังคมการท างานและการเรียน ซ่ึงผู้ที่มี
ความรู้ความสามารถ และทักษะที่โดดเด่นหรือหลากหลายกว่าย่อมเป็นผู้ได้เปรียบ 
กกกกกกกจะเห็นได้ว่ามีผู้ประกอบการธุรกิจการศึกษาเพ่ือเสริมความรู้และทักษะให้บริการเพ่ือพัฒนาศักยภาพ
ของคนไทยที่มีความต้องการแตกต่างกันไปในแต่ละกลุ่ม ยกตัวอย่างเช่น วัยท างานที่ส่วนใหญ่มีความต้องการ
พัฒนาทักษะภาษาต่างชาติและบุคลิกภาพเพ่ือเสริมสร้างความก้าวหน้าในอาชีพการงาน วัยรุ่นที่ส่วนใหญ่ต้องการ
เรียนกวดวิชาเพ่ือใช้สอบแข่งขันศึกษาต่อในระดับมหาวิทยาลัย ในขณะที่วัยเด็ก ซ่ึงเป็นวัยที่ผู้ปกครองให้
ความส าคัญกับการพัฒนาทักษะเบื้องต้นเพ่ือค้นหาความสนใจและความถนัดของบุตรหลาน จึงเลือกที่จะให้บุตร
หลานเรียนรู้เก่ียวกับการฝึกสมอง งานศิลปะ ดนตรี รวมถึงกีฬา เป็นต้น 
กกกกกกกธุรกิจสอนท าอาหารเป็นหนึ่งในธุริกิจที่เก่ียวกับการศึกษาเพ่ือเสริมความรู้และทักษะ ที่ผู้คนทั้งเด็กและ
ผู้ใหญ่ในปัจจุบัน หันมาให้ความสนใจ และยังมีหลักสูตรการสอนที่แตกต่างกันออกไปในเรื่องของหลักสูตร ซ่ึง
รองรับผู้บริโภคที่มีช่วงอายุที่แตกต่างกันออกไป  
กกกกกกกห้องครัว ห้องเรียนแสนสนุก Play Chef เป็นหนึ่งในธุรกิจสถาบันสอนท าอาหารที่เปิดสอนมาต้ังแต่ปี 
2545 เดิมใช้ชื่อว่า Kids in the Kitchen เป็นสถาบันสอนท าอาหารส าหรับเด็ก ที่มุ่งเน้นกระบวนการเรียนรู้และ
พัฒนาทักษะส าหรับเด็กด้วยการสัมผัสและปฏิบัติจริง เด็กๆ นักท าครัวจะได้เรียนและเล่นผ่านกระบวนการเตรียม
และประกอบอาหาร  
 
 
                  
                                              ตราแสดงสัญลักษณ์ของสถาบัน 
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กกกกกกกนอกจากนั้น Play Chef มีจุดเด่นโดยเน้นประโยชน์ของการเรียนรู้ สร้างความสนใจในการรับประทาน
อาหารที่มีประโยชน์ ส่งเสริมพัฒนาการทั้ง IQ และ EQ เสริมสร้างความคิดสร้างสรรค์ให้รู้จักการประยุกต์งานครัว
ด้วยการสร้างรูปแบบอาหารในแบบของตนเอง รวมทั้งสร้างเสริมความรู้รอบตัวท้ังในเรื่องวัฒนธรรมและสังคม 
ภาษา วิทยาศาสตร์ คณิตศาสตร์ ศิลปะ โภชนาการ สุขลักษณะและความปลอดภัย ตลอดจนฝึกฝนให้เด็กคิดอย่าง
เป็นขั้นตอนผ่านการกระบวนการท าอาหาร นอกจากนี้ ยังพัฒนาอารมณ์ ประสาทสัมผัส และการใช้กล้ามเนื้อมัด
เล็กของเด็ก 
กกกกกกกส าหรับกิจกรรมในสถาบันคือการให้เด็กได้มาเรียนท าอาหาร ซ่ึงรูปแบบของการสอนทางสถาบันจะ
แบ่งเป็นหลักสูตร ครั้งละ 2 ชั่วโมง โดยสามารถเรียนได้ต้ังแต่อายุ 4 ขวบเป็นต้นไป ซ่ึงการเรียนการสอนนั้นจะมี
เมนูอาหารที่ทางสถาบันได้พิจารณาถึงความเหมาะสมในการส่งเสริมพัฒนาการ นันทนาการต่างๆ ในการสอน 
กกกกกกกโดยขั้นตอนการเรียนท าอาหาร เม่ือเด็กเข้ามาถึงที่สถาบัน จะมีการพูดคุยและท าความรู้จักกันอย่าง
ใกล้ชิด เพ่ือสร้างความสัมพันธ์ ใส่ผ้ากันเปื้อน และพาไปยังจุดที่ได้เตรียมอุปกรณ์ส่วนผสมเอาไว้แล้ว ในระหว่าง
การสอน ครูผู้สอน จะบอกรายละเอียดต่างๆ ทั้งส่วนผสม และวิธีการท า บนกระดาน ถ้าเป็นเด็กเล็กที่อ่านไม่ออก 
ครูผู้สอนจะต้องดูแลอย่างใกล้ชิด และยังมีหลักสูตรพิเศษช่วงวันเสาร์อาทิตย์ ที่จะมีการตกแต่งหน้าเค้ก เพ่ิมทักษะ
ความคิดสร้างสรรค์อีกด้วย 
กกกกกกกนอกจากนี้ ทางสถาบัน ยังเลือกหาเฟอร์นิเจอร์ที่เหมาะสมกับการท าอาหาร ที่เหมาะส าหรับผู้ที่มาเรียน
เป็นอย่างดี แต่ก็ยังไม่สามารถใช้งานได้อย่างเต็มประสิทธิภาพ เนื่องจากยังไม่มีเฟอร์นิเจอร์ที่ออกแบบมาเพ่ือ
เฉพาะ ทางสถาบันจึงใช้เฟอร์นิเจอร์ตามท้องตลาด ซ่ึงขาดรูปลักษณ์ ความเป็นเฟอร์นิเจอร์เจอร์ส าหรับเด็ก 
รูปแบบขนาดสัดส่วนไม่เหมาะกับการใช้งาน การดึงดูดผู้ใช้งาน และมีปัญหาในด้านต่างๆ 
กกกกกกกปัจจุบัน สถาบันสอนท าอาหาร Play chef  ได้เปิดสอนทั้งหมด 7 สาขาได้แก่ พาราไดซ์ พาร์ค ชั้น 3,อัม
รินทร์ พลาซ่า ชั้น 5 ,อินท์ อินเตอร์เซค พระรามสาม ชั้น 5 , เดอะไลท์เฮ้าส์ เจริญนคร 14 ชั้น 4 , ไพร์มเพลส
พลาซ่า แจ้งวัฒนะ ชั้น 2 , เซนทรัลปิ่นเกล้าทาวเวอร์ บี ชั้น 15 , เซนทรัลบางนาทาวเวอร์ วัน ชั้น 11 
 
 
กกกกกกก 

 

 

 

 

                                          ภาพแสดงบรรยากาศ ของสถาบัน สาขา พาราไดซ์ พาร์ค 
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กกกกกกกดังนั้นที่กล่าวมาข้างต้น จึงเกิดแนวคิดโครงการออกแบบเสนอแนะเฟอร์นิเจอร์ส าหรับเด็กเพ่ือเสริมสร้าง
นันทนาการ และการเรียนรู้ ภายในสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef  เป็นโครงการออกแบบชุดเฟอร์นิเจอร์เพ่ือ
การศึกษาเพ่ือเสริมความรู้และทักษะด้วยกิจกรรมในรูปแบบการท าอาหาร ให้เหมาะสมกับพฤติกรรมการใช้งาน
ของเด็ก และปรับเปลี่ยนรูปแบบการใช้งานในรูปแบบต่างๆให้เหมาะสมแก่กิจกรรมการเรียนการสอน ที่สัมพันธ์กับ
ผู้ใช้ ผู้สอน พ้ืนที่ สภาพแวดล้อม และความปลอดภัย ให้สอดคล้องกับรูปแบบของหลักสูตรและสถานที่ในปัจจุบัน 
อีกทั้งยังเป็นแนวทางในการพัฒนาและสร้างอัตลักษณ์ในแต่ละสาขา ให้เป็นที่จดจ าในทิศทางเดียวกัน 
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1.2  ควำมเป็นไปได้ของโครงกำร 
 
1.2.1. ความเป็นไปได้ด้านนโยบาย 
กกกกกกกห้องครัว ห้องเรียนแสนสนุก Play Chef เป็นสถาบันสอนท าอาหารที่เปิดหลักสูตรส าหรับเด็ก มุ่งเน้น
กระบวนการเรียนรู้และพัฒนาทักษะส าหรับเด็กด้วยการสัมผัสและปฏิบัติจริง เด็กๆนักท าครัวจะได้เรียนและเล่น
ผ่านกระบวนการเตรียมและประกอบอาหาร ส่งเสริมพัฒนาการทั้ง IQ และ EQ เสริมสร้างความคิดสร้างสรรค์ 
ตลอดจนฝึกฝนให้เด็กคิดอย่างเป็นขั้นตอนผ่านการกระบวนการท าอาหาร นอกจากนี้ ยังพัฒนาอารมณ์ ประสาท
สัมผัส และการใช้กล้ามเนื้อมัดเล็กของเด็ก 
กกกกกกก การศึกษาและพัฒนาด้านการเรียนรู้ ผ่านทางการท าอาหาร เป็นหนึ่งในกิจกรรมที่มีผู้คนสนใจมากขึ้น
ในปัจจุบัน เพราะเป็นกิจกรรมที่ตอบโจทย์ในด้านต่างๆ แก่เด็กและผู้ปกครองที่อยากให้ลูกของตนได้มีการศึกษา
และพัฒนาการ 
 
1.2.2.  ความเป็นไปได้ด้านเศรษฐกิจ 
กกกกกกก ธุรกิจการศึกษาเพ่ือเสริมความรู้และทักษะในประเทศไทยมีแนวโน้มเติบโตอย่างต่อเนื่อง โดยได้รับ
ปัจจัยสนับสนุนมาจากค่านิยมของผู้คนในสังคมที่ต้องการพัฒนาศักยภาพของตนเองและค่านิยมของผู้ปกครองใน
การปลูกฝังทักษะต่างๆส าหรับบุตรหลานต้ังแต่วัยเด็ก เพ่ือสร้างขีดความสามารถในการแข่งขันให้กับตนเองหรือ
บุตรหลานให้มีความโดดเด่นภายใต้การแข่งขันที่สูงขึ้นทั้งในสังคมการท างานและการเรียน ซ่ึงผู้ที่มีความรู้
ความสามารถ และทักษะที่โดดเด่นหรือหลากหลายกว่าย่อมเป็นผู้ได้เปรียบ 
 
1.2.3.  ความเป็นไปได้ด้านสภาพสังคมและสิ่งแวดล้อม 
กกกกกก การพัฒนามนุษย์ คือ สิ่งที่หลายฝ่ายให้ความสนใจ เพราะเก่ียวกับการพัฒนาประเทศในเบื้องต้น ที่จะมา
จากตัวบุคคล และเยาวชน ดังนั้น จึงมีการปลูกฝังด้วยกิจกรรม เพ่ือให้เกิดการศึกษาและพัฒนาการในด้านต่างๆ 
จึงเกิดเป็นธุรกิจ “ความรู้นอกห้องเรียน” ที่ปลูกฝังค่านิยมให้คนในประเทศแข่งขันกัน ให้ตัวเองและคนในครอบตัว
ได้มีความโดดเด่น และข้อได้เปรียบเหนือผู้อ่ืน 
 

1.2.4. ความเป็นไปได้เบื้องต้นของการออกแบบ 

กกกกกกกโครงการออกแบบเสนอแนะเฟอร์นิเจอร์ส าหรับเด็กภายในสถาบันสอนท าอาหาร ค านึงถึงผู้ใช้งานเป็น
หลัก และต้องสอดคล้องกับพฤติกรรมแก่ผู้ใช้งานโดยรอบ รวมถึงผู้ที่มีความสัมพันธ์กับผู้ใช้งาน และต้องค านึงถึง
ความสะดวก ปลอดภัยของผู้ใช้งาน ทั้งวัสดุ และการออกแบบ และมุ่งเน้นในเรื่องการเสริมสร้างการศึกษาและ
พัฒนาของผู้ใช้งาน และภาพลักษณ์ของสถาบันนั้นๆด้วย 
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1.2.5. สรุปความเป็นไปได้ของโครงการ 
 
กกกกกกกโครงการออกแบบเสนอแนะเฟอร์นิเจอร์ส าหรับเด็กเพ่ือเสริมสร้างนันทนาการ และการเรียนรู้ ภายใน
สถาบันสอนท าอาหาร Play Chef  สอดคล้องกับความเป็นไปได้ด้านต่างๆทั้งด้านเศรษฐกิจ นโยบาย ด้านสังคม 
และสภาพแวดล้อม ด้านการออกแบบ เพ่ือเป็นส่วนหนึ่งในการเรียนการสอนของสถาบัน ในการใช้งานในส่วนของ
การท าอาหารส าหรับเด็ก ที่ต้องการเฟอร์นิเจอร์ที่ตอบรับกิจกรรมสันทนาการต่างๆทางด้านกายภาพ การใช้งาน 
และความปลอดภัย อีกทั้งยังสร้างภาพลักษณ์ให้ ให้เป็นอัตลักษณ์แก่สถาบัน 
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1.3 ปัญหำและแนวทำงกำรแก้ปัญหำ 
 

 
 
1.ปัญหำด้ำนกำรใช้งำน 
1.1  ส่วนของการจัดเตรียม 
1.1.1 พ้ืนที่การเก็บผ้ากันเปื้อน ไม่ได้เก็บเป็นระเบียบ 
เป็นการเก็บแบบแขวนทับๆกัน ผ้ากันเปื้อนคือสิ่งแรกที่
เด็กจะหยิบ ก่อนเข้ามาบริเวณท าอาหาร 
 
 
 
 
 
 
 
 
1.1.2  พ้ืนที่การจัดเก็บภาชนะ และ อุปกรณ์ไม่มีการ
จัดเก็บให้เป็นส่วน ปนๆกัน ส่วนผสม เก็บไว้ในใต้โต๊ะที่
ใกล้กับพ้ืนที่ท า แต่ชั้นวางที่มีอยู่ในปัจจุบัน เน้นโชว์
มากกว่าการเก็บภาชนะและอุปกรณ์ แต่นโยบายของทาง
สถาบันคือ อยากให้เด็กได้หยิบส่วนผสมเอง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
1.ปัญหำด้ำนกำรใช้งำน 
1.1  ส่วนของการจัดเตรียม 
1.1.1 ใช้การแขวนที่แยกเป็นประเภท เพ่ือให้ง่ายแก่การ
หยิบใช้  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1.1.2 ออกแบบให้เด็ก หรือผู้ที่เข้ามาเรียนสามารถหยิบ
ใช้ได้เองโดยไม่จ ากัดอายุ และสามารถเป็นเฟอร์นิเจอร์
หน้าร้านได้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

แนวทางการแกปั้ญหา ปัญหา 

แยกแต่ละประเภท 

แขวนให้เป็นระเบียบ 

ช ั้นระดับผูใ้หญ่ 
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1.2  ส่วนของการเรียนการสอน 
1.2.1  เก้าอ้ีส าหรับผู้เรียนที่มีน้ าหนักมาก และมีช่องเก็บ
ของที่ไม่ได้ใส่ของ และกลายเป็นแหล่งสะสม ทั้งฝุ่น และ 
แมลงต่างๆ ท าด้วยไม้จริง  
 
 
 
 
 
 
 
 
1.2.2 โต๊ะที่ใช้ในการเรียนการสอนที่สั่งท ามาเฉพาะ ท า
ให้รูปแบบไม่แตกต่าง ไม่ดึงดูด และไม่ได้ค านึงถึงกายภาพ
โดยรวม ท าให้เกิดความล าบากในการใช้งาน  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
1.2.1 ออกแบบให้มีขนาดที่เหมาะสมแก่การเรียนการ
สอน มีสีสันสดใสที่ท าให้เกิดความดึงดูดแก่ผูเรียน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1.2.2  ออกแบบโต๊ะที่ตอบสนองการใช้งาน เช่น มีช่อง
เก็บของด้านใต้ที่มากพอที่จะเก็บของอย่างเป็นระเบียบ 
ลบมุมของโต๊ะ เพ่ือความปลอดภัย  บนโต๊ะมีช่องส าหรับ
วางของเพ่ือความเป็นระเบียบ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

แนวทางการแกปั้ญหา ปัญหา 

ลบขอบให้มน 

มชี ั้นเก็บของ 
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 1.2.3 โต๊ะที่ใช้เรียนมีความสูงที่ต่างระดับท าให้เกิดปัญหา
ทางกายภาพในการสอน เช่น ครูผู้สอนต้องก้มลงไปหา
เด็ก เด็กมีความสูงไม่พอหรือเกินกับโต๊ะที่เรียน 
 
 
 
 
 
 
 
1.2.4 การเรียนการสอนบางประเภท ต้องใช้
เครื่องใช้ไฟฟ้าเป็นอุปกรณ์ ต้องอยู่ในต าแหน่งที่ปลอดภัย  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1.2.5  เตาอบอยู่ในเฟอร์นิเจอร์ที่ถูกติดต้ังถาวร และถูก
ให้ติดต้ังต่อกันขึ้นไป ท าให้ได้ใช้แค่เตาอบอันข้างบน 
เพราะสะดวก และง่ายกว่าการใช้เตาอบด้านล่าง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
1.2.3 ออกแบบให้มีพ้ืนที่ให้เด็กได้ใช้เฟอร์นิเจอร์ของ
ผู้ใหญ่ได้  
 
 
 
 
 
 
 
 
1.2.4 ออกแบบส่วนที่รองรับการใช้เครื่องใช้ไฟฟ้า ให้อยู่
ในบริเวณที่ปลอดภัยแก่ผู้ใช้ และเลือกใช้อุปกรณ์ต่างๆ
เก่ียวกับไฟฟ้า ที่มีประธิภาพสูง 
 
 
 
 
 
 
 
 
1.2.5  ออกแบบให้เตาอบอยู่ในระดับสายตาเพ่ือให้เด็กได้
ใช้งานได้อย่างสะดวก และง่ายแก่การมองของที่อยู่ในเตา
อบ ขณะใช้งาน เพ่ือการเรียนรู้ และมีที่เก็บของต่างๆ 
เพ่ือไม่ให้เสียพ้ืนที่โดยเปล่าประโยชน์ 
 
 
 
 
 
 
 
 

แนวทางการแกปั้ญหา ปัญหา 

ครู เด็กโต เด็กเล็ก 

มฝีาปิด และอยู่

ในที่ๆปลอดภยั 
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1.2.6  อ่างล้างจาน มีอ่างเดียว ไม่พอแก่การใช้งานเม่ือมี
ผู้เรียน 2 คนขึ้นไป และไม่มีที่วางจาน ท าให้ต้องวาง
ตามที่วางต่างๆ  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1.2.7 เนื่องจากเฟอร์นิเจอร์เป็นเฟอร์ตามท้องตลาด ที่
เน้นไปที่การใช้งาน ไม่ได้มีการค านึงถึงการใช้งานที่
สอดคล้องกับการเรียนการสอนเพ่ือเพ่ิมนันทนาการและ
การเรียนรู้ เช่น ผู้ใช้จะยืนถึงหรือไม่ ผู้ใช้จะมองเห็น
หรือไม่ เป็นต้น 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
1.2.6  ออกแบบให้มี 2 อ่างและมีที่วางจานเพ่ือความ
สะดวกในการวางจาน และไม่ท าให้น้ าหยดลงพ้ืน เพ่ือ
ความสะอาด และปลอดภัย  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1.2.7 ออกแบบให้สอดคล้องกับหลักสูตรโคยค านึงถึง
พฤติกรรมต้ังแต่ก่อนเริ่มเรียน จนถึง สิ้นสุดการเรียนการ
สอน และการใช้งานในแต่ละขั้นตอน เช่น ความสูงของ
เตาอบ ที่ให้ผู้เรียนมองเห็นและใช้งานได้ง่าย จุดเก็บของ
ต่างๆเพ่ือความเป็นระเบียบ และง่ายต่อการหยิบใช้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

แนวทางการแกปั้ญหา ปัญหา 
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2.ปัญหำด้ำนกำรจัดพ้ืนท่ีกำรใช้งำน 
2.1 เนื่องจากทางสถาบัน ต้ังอยู่ในห้างสรรพสินค้า 
บริเวณภายในสถาบันจึงมีขนาดจ ากัด ขนาดของ
เฟอร์นิเจอร์จึงมีความส าคัญในการจัดสรรพ้ืนที่ต่างๆให้
เหมาะสมแก่ผู้ใช้งาน 
 
 
 
 
 
 
3.ปัญหำด้ำนภำพลักษณ์องค์กร 
3.1 เนื่องจากทางสถาบันใช้เฟอร์นิเจอร์ที่มีอยู่ตาม
ท้องตลาด และน ามาใช้ตามความพอใจของสถาบัน ท าให้
ไม่สื่อภาพลักษณ์ขององค์กร 
 
 
 
 
 
 
 
4.ปัญหำด้ำนควำมงำม 
4.1  เนื่องจากเป็นเฟอร์นิเจอร์ที่มีอยู่ตามท้องตลาด ท าให้
ไม่เข้ากับอัตลักษณ์ของทางสถาบัน และไม่ดึงดูดกลุ่ม
ลูกค้า หรือผู้เรียน 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
2.1 ออกแบบเฟอร์นิเจอร์ที่อยู่ในพ้ืนที่จ ากัดได้ อย่างลง
ตัว และใช้งานได้อย่างเต็มประสิทธิภาพ เช่น มีพ้ืนที่ให้
เก็บเม่ือไม่ได้ใช้งาน มีที่เก็บของหรือต้ังแสดงของต่างๆ 
 
 
 
 
 
 
 
 
3.1  ออกแบบให้เป็นที่จดจ าในทางเดียวกัน โดยใช้คติ
พจน์ ห้องเรียนแสนสนุก มาออกแบบให้เป็นเอกลักษณ์
ของสถาบัน 
 
 
 
 
 
 
 
 
4.ปัญหำด้ำนควำมงำม 
4.1  ออกแบบให้มีสีสันสดใส สนุกสนานและสามารถ
ดึงดูดความสนใจแก่เด็ก 
 
 
 
 
 
 

แนวทางการแกปั้ญหา ปัญหา 

มพีื้นที่ให้เก็บ เมือ่ไม่ได้ใชง้าน 

ไม่เกะกะพื้นที่ 
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1.4 วัตถุประสงค์ของกำรวิจัย 
กกกกกกก1. เพ่ือออกแบบเฟอร์นิเจอร์เสริมนันทนาการต่างๆในการเรียนการสอน การท าอาหารใน กก
กกกกกกกกกสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 

 
1.5 ขอบเขตของกำรวิจัย 
1.5.1 ขอบเขตพ้ืนท่ี 
กกกกกกก1.พ้ืนที่ภายในสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef ภายในเขตกรุงเทพมหานครเช่น 
กกกกกกก- สาขาพาราไดซ์ พาร์ค 
กกกกกกก- อัมรินทร์ พลาซ่า 
กกกกกกก- สาขาไพร์มเพลสพลาซ่าแจ้งวัฒนะ 
กกกกกกก- สาขาเซนทรัลปิ่นเกล้าทาวเวอร์ บี 
กกกกกกก- สาขาเซนทรัลบางนาทาวเวอร์ 
กกกกกกก- สาขาอินท์ อินเตอร์เซคพระราม 3 
กกกกกกก- สาขา เดอะไลท์เฮ้าส์ เจริญนคร 14 

 
1.5.2 ขอบเขตเน้ือหำ 
กกกกกกก1. ศึกษาข้อมูลทั่วไปเก่ียวกับข้อมูลของหลักสูตรในการท าอาหาร ของสถาบันสอนท าอาหาร 
กกกกกกกกกPlay Chef ที่แบ่งตามช่วงอายุ 
กกกกกกก1.1 ประเภทของอาหารที่มีในการสอนของหลักสูตร 
กกกกกกก1.2 วัสดุและอุปกรณ์ในการใช้ในหลักสูตร 
กกกกกกก1.3 เครื่องมือและกรรมวิธีการท าในหลักสูตร 
กกกกกกก2. สังเกตพฤติกรรมของผู้ใช้งานในสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 
กกกกกกก2.1 ลักษณะการท าอาหาร อิริยาบท ต่างๆในการท าอาหาร 
กกกกกกก2.2 ศึกษาหลักการยศาสตร์ 
กกกกกกก2.3 สัมภาษณ์ผู้ประกอบการและบุคลากรภายในสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 
กกกกกกก2.4 สอบถามจากผู้ใช้งานในสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 
กกกกกกก3. ออกแบบเฟอร์นิเจอร์เพ่ือรองรับกลุ่มเป้าหมาย ที่ตอบสนองความต้องการ ของสถาบัน                                                       
กกกกกกก  สอนท าอาหาร Play Chef  โดยอ้างอิงจากข้อมูลที่มาจากการส ารวจและเก็บข้อมูล 
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1.5.3 ขอบเขตกำรออกแบบ 
กกกก1. พ้ืนที่การเรียนการสอน ท าอาหาร สถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 
ก กกก   ก1.1 โต๊ะ ส าหรับเรียนการสอนท าอาหาร 
ก ก   กกก1.2 อ่างล้างจาน 
ก  กก   กก1.3 ตู้ส าหรับใส่เตาอบ 
ก  กก   กก1.4 กระดานไวท์บอร์ด 
  กก   กกก1.5 ราวแขวนผ้า 
  ก   กกกก1.6 ฐานส าหรับยืนท าอาหาร 
กกกกก2. พ้ืนที่รับรอง 
  ก   กกกก2.1 เคาเคอร์รับรอง 
  ก   กกกก2.2 โต๊ะรับรอง 
  ก   กกกก2.3 เก้าอ้ีรับรอง 
 

1.6 แนวทำงกำรศึกษำวิจัย 
1.6.1 ศึกษาข้อมูลที่เก่ียวกับสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef ได้แก่ 
กกกกกกก-แนวคิดและคติพจน์ของสถาบัน 
กกกกกกก- ประวัติความเป็นมาของสถาบัน 
กกกกกกก-ข้อมูลเก่ียวกับอัตลักษณ์ขององค์กร 
กกกกกกก- รูปแบบการใช้งานเฟอร์นิเจอร์และเง่ือนไขต่างๆในการใช้พ้ืนที่ 
กกกกกกก- แนวทางในการด าเนินธุรกิจของร้าน 
กกกกกกก- ข้อมูลเก่ียวกับการด าเนินธุรกิจ 
กกกกกกก- ศึกษาข้อมูลเก่ียวกับการเรียนการสอน หลักสูตร ขั้นตอนและวิธีการท าอาหาร วัสดุอุปกรณ์ 
กกกกกกก  ต่างๆ ที่เก่ียวข้องกับผู้ใช้งาน ภายในสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 
 
1.6.2 ศึกษาพฤติกรรมการใช้งานหรือการท างานของบุคคลต่างๆภายในสถาบันโดยแบ่งออกเป็น 
กกกกกกก- พฤติกรรมของผู้ใช้งาน 
กกกกกกก- พฤติกรรมของบุคลากรภายในร้าน 
1.6.3 ศึกษาเรื่องขนาดสัดส่วนและการใช้พ้ืนที่ 
กกกกกกก- ลักษณะทางกายภาพของผู้ใช้งานส่วนใหญ่ 
กกกกกกก- ลักษณะการท าอาหารของหลักสูตร 
กกกกกกก- ขนาดสัดส่วนของเฟอร์นิเจอร์ที่เหมาะสมกับการใช้งาน 
1.6.4 ศึกษากฎข้อบังคับต่างๆที่มีผลต่อการออกแบบ 
 1.6.5 รูปแบบเฟอร์นิเจอร์ส าหรับการเรียนการสอน หรือ การท าอาหาร และรูปแบบเฟอร์นิเจอร์กกกก

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



13 
 

กกก   ข้างเคียง 
16.6 ศึกษาเก่ียวกับการผลิตและการประกอบติดต้ัง 
กกกกกกก- คุณสมบัติของวัสดุแต่ละชนิดที่ มีความเป็นไปได้ในการผลิต 
กกกกกกก- ลักษณะอุปกรณ์ที่ใช้ยึดติด ข้อต่อ และบานพับแบบต่างๆ 
กกกกกกก- กรรมวิธีในการผลิตแบบอุตสาหกรรม 
1.6.7 รูปแบบเฟอร์นิเจอร์เด็กอ่ืนๆที่มีรูปแบบเฟอร์นิเจอร์ข้างเคียง 

 

1.7 ผลท่ีคำดว่ำจะได้รับ 

กกกกกกก1.7.1 เป็นเฟอร์นิเจอร์ ที่ช่วยส่งเสริมการเรียนการสอน ที่ให้ความสะดวกสบาย และปลอดภัย แก่กกกก
กกก              ผู้เรียน และผู้สอน 
กกกกกกก1.7.2 เป็นเฟอร์นิเจอร์ที่ ตอบสนองการพัฒนาความรู้ของเด็กผ่านการท าอาหาร 

กกกกกกก1.7.3 เป็นเฟอร์นิเจอร์ที่ตอบสนองแก่ผู้ใช้ได้อย่างเหมาะสม 

กกกกกกก1.7.4 สวยงาม และสร้างอัตลักษณ์ให้แก่สถาบัน ให้เป็นที่จดจ าแก่ผู้บริโภคในทิศทางเดียวกัน  
 

ข้อมูลอ้ำงอิง 
http://www.playchefthai.com/index.html 
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http://www.playchefthai.com/index.html
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บทที่ 2 
การค้นคว้า วิเคราะห์ข้อมูล และสรุปผล 

2.1 ขอ้มูลเก่ียวกับสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 

กกกกกกก2.1.1 ประวัติความเป็นมาและนโยบายของสถาบัน 
   ห้องครัว ห้องเรียนแสนสนุก Play Chef เปิดสอนมาต้ังแต่ปี 2545 เดิมใช้ชื่อว่า Kids in the 
Kitchen เป็นสถาบันสอนท าอาหารส าหรับเด็กทีมุ่่งเน้นกระบวนการเรียนรู้และพัฒนาทักษะส าหรับเด็กด้วยการ
สัมผัสและปฏิบัติจริง ผู้เรียนจะได้เรียนรู้ผ่านกระบวนการเตรียมและประกอบอาหาร นอกจากนั้น ยังเปิดสอน
หลักสูตรศิลปะการท าอาหารส าหรับวัยรุ่นไปจนถึงบุคคลทั่วไปที่สนใจ 
จุดเริ่มต้นจากคุณอัญชลี กาญจนจิตกร ผู้ก่อต้ังโรงเรียนสอนศิลปะ คัลเลอมี (Kolor me art school) ซ่ึงเปิดสอน
ศิลปะส าหรับเด็กและบุคคลทั่วไปมากว่า 12 ปี ได้เล็งเห็นว่า นอกจากวิชาศิลปะจะมีส่วนช่วยในการพัฒนาเด็กใน
หลายๆ ด้านแล้ว การท าครัวก็เป็นศิลปะอีกศาสตร์หนึ่งที่จะช่วยส่งเสริมการเรียนรู้และพัฒนาการในเด็กไปจนถึง
วัยรุ่น  จึงได้น าหลักสูตรศาสตร์ด้านการท าอาหารมาประสมประสานกับทฤษฎีด้านศึกษาศาสตร์ เพ่ือสร้าง
หลักสูตรที่เรียงล าดับขั้นตอนอย่างเหมาะสมและปลอดภัยส าหรับเด็ก โดยได้คณะครูผู้มีประสบการณ์และความ
ช านาญมาช่วยท าให้หลักสูตรมีประสิทธิภาพและพัฒนาเด็กในระยะยาว ท าให้ทางสถาบันมีเด็กที่สนใจมาเรียน
ท าอาหารด้วยแล้วกว่า 700 คน และเพ่ิมขึ้นอย่างต่อเนื่อง 
กกกกกกกในปี 2549 คุณอัญชลี กาญจนจิตกร ได้รับโอกาศจากคุณสวนี วรรณกนก แห่งส านักพิมพ์เวลาดี ใน
เครือแปลน ให้เขียนต าราอาหารชุด Learning by Cooking รวม 3 เล่ม ประกอบด้วย Window to the World 
หน้าต่างความรู้สู่ความอร่อย / Kitchen Chemistry ห้องครัวห้องทดลองแสนสนุก / Art in the Kitchen เติม
ความคิดสร้างสรรค์ให้จานอร่อย ซ่ึงเป็นต าราอาหารที่คุณแม่หรือผู้ปกครองสามารถเนรมิตห้องครัวเป็นห้องเรียน
แสนสนุกให้แก่เด็กๆ และต าราชุดนี้ยังน ามาใช้เป็นเอกสารประกอบการเรียนที่ Play Chef  ซ่ึงนับเป็นประโยชน์
อย่างยิ่งต่อการพัฒนาเด็กเล็กไปจนถึงผู้ใหญ่ 
กกกกกกกห้องเรียนห้องครัวส าหรับนักท าครัวเด็กและผู้ใหญ่ เป็นโรงเรียนสอนท าอาหารเพ่ือพัฒนาการส าหรับเด็ก
และพัฒนาทักษะการท าอาหารส าหรับผู้ใหญ่ มีการจัดสถานที่เรียนโดยแยกเป็นสัดส่วนที่เหมาะสมทั้งครัวส าหรับ
เด็กและครัวส าหรับผู้ใหญ่ พร้อมทั้งมีการเลือกสรรวัสดุอุปกรณ์อย่างเหมาะสมโดยเฉพาะส าหรับเด็กที่สามารถใช้
ประกอบอาหารได้จริง ซ่ึงแตกต่างจากการใช้ของจ าลองหรือการเล่นของเล่น 
กกกกกกกปัจจุบัน สถาบันสอนท าอาหาร Play chef  ได้เปิดสอนทั้งหมด 7 สาขาได้แก่ พาราไดซ์ พาร์ค ชั้น 3,อัม
รินทร์ พลาซ่า ชั้น 5 ,อินท์ อินเตอร์เซค พระรามสาม 40 ชั้น 5 , เดอะไลท์เฮ้าส์ เจริญนคร 14 ชั้น 4 , ไพร์มเพลส
พลาซ่า แจ้งวัฒนะ ชั้น 2 , เซ็นทรัลปิ่นเกล้าทาวเวอร์ บี ชั้น 15 และเซ็นทรัลบางนาทาวเวอร์ วัน ชั้น 11 
กกกกกกกจากต าแหน่งที่ต้ังของร้านแต่ละสาขาต้ังอยู่บนศูนย์การค้าที่ มีผู้คนแวะเวียนมากมาย คนทั่วไปสามารถ
จดจ าได้ง่าย เดินทางสะดวก และยังเป็นโรงเรียนสอนท าอาหารเด็กที่ก่อต้ังแห่งแรกๆ จึงท าให้มีผู้ที่รู้จักอยู่มากใน
บรรดาผู้ปกครองและกลุ่มคนทั่วไปที่สนใจในการมาเรียนท าอาหารหรือส่งบุตรหลานมาเรียนเช่นกัน  
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ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



15 
 

กกกกกกก2.1.2 แนวคิดและวิสัยทัศน์ของสถาบัน 
กกกกกกกจุดเด่นในการเรียนการสอนของสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef มีแนวคิดที่ว่า Play and Learn by 
Cooking ผู้เรียน จะได้เรียนรู้แบบ Hands on ซ่ึงหมายถึง ผู้เรียนต่ละคนจะได้เตรียมวัตถุดิบและปฏิบัติการปรุง
อาหารด้วยตนเองทุกขั้นตอน และยังได้น าอาหารกลับบ้านเพียงพอส าหรับสมาชิกในครอบครัวเพ่ือแบ่งปันความ
ภาคภูมิใจ ทั้งนี้ พ่อแม่ และผู้ปกครองสามารถเห็นความเปลี่ยนแปลงในตัวผู้เรียน ได้อย่างชัดเจน เช่น การรู้จัก
รับประทานอาหารและขนมที่มีประโยชน์ การอาสาช่วยคุณแม่ล้างจาน การรู้จักปริมาตรและปริมาณ และการรู้จัก
แบ่งปัน เป็นต้น 
กกกกกกกหลักสูตรการท าอาหารที่ Play Chef มีจุดเด่นโดยเน้นประโยชน์ของการเรียนรู้ สร้างความสนใจในการ
รับประทานอาหารที่มีประโยชน์ ส่งเสริมพัฒนาการทั้ง IQ และ EQ เสริมสร้างความคิดสร้างสรรค์ให้รู้จักการ
ประยุกต์งานครัวด้วยการสร้างรูปแบบอาหารในแบบของตนเอง รวมทั้งสร้างเสริมความรู้รอบตัวท้ังในเรื่อง
วัฒนธรรมและสังคม ภาษา วิทยาศาสตร์ คณิตศาสตร์ ศิลปะ โภชนาการ สุขลักษณะและความปลอดภัย ตลอดจน
ฝึกฝนให้เด็กคิดอย่างเป็นขั้นตอนผ่านการกระบวนการท าอาหาร นอกจากนี้ ยังพัฒนาอารมณ์ ประสาทสัมผัส และ
การใช้กล้ามเนื้อมัดเล็กของเด็ก 
กกกกกกกนอกจากหลักสูตรส าหรับเด็กแล้ว ยังมีหลักสูตรที่ปูพ้ืนฐานส าหรับวัยรุ่นไปจนถึงการเรียนท าอาหารใน
ระดับอาชีวะและปริญญาตรี รวมถึงหลักสูตรส าหรับบุคคลทั่วไปที่ไม่มีพ้ืนฐานด้านการท าอาหารมาก่อน หลักสูตร
การท าอาหารที่ Play Chef จึงป็นหลักสูตรการท าอาหารที่เน้นความหลากหลายส าหรับเด็ก และเป็นหลักสูตรเพ่ือ
พัฒนาทักษะและอาชีพส าหรับผู้ใหญ่ 
 

กกกกกก2.1.3 ลักษณะตราสัญลักษณ์และเวปไซต์ของสถาบัน 
กกกกกกกตราสัญลักษณ์ 
กกกกกกกตราสัญลักษณ์ของสถาบันบ่งบอกถึงการท าอาหาร โดยสัญลักษณ์หลักที่เห็นได้ชัดคือ เชฟ ที่ใส่ชุด และ
หมวก ที่แสดงถึงเก่ียวกับการท าอาหาร และลักษณะของเชฟ คือการโยนอุปกรณ์การท าอาหาร เป็นรูปวงกลม
เหมือนตัวตลกเล่นโยนลูกบอล เป็นสัญลักษณ์แทนการเล่น ความสนุก ในสัญลักษณ์ใช้ลายเส้นที่อ่อนนุ่ม เรียบง่าย 
สดใส น่ารัก อธิบายภาพรวมของสถาบันไปได้อย่างดีในเรื่องเด็ก ที่เป็นเชฟท าอาหารตัวน้อย ที่มีความสุข สนุกไป
กับการท าอาหาร ซ่ึงทางสถาบันยังได้ท าตราสัญลักษณ์ให้เป็นภาพเคลื่อนไหวไว้อีกด้วย 

                                                                  
 
 
 
                                             ภาพที่ 2.1 ตราแสดงสัญลักษณ์ของสถาบัน 
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กกกกกกกเวปไซต์ของสถาบัน 
กกกกกกกwww.playchefthai.com เป็นเวปไซต์ที่ให้ข้อมูลเก่ียวกับสถาบันไม่ว่าจะเป็นเรื่องของที่มา แนวคิด 
หลักสูตร การติดต่อ และสิ่งที่เด็กๆจะได้รับจากการเรียนรู้ต่างๆผ่านการท าอาหาร เมนูต่างๆ บุคลากรของสถาบัน 
นอกจากนี้ ทางสถาบันยังมีเฟสบุ๊ค เพ่ือช่วยในการประชาสัมพันธ์ และอัพเดทข่าวใหม่ๆ ซ่ึงในปัจจุบัน โลก
ออนไลน์ถือเป็นอีกทางหนึ่งที่สามารถเข้าถึงกลุ่มคนได้ง่าย 

 

 

 

 

 

 
                                                                           
                                                 ภาพที่ 2.2 แสดงเวปไซต์ของสถาบัน 
 

กกกกกกก2.1.4กหลักสูตรการสอนของสถาบันสอนท าอาหาร play chef 
กกกกกกก1. พ้ืนฐานอาหารและขนมส าหรับเด็ก อายุ 4-8 ปี และ อายุ 9-12 ปี 
กกกกกกกผู้เรียนได้เรียนพ้ืนฐานการอ่านผังสูตรอาหารจากภาพหรืออักษร การใช้วัสดุอุปกรณ์ครัวอย่างปลอดภัย 
การจัดโต๊ะอาหาร การพับผ้าเช็ดปาก การชั่ง ตวง วัด ส่วนผสมอาหารประเภทต่างๆ การปฏิบัติตัวอย่างปลอดภัย 
การดูแลความสะอาด และโภชนาการเบื้องต้น รวมทั้งจะได้ท าอาหารและขนมอร่อยเพ่ือน ากลับบ้าน 
กกกกกกก2. ศิลปะการท าอาหารและขนมส าหรับเด็ก (อายุ 4-8 ปี) 
กกกกกกกสอนท าอาหารและขนมและเทคนิคต่างๆโดยมีสูตรอาหารต่างๆทั้งตะวันตกและตะวันออก เด็กจะได้
ท าอาหารอย่างอร่อยและปลอดภัย โดยเน้นส าคัญที่เด็กจะได้พัฒนาทักษะและสมองจากการท าอาหาร ทั้งหั่น ม้วน 
ตัด ปั้น ตกแต่ง อย่างสร้างสรรค์ 
กกกกกกก3. ศิลปะการท าอาหารและขนม (อายุ 9-12 ปี) 
กกกกกกกสอนการท าอาหารและขนมเบื้องต้น ฝึกความคิดสร้างสรรค์ในการท าและตกแต่งอาหารและขนมอย่าง
ถูกหลักโภชนาการ และยังสร้างเสริมให้เด็กมีนิสัยในการรับประทานที่ดี มีพัฒนาการด้านสังคมและอารมณ์ที่
เหมาะสม นอกจากนี้ยังเป็นการฝึกช่วยเหลือตัวเอง ครอบครัว และผู้อ่ืน อันจะเป็นพ้ืนฐานการด ารงชีวิตเด็กต่อไป 
กกกกกกก4. เทคนิคการประกอบอาหาร (อายุ 13 ปีขึ้นไป) 
กกกกกกกสอนหลักการและปฏิบัติการด้านอาหารที่เด็กจะได้เรียนรู้เทคนิคและวิธีการท าอาหารและขนมอย่างถูก
หลักโภชนาการและปลอดภัย โดยเด็กจะได้ฝึกในหลายๆประเภท ที่เด็กสามารถท าให้ครอบครัวและตนเองทานได้ 
และน าไปสู่วิชาชีพได้ 
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กกกกกกกการแบ่งกลุ่มการเรียนการสอนของโรงเรียนสอนท าอาหารเพลย์เชฟ 

กกกกกกกในทุกกลุ่มอายุของเด็ก จะใช้ห้องเรียนเดียวกัน และเมนูอาหารเดียวกัน แต่การเรียนรู้และพัฒนาการจะ
ได้ต่างกันจากคุณครู เนื่องเป็นการเรียนแบบค่อนข้างตัวต่อตัว คุณครูจะคอยดูแลเด็กตามความสามารถของอายุ
เด็ก เช่น เด็ก 4-6 ปี ยังต้องคอยดูแลเรื่องการใช้เครื่องมือมากเป็นพิเศษ การท างานบางอย่างของเด็ก อาจต้องท า
ให้ดูเป็นตัวอย่างก่อน ในขณะที่เด็กอายุ 7 ปีขึ้นไป จะสามารถเรียนรู้การท างาน และใช้เครื่องมือบางอย่างได้ด้วย
ตัวเองแล้ว เช่น ที่เปิดกระป๋องไฟฟ้า ไมโครเวฟ เป็นต้น คุณครูจะเป็นคนคอยบอก และปล่อยให้เด็กท าด้วยตัวเอง
ได้ แต่จะคอยดูแลอยู่ใกล้ๆ หรือให้ค าแนะน าบ้าง  
 
กกกกกกกสรุปได้ว่า การเรียนของเด็กในแต่ละช่วงอายุสามารถเรียนไปด้วยกันได้ แต่อาจจะไปไม่พร้อมกันทั้งนี้อยู่
ที่คุณครูเป็นผู้ดูแลเด็กในอัตราครู 1 คนต่อเด็กไม่เกิน 2 คน คุณครูจะเป็นผู้ให้ค าแนะน า สอนวิธีท าที่เหมาะสม 
และเตรียมอุปกรณ์ที่เหมาะสมกับเด็กแต่ละช่วงอายุเอง โครงการออกแบบภาชนะส าหรับโรงเรียนสอนท าอาหาร
เด็กเพลย์เชฟ จึงเน้นการออกแบบส าหรับกลุ่มเด็กอายุ 7 ปีขึ้นไป 
 
2.1.5 ข้อมูลด้านพฤติกรรมและขั้นตอนการเรียนการสอนของสถาบันสอนท าอาหาร Play chef 
 การเรียนท าอาหารที่โรงเรียนสอนท าอาหาร Play Chef เป็นการสอนแบบตัวต่อตัว หรือนักเรียนไม่เกิน 
4 คนต่อครู 2 คน ซ่ึงนักเรียนจะได้ปฏิบัติเองจริงทุกขั้นตอน ต้ังแต่เตรียมวัตถุดิบ การปรุง และการจัดเก็บอุปกรณ์
ที่ใช้แล้ว เพ่ือให้เด็กได้ฝึกความรักสะอาดและมีความรับผิดชอบ โดยทางโรงเรียนจะเป็นผู้เตรียมอุปกรณ์และจัด
วางวัตถุดิบที่ต้องใช้ไว้ให้บนโต๊ะเรียน ส่วนผู้เรียนจะเลือกหยิบใช้วัตถุดิบตามเอกสารบอกขั้นตอนการท าอาหาร
นั้นๆที่ทางโรงเรียนจัดไว้ให้ โดยมีคุณครูคอยให้ค าแนะน าและสอนการหั่น การปอก หรือการเตรียมวัตถุดิบที่ใช้
ตามปริมาณที่ต้องใช้ หลังจากเตรียมวัตถุดิบทั้งหมดแล้ว คุณครูจะสอนและสาธิตการปรุงอาหารไปพร้อมๆกับให้
เด็กนักเรียนท าตามไปด้วย สามารถสรุปขั้นตอนการเรียนเป็นแผนภาพได้ดังนี้  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

คณุครูแนะน ำวตัถุดิบและอุปกรณ์ท่ีใชใ้ห้กบันักเรียน โดยจะอธิบำยลกัษณะพร้อมให้ควำมรู้

เกีย่วกบัวตัถุดิบแตล่ะชนิดไปดว้ย เชน่ ท่ีมำของวตัถุดิบ ประโยชน์ของวตัถุดิบ เป็นตน้  
 

ทำงโรงเรียนเตรียมวตัถุดิบและอุปกรณ์ท่ีตอ้งใชใ้นเมนูท่ีเรียนไวใ้ห้ โดยเตรียมวตัถุดิบไวใ้น

ภำชนะเตรียมท่ีจดัวำงไวบ้นโต๊ะเรียน เป็นของสว่นกลำงท่ีให้นักเรียนเลือกหยิบเอง  
 

1

ถุ 

2

ถ ุ
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คณุครูอธิบำย และสำธิตกำรเตรียมวตัถุดิบแตล่ะชนิดให้นักเรียนดู 
 

นักเรียนเตรียมวตัถุดิบทั้งหมดด้วยตนเอง ตั้งแตข่ั้นตอนกำรเลือกหยิบวตัถุดิบจำก 

ภำชนะเตรียมสว่นกลำงของโรงเรียน แลว้น ำมำผำ่นขั้นตอนกำรเตรียมกอ่นปรุงอำหำร 

เชน่ลำ้งผกั, ใชม้ดีหั่นผกั, หั่นเน้ือหม,ู แกะเปลือกกุง้, ช ัง่น ้ ำหนักวตัถุดิบดว้ยตำช ัง่, ใช ้

ถว้ยตวงตวงขำ้ว,  

ใชช้อ้นตวงตวงเคร่ืองปรุง, โครกวตัถุดิบดว้ยครก เป็นตน้ 

 
 นักเรียนน ำวตัถุดิบท่ีเตรียมแลว้ใสภ่ำชนะส ำหรับเตรียมอำหำร 

 (สว่นของนักเรียนแตล่ะคน) 

 
 

คณุครูอธิบำยขั้นตอนกำรปรุงอำหำร 
 

นักเรียนน ำอำหำรท่ีปรุงเสร็จแลว้จดัวำงบนภำชนะน ำเสนอ กอ่นน ำใสก่ลอ่ง
พลำสติกเพื่อน ำกลบับำ้น 

นักเรียนท ำกำรปรุงอำหำรดว้ยตนเอง ตำมค ำอธิบำยของคุณครู เชน่ 

ลวกเส้นสปำเกตต้ี, คนสว่นผสมให้เขำ้กนัในภำชนะผสม,  

น ำวตัถุดิบท่ีเตรียมไวใ้นภำชนะ 

เตรียมวตัถุดิบเทลงกระทะ ผดัวตัถุดิบให้เขำ้กนั, ปรุงอำหำร เป็นตน้ 

(หำกมกีำรตอ้งใชเ้ตำอบ คณุครูจะเป็นผูน้ ำอำหำรเขำ้เตำอบให้ 

และคอยอธิบำยวธีิกำร) 
 

3

ถุ 

4

ถุ 

5

ถุ 

6

ถ ุ

7

ถุ 

8

ถุ 
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2.1.6 รูปแบบการตกแต่งและการจัดวางอุปกรณ์ภายในโรงเรียน 

 
    ภาพท่ี 2.3 เคาท์เตอร์ติดต่อหน้าร้าน                                                           ภาพท่ี 2.4  โต๊ะเรียนท าอาหาร 
 

 

 

 

 

 

   
                                    
                ภาพท่ี 2.5 ช้ันวางเก็บเคร่ืองปรุงต่างๆ               ภาพท่ี 2.6 เตาอบ ตู้เก็บเคร่ืองปรุงและอุปกรณ์แบบติดผนัง 

 
 

 
 
 
 
 
  

    ภาพท่ี 2.7 ช้ันวางของ อ่างล้างจาน โต๊ะ 
วางของ และกระดานส าหรับแนะน าเคร่ืองปรุง 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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               ภาพท่ี 2.8 ส่วนของช้ันวางอุปกรณ์ส าหรับท าขนม และตู้เย็น          ภาพท่ี 2.9 ช้ันวางของแบบติดผนัง 

 

 
ภาพท่ี 2.10 โต๊ะส าหรับกิจกรรมแต่งหน้าเค้กและคุกก้ี 

  
 ภายในห้องเรียนมีการจัดแบ่งโซนเป็นสัดส่วน คือ ส่วนหน้าร้านจะเป็นเคาท์เตอร์ต้อนรับและส่วนส าหรับ
กิจกรรมแต่งหน้าเค้กและคุกก้ี  ถัดมาเป็นเคาท์เตอร์เรียนท าอาหาร ซ่ึงมีส่วนเตรียมวัตถุดิบและเตาเป็นเคาท์เตอร์
ยาวติดกันเป็นรูปตัวไอ ( I ) ส่วนตู้เก็บของและชั้นวางของจะอยู่ด้านข้างเป็นแบบฝังติดผนัง (build in) และ
ด้านหลังเป็นอ่างล้างจาน โต๊ะวางของ ชั้นวางของหรือภาชนะที่ล้างท าความสะอาดแล้ว ซ่ึงเฟอร์นิเจอร์ภายใน
ห้องเรียนจะมีสัดส่วนที่เหมาะส าหรับเด็ก และมีพ้ืนที่ค่อนข้างจ ากัดส าหรับที่เก็บของและอุปกรณ์ต่างๆ 
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แผนผังภายในโรงเรียนสอนท าอาหาร Play Chef ชั้น 3 ศูนย์การค้าพาราไดซ์ พาร์ค 
 

ภาพท่ี 2.11 แผนผังของสถาบัน 
หมายเลข 1 ตู้เก็บอุปกรณ์แบบติดผนัง 
หมายเลข 2 อ่างล้างจาน 
หมายเลข 3 ชั้นวางเตาอบ 
หมายเลข 4 ชั้นวางอุปกรณ์ที่ล้างท าความสะอาดแล้ว 
หมายเลข 5 อ่างล้างจาน 
หมายเลข 6 โต๊ะวางอุปกรณ์ 
หมายเลข 7 เตาอบเล็ก 
หมายเลข 8 ชั้นวางอุปกรณ์ 
หมายเลข 9 ชั้นวางอุปกรณ์ประเภทท าขนม 
หมายเลข 10 ตู้เย็น 
หมายเลข 11 ตู้เก็บอุปกรณ์แบบติดผนัง 
หมายเลข 12 ที่แขวนชุดผ้ากันเปื้อนและกระเป๋าของเด็กๆ 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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หมายเลข 13 เก้าอ้ียาวส าหรับพักคอย 
หมายเลข 14 ชั้นวางส าหรับเก็บเครื่องปรุงต่างๆ 
หมายเลข 15 เตาไฟ 
หมายเลข 16 โต๊ะส าหรับเรียนท าอาหาร 
หมายเลข 17 สตูลนั่งส าหรับเด็ก 
หมายเลข 18 โต๊ะส าหรับกิจกรรมแต่งหน้าเค้กและคุกก้ี 
หมายเลข 19 เคาท์เตอร์ต้อนรับ 
หมายเลข 20 กระดานส าหรับแนะน าส่วนผสมและเครื่องปรุงของเมนูแต่ละวัน 
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2.1.7 สรุปข้อมูลเก่ียวกับสถาบันสอนท าอาหาร Play chef 
 
กกกกกกกห้องครัว ห้องเรียนแสนสนุก Play Chef เป็นสถาบันสอนท าอาหาร ที่เปิดท าการสอนมามากกว่าสิบปี มี
ประสบการณ์ในการสอนมากมาย ในเรื่องของการท าอาหาร มีการสอนท าอาหารไทย อาหารต่างประเทศ และ 
เบเกอรี่  
กกกกกกกหลักสูตรที่สอนเป็นหลักสูตรเด็ก ที่มุ่งเน้นพัฒนาร่างกายในด้านต่างๆ เช่น พัฒนากล้ามเนื้อมือ การเข้า
สังคม ฝึกการพูดคุย และให้เด็กได้รับความรู้รอบตัวจากการท าอาหาร จากหลักสูตรที่ทางสถาบันสร้างขึ้นท าให้เกิด
การโฆษณาผ่านสื่อต่างๆมากมาย ท าให้สถาบันแห่งนี้ค่อนข้างเป็นที่รู้จักมากมาย จนต้องเปิดสอนหลักสูตรผู้ใหญ่
ส าหรับผู้ที่สนใจด้วย 
กกกกกกกคติพจน์ของสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef คือห้องเรียนแสนสนุก Play and Learn by Cooking 
ผู้เรียนจะสนุกไปกับการท าอาหาร ได้ใช้จินตนาการต่างๆในการท า ไม่ว่าจะเป็นระหว่างขั้นตอนในการท าไปจนถึง
การตกแต่ง  
กกกกกกกปัจจุบัน สถาบันสอนท าอาหาร Play Chef ยังมีผู้ปกครองที่พาลูกหลานมาใช้บริการอย่างไม่ขาดสาย 
เพราะต้องการให้ลูกหลานของตนได้รับความรู้จากการท าอาหาร พัฒนาการ และความรู้ด้านต่างๆที่ได้จากการ
ท าอาหาร 
กกกกกกกตราสัญลักษณ์ของสถาบันคือ เชฟ โยนอุปกรณ์การท าอาหาร เป็นรูปวงกลมเหมือนตัวตลกเล่นโยนลูก
บอล เป็นสัญลักษณ์แทนการเล่น ความสนุก เรียบง่าย สดใส น่ารัก อธิบายภาพรวมของสถาบันในเรื่องเด็ก ที่เป็น
เชฟท าอาหารตัวน้อย ที่มีความสุข สนุกไปกับการท าอาหาร 
            เฟอร์นิเจอร์ที่ออกแบบ จึงต้องสอดคล้องกับหลักสูตรของสถาบัน ที่ มุ่งเน้นให้เด็กได้มีพัฒนาการไปพร้อม
กับการท าอาหาร เช่น ได้มีสมาธิในการท า การมอง การสัมผัส เอ้ืออ านวยการสอนให้ง่ายขึ้น และยังเป็น
ภาพลักษณ์ให้แก่ทางสถาบัน 
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2.2 ข้อมูลคู่แข่งและผลิตภัณฑ์ข้างเคียง 

2.2.1 ข้อมูลคู่แข่งหรือสถาบันสอนท าอาหารส าหรับเด็กแห่งอ่ืนๆ 
โรงเรียนสอนท าอาหาร Kids' Gallery 
เวปไซต์ติดต่อ http://www.kidsgallery.com 

 

 
 
 

ภาพท่ี 2.12 แสดงตราสัญลักษณ์ kids’ gallery 

กกกกกกกก่อต้ังขึ้นในฮ่องกงในปี 1996 เป็นแนวคิด ศิลปะส าหรับเด็ก มีศูนย์ในฮ่องกง, มาเก๊า, จีน, ไทย, เกาหลี
และมาเลเซีย  แต่เดิมมุ่งเน้นที่ทัศนศิลป์รวมทั้งศิลปะและหัตถกรรม, ร่างและภาพวาดสีน้ ามัน ต่อมามีการสอน
ศิลปะการแสดงท าให้เด็กสนุกสนานกับการพูดและแสดงละคร, โรงละครเพลงและร้องเพลง  ทาง kid’s gallery 
ได้รวมที่จะแนะน าตามโปรแกรมการเรียนรู้ - ศิลปะเพ่ือเสริมสร้างทักษะด้านภาษาอังกฤษและภาษาจีนกลาง  
กกกกกกก'แกลลอรี่ส าหรับเด็กได้เพ่ิมขอบเขตของการศึกษาศิลปะต่อไปโดยพัฒนาหลักสูตรใหม่และหลักสูตรตาม
แบบด้ังเดิมและรูปแบบศิลปะสมัยใหม่ 
กกกกกกกปรัชญา 
กกกกกกกที่แกลลอรี่ส าหรับเด็กมีจุดมุ่งหมาย คือ การสร้างความตระหนักและกระตุ้นความสนใจในศิลปะของเด็ก
ทุกเพศทุกวัยและพัฒนารากฐานที่ม่ันคงของความคิดสร้างสรรค์และความชื่นชมศิลปะผ่านโปรแกรมเสริมที่
หลากหลาย 
กกกกกกกCourses หลักสูตรของสถาบัน 

กกกกกกกEarly Learners 

กกกกกกกมุ่งเน้นการให้บริการและโครงสร้างกิจกรรมที่พัฒนาทักษะที่แตกต่างกันและ การรับรู้ในเด็กแต่ละ
คน หลักสูตรของสถาบันขั้นต้นจะเน้นความคิดความคิดสร้างสรรค์การพัฒนาทักษะทางสังคมและความเป็นอิสระ
ก่อน ในแต่ละหลักสูตรยังเน้นเฉพาะซ่ึงรวมถึงทักษะศิลปะดนตรีและการเคลื่อนไหวและเล่าเรื่องและการเล่นที่มี
แบบแผน  
กกกกกกกCommunication Arts 
กกกกกกกเด็ก ๆ ได้เรียนภาษาอย่างเป็นธรรมชาติและใช้ศิลปะให้มีส่วนร่วม ในการสอนทางสถาบันได้สอนเกมส์ที่
ร่วมกันของเล่นบทบาทศิลปะและงานฝีมือ, เพลง 
กกกกกกกPerforming Arts 
กกกกกกกทางสถาบันได้สนับสนุนและพัฒนาทักษะและความเชื่อม่ันในเด็กด้านการร้องเพลง, เต้นร า, กฎหมาย

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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และพิธีกร 
 
กกกกกกกVisual Arts 
กกกกกกกครอบคลุมการเรียนการสอนและการส ารวจของภาพวาด, ก่อสร้าง, งานฝีมือและการแกะสลักการสร้าง
สองและสามมิติงานศิลปะ  
กกกกกกกFood Arts 
กกกกกกกFood Fun  2.5 – 4 ปี 
กกกกกกกFood Arts  4 – 6 ปี 
กกกกกกกCooking for Kids 6 ปีขึ้นไป 

เด็กๆ จะได้สนุกกับการลงมือท าอาหารและขนมหลากสไตล์ ทั้งเมนูไทยและนานาชาติ และได้อร่อยกับ
ฝีมือของตัวเอง ศึกษากรรมวิธีขั้นตอนในการท าอาหาร ต้ังแต่การเลือก ส่วนผสม เครื่องปรุง อุปกรณ์ รวมไปถึงการ
ชั่ง ตวง อบ การ ปรุงและการตกแต่งอาหาร อีกทั้งยังได้เรียนรู้เก่ียวกับคุณค่า ทางโภชนาการ มารยาทบนโต๊ะ
อาหาร และเทคนิคการจัด ปาร์ต้ีอีกด้วย 

 

 

 

  
 
 

 
 
                                                    ภาพท่ี 2.13 ภาพแสดงบรรยากาศการเรียนการสอน 
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สถาบันสอนท าอาหาร A little something 
เวปไซต์ติดต่อ http://a-littlesomething.com/ 

               สถาบันสร้างเสริมพัฒนาการเด็กผ่านการท าอาหาร “ a little something ”  ได้เริ่มก่อต้ังขึ้นเม่ือ
วันที่ 26 กันยายน 2552 โดยเริ่มจากสองหนุ่มสาว  ได้แก่ “ คุณ บิน จรรยาภัค ” และ  

“คุณ วรางคณา กาญจนชูศักด์ิ ” ที่ได้มีโอกาสเดินทางไปประเทศญี่ปุ่นและเที่ยวชมงานแสดงสินค้าเก่ียวกับ
ซูเปอร์มาร์เก็ต  จนกระทั่งไปเห็นอุปกรณ์ท าครัวส าหรับเด็กที่ทุกอย่างออกแบบมาให้มีขนาดเหมาะสมเพ่ือเด็กเล็ก
โดยเฉพาะ  จึงเกิดความสนใจ  เม่ือกลับมาศึกษาตลาดในไทยอย่างถ่องแท้พบว่า  ในยุคสมัยนี้มีโรงเรียนสอน
ท าอาหารอยู่มากมาย แต่ในเมืองไทยยังไม่เคยมีโรงเรียนสอนท าอาหารส าหรับเด็กโดยเฉพาะอย่างจริงจัง  แต่
ส าหรับในต่างประเทศ  ผู้ปกครองต่างให้ความ ส าคัญกับการให้ลูกฝึกทักษะจากการท าอาหาร  จึงค้นพบว่าธุรกิจนี้
น่าช่วยส่งเสริมให้เด็กไทยได้ฝึกทักษะด้านการท าครัว  เพราะไม่เพียงแต่เด็กจะได้รับความเพลิดเพลินแล้วยังได้ใช้
จินตนาการ  ความคิดสร้างสรรค์  รวมถึงการฝึกค านวณจากการชั่งตวงวัตถุดิบ  นอกจากนี้เด็กๆยังได้ฝึกทักษะ
ด้านภาษาอังกฤษ  เนื่องจากหลักสูตรการเรียนการสอนเป็นภาคภาษาอังกฤษ ที่แม้เด็กที่ไม่ได้มีพ้ืนฐานด้าน
ภาษาอังกฤษมากนัก ก็สามารถเรียนได้  ดังนั้นจึงได้รวมกลุ่มกับเพ่ือนอีก 4 คน ร่วมกันจัดต้ังขึ้นสถาบันสร้างเสริม
พัฒนาการเด็กผ่านการท าอาหาร “ a little something ” ขึ้น  ซ่ึงแนวคิดในการเปิดโรงเรียนสอนเด็กท าอาหาร  
จุดประสงค์หลักไม่ได้อยู่ที่ให้เด็กจบไปเป็นเชฟหรือท าอาหารได้อร่อยมาก  แต่ให้เด็กๆเหล่านี้เรียนรู้ผ่านการ
ท าอาหาร  หรือ  Learning by Cooking  เป็นการเชื่อมโยงการท าอาหารกับเรื่องของสุขภาพ  การศึกษา  
ความคิดสร้างสรรค์  พัฒนาการด้านความคิด  อารมณ์  และสังคม  พัฒนาการด้านทักษะ  และสัมผัสท้ังห้า  
   กกกกสถาบันสร้างเสริมพัฒนาการเด็กผ่านการท าอาหาร “ a little something ”  มีสโลแกนคือ 
 “มาสนุกและเรียนรู้ผ่านการท าอาหารกันเถอะ” ซ่ึงก็คือ Learning by Cooking  เป็นสโลแกนง่ายๆ แต่ให้
ความหมายที่ชัดเจนในเรื่องของการเรียนรู้ที่จะได้ผ่านการท าอาหาร  
   กกกกด้านมนุษยสัมพันธ์  เด็กๆร่วมมือช่วยกันท าอาหาร  มากกว่าที่จะต่างคนต่างท า  ซ่ึงจะท าให้รู้จักอยู่ร่วมกัน
ในสังคม  แบ่งปัน  ช่วยเหลือซ่ึงกันและกัน  และมีความรับผิดชอบต่อส่วนรวม 
   กกกกด้านสุขภาพ  โดยให้เด็กๆได้ทดลองชิมในทุกๆขั้นตอนของการท า  แม้แต่บางอย่างที่เด็กๆอาจจะไม่ชอบ  
โดยเฉพาะผัก  ซ่ึงจะช่วยให้เด็กรู้จักทานอาหารที่มีประโยชน์ 
   กกกกด้านคณิตศาสตร์และวิทยาศาสตร์  จะถูกเรียนรู้ไปโดยอัตโนมัติในการท าอาหาร  เช่น  การชั่งตวงวัด  
การผสมสี  และการเปลี่ยนสถานะ 

   กกกกด้านทักษะต่างๆ  ทั้งด้านการตัดสินใจ การแก้ปัญหา  การเผชิญหน้ากับความท้าทายและการจดจ า  
รวมถึงทักษะในการท าอาหารที่เด็กๆได้ลงมือท าจริง  ซ่ึงจะช่วยให้เกิดการพัฒนาการควบคุมและความแข็งแรงของ
กล้ามเนื้อ  ทั้งยังรวมไปถึงการพัฒนาประสาทสัมผัสท้ังห้า โดยเฉพาะการชิม 
   กกกกด้านความเข้าใจตนเอง  เช่น  การกล้าแสดงออก  ภูมิใจในผลงานของตัวเอง  การอดทน  ความเป็นตัว
ของตัวเอง 
       ด้านความคิดสร้างสรรค์  เมนูที่เลือกมาจะท าให้เด็กได้ใช้ความคิดสร้างสรรค์  และจินตนาการต่างๆอย่าง

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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เต็มที่  เช่น  การปั่น  การปรุงรส  ผสมสี 
   กกกกด้านภาษาและวัฒนธรรม  สอนโดยใช้ภาษาอังกฤษและภาษาไทยในหลักสูตรการเรียนการสอน เพ่ือเปิด
โอกาศให้เด็กได้อยู่ร่วมกับเด็กนานาชาติ และฝึกภาษาทั้งสองภาษา 
   กกกกด้านความสัมพันธ์ในครอบครัว การท าอาหารถือเป็นกิจกรรมที่สามารถให้ทุกคนในครอบครัวร่วมกันท าได้ 
   กกกกนอกจากนี้ เด็กๆจะรู้สึกว่าการท าอาหารเป็นเหมือนของเล่นอย่างหนึ่งที่ท าให้เด็กเกิดความสนุกและจดจ า
ท าให้เด็กได้เรียนรู้สิ่งต่างๆได้ดีหลักสูตรของสถาบัน คือ การสอนเด็กท าอาหาร เพ่ือให้เด็กได้พัฒนาความสามารถ
และทักษะในการท าอาหาร น าไปสู่การพ่ึงพาตนเองมีสมาธิและมีความคิดสร้างสรรค์ พัฒนาการทางโภชนาการ 
ประสาทสัมผัสและการควบคุมอารมณ์ สังคม ร่างกายและจิตใจ ไม่เพียงแต่จะช่วยให้เด็กท าอาหารเป็น แต่ยังช่วย
เสริมสร้างพัฒนาการให้กับเด็กๆในแต่ละขั้นตอนของการท าอาหาร โดยเริ่มจากการแบ่งกลุ่มเด็กที่มีอายุระหว่าง 3-
6 ปี และ 7-12 ปี แบ่งกลุ่มเด็กให้มีวัยใกล้เคียงกันในแต่ละหลักสูตร ท าให้สอนได้ง่ายกว่าเด็กที่มีวัยต่างกันซ่ึงมีการ
รับรู้ที่แตกต่างกัน  เม่ือเปิดสอนมาเพียงไม่ก่ีเดือน ก็มีกระแสตอบรับที่ดีจากผู้ปกครองและบุคคลภายนอกต่างก็เริ่ม
ให้ความสนใจกับการเรียนท าอาหารมากยิ่งขึ้น ท าให้มีการเรียกร้องให้เปิดสอนส าหรับผู้ใหญ่ ท าให้ทางสถาบันเพ่ิม
หลักสูตรส าหรับผู้ใหญ่ขึ้น  จากนั้น ทางสถาบันได้เริ่มพัฒนาการเรียนการสอนให้กับเด็กๆโดยเปิดสอนศิลปะควบคู่
ไปด้วย ไม่เพียงแต่การเปิดสอนศิลปะเท่านั้น ทางสถาบันยังคิดกิจกรรมอีกมากมายเพ่ือตอบรับความต้องการของ
กลุ่มเป้าหมายและเป็นการประชาสัมพันธ์ให้กับทางสถาบัน 

 
 
 
 

 

                                               ภาพท่ี 2.14 ตราแสดงสัญลักษณ์ a little something 
 
 
 
 
 
 

 
                                              ภาพท่ี 2.15 ภาพแสดงบรรยากาศการเรียนการสอน 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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2.2.2 วิเคราะห์เอกลักษณ์สถาบันสอนท าอาหาร Play chef และสถาบันสอนท าอาหารแห่งอ่ืนๆ 
จากข้อมูลที่ได้ท าการศึกษาและรวบรวมมาจึงน ามาสรุปผลได้ ดังนี้ 
 
ตารางท่ี 2.1 ตารางแสดงความแตกต่างระหว่างแต่ละสถาบัน 

หัวข้อ สถาบันเพลย์เชฟ โรงเรียน Kids' Gallery สถาบัน “a little something” 

1.  รูปแบบเฟอร์นิเจอร์ท่ีใช้
งาน 

ใช้เฟอร์นิเจอร์ท่ีเป็น 
built in ชุดครัว(ส่ังท า) 
และผสมผสานกับเฟอร์
ท่ัวไป 

ใช้เฟอร์นิเจอร์ท่ัวไปตาม
ท้องตลาด โดยเลือกให้
เฟอร์แต่ละตัวเข้ากัน 

ใช้เฟอร์นิเจอร์ท่ีหาซ้ือได้ท่ัวไปตาม
ท้องตลาด โดยเลือกให้เฟอร์แต่ละ
ตัวเข้ากัน 

2.  การใช้สีกับการตกแต่ง ใช้สีโทนเหลือง-ครีม 
ผสมไม้ ดูอบอุ่น 

ใช้สีสด เข้ม สว่าง (เลือง 
ด า น้ าเงิน แดง) 
ท าให้ดูกระฉับกระเฉง 

ใช้โทนสีเหลือง ผสมไม้ ดูอบอุ่น
เหมือนบ้าน เน้นสีพาสเทลไม่สด 

3.  หลักสูตรท่ีมีการเปิดสอน มีหลักสูตรท่ีหลากหลาย
นอกจากเรียนท าอาหาร 
เป็นห้องเรียนห้องเด่ียว 

มีหลักสูตรท่ีหลากหลาย
นอกจากเรียนท าอาหาร  
หลักสูตรไม่ปะปนกัน 

เป็นหลักสูตรส าหรับสอน
ท าอาหารโดยเฉพาะ มีการแยก
ห้องเป็นหลักสูตรไม่ปะปนกัน 

4.  รูปแบบการจัดวางต าแหน่ง
เฟอร์นิเจอร์ (planning) 

การจัดในส่วนห้องเรียน
จะเรียนเป็นกลุ่ม 4 - 6 
คน 

การจัดในส่วนห้องเรียน 
จะจัดโต๊ะเป็นกลุ่ม 2 โต๊ะ 
เรียนเป็นกลุ่ม4 – 8 คน 
อาจมีมากกว่า 1 กลุ่ม 

การจัดในส่วนห้องเรียน จะจัดโต๊ะ
เรียนท าอาหารโต๊ะใหญ่ เรียนเป็น
กลุ่ม 4-8 คน 

 

การใช้สีตกแต่งภายในอาคาร 

 จากภาพประกอบจะสังเกตได้ว่าการใช้สีตกแต่งภายในสถาบันของทั้ง 3 สถาบันมีความแตกต่างกันคือ  
ทางสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef จะใช้โทนสีอบอุ่น สีธรรมชาติในการตกแต่งห้อง ซ่ึงคล้ายกับสถาบัน a 
little something ที่เน้นสีโทนอ่อนในการตกแต่งห้อง แต่จะดูอ่อนกว่า ส่วนโรงเรียน Kids' Gallery จะเน้นการใช้
สีจัด สีสันสดในการตกแต่ง ท าให้รู้สึกสดชื่นและกระปรี้กระเปร่า  

 ส่วนการตกแต่งของสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef จะใช้สี ครีม – ไม้สีเข้มตัด ท าให้บรรยากาศดูเป็น
ร้านเบเกอร์รี่ เหลืองนวล โรงเรียน Kids' Gallery จะใช้สี ขาว แดง น้ าเงิน ตัดกัน ท าให้ห้องดูสดใส เม่ือน ามา
เทียบกับทางสถาบัน a little something พบว่า ทางสถาบันจะใช้สีโทนอบอุ่น แต่มีสีส้มตัดเพ่ือให้ห้องดูสดใสขึ้น  
เฟอร์นิเจอร์บางชนิดจะใช้ไม้สีอ่อน ท าให้ห้องดูโล่ง สว่าง ดังนั้น การใช้สีตกแต่งภายในสถาบันนั้น  ถือว่าทาง
สถาบันสอนท าอาหาร Play Chef และ A little something มีความใกล้เคียงกันกับสถาบันในด้านบรรยากาศ แต่

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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ไม่ดูสดใส ส่วนทางโรงเรียน Kids' Gallery จะเน้นการตกแต่งที่สดใส แต่จะไม่ดูอบอุ่น ท าให้ทางสถาบันสอน
ท าอาหาร Play Chef มีจุดเด่นไปที่ความอบอุ่น เน้นไปที่การสร้างบรรยากาศความเป็นครัวท่ีแท้จริง  
 เฟอร์นิเจอร์ที่ใช้ทั้ง 3 สถาบัน  ใช้รูปแบบเฟอร์นิเจอร์ที่หาซ้ือตามท้องตลาด โดยเลือกแบบที่สามารถเข้า
กับรูปแบบ บรรยากาศภายในสถาบัน อาจมีการตกแต่งภายนอกเพ่ือให้เข้ากับเอกลักษณ์  หรือโทนสีที่ทางสถาบัน
ได้ก าหนดไว้ แต่มีข้อเสียคือการจัดของแต่ละสาขาไม่เหมือนกัน บางที่มีสีสันที่สดใสบางที่เน้นไปที่การอบอุ่น ดังนั้น 
ตามคติพนจ์ Play and Learn by Cooking จึงมาเป็นตัวก าหนดในการออกแบบรูปแบบต่างๆ เพ่ือให้ออกมาใน
รูปแบบที่อบอุ่น และตรงกับคติพจน์ในทิศทางเดียวกันทุกสาขา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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2.2.4 สรุปข้อมูลเก่ียวกับสถาบันสอนท าอาหาร Play chef 
 
กกกกกกกสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef เป็นสถาบันสอนท าอาหารที่อยากให้เด็กสนุกไปกับการท าอาหาร 
พร้อมทั้งได้ความรู้ มากกว่าการท าอาหาร ปัจจุบัน ธุรกิจประเภทนี้ถือก าเนิดมาอีกมากมายท าให้เกิดการแข่งขัน 
เฟอร์นิเจอร์ที่ออกแบบจึงต้องน าเสนอการเรียนการสอนที่เป็นเอกลักษณ์คือ ห้องเรียนแสนสนุก ความรู้ได้จากการ
ท าอาหาร ให้มากที่สุด เพ่ือแข่งกับสถาบันสอนท าอาหารแห่งอ่ืนๆ ที่ผสมผสานการเรียนอย่างอ่ืนเข้ากับการเรียน
สอนท าอาหาร 
กกกกกกกรูปแบบเฟอร์นิเจอร์เด็กทั่วไปตามท้องตลาดมักจะเน้นในเรื่องของสีสันตามวัยของเด็ก แต่เพ่ือเป็นการ
สร้างแรงดึงดูดและสร้างบรรยากาศที่มีสีสันในการห้องเรียน ต้องออกแบบให้มีเรื่องราวต่างๆให้กับเฟอร์นิเจอร์ 
เช่น สัตว์ ยานพาหนะ หรือรูปลักษณ์ต่างๆ ตามจินตนาการในวัยของเด็ก ที่ท าให้รู้สึกสนุกสนานและได้มีส่วนร่วม
ไปกับเฟอร์นิเจอร์ที่ใช้งานมากกว่าการใช้งานเพียงอย่างเดียว เฟอร์นิเจอร์เด็กส่วนใหญ่จะมีการลบมุมให้มน หรือ
หุ้มด้วยวัสดุอ่อนนุ่ม เพ่ือความปลอดภัยของเด็ก เพราะ ธรรมชาติของเด็กนั้นขาดความระมัดระวัง จากกิจกรรม
การเรียนการสอนในการท าอาหารที่เกิดขึ้นในสถาบันนั้น 
กกกกกกกดังนั้น จึงจ าเป็นต้องหาเฟอร์นิเจอร์ที่มีลักษณะที่เหมาะสมในการเรียนการสอน ทั้งเฟอร์นิเจอร์ที่ปรับ
ระดับได้ เพ่ือการท าอาหารของเด็กให้สะดวกยิ่งขึ้น และยังต้องมีความปลอดภัย เนื่องจากมีเรื่องของไฟฟ้า 
เครื่องใช้ไฟฟ้า ความร้อน และของมีคม แต่เฟอร์นิเจอร์ส่วนใหญ่ก็ยังไม่สามารถตอบสนองและรองรับการใช้งานได้
ทั้งหมด  
กกกกกกกเนื่องจากเด็กมีลักษณะพฤติกรรมที่ต่างไปจากผู้ใหญ่ จึงต้องท าให้เฟอร์นิเจอร์ที่สามารถท าให้เด็กได้
ท าอาหารได้อย่างสนุก ปลอดภัย และได้รับความรู้จากการท าอาหาร และความรู้รอบตัวจากการท าอาหารไป
พร้อมๆกันด้วย 
กกกกกกกสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef ได้เน้นการตกแต่งร้านและบรรยากาศให้ความรู้สึกที่อบอุ่น และ
เปรียบเสมือนได้อยู่ในครัวจริงๆ จึงเป็นแนวทางการออกแบบที่จะสร้างบรรยากาศที่สดใสเหมาะส าหรับเด็ก และ
ยังได้เรียนและพัฒนาการเรียนรู้ ตามหลักสูตรของทางสถาบันอีกด้วย  
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2.3 ข้อมูลเก่ียวกับผู้เรียน ครูผู้สอน และผู้ปกครอง 
            2.3.1 ลักษณะท่ัวไปของกลุ่มผู้เรียนและการก าหนดอายุกลุ่มเป้าหมายของสถาบัน 
 
กกกก       หลักสูตรของสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef แบ่งออกเป็น 2 ช่วงอายุ คือ 4-8 ปี และ 9-12 ปี และยัง
แบ่งเป็นอีก 2 หลักสูตร คือ หลักสูตร อาหารคาวหวาน ไทย-นานาชาติ และ หลักสูตรเบเกอรี่ ซ่ึงหลักสูตรทั้งสองนี้ 
เน้นไปที่การพัฒนาทักษะในด้านต่างๆ ทั้ง กระบวนการคิด ความคิดสร้างสรรค์ จินตนาการ อารมณ์และจิตใจ และ
การพัฒนากล้ามเนื้อของเด็ก 
กกกก       โดยสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef ได้มีผู้ที่สนใจ ส่งบุตรหลานเข้ามาเรียน ต้ังแต่อายุ 4 ปี เป็นต้นไป 
เพ่ือเพ่ิมทักษะ และความรู้จากการท าอาหาร และเป็นการสร้างจินตนาการต่างๆผ่านการท าอาหาร และเป็นการ
พัฒนากล้ามเนื้ออีกด้วย ส่วนเด็กที่มีอายุ 8 ปีขึ้นไป จะเน้นไปให้ท าในสิ่งที่ยากขึ้น มีความช านาญมากขึ้น สามารถ
น าไปใช้จริงได้หลังจากการเรียนมา 
กกกก       สถาบันสอนท าอาหาร Play Chef ยังเปิดหลักสูตรส าหรับผู้ใหญ่ให้แก่ผู้ที่สนใจในการท าอาหาร เกิดจาก
ผู้ปกครองที่มาส่งลูกหลาน เกิดความสนใจที่จะเรียน จึงเปิดเพ่ิมขึ้นมา เป็นหลักสูตรที่เน้นไปที่การท าอาหาร ที่
หลากหลาย เพ่ือประยุกต์ใช้ในชีวิตประจ าวัน สามารถสอนได้ทั้งผู้ที่มีพ้ืนฐาน และผู้เริ่มต้น 
กกกก      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
                                                         ภาพท่ี 2.15 ภาพแสดงกลุ่มผู้เรียน 
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 2.3.2 การแบ่งประเภทลักษณะของลักษณะอาหารและขั้นตอนการท าอาหารท่ีใช้ใน
สถาบัน 
รายการอาหารที่โรงเรียนสอนท าอาหาร Play Chef เปิดสอน  
ประเภทอาหารหวาน 
เบเกอร์รี่ 

- ช็อกโกแลตชิฟมัฟฟิน    - คุกก้ีสิงคโปร์   
- มัฟฟินน้ าผึ้ง     - เค้กโรลผลไม้ไทย 
- คุกก้ีอัลมอนด์     - คุกก้ีคอร์นแฟลก   
- ช็อกบอลล์     - แฮมชีสพาย 
- มัฟฟินเก็กฮวยกับซอสน้ าผึ้ง   - ฟรุตเค้กแอพพริตคอตอัลมอนด์  
- แยมโรลไส้แอปเปิ้ล    - คุกก้ีผีเสื้อ   
- โอริโอ้ชีสเค้ก     - วอฟเฟิลซอสช็อกโกแลต     
-  ขนมปังม้วนไส้แอปเปิ้ล    - พายบลูเบอร์รี่                 
-  บิสกิตสอดไส้ครีมชาเขียว                - คัพเค้กพุทราจีน                

- ขนมโมจิ      - ขนมปังไส้กรอก              
- คุกก้ีคุณหนู     - พายอัลมอนด์อบช็อกโกแลต  
- ท๊อฟฟ่ีเค้ก     - ทาร์ตผลไม้                
- ขนมโตเกียวไส้สตรอว์เบอร์รี่         - คุกก้ีซันเดย์                   
- ทาร์ตไข่       - มอคค่าเค้ก     
- ช็อกโกแลตบราวนี่หน้ามาแร็ง    - Homemade Donut          
- Oatmeal raisin  cookie   

 
ขนมไทย 

- ทับทิมกรอบ        - ขนมไข่หงส์    
- ลอยมะพร้าวอ่อน     - ขนมสาลี่ 
- กระหรี่ปั๊บไส้ถั่วกวน    - ขนมบ้าบิ่นเผือก   
- เต้าฮวยนมสด     - ลูกชุบแปลงกาย 
- กลีบล าดวน      -หม้อแกงถ้วยทอง              

 
ประเภทอาหารคาว 

อาหารว่าง   
- ขนมปังหน้าหมูกรอบ  - ก๋วยเต๋ียวหลอด              

- ไก่ห่อเตย  - ซาลาเปาไส้หมู  
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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- ขนมจีบกุ้ง  - ไส้กรอกเวียดนาม              
- ปอเปี๊ยสด                          - ขนมจีบยักษ์          
- ฟรายอเมริกันฟรายไรส์   - ฮ่อยจ่อสต๊ิก                   
- หมูสะเต๊ะ 

 
อาหารไทย 

- ข้าวผัดสับปะรด               - ข้าวอบทะเล            
- ผัดไทยกุ้งสดทรงเครื่อง           - ข้าวผัดเห็ดหอมทรงเครื่อง 
- ไก่ทอดหาดใหญ่              - ย าก๋วยเต๋ียวทะเล          
- ข้าวอบเห็ด          

 
อาหารตะวันตก 

- สตูไก่กับลูกเกด              - ลาซานญ่าไก่             
- มะกะโรนีอบชีส             - ปลาอินทรีซอสเห็ดกับข้าวหุง 
- เปเปอร์สเต๊กหมู               - พิซซ่าเบค่อน          
- สปาเกตต้ีคาโบนาล่า        - ลาซานญ่าไส้กรอกหมูกับเห็ดสด 
- ซ่ีโครงหมูย่างหมักน้ าผึ้งและเครื่องเทศ 

 
อาหารญี่ปุ่น 

- หมูทอดญี่ปุ่นกับข้าวอบเนย           - ยากิโซบะผัดแฮม        
- หมูโตเกียวและข้าวกระเทียม  - แคริฟอร์เนียโรลคลุกงา            
- เส้นโซบะผัดซอสญี่ปุ่นและปลาย่าง      - หมูย่างญี่ปุ่นและข้าวหน้าไข่อบ 
- ข้าวหน้าหมูทอดญี่ปุ่นและซุปใส        - ข้าวหน้าแกงกระหรี่หมูทอด 

อาหารจีน 

- สุกียาก้ี (แบบจีน)  - หม่ีซ่ัวราดหน้าทรงเครื่อง     
- บะหม่ีไก่อบกระเทียมพริกไทย  - กระเพาะปลา 
- สุก้ีแห้ง 

อาหารฟิวชั่น 

- ผัดสปาเกตต้ีต้มย า            - ไข่ตุ๋นผักขมอบชีส      
- เส้นลิงกวินี่ไก่ผัดผงกรหรี่        - ข้าวผัดอเมริกัน 
- ข้าวผัดปูสามสี          - ผัดวุ่นเส้นทูน่าทรงเครื่อง     
- ข้าวสองสีกับข้าวอบน้ าพริกเผา      - พิซซ่าหน้าโป๊ะแตก 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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- ข้าวหน้าเบอร์เกอร์ซอสทงคัสสึสามรส            - พิซซ่าหน้าต้มย ากุ้ง          
- ข้าวผัดมรกต      - ข้าวเบอร์เกอร์ทงคัสสึ 

 
กกกกกกกนอกจากคอร์สเรียนท าอาหารปกติแล้ว ทางโรงเรียนยังมีการจัดกิจกรรม เช่น คุกก้ิงแคมป์ 
หรือ กิจกรรมแต่งหน้าเค้กและคุกก้ี ส าหรับเด็กและบุคคลทั่วไปที่สนใจ เฉพาะวันเสาร์-อาทิตย์ด้วย 
โดยกิจกรรมนี้จะแยกส่วนค่าเรียนไปจากคอร์สเรียนปกติ ซ่ึงส่วนของกิจกรรมแต่งหน้าเค้กจะอยู่
ด้านหน้าของโรงเรียนที่เป็นผนังกระจกใส ท าให้ผู้ที่เดินผ่านไปมาสามารถมองเห็นกิจกรรมนี้ได้ง่าย 
และอาจเป็นที่สนใจได้จากผู้พบเห็น 
 

 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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            2.3.4 ศึกษาพฤติกรรมการประกอบอาหารของกลุ่มนักเรียน และครูผู้สอน ในการสอนท าอาหาร 
กกกกกกกศึกษาพฤติกรรมการประกอบอาหารของครูผู้สอน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
                                              ภาพท่ี 2.17 ภาพแสดงการเดินของครูผู้สอนในสถาบัน 
ตารางท่ี 2.2 ตารางแสดงกิจกรรมของครูผู้สอน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

       สรุป ครูผู้สอน จะอยู่ที่เค้าเตอร์ เพ่ือรอต้อนรับ และ คอยเป็นผู้ช่วย ผู้สอน แก่นักเรียนที่เข้ามาเรียนต้ังแต่
เริ่มเข้ามา เช่น ช่วยแต่งตัว ช่วยอ่านเมนู ถ้าเด็กอ่านไม่ออก ช่วยหยิบของ ช่วยสอนและท าในสิ่งที่เด็กท าไม่ได้ 
จนถึงสิ้นสุดการเรียนการสอน และส่งนักเรียนออกจากสถาบันไป 

บริเวณ กิจกรรม 

 

 

 

ห้องเรียน 

 

 

1.  จัดเตรียมส่วนผสมบางอย่าง 
2. รอต้อนรับนักเรียนที่หน้าเค้าเตอร์ 
3.  พานักเรียนไปใส่ผ้ากันเปื้อน 
4.  แนะน ารายการอาหารที่จะท า 
5.  ล้างมือ และเริ่มประกอบอาหาร 
6.  น าแนะวิธีท าให้กับนักเรียนอย่างใกล้ชิด 
7.  ช่วยนักเรียนใช้เครื่องใช้ไฟฟ้า 
8.  ดูแลความปลอดภัยของนักเรียน 
9.  ท าความสะอาดโต๊ะเรียน 
10. ช่วยนักเรียนจัดเตรียมอาหารกลับบ้าน 
11. ส่งนักเรียนกลับ 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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กกกกกกกศึกษาพฤติกรรมการประกอบอาหารของกลุ่มนักเรียน 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
                                        
                                           ภาพท่ี 2.18 ภาพแสดงการเดินของนักเรียนในสถาบัน 
ตารางท่ี 2.3 ตารางแสดงกิจกรรมของนักเรียน 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

                 
        

สรุป นักเรียนจะเข้ามาในสถาบัน ถ้ามีสัมภาระ จะวางไว้ท่ีจุดรองรับ ถ้าไม่มี ก็จะเข้าสู่การเรียน ขั้นแรกคือการ
แต่งตัว ล้างมือ และประกอบอาหาร เด็กจะมีอิสระในการท าอาหารโดยมีครูผู้สอนอยู่เคียงข้างเสมอ เม่ือสิ้นสุด
กระบวนการ เด็กจะท าความสะอาด และ เก็บสัมภาระ และออกไปจากสถาบัน 

บริเวณ กิจกรรม 

 

 

 

ห้องเรียน 

 

 

1.  เด็กเข้ามายังห้องเรียน 
2.  เด็กจะให้ครูผู้สอนใส่ผ้ากันเปื้อนให้ 
3.  อ่านเมนู และจัดเตรียมอุปกรณ์ในการท าอาหาร 
4.  ล้างมือ และเริ่มประกอบอาหาร 
5.  คุยเล่นกับครูผู้สอน 
6.  ให้ครูผู้สอนใช้เครื่องใช้ไฟฟ้า 
7.  ล้างมือ และอุปกรณ์ในการท าอาหาร 
8.  จัดเก็บอาหารเพ่ือน ากลับไปรับประทานที่บ้าน 
9.  ออกจากสถาบัน 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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ภาพท่ี 2.19 ภาพแสดงการเรียนการสอน สถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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2.3.4  อุปกรณ์และวัตถุดิบในการประกอบอาหาร 
 สถาบันสอนท าอาหาร Play Chef เป็นสถาบันที่มีอุปกรณ์ต่างๆที่พร้อมในการเรียนการสอน
การท าอาหารซ่ึงอุปกรณ์และวัตถุดิบต่างๆ มีดังนี้ 
 
ประเภทเครื่องใช้ไฟฟ้า 

ตู้เย็น  :  ตู้เย็นเป็นเครื่องใช้ไฟฟ้าที่ส าคัญ เนื่องจากเป็นที่เก็บรักษาสภาพอาหารให้สดใหม่
อยู่เสมอ ท าให้ไม่ต้องเสียเวลาจ่ายตลาดบ่อยครั้ง ซ่ึงทางสถาบันได้ใช้ตู้เย็น ในการแช่ของสด
และวัตถุดิบอ่ืนๆที่ต้องเก็บไว้ในที่เย็นๆ โดยจ านวนของที่แช่ส่วนใหญ่จะเป็นของที่ใช้ไม่เกิน
หนึ่งอาทิตย์ ท าให้มีการหมุนเวียนวัตถุดิบ ของสดอยู่เสมอ  
เตา  :  เตาเป็นอุปกรณ์ที่ช่วยหุงต้มแบบง่ายที่เพ่ิมความสะดวกสบายยิ่งขึ้นในสมัยนี้ 
โดยเฉพาะเตาไฟฟ้าที่ใช้เป็นเตาที่วางภาชนะในการหุงต้มและใช้ประโยชน์ในการให้ความ
ร้อนอ่ืนๆ เตาไฟฟ้าที่นิยมใช้กันมักเป็นแบบที่มีตัวท าความร้อนแบบเปลือยโดยมีตัวท าความ
ร้อน  
ตู้อบจาน  :  ตู้อบจานเป็นอุปกรณ์ที่ใช้ในการท าความสะอาดจานในการฆ่าเชื้อด้วยความร้อน 
และท าให้จานแห้งได้อีกด้วย 
หม้อหุงข้าวไฟฟ้า   
เครื่องปิ้งขนม 
เครื่องท าวาฟเฟ้ิล  
เครื่องผสมอาหาร  
เครื่องผสมอาหารขนาดใหญ่  
เครื่องปั่นน้ าผลไม้   
เตาอบไฟฟ้า  
ตู้อบไฟฟ้าขนาดใหญ่ : เตาอบไฟฟ้า สแตนเลส 
เครื่องชั่งอาหาร  
กาน้ าร้อน 

 

ประเภทติดต้ัง 
อ่างล้าง : อ่างล้างจาน  
เครื่องดูดควัน  
เตาเซรามิก 4 หัว 

 
ประเภทอุปกรณ์ท าอาหาร 

มีด : เป็นเครื่องมือในการหั่น แล่ ปอก ซอย ฝาน สับ ซ่ึงลักษณะของมีก็มีความแตกต่างกัน
ไป 
1.  มีดส าหรับหั่น ปอก ซอย ฝาน ควรมีลักษณะเป็นมีดแบบบาง แคบ และยาว เป็นมีด   
     ปลายมนหรือปลายแหลม (มีทั้งส าหรับผู้ใหญ่ และส าหรับเด็ก) 
2.  มีดส าหรับสับ มีลักษณะเป็นมีดแบบหนาและกว้าง มีปลายตัดตรงและเฉียง เช่น มีด 
     อีโต้หรือมีดปังตอ 
3.  มีดปอก มีขนาดเล็กใช้ส าหรับปอกเปลือกต่างๆ มีขนาดกระชับมือ ใบมีดสั้น เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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4.  มีดตัดขนมปัง มีลักษณะเป็นฟันเลื่อย ใช้ตัดขนมปัง 
 เขียง : ใช้รองหั่น สับ  มีทั้งที่เป็นพลาสติกและเป็นไม้  เขียงมีหลายรูปแบบทั้งกลมและ 

เหลี่ยม   
 
สปาตูลา : ใช้ส าหรับปาดครีมบนหน้าเค้กให้เรียบ  ลักษณะจะคล้ายกับใบมีดแต่ไม่มีความคม

ทั้งสองด้าน  
อุปกรณ์ท าอาหาร(ส าหรับเด็ก) : ประกอบด้วย เขียง มีด กรรไกรครัว ที่ขูดผลไม้ ทัพพี 
ตะหลิวไนลอน ตะกร้อมือหรือตะกร้อลวด พายยาง ไม้คลึง ที่คีบ และกระชอน ซ่ึงถูก
ออกแบบมาให้เด็กๆสามารถใช้งานได้โดยปลอดภัยและถนัดมือ 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                             ภาพท่ี 2.20 ภาพแสดงอุปกรณ์ท่ีใช้ในการเรียนการสอน 
หม้อและกระทะ 

กระทะ  
        กระทะด้ามก้นแบน ส าหรับการทอดที่ใช้น้ ามันน้อยหรือไม่ต้องการใช้เลย ภาชนะท าจาก
อลูมิเนียม มีความแข็งแรงทนทาน เคลือบผิวล่ืนทั้งภายในและภายนอก ท าให้อาหารไม่ติดไหม้ภาชนะ 
ร้อนเร็ว สุกทั่วถึง ด้ามจับสแตนเลสหุ้มด้วยยางซิลิโคน ท าให้จับกระชับ ไม่ลื่นหลุดมือง่าย สามารถ
น าเข้าเตาอบได้ที่อุณหภูมิ 180 C 

กระทะด้ามทรงลึกอเนกประสงค์ สามารถประกอบอาหารได้หลากหลายประเภท ไม่ว่าจะ
เป็นผัด ทอด หรือต้ม ก้นภาชนะลึกท าให้สามารถคลุกเคล้าส่วนผสมได้เป็นอย่างดี ตัวภาชนะผลิตจาก
อลูมิเนียมพร้อมเคลือบผิวล่ืนภายใน มีความแข็งแรงทนทานต่อการใช้งานสูง ไม่ท าให้อาหารติดไหม้
ภาชนะ 

กระทะด้ามอเนกประสงค์ ขนาด 20 ซม. เหมาะส าหรับการปรุงอาหารประเภทผัด หรือทอด 
ด้วยรูปทรงโค้งด้านข้าง ช่วยให้ประกอบอาหารได้สะดวกง่ายดาย ปากที่กว้างออก ช่วยให้ของเหลว
ระเหยได้เร็ว เหมาะกับการท าซอสในกระทะ  
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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อุปกรณ์จ าพวกตะหลิว กระบวย กระชอน ท่ีตัก พาย และท่ีคีบ 
ตะหลิว : เหมาะใช้ในการทอดอาหารต่างๆ หรือผัดอาหาร  เช่นเนื้อทอด ปลาทอด 
กระบวย : ส าหรับใช้ตักแบ่งอาหารคาว หรือของหวาน บนโต๊ะอาหาร  
กระชอน : เหมาะใช้ช้อนอาหารต่างๆ เหมาะใช้กับอาหาร หรือน้ า ที่อุณหภูมิห้อง ไม่เหมาะ

ใช้กับอาหารร้อนๆ เกินไป 
พาย : ส าหรับใช้ในงานเบเกอรี่ต่างๆ เป็นไม้พายพลาสติก ใช้ส าหรับกวน ผสม หรือเกลี่ย 
ไม้พาย 
ที่คีบ  
 
กล่องเก็บวัตถุดิบและอุปกรณ์  
มีอยู่ด้วยกัน 3 ขนาด คือ  
ขนาดใหญ่ ส าหรับเก็บเครื่องมือ อุปกรณ์ชิ้นใหญ่และไม่ได้ใช่บ่อย 
ขนาดกลาง ส าหรับเก็บอุปกรณ์ และวัตถุกิบ จ าพวกขนม ของตกแต่งที่เก็บได้นาน 
ขนาดเล็ก ส าหรับเก็บวัตถุดิบชนิดผง เพ่ือรักษาคุณภาพและใช้บ่อย 
นอดจากนี้ยังมีภาชนะที่เก็บวัตถุดิบขนาด 3.5 ซม – 6 ซม. ส าหรับเครื่องปรุงบางชนิดที่ใช้

น้อย 
 
 
 
 
 
 
                                ภาพท่ี 2.21 ภาพแสดงกล่องส าหรับเก็บวัตถุดิบ 
- บรรจุภัณฑ์อาหาร 
มีหลากหลายรูปทรง โดยแบ่งตามรูปทรงของขนม อีกทั้งยังสามารถเลือกวัสดุให้เหมาะสมกับ
อาหาร 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
                                ภาพท่ี 2.22 ภาพแสดงบรรจุภัฑณ์อาหาร 
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2.  ชุดภาชนะเพ่ือรับประทานอาหาร : หมายถึงจานชามต่างๆ (รวมช้อน – ส้อม )   
 
 
 
 
 

 
 
                                ภาพท่ี 2.23 ภาพแสดงชุดภาชนะเพ่ือบรรจุอาหาร 

สรุปประเภทของลักษณะอุปกรณ์สามารถแบ่งออกเป็น เครื่องใช้ไฟฟ้า ประเภทติดต้ัง 
อุปกรณ์ท าอาหาร อุปกรณ์ท าอาหารส าหรับเด็ก ชุดภาชนะเพ่ือประกอบอาหาร บรรจุภัณฑ์ และชุด
ภาชนะเพ่ือรับประทานอาหาร ซ่ึงบางประเภทจะถูกติดต้ังไว้ให้อยู่กับที่เพราะมีขนาดใหญ่ แต่หลาย
ประเภทที่มีการเคลื่อนย้ายเม่ือมีการประกอบอาหาร ดังนั้นจึงควรค านึงถึงประเภทอุปกรณ์ที่มีการ
หยิบใช้งานบ่อยและนานๆที่เพ่ือความสะดวกในการหา และหยิบใช้งาน 
 
 
ประเภทของวัตถุดิบ 
วัตถุดิบหลักที่ใช้ในการท า 
1.  แป้งสาลี 

แป้งสาลีสามารถแบ่งออกเป็น 3 ประเภท ตามความเหมาะสมในการท าอาหาร คือ 
1. แป้งขนมปัง Bread Flour คือแป้งสาลีที่มีปริมาณโปรตีนประมาณ 13 - 14 % มีสีขาว

นวลเข้มมากกว่าแป้งชนิดอ่ืน นิยมน ามาท าขนมปังต่าง ๆ เดนิช พิซซ่า ครัวซอง ปาท่องโก๋ หรือใช้ท า
เค้กที่ต้องการให้ได้เนื้อเค้กที่มีลักษณะแน่น 

2. แป้งสาลีเอนกประสงค์ All Purpose Flour เป็นแป้งที่มีโปรตีนประมาณ 10 - 11 % เป็น 
แป้งที่มีคุณสมบัติอยู่ตรงกลางระหว่างแป้งขนมปังและแป้งเค้ก นิยมใช้ท าพายชนิดต่าง ๆ คุ้กก้ี 
กะหรี่ปั๊บ ถ้าเราน าแป้งชนิดนี้มาท าเค้กจะได้ลัษณะของเนื้อเค้กที่แน่นกว่าการใช้แป้งเค้กท า และแป้ง
ชนิดนี้เราสามารถเตรียมได้จากการน าแป้งขนมปังและแป้งเค้กมาผสมกัน (ใน 1 ถ้วยตวงจะได้น้ าหนัก
ประมาณ 110 กรัม)  

3. แป้งเค้ก เป็นแป้งที่มีปริมาณโปรตีนต่ าประมาณ 7 - 8 % ซ่ึงเป็นปริมาณโปรตีนน้อยที่สุด 
ฉะนั้นจึงนิยมน ามาใช้ท าเค้กเพราะจะท าให้ได้เนื้อเค้กที่ มีลักษณะที่โปร่งเบามากกว่าการใช้แป้งชนิด
อ่ืน (ใน 1 ถ้วยตวงจะได้น้ าหนักประมาณ 96 กรัม) 
2.  ยีสต์ 

เป็นตัวช่วยให้ขนมปังฟู เบา มีฟองอากาศ ซ่ึงจะท าให้ขนมปังนุ่ม ปัจจุบันยีสต์สามารถน ามา 
ใช้ผสมกับแป้งได้ทันทีโดยไม่ต้องผ่านขั้นตอนเหมือนแต่ก่อน ยีสต์ที่ใช้ในการท าขนมปัง 
แซนด์วิชและขนมปังฝรั่งเศส ควรเป็นยีสต์ชนิดที่ระบุว่าใช้ท าขนมปังจืด เพราะยีสต์ตัวนี้จะ
เจริญเติบโตได้กับปริมาณของน้ าตาลในสูตรที่น้อย   
3.  น้ า 

น้ าที่ใช้ในการนวดขนมปังควรใช้เป็นน้ าที่เย็นจัด หรืออาจจะปนน้ าแข็งบ้างก็ได้ เนื่องจาก 
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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ต้องการลดอุณหภูมิของก้อนแป้งที่จะร้อนขึ้นในระหว่างการนวด  ซ่ึงจะช่วยไม่ให้ยีสต์เกิดการขึ้นฟู 
4.  เกลือป่น 
 เกลือป่นจะช่วยท าให้รสชาติของขนมปังเข้มข้นขึ้น  ในการเลือกใช้เกลือป่นควรเลือกใช้เกลือ
ที่มีขนาดเล็ก เพ่ือสะดวกต่อการละลาย 
5.  น้ าตาลทราย 
 การใช้น้ าตาลทรายจะให้รสชาติหวานอร่อย ใส่เพ่ือให้น้ าตาลเป็นอาหารของยีสต์ และน้ าตาล
จะช่วยท าให้เกิดสีแก่ผลิตภัณฑ์เม่ืออบสุก  น้ าตาลที่ใช้ในการท าขนมมีอยู่ 3 ประเภท 
- น้ าตาลทราย 
- น้ าตาลไอซ่ิง 
- น้ าตาลทรายแดง 

6.  ไขมัน 
 ไขมันที่ใช้ในการท าขนมปังส่วนใหญ่จะใช้เนยขาว  เนื่องจากต้องการให้เนื้อของขนมมีสีที่ขาว
และเนื้อขนมนุ่มด้านใน 
7.  สารเสริมคุณภาพ 
 ปัจจุบันสารเสริมคุณภาพเข้ามามีบทบาทในการท าขนมปังเป็นอย่างมาก  ซ่ึงคุณสมบัติของ
สารเสริมคุณภาพคือ  จะช่วยให้ผลิตภัณฑ์ออกมามีเนื่อสัมผัสท่ีดี  และยังสามารถช่วยยืดอายุ  
ระยะเวลาในการเก็บขนมปังให้นานขึ้นอีกด้วย  ซ่ึงการเลือกซ้ือในปัจจุบันก็สามารถหาซ้ือได้ง่าย 
เนื่องจากมีวางจ าหน่ายหลากหลายยี่ห้อ 
8.  นม 
 นมที่นิยมใช้ในการท าขนมปังส่วนมากจะเป็นหัวนมผงหรือนมข้นหวาน  โครงสร้างที่ให้ความ
มัน กลิ่นรสช่วยเก็บความชื้นในเค้กและคุ๊กก้ี น้ าตาล lactose ในนมช่วยท าให้เปลือกนอกเกิดสีขึ้น ท า
ให้มีความแข็งและแห้งเนื่องจากนมมีการเชื่อมโปรตีนในแป้ง จึงท าให้เกิดการแข็งขึ้นในการเลือกซ้ือ
ควรเลือกที่ไม่มีความชื้น  เพ่ือป้องกันการเกิดกลิ่นที่เหม็นหืนจากการเก็บ และเม่ือใช้เสร็จแล้วควรใส่
ภาชนะที่ฝาปิดสนิท  เพ่ือป้องกันการจับเป็นก้อนของนมและยืดระยะเวลาการเก็บรักษา 
นมผง มี 2 ชนิด คือ 
1 นมผงแบบมีไขมัน มีความชื้นสูงและหืนง่าย 
2 นมผงขาดมันเนย เก็บได้นานโดยไม่เหม็นหืนในไขมัน เม่ือใช้นมผงในการท าขนมปังที่มีสูตรเข้มข้น 
สูตรเจือจาง ไม่จ าเป็นต้องละลายนมผงในน้ าก่อนส าหรับโด 

ส าหรับขนมปัง นมไม่ใช่ส่วนผสมหลักที่ส าคัญแต่เป็นส่วนผสมที่เติมเพ่ือช่วยให้ขนมปังมี 
คุณภาพดีขึ้น ซ่ึงนิยมใช้นมผงปราศจากไขมัน ซ่ึงการใช้นมผงปราศจากไขมันหรือหางนม  
นมข้นหวาน ได้แก่ นมข้นหวาน (Condensed Milk) มีน้ าตาล 45 - 60 เปอร์เซ็นต์ 
9.  กลิ่น 
 ปัจจุบัน กลิ่นจะใช้ช่วยเพ่ิมกลิ่นที่หอมและช่วยให้รสชาติของขนมปังดีขึ้น และดับกลิ่นคาว
ของไข่ แต่ปริมาณในการเติมไม่ควรเติมลงไปมาก  เนื่องจากจะท าให้รสชาติขนมนั้นเฝื่อนได้ 
10. ไข่ 

ไข่ไก่จัดเป็นวัตถุดิบในอาหารคาวและเบเกอรี่ จัดเป็นแหล่งโปรตีนที่ส าคัญ ส่วนในไข่แดงจะ
เป็นแหล่งไขมัน แบ่งขนาดตามขนาดและน้ าหนัก ตามมาตรฐานแบ่งออกเป็น 7 ขนาด  

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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11. สี 

เป็นสีผสมอาหาร โดยเลือกสีที่สกัดจากธรรมชาติเพ่ือไม่เป็นอันตราย โดยคุณสมบัตินอกจาก
จะให้สีที่สวยงามแล้ว ยังเกิดกลิ่นเฉพาะด้วย 
 
ตารางวัตถุดิบหลักที่ใช้ในการท าอาหาร 

สรุป วัตถุดิบหลัก คือ วัตถุดิบที่ใช้เป็นส่วนผสมในการท าอาหารบ่อยครั้ง จึงจ าเป็นต้องอยู่
ภายในห้องเรียน โดยแบ่งส่วน ออกเป็น  2 ส่วน คือ ส่วน stock ที่ซ้ือมาเพ่ิอเติม จะอยู่ในห้องครัว 
อีกส่วนที่อยู่ภายในห้องเรียนจะถูกเก็บใส่ในกล่องภาชนะปิดที่มีลักษณะเหมือนกัน ท าให้หายากเวลา
ต้องการหาส่วนผสม และกระจัดกระจายอยู่มุมห้อง บางอย่างถูกแยกออกไปนอกห้อง ด้ังนั้น รูปแบบ
การเก็บวัตถุดิบถือเป็นส่วนหนึ่งที่ท าให้ห้องดูไม่รกและหาของง่าย ถือเป็นการส่งเสริมให้เด็กได้ท าตาม
วัตถุประสงค์ของสถาบันในเรื่องของการเตรียมวัตถุดิบ อุปกรณ์ เพ่ือใช้ในท าอาหาร 
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วัตถุดิบเสริมที่ใช้ในการท าขนมปัง   
 เป็นวัตถุดิบที่ใช้ในเมนูบางเมนู ใช้ในปริมาณที่ไม่มาก ซ่ึงมีทั้งวัตถุดิบที่ซ้ือไว้สามารถอยู่ได้
นาน หรือใช้ได้เพียงไม่นาน ตัวอย่างเช่น ครีมชีส พาร์มีซานชีส  พาร์สเลย์ มอซซาเรลลาชีส ซอส ออ
ริกาโน น้ าผึ้ง ผงน้ าผลไม้(ผงสตรอเบอรี่ ผงชานม ผงโกโก้ ผงคาปูชิโน ผงเนสที หัวเชื้อเครื่องด่ืมต่างๆ 
ใบชาเขียว ใบชาแดง กาแฟโบราณ ผง-แผ่น เจลาติน ผงวุ้น ผงท าเต้าฮวย ผงคัสตาด) และหมูหยอง 
เป็นต้น 
  
 
 
 
 
 
 
                                             ภาพท่ี 2.24 ภาพวัตถุดิบเสริม 
 
 สรุป วัตถุดิบเสริม คือ วัตถุดิบที่ใช้เป็นส่วนผสมในการท าอาหารในบางเมนู แต่ด้วยความ
หลากหลายของประเภทวัตถุดิบ ท าให้การเก็บของรวมกันท าให้หายาก ดังนั้น จึงควรคิดถึงรูปแบบ
การจัดวางของภายในตู้เก็บของวัตถุดิบเสริมให้เป็นหมวดหมูและชัดเจนขึ้น 
 
วัตถุดิบที่ใช้ในการแต่งหน้าขนม 

นิยมใช้ส าหรับตกแต่งและเพ่ิมรสชาติให้กับขนม การเลือกซ้ือ ควรเลือกที่ใหม่และสะอาด ซ่ึง
วัตถุดิบสามารถแบ่งออกเป็น 2 ประเภท คือ  
1.  ขนมพวกลูกกวาด หรือขนมที่หาง่ายตามซูเปอร์มาเก็ต และร้านขายอุปกรณ์แต่งหน้าเค๊ก   
 
 
 
 
 
 
                                                   ภาพท่ี 2.25 ภาพแสดง ขนมลูกกวาด 
 
2.  ผลไม้แช่อ่ิมหรือผลไม้เคลือบน้ าตาล และธัญพืช 
 
 
 
 
 
                                                  ภาพท่ี 2.26 ภาพแสดง ผลไม้แช่อ่ิม 
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สรุป วัตถุดิบที่ใช้ในการตกแต่ง คือ พวกขนม ผลไม้ดอง ซ่ึงส่วนมากจะใช้ในการตกแต่ง
หลากหลายเมนู และเป็นส่วนที่ใช้ในขั้นตอนตกแต่ง ซ่ึงเด็กๆจะชอบเม่ือได้เห็นขนม สามารถให้เด็กได้
เลือกใช้อย่างหลากหลาย ดังนั้น ส่วนที่เก็บของตกแต่ง ควรจะเปิดโชว์ให้เห็นความหลากหลายและให้
เด็กได้เลือกใช้ในการตกแต่ง 
 
เครื่องเทศ 

เป็นสิ่งที่ขาดไม่ได้ในการประกอบอาหาร ซ่ึงเครื่องเทศมีหลากหลายชนิด จากการส ารวจ
ภายในสถาบันพบว่า เครื่องเทศส่วนใหญ่จะเป็นเครื่องเทศแบบขวด  
 
เครื่องปรุงรส 
 เป็นอีกอย่างที่ขาดไม่ได้ในการท าอาหาร ในปัจจุบัน ถูกบรรจุมาในรูปแบบขวด ได้แก่ 
ซอสปรุงรส ขนาดบรรจุ 750 มิลลิลิตร มีขนาด 7.5 x 28 ซม. 
ซีอ้ิวขาว ขนาดบรรจุ 750 มิลลิลิตร มีขนาด 7.5 x 28 ซม. 
ซอสหอยนางรม ขนาดบรรจุ 750 มิลลิลิตร มีขนาด 7.5 x 28 ซม. 
ซอสพริก ขนาดบรรจุ 750 มิลลิลิตร มีขนาด 7.5 x 28 ซม. 
น้ าส้มสายชู ขนาดบรรจุ 750 มิลลิลิตร มีขนาด 7.5 x 28 ซม. 
น้ าปลา ขนาดบรรจุ 750 มิลลิลิตร มีขนาด 7.5 x 28 ซม. 
น้ ามัน ขนาดบรรจุ 750 มิลลิลิตร มีขนาด 7.5 x 28 ซม. 
พริกไทย ขนาดบรรจุ 60 มิลลิลิตร มีขนาด 5 x 10.5 ซม. 
 

                                                               ภาพที่ 2.27 ภาพแสดง เครื่องเทศ  
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2.3.5 สรุปข้อมูลเก่ียวกับผู้เรียน ครูผู้สอน และผู้ปกครอง 
 
กกกกกกกสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef ได้มีหลักสูตรส าหรับเด็กต้ังแต่ 4 ปี ไปจนถึง หลักสูตร
ผู้ใหญ่ที่สนใจจะเข้าเรียน ดังนั้นเฟอร์นิเจอร์ที่อยู่ในสถาบัน ต้องสามารถใช้ได้ทั้งเด็กและผู้ใหญ่ รวมไป
ถึงการเรียนการสอน ที่มีการใช่งานร่วมกัน ระหว่างเด็กกับครูผู้สอน ที่เป็นผู้ใหญ่ ให้ถูกหลักกายภาพ
ที่ถูกต้องด้วย 
กกกกกกกโดยการเรียนการสอน จะประกอบไปด้วยอาหารหลากหลายเมนู ซ่ึงจะไม่ซ้ ากันในแต่ละ
สัปดาห์เพ่ือสร้างความหลากหลายในหลักสูตร และสร้างความแปลกใหม่ให้แก่ผู้เรียนอีกด้วย  
กกกกกกกการเรียนการสอน จะเริ่มต้นขึ้นต้ังแต่เด็กเข้ามาในสถาบัน ครูผู้สอนจะช่วยแต่งตัว พาไป
ล้างมือ และเข้าสู่กระบวนการประกอบอาหาร ช าระล้าง และเก็บของกลับบ้าน โดยระหว่างการเรียน
การสอน ครูผู้สอนจะอยู่เคียงข้างเป็นผู้ช่วยเด็กเสมอ ดังนั้น การออกแบบจะสร้างรูปแบบการใช้งาน
เพ่ือหลักสูตรการท าอาหาร ปลอดภัย และสร้างปฏิสัมพันธ์ระหว่างผู้เรียนและผู้สอนด้วย 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



47 

 

2.4  การก าหนดรูปแบบ ขนาดสัดส่วนของเฟอร์นิเจอร์และความสัมพันธ์เรื่องขนาดสัดส่วนกับ
การออกแบบเฟอร์นิเจอร์ 
       2.4.1  การศึกษาข้อมูลด้านขนาดสัดส่วนของมนุษย์ที่มีผลต่อการออกแบบ 
หลักการวัดขนาดสัดส่วนของร่างกาย 
 ในการวัดขนาดสัดส่วนของร่างกาย สามารถแบ่งออกเป็น 2 ประเภท คือ การวัดสัดส่วน
โครงสร้างร่างกายในขณะร่างกายอยู่นิ่งกับที่ และการวัดโครงสร้างร่างกายขณะใช้งานใน
สภาพแวดล้อมที่เก่ียวข้องกับเฟอร์นิเจอร์ 
ประเภทโครงสร้างร่างกาย เป็นการแสดงถึง การวัดสัดส่วนของร่างกายขณะอยู่กับที่ไม่มีการ
เคลื่อนไหวใดๆ เช่น การนั่ง ยืน นอน ส่วนสูงในท่ายืนตรง ระยะความสูงขณะนั่งตัวตรงและความ
กว้างไหล่ เป็นต้น 
ประเภทขณะที่ใช้งาน เป็นการแสดงถึง การวัดสัดส่วนร่างกายในขณะที่มีการเคลื่อนไหว หรือสัดส่วน
ที่เป็นพลวัตร เช่น การก้มและเงยหน้า การเอ้ือมมือหยิบจากชั้นวางของ เป็นต้น  
 การศึกษาถึงระยะและขนาดสัดส่วนทางการยศาสตร์ของมนุษย์ที่มีความสัมพันธ์กับการใช้
งาน ท าให้สามารถทราบระยะค่าที่เดหมาะสมและก่อให้เกิดความสะดวกสบายในการใช้งาน ซ่ึงในการ
น าไปใช้งานนั้น จ าเป็นต้องค านึงถึงตัวแปรต่างๆที่ส่งผลต่อการออกแบบด้วย นั่นก็คือ ช่วงอายุและ
เพศของประชากร   
 ในปัจจุบันการน าเอาสัดส่วนของมนุษย์มาใช้ในออกแบบต่างๆนั้น มีหลักการในการ
ก าหนดค่าต่างๆ เป็นแบบช่วงของค่าขนาดสัดส่วนของร่างกายมนุษย์ (Wide Range of Body 
Dimension) ที่สามารถช่วยท าให้การออกแบบมีความเหมาะสมกับผู้ใช้งานมากที่สุด ซ่ึงขึ้นอยู่กับการ
แจกแจงค่าตัวแปรเปอร์เซนไทล์ (Percentile Distribution) ของมิติที่จะน าไปใช้ วิธีนี้เป็นวิธีที่ได้รับ
การยอมรับในปัจจุบันมากกว่าการใช้วิธีหาค่าเฉลี่ย (Average Body Size) มาใช้ประกอบการ
ออกแบบ เนื่องจากการหาค่าเฉลี่ยนั้นเป็นการน าค่าตัวแทนขนาดของคนกลุ่มหนึ่งกลุ่มใดเท่านั้น 
ดังนั้นค่าความแน่นอนส าหรับการใช้กับผู้คนโดยทั่วไปอย่างกว้างขวางจึงยังไม่มี 
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ข้อมูลเก่ียวกับมนุษย์ 
 ส าหรับข้อมูลในส่วนนี้ เราจะอ้างอิงจากขนาดสัดส่วนของครูและเจ้าหน้าที่  ขณะปฏิบัติงาน  
โดยจะมีการอ้างอิงจากการท าแบบส ารวจ และสอบถามจากเจ้าหน้าที่โดยตรง เพ่ือหาระยะการ
ท างานที่เหมาะสมกับผู้ใช้งานจริงๆ  ซ่ึงจะมีการศึกษาอิริยาบถพ้ืนฐานต่างๆ ของมนุษย์ เพ่ือเป็น
ประโยชน์ ในการออกแบบ 
ข้อมูลขนาดสัดส่วนมาตรฐานของมนุษย์ในอิริยาบถต่างๆ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 2.28  แสดงระยะมาตรฐานลักษณะการใช้งานของอิริยาบทมนุษย์ 
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กกกกกกก2.4.2 การก าหนดรูปแบบและขนาดสัดส่วนของเฟอร์นิเจอร์และความสัมพันธ์เรื่องขนาด
สัดส่วนกับ การออกแบบเฟอร์นิเจอร์ 
     การศึกษาขนาดสัดส่วนของเด็กชายไทยและเด็กหญิงไทยในช่วงอายุ 3 – 6 ปี  และ
ชายไทยและหญิงไทยในช่วงอายุ 20 – 49 ปี  เพ่ือน ามาหาค่ามิติวิกฤต  เพ่ือน ามาเป็นข้อก าหนดใน
การออกแบบเฟอร์นิเจอร์ส าหรับเด็ก ครูผู้สอน ผู้ปกครอง และพนักงานในสถาบัน  เพ่ือให้เกิดการใช้
งานได้อย่างมีประสิทธิภาพ และมีความเหมาะสมกับผู้ใช้มากที่สุด 
 
ตารางท่ี 2.4  ตารางแสดงความสูง และน้ าหนักของเด็กชาย - หญิงไทยในช่วงอายุ 6 – 12 ปี 

 
 
ตารางท่ี 2.5 ตารางแสดงความสูง และน้ าหนักของชายไทยและหญิงไทยในช่วงอายุ 20 –49 ปี 

 

เด็กชายไทย เด็กหญิงไทย 
ความสูงปกติ(ซม.) น้ าหนักปกติ(ซม.) ความสูงปกติ(ซม.) น้ าหนักปกติ(ซม.) 

 ต่ าสุด สูงสุด ค่าเฉล่ีย ต่ าสุด สูงสุด ค่าเฉล่ีย ต่ าสุด สูงสุด ค่าเฉล่ีย ต่ าสุด สูงสุด ค่าเฉล่ีย 

3 - - 101.2 - - 13.8 - - 98.2 - - 13.5 
4 - - 106.3 - - 16 - - 104.1 - - 15.2 
5 - - 112.1 - - 18 - - 109.8 - - 17.7 
6 106.3 126.1 116.1 15.0 30.5 20.8 107.0 125.0 115.7 15.0 29.0 20.5 

ชายไทย หญิงไทย 
ความสูงปกติ(ซม.) น้ าหนักปกติ(ซม.) ความสูงปกติ(ซม.) น้ าหนักปกติ(ซม.) 

 ต่ าสุด สูงสุด ค่าเฉล่ีย ต่ าสุด สูงสุด ค่าเฉล่ีย ต่ าสุด สูงสุด ค่าเฉล่ีย ต่ าสุด สูงสุด ค่าเฉล่ีย 
20-
29 

158.0 177.0 167.0 48.0 75.0 59.3 147.2 164.0 155.4 40.0 61.0 49.1 

30-
39 

157.0 176.0 166.0 49.0 79.0 62.2 147.0 163.0 154.9 42.5 66.1 52.5 

40-
49 

156.0 173.0 165.0 49.0 81.1 63.3 146.2 162.9 153.9 43.0 71.7 55.1 

อายุ 
(ปี) 

อายุ 
(ปี) 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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ตารางแสดงล าดับต าแหน่งต่างๆ ของสัดส่วนร่างกายเด็กชายไทยและเด็กหญิงไทยอายุ 3 – 6 ปี และ
ชายไทย และหญิงไทยในช่วงอายุ 20 – 49 ปี 
ตารางที่ 2.6 ตารางแสดงสัดส่วนร่างกาย 

ล าดับ สัดส่วน 
A 
B 
C 
D 
E 
F 
G 
H 
I 
J 
K 
L 
M 
N 
O 
P 
Q 
R 
S 
T 
U 
V 
W 
X 
Y 
Z 

ความสูงยืน 
ความสูงตา 
ความสูงปลายไหล่ 
ความกว้างระดับข้อศอก 
ความยาวจุดปลายไหล่ – ข้อมือ (ตรง) 
ความหนาอก 
ระยะห่างข้อศอก ระยะงอ – จุดก่ึงกลางก าปั้น 
ความสูงข้อศอก 
ความสูงใต้เป้า 
ความสูงกระดูกเชิงกราน 
ความกว้างข้อศอกขวา – ข้อศอกซ้าย (กางข้อศอกในแนวระนาบ) 
ความกว้างไหล่ (เวลานั่ง) 
ความกว้างสะโพก (เวลานั่ง) 
ความสูงระดับพ้ืนที่นั่ง – ศีรษะ 
ความสูงระดับพ้ืนที่นั่ง – ตา 
ความสูงระดับพ้ืนที่นั่ง – ปุ่มไหล่ 
ความสูงระดับพ้ืนที่นั่ง – ข้อศอกขณะงอ 
ความสูงระดับพ้ืนที่นั่ง – ต้นขา 
ความสูงระดับพ้ืนที่นั่ง – ตอนบนของเข่า 
ความสูงพ้ืนที่นั่ง 
ระยะห่างเส้นสัมผัสก้น – หัวเข่า 
ระยะห่างเส้นสัมผัสก้น – ข้อพับที่หัวเข่า 
ระยะห่างหน้าท้อง – หัวเข่า 
ความสูงก่ึงกลางก าปั้น 
ความสูงกลางหัวเข่า 
ความกว้างระดับข้อศอก 

 
 
 
 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



51 

 

 
ภาพแสดงสัดส่วนร่างกายของมนุษย์ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 2.29 ภาพแสดงล าดับสัดส่วนร่างกายของมนุษย์ 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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 ตารางแสดงมิติส่วนต่างๆ ของร่างกายเด็กชายไทยและหญิงไทย อายุ 3 - 6  ปี 
ตารางที่ 2.7 ตารางแสดงมิติของร่างกาย เด็กชายไทยและหญิงไทย อายุ 3-6 ปี 

รหัส 
 

ข้อมูลสัดส่วนของร่างกาย 
ขนาดสัดส่วน (เซนติเมตร) 

ต่ าสุด ค่าเฉล่ีย สูงสุด 

A ความสูงยืน  89.5 108.5 127.0 
B ความสูงระดับสายตา  87.5 95.5 103.0 
C ความสูงปลายไหล่  75.1 83.3 89.6 
D ระยะห่างจุดปลายไหล่   25.2 26.9 28.6 
E ระยะห่างระหว่างไหล่ถึงจุดกึ่งกลางก าป้ัน   31.2 32.7 34.2 

F ความหนาอก  13.0 13.5 14.0 

G ระยะข้อศอก(ขณะงอ)ถึงจุดกึ่งกลางก าป้ัน  15.5 16.7 17.9 

H ความสูงข้อศอก  56.9 62.4 67.9 

I ความสูงใต้เป้าหลัง  40.1 45.4 50.7 
J ความสูงกระดูกเชิงกลาน 50.8 56.2 61.6 
K ความกว้างข้อศอก (กางออกในแนวระดับ)  56.7 61.3 65.8 
L ความกว้างไหล่ (ขณะน่ัง)   31.8 35.0 38.2 
M ความกว้างสะโพก (ขณะน่ัง)  27.8 29.1 30.4 

N ความสูงระดับพื้นท่ีน่ัง – ศีรษะ  56.1 59.2 62.3 

O ความสูงระดับพื้นท่ีน่ัง – ตา  45.4 48.2 51.0 

P ความสูงระดับพื้นท่ีน่ัง – ปุ่มไหล่  33.6 35.8 38.0 

Q ความสูงระดับพื้นท่ีน่ัง – ระยะข้อศอก
ขณะงอ  

12.3 12.3 12.3 

R ความสูงระดับพื้นท่ีน่ัง – ต้นขา  12.3 13.1 13.8 
S ความสูงจากพื้น – ตอนบนหัวเข่า  29.5 32.5 35.5 

T ความสูงของพื้นท่ีน่ัง  22.8 25.5 28.1 

U ระยะเส้นสัมผัสก้น - หัวเข่า 31.1 34.5 37.6 

V ระยะห่างเส้นสัมผัสก้น – ข้อพับท่ีหัวเข่า  25.6 29.2 31.4 
W ระยะห่างหน้าท้อง – หัวเข่า  22.5 22.9 23.3 

X ความสูงถึงกลางก าป้ัน  48.1 49.2 51.0 

Y ความสูงกลางหัวเข่า  24.8 27.5 30.1 

Z ความกว้างระดับข้อศอก  27.7 27.9 28.0 

 
ท่ีมา : จากรายงานการส ารวจและวิจัยขนาดโครงสร้างร่างกายคนไทย ระยะท่ี 2 : 2529-2533 

ส านักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม ถนนพระรามท่ี 6 กรุงเทพฯ 10400 
 
 
 

 
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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ตารางแสดงมิติส่วนต่างๆ ของร่างกายคนไทยชายและหญิง อายุ 20 – 49 ปี 
ตารางที่ 2.8 ตารางแสดงมิติของร่างกาย คนไทยชายและหญิง อายุ 20-49 ปี 

รหัส 
 

ข้อมูลสัดส่วนของร่างกาย 
ชายไทย หญิงไทย 

ต่ าสุด ค่าเฉล่ีย สูงสุด ต่ าสุด ค่าเฉล่ีย สูงสุด 

A ความสูงยืน  141.4 166.3 185.6 136.5 155.0 175.0 
B ความสูงระดับสายตา  135.6 155.0 176.5 123.0 143.4 165.0 
C ความสูงปลายไหล่  119.5 137.0 154.3 103.9 126.0 144.0 
D ระยะห่างจุดปลายไหล่   27.4 38.8 44.8 26.2 32.6 39.9 
E ระยะห่างระหว่างไหล่ถึงจุดกึ่งกลางก าป้ัน   44.4 62.5 81.7 40.7 56.7 72.3 

F ความหนาอก  12.0 20.3 31.2 15.7 21.6 32.5 

G ระยะข้อศอก(ขณะงอ)ถึงจุดกึ่งกลางก าป้ัน  25.2 23.6 43.3 23.9 29.6 38.3 

H ความสูงข้อศอก  89.0 103.8 119.4 68.5 96.1 119.2 

I ความสูงใต้เป้าหลัง  63.2 75.8 97.7 57.0 70.9 82.4 
J ความสูงกระดูกเชิงกลาน 98.9 100.0 101.0 95.0 95.8 96.6 
K ความกว้างข้อศอก (กางออกในแนวระดับ)  68.2 87.9 101.5 69.0 81.3 93.2 
L ความกว้างไหล่ (ขณะน่ัง)   27.8 42.5 57.2 29.0 39.0 47.7 
M ความกว้างตะโพก (ขณะน่ัง)  22.0 32.6 45.4 20.5 34.0 42.0 

N ความสูงระดับพื้นท่ีน่ัง – ศีรษะ  54.5 87.5 99.8 61.5 81.6 91.5 

O ความสูงระดับพื้นท่ีน่ัง – ตา  57.3 75.8 95.4 60.1 70.4 80.0 

P ความสูงระดับพื้นท่ีน่ัง – ปุ่มไหล่  43.4 58.2 89.6 42.0 53.4 69.5 

Q ความสูงระดับพื้นท่ีน่ัง – ระยะข้อศอก
ขณะงอ  

16.2 23.0 43.9 12.8 22.4 33.5 

R ความสูงระดับพื้นท่ีน่ัง – ต้นขา  6.4 14.7 24.4 10.6 13.6 18.3 
S ความสูงจากพื้น – ตอนบนหัวเข่า  35.2 52.9 78.4 36.1 48.8 58.0 

T ความสูงของพื้นท่ีน่ัง  24.9 41.2 47.5 28.2 38.8 45.1 

U ระยะเส้นสัมผัสก้น - หัวเข่า 57.7 58.0 58.3 54.9 55.0 55.2 

V ระยะห่างเส้นสัมผัสก้น – ข้อพับท่ีหัวเข่า  39.5 48.9 70.0 35.3 46.5 57.4 
W ระยะห่างหน้าท้อง – หัวเข่า  24.4 36.8 56.0 22.6 32.4 44.2 

X ความสูงถึงกลางก าป้ัน  57.3 72.7 90.0 54.7 69.2 80.4 

Y ความสูงกลางหัวเข่า  34.0 44.5 64.3 32.4 42.0 49.0 

Z ความกว้างระดับข้อศอก  28.0 42.8 64.8 28.2 40.0 52.5 

 
ท่ีมา : จากรายงานการส ารวจและวิจัยขนาดโครงสร้างร่างกายคนไทย ระยะท่ี 2 : 2529-2533 
ส านักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม ถนนพระรามท่ี 6 กรุงเทพฯ 10400 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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2.4.3  การวิเคราะห์ขนาดสัดส่วนของมนุษย์ที่มีผลต่อการออกแบบ 
 การก าหนดขนาดเก้าอ้ีนั่งเรียนและขนาดโต๊ะเรียนจากการพิจารณาขนาดสัดส่วนของเด็ก 
 -  ความกว้างของที่นั่งเรียนอ้างอิงจากระยะที่มาที่สุดของความกว้างสะโพกเวลานั่ง 
สัญลักษณ์คือ M โดยมีค่าเท่ากับ 30.4 เซนติเมตร หรือมากกว่าและเม่ือพิจารณากับค่าระบบ
มาตรฐานเครื่องเรือนตามมาตรฐาน มอก. ซ่ึงได้ก าหนดค่าความกว้างที่นั่งไว้ท่ี 34.0 เซนติเมตร 
 -  ความลึกของเบาะที่นั่งนักเรียนอ้างอิงจากขนาดระยะห่างเส้นสัมผัสก้น – ข้อพับที่หัวเข่า 
สัญลักษณ์คือ V มีค่าอยู่ระหว่างค่าน้อยที่สุดและค่าที่มากที่สุด คือ 25.3 และ31.4 เซนติเมตร เม่ือ
พิจารณาประกอบกับระบบมาตรฐานเครื่องเรือนตามมาตรฐานของ มอก. จึงได้ค่าที่เหมาะสมโดยมีค่า
เท่ากับ 32 เซนติเมตร 
 -  ความสูงของที่นั่งนักเรียน โดยอ้างอิงจากขนาดความสูงของพ้ืนที่นั่ง สัญลักษณ์คือ T โดยมี
ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 25.5 เซนติเมตร เม่ือพิจารณาประกอบกับระบบมาตรฐานเครื่องเรือนตามมาตรฐาน
ของ มอก. จึงได้ค่าที่เหมาะสมโดยมีค่าเท่ากับ 26-32 เซนติเมตร 
-  ความสูงของที่นั่งของผู้สอน โดยอ้างอิงจากขนาดความสูงของพ้ืนที่นั่ง สัญลักษณ์คือ T โดยมี
ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 28.2 - 50 เซนติเมตร เม่ือพิจารณาประกอบกับระบบมาตรฐานเครื่องเรือนตาม
มาตรฐานของ มอก. จึงได้ค่าที่เหมาะสมโดยมีค่าเท่ากับ 45-50 เซนติเมตร 
การก าหนดขนาดโต๊ะเรียนจากการพิจารณาขนาดสัดส่วนของผู้ใช้งาน 
   -  อ้างอิงจากระยะความสูงทั่วไปที่เหมาะส าหรับเด็กประกอบกับค่ามาตรฐานเครื่องเรือน
ตามมาตรฐานของ มอก. ของโต๊ะท างาน คือ ประมาณ 48 – 60 เซนติเมตร  เป็นความสูงที่ใช้ส าหรับ
ขั้นตอนการท าอาหารที่มีท่าทางการนั่งประกอบ ส่วนขั้นตอนที่ต้องยืนประกอบอาหารนั้น ควรอ้างอิง
ถึงความเหมาะสมในการประกอบอาหาร คือ สัญลักษณ์ I คือ 40.1 – 60 เซนติเมตร  

-  อ้างอิงจากระยะความสูงทั่วไปที่เหมาะส าหรับผู้ใหญ่ประกอบกับค่ามาตรฐานเครื่องเรือน
ตามมาตรฐานของ มอก. ของโต๊ะท างาน คือ ประมาณ 76.2 เซนติเมตร  เป็นความสูงที่ใช้ส าหรับ
ขั้นตอนการท าอาหารที่มีท่าทางการนั่งประกอบ ส่วนขั้นตอนที่ต้องยืนประกอบอาหารนั้น ควรอ้างอิง
ถึงความเหมาะสมในการประกอบอาหาร คือ สัญลักษณ์ I ซ่ึงเฉลี่ยแล้วประมาณ 74.5 เซนติเมตร 
(ใช้ความสูง 60 เซนติเมตรเนื่องจากต้องค านึงถึงความสะดวกและปลอดภัยแก่เด็กก่อน อีกทั้งยังใช้
ร่วมกับผู้ใหญ่ท าให้ต้องมีความสูงที่เอ้ือต่อผู้ใหญ่ด้วย) 
 -  พ้ืนที่ใช้สอยของโต๊ะ จะก าหนดจากระยะกวาดมือและแขนเป็นลักษณะครึ่งวงกลม โดยมี
จุดหมุนอยู่ที่หัวไหล่  ระยะการท างานปกติไม่ควรเกินรัศมีของการกวาดแขนส่วนระยะปกติคือ ระยะ
ท างานโดยไม่ต้องใช้การเอ้ือมมือ โดยมีพ้ืนที่น้อยที่สุดส าหรับเด็กเท่ากับ 28 x 43.5 เซนติเมตร 
และพ้ืนที่น้อยที่สุดส าหรับผู้ใหญ่เท่ากับ  61.05 x 99.35 เซนติเมตร 
 
 
 
 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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แสดงพ้ืนท่ีการใช้งานน้อยท่ีสุดในการท าอาหาร 
 

ภาพท่ี 2.30 ภาพแสดงพ้ืนท่ีใช้สอยบนโต๊ะ 
 มิติปรับปรุงเม่ือน าขนาดโต๊ะที่ได้มาพิจารณา พบว่า พ้ืนที่ดังกล่าวยังไม่เอ้ือต่อการท าอาหาร
เท่าที่ควรเนื่องจากยังขาดพ้ืนที่ในส่วนส าหรับการวางอุปกรณ์การท าอาหารและวัตถุดิบ จึงปรับขนาด

ของโต๊ะเป็น 70 x 135 เซนติเมตร 70 x 100 เซนติเมตร ซ่ึงเอ้ืออ านวยต่อการใช้งาน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                   
                                                 ภาพท่ี 2.31 ภาพแสดงการใช้งานบนโต๊ะ 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                                  ภาพท่ี 2.32 ภาพการใช้งานพร้อมกับอุปกรณ์ต่างๆบนโต๊ะ 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
 

 ภาพท่ี 2.33 แสดงพ้ืนท่ีการใช้งานของโต๊ะเรียนท าอาหาร 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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การก าหนดขนาดเฟอร์นิเจอร์ภายในห้องเรียน 
- โต๊ะวัตถุดิบหลัก 

 ใช้การอ้างอิงจากขนาดสัดส่วนระยะเอ้ือมมือของเด็กเพ่ือให้เด็กสามารถหยิบจับได้สะดวก ซ่ึง
มีขนาดความสูงของตู้ไม่เกิน 130 เซนติเมตร 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ภาพท่ี 2.34 ภาพแสดงขนาดสัดส่วนของโต๊ะวัตถุดิบหลักภายในห้องเรียน 
 

- ตู้stock 
ใช้การพิจารณาจากจ านวน ประเภท และน้ าหนักของวัตถุดิบ   โดยอ้างอิงขนาดสัดส่วนใน
ระยะการหยิบจับของผู้ใหญ่ให้สะดวก จะมีขนาดความสูงไม่เกิน 90 เซนติเมตร 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
  
 

 
 

ภาพท่ี 2.35 ภาพแสดงขนาดสัดส่วนของตู้stockภายในห้องเรียน 
 
 
 
 เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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- ผนังโชว์วัตถุดิบ 
ในบางประเภทที่เด็กสามารถหยิบได้จะใช้การอ้างอิงจากขนาดสัดส่วนระยะเอ้ือมมือของเด็ก
เพ่ือให้เด็กสามารถหยิบจับได้สะดวก ซ่ึงมีขนาดความสูงของตู้ไม่เกิน 130 เซนติเมตร 
และบางประเภทจะใช้การอ้างอิงจากขนาดสัดส่วนระยะเอ้ือมมือของผู้ใหญ่เพ่ือให้หยิบจับได้
สะดวก ซ่ึงมีขนาดความสูงของตู้ไม่เกิน 180 เซนติเมตร 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
  
 
 

ภาพท่ี 2.36 ภาพแสดงขนาดสัดส่วนของผนังโชว์วัตถุดิบภายในห้องเรียน 
 

- ชุดครัว 
บริเวณอ้างล้างมือส าหรับเด็กควรใช้การอ้างอิงจากขนาดความสูงกระดูเชิงกรานของเด็กเพ่ือ
ความสะดวก ซ่ึงมีขนาดความสูง 50 เซนติเมตร 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
  

ภาพท่ี 2.37 ภาพแสดงขนาดสัดส่วนของชุดครัวภายในห้องเรียน 
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การก าหนดขนาดเฟอร์นิเจอร์ในส่วนห้องครัว 
 -  ตู้เก็บผ้ากันเปื้อน และของตกแต่ง จะใช้การอ้างอิงจากขนาดสัดส่วนของความสูงไหล่ ของ
คนทั่วไป ซ่ึงมีขนาดความสูงของตู้ประมาณ 120 เซนติเมตร(เก็บเสื้อกันเปื้อน) + 45 เซนติเมตร
ส าหรับเก็บของตกแต่ง 

-  ชั้นเก็บเครื่องมือ อุปกรณ์ และวัตถุดิบ ส าหรับท าอาหาร จะใช้การอ้างอิงจากขนาด
สัดส่วนของความสูงไหล่ ของคนทั่วไป ซ่ึงมีขนาดความสูงของตู้ประมาณ 120 เซนติเมตร(เก็บวัตถุดิบ 
อุปกรณ์ที่ใช้บ่อย) + 45 เซนติเมตรส าหรับเก็บของที่ใช้ไม่บ่อยและมีน้ าหนักเบา 

 
 
 
 
 
 
 
 
  

  
  

 
 
 
ภาพท่ี 2.38 ภาพแสดงขนาดสัดส่วนของตู้เก็บผ้ากันเป้ือนและตู้เก็บเคร่ืองมืออุปกรณ์ – วัตถุดิบ 

 
-  ตู้เก็บของ และของตกแต่ง จะใช้การอ้างอิงจากขนาดสัดส่วนของระยะเอ้ือมมือ ของคน

ทั่วไป ซ่ึงมีขนาดความสูงของตู้ประมาณ 180 เซนติเมตร 
 
 
 
 
  

  
  

 
 
 

          ภาพท่ี 2.39 ภาพแสดงขนาดสัดส่วนของตู้เก็บของ 
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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-  
ตู้เก็บของเต้ีย 

การก าหนดเฟอร์นิเจอร์ จะใช้การอ้างอิงขนาดเฟอร์นิเจอร์ทั่วไป 
ความสูงของระยะการหยิบของในท่านั่งของเจ้าหน้าที่ คือ มีความสูง 75 เซนติเมตร 
 
 
 
 
  
  
 
 
 
 

ภาพท่ี 2.40 ภาพแสดงขนาดสัดส่วนของตู้เก็บของเต้ีย 
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2.4.4 สรุปการก าหนดรูปแบบ ขนาดสัดส่วนเฟอร์นิเจอร์และความสัมพันธ์เรื่องขนาดสัดส่วนกับ
การออกแบบเฟอร์นิเจอร์ 
 
กกกกกกกสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef เป็นสถาบันที่ต้ังอยู่ในห้างสรรพสินค้าซ่ึงมีพ้ืนที่จ ากัด 
เฟอร์นิเจอร์ที่ต้ังอยู่ภายในสถาบันนั้น จึงต้องเป็นเฟอร์นิเจอร์ที่มีฟังก์ชั่นที่ตอบสนองผู้ใช้งาน ความ
สะดวก และผู้ใช้งานหลักคือเด็ก จึงต้องค านึงถึง ปลอดภัย และส่งเสริมภาพลักษณ์ให้สถาบัน  
กกกกกกกการใช้งานเฟอร์นิเจอร์ภายในสถาบัน ผู้ใช้ได้แก่ ครูผู้สอน และ นักเรียน ซ่ึงมีหลักการย
ศาตร์ที่แตกต่างกัน ทั้งขนาด ความสูง ท าให้ไม่สะดวกในการสอน และการเรียน เช่น ความสูง 75 
เซนติเมตร คือมาตรฐานของโต๊ะ ซ่ึงอาจจะสูงไปส าหรับเด็ก ที่มีขนาดตัวท่ีเล็ก ดังนั้น อาจจะใช้การ
ปรับระดับ หรือการเพ่ิมพ้ืนที่ให้เด็กสูงขึ้น เพ่ือนง่ายแก่การสอนโดยที่ครูผู้สอนไม่ต้องโน้มตัวลงไป เด็ก
ก็สามารถเรียนได้โดยที่โต๊ะอยู่ในระดับที่เหมาะสม และการออกแบบอ่ืนๆที่ค านึงถึงการใช้งานของเด็ก
เพ่ือการพัฒนาความรู้ เช่น ความสูงของเตาอบ ที่ง่ายต่อการใช้งาน และการมองเห็น  
กกกกกกกซ่ึงรูปแบบเฟอร์นิเจอร์ที่ทางสถาบันใช้ เป็นแบบบิ๊วอินท์ (Built in) ไม่ได้มีการค านึงถึง
ผู้ใช้งาน อาจไม่สะดวก ปลอดภัย และเหมาะสมแก่เด็กซ่ึงเป็นผู้ใช้งานหลัก รวมไปถึงรูปแบบของ
เฟอร์นิเจอร์ที่เน้นการใช้งานเป็นหลัก ท าให้ไม่ส่งเสริมภาพลักษณ์ต่อสถาบัน ในการออกแบบจึงต้อง
ค านึงถึงกิจกรรมที่เกิดขึ้นภายในสถาบัน การใช้งานในแต่ละส่วน และความปลอดภัย รวมไปถึง
ภาพลักษณ์ด้วย 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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2.5.1 อัตลักษณ์ของสถาบัน 
กกกกกกกสถาบันสอนท าอาหารเป็นสถาบันสอนท าอาหารที่จะให้ผู้เรียนได้ลงมือท าเองทุกขั้นตอน 
เป็นการเรียนรู้จากการลงมือท าด้วยตัวเอง และเป็นการเรียนที่จะให้ผู้เรียน สนุกและมีความสุขจาก
การท าอาหาร โดยมีคติพจน์ประจ าสถาบันว่า play and learn by cooking 
 
กกกกกกก 
 
 
 
 
 
 
 
กกกกกกก                            4ภาพท่ี 2.41 ภาพแสดงบรรกาศการท าอาหาร 
กกกกกกกตราสัญลักษณ์ของสถาบันบ่งบอกถึงการท าอาหาร โดยสัญลักษณ์หลักที่เห็นได้ชัดคือ เชฟ 
ที่ใส่ชุด และหมวก ที่แสดงถึงเก่ียวกับการท าอาหาร และลักษณะของเชฟ คือการโยนอุปกรณ์การ
ท าอาหาร เป็นรูปวงกลมเหมือนตัวตลกเล่นโยนลูกบอล เป็นสัญลักษณ์แทนการเล่น ความสนุก ใน
สัญลักษณ์ใช้ลายเส้นที่อ่อนนุ่ม เรียบง่าย สดใส น่ารัก อธิบายภาพรวมของสถาบันไปได้อย่างดีในเรื่อง
เด็ก ที่เป็นเชฟท าอาหารตัวน้อย ที่มีความสุข สนุกไปกับการท าอาหาร ซ่ึงทางสถาบันยังได้ท าตรา

สัญลักษณ์ให้เป็นภาพเคลื่อนไหวไว้อีกด้วย 

 
 
 
 
 
 
 
                           ภาพท่ี 2.42 ภาพแสดง ตราสัญลักษณ์ของสถาบัน 
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2.5.2 ข้อมูลด้านสี 
กกกกกกกสีกับจิตวิทยา 
กกกกกกกสี หมายถึงลักษณะความเข้มของแสงที่กระทบสายตาให้เป็นสี สีเป็นสิ่งที่เก่ียวข้องกับงาน
ศิลปกรรมแทบทุกแขนง แม้กระทั่งในงานอุตสาหกรรม นอกจากสีจะมีหน้าที่ช่วยรักษาเนื้อวัสดุให้
คงทนถาวรแล้ว สียังช่วยให้รูปทรงและส่วนประกอบของงานแต่ละชนิดชัดเจนยิ่งขึ้น กับเน้นให้เห็น
ความแตกต่างของส่วนประกอบที่ต้องการจะเน้น ตลอดจนช่วยให้อารมณ์บรรยากาศ และความ 
รู้สึกทางด้านจิตใจ สีเป็นตัวกระตุ้นและมีอิทธิพลต่อจิตใจและอารมณ์ของมนุษย์เป็นอย่างมาก แม้แต่
ในการสร้างสรรค์ออกแบบสิ่งต่างๆ ก็จ าเป็นต้องเข้าใจเรื่องสี ดังนั้นการเลือกใช้สีให้ถูกต้องตาม
วัตถุประสงค์ จึงมีความส าคัญมากในการออกแบบเพ่ือความส าเร็จในตัวผลิตภัณฑ์ 
 
กกกกกกกคุณลักษณะของสี มีลักษณะ 3 ประการ คือ 
กกกกกกก1. ความเป็นสี (Hue) หมายถึงว่าเป็นสีอะไร เช่น แดง เหลือง เขียว ฯลฯ 
กกกกกกก2. น้ าหนักของสี (Value) หมายถึง ความสว่างหรือความมืดของสี ถ้าเราผสมสีขาวเข้าไปใน
สีสีหนึ่ง สีนั้นจะสว่างขึ้น หรือมีน้ าหนักอ่อนลง และถ้าเราเพ่ิมสีขาวเข้าไปทีละน้อยๆ เป็นล าดับ เรา
จะได้ค่าของสี หรือน้ าหนักของสี ที่เรียงล าดับจากแก่ที่สุดไปจนอ่อนที่สุด 
กกกกกกก3. ความจัดของสี (Intensity) หมายถึง ความสดหรือความบริสุทธ์ิของสีสีหนึ่ง สีที่ถูกผสม
ด้วยสีด าจะหม่นลง ความจัด หรือความบริสุทธ์ิจะลดลง ความจัดของสีจะเรียงล าดับจากจัดที่สุดไปจน
หม่นที่สุดได้หลายล าดับ ด้วยการค่อยๆ เพ่ิมปริมาณของสีด าที่ผสมเข้าไปทีละน้อย จนถึงล าดับที่มี
ความจัดน้อยที่สุดคือเกือบด า 
กกกกกกกจิตวิทยาการใช้สี 
กกกกกกกสีท าให้เกิดการเปลี่ยนแปลงต่อจิตใจ ซ่ึงมีผลต่างๆ ต่อชีวิตประจ าวันมากมาย สีแต่ละชนิด
กระตุ้นความรู้สึกไม่เหมือนกัน ดังนั้นความเข้าใจในเรื่องอิทธิพลของสี ย่อมท าให้สามารถน าไปใช้ได้
อย่างถูกวัตถุประสงค์ 
กกกกกกก- สีแดง ให้ความรู้สึกร้อน รุนแรง กระตุ้น ท้าทาย เคลื่อนไหว ต่ืนเต้น เร้าใจ มีพลังความ
อุดมสมบูรณ์ ความม่ังค่ัง ความรัก ความส าคัญ อันตราย 
กกกกกกก- สีเหลือง ให้ความรู้สึกแจ่มใส ความสดใส ความร่าเริง ความเบิกบานสดชื่น ชีวิตใหม่ 
ความสด ใหม่ ความสุกสว่าง การแผ่กระจาย อ านาจบารมี 
กกกกกกก- สีเขียว ให้ความรู้สึกสดใส สงบ เงียบ ร่มรื่น ร่มเย็น การพักผ่อน การผ่อนคลาย 
ธรรมชาติ ความปลอดภัย ปกติ ความสุข ความสุขุม 
กกกกกกก- สีฟ้า ให้ความรู้สึก กว้าง ปราดเปรื่อง ให้ความรู้สึกปลอดโปร่ง เบา โปร่งใส สะอาด 
ปลอดภัย ความสว่าง ลมหายใจ ความเป็นอิสระเสรี การช่วยเหลือ แบ่งปัน 
กกกกกกก- สีม่วง ให้ความรู้สึกมีเสน่ห์ น่าติดตาม เร้นลับ ซ่อนเร้น มีอ านาจ มีพลังแฝงอยู่ ความรัก 
ความเศร้า ความผิดหวัง ความสงบ ความสูงศักด์ิ 
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กกกกกกก- สีด า ให้ความรู้สึก มืดมิด เศร้า น่ากลัว หนักแน่น ภูมิฐาน 
กกกกกกก- สีขาว ให้ความรู้สึก บริสุทธ์ิ ผุดผ่อง ว่างเปล่า จืดชืด สะอาด สดใส เบาบาง อ่อนโยน 
เปิดเผย การเกิด ความรักความหวัง ความจริง ความเมตตา ความศรัทธา ความดีงาม 
กกกกกกก- สีส้ม ให้ความรู้สึกสดใส ร้อนแรง เจิดจ้า มีพลัง อ านาจ ความอบอุ่น ความมีชีวิตชีวา 
วัยรุ่น ความคึกคะนอง การปลดปล่อย ความเปรี้ยว การระวัง 
กกกกกกก- สีเทา ให้ความรู้สึกเศร้า อาลัย ท้อแท้ ความลึกลับ ความหดหู่ ความชรา ความสงบ ความ
เงียบ สุภาพ สุขุม ถ่อมตน 
กกกกกกก- สีน  าเงิน ให้ความรู้สึกสงบสุข จริงจัง มีสมาธิ สุขุม สุภาพ หนักแน่น เคร่งขรึม เอาการเอา
งาน ละเอียด รอบคอบ สง่างาม มีศักด์ิศรี สูงศักด์ิ เป็นระเบียบ ถ่อมตน 
กกกกกกก- สีน  าตาล ให้ความรู้สึกแห้งแล้ง ไม่สดชื่น อบอุ่น  
กกกกกกก- สีชมพู ให้ความรู้สึกอ่อนหวาน เป็นผู้หญิง ประณีต ร่าเริง นุ่มนวล อ่อนหวาน ความรัก 
ความเอาใจใส่ วัยรุ่น หนุ่มสาว ความน่ารัก ความสดใส 
กกกกกกก- สีทอง ให้ความรู้สึกม่ังค่ัง ร่ ารวย อุดมสมบูรณ์ หรูหรา โอ่อ่า มีราคา สูงค่า สิ่งส าคัญ 
ความเจริญรุ่งเรื่อง ความสนุข การแผ่กระจาย 
กกกกกกกการใช้สีในการออกแบบ 
กกกกกกกการใช้สีได้อย่างเหมาะสมกับการออกแบบภาชนะมีความส าคัญที่จะช่วยให้สื่อสาร
แนวความคิด หรือความต้องการของผู้ออกแบบไปสู่ผู้บริโภคได้อย่างถูกต้อง โดยการใช้สีในการ
ออกแบบภาชนะมีหลักการเบื้องต้น ดังนี้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



65 
 

 
 
กกกกกกก- การใช้สีในการให้ความรู้สึกเรื่องขนาด  
กกกกกกกการใช้สีในการให้ความรู้สึกเรื่องขนาดนั้น ในการมองเห็นสีอ่อนจะท าให้มีความรู้สึกว่า
ภาชนะมีขนาดใหญ่กว่าการใช้สีเข้ม นอกจากนั้นสีอ่อนจะท าให้เห็นวัตถุอยู่ใกล้ และสีเข้มจะมอง 
ดูไกล 
กกกกกกก- น  าหนักสีมีผลต่อน  าหนักของภาชนะ 
กกกกกกกการใช้สีเก่ียวข้องกับน้ าหนัก สีอ่อนจะท าให้ภาชนะมองดูเบา สีเข้มจะท าให้ภาชนะดูหนัก สี
โทนเย็น เช่น สีน้ าเงิน สีเขียวอมฟ้า สีฟ้าอมม่วง และสีเหลืองอ่อน จะท าให้มองดูแล้วรู้สึกภาชนะมี
น้ าหนักเบา 
กกกกกกก- ความแข็งแรง 
กกกกกกกการใช้สีในการสื่อถึงความแข็งแรง สีโทนร้อน เช่น สีแดง สีแสด สีเหลืองเข้ม มักจะแสดงให้
รู้สึกถึงความแข็งแรงมากกว่าสีที่เข้มกว่า หรือสีที่มีสีเทากว่า สีปนบรอนซ์และสีน้ าเงินอมเทา จะท าให้
มีความรู้สึกถึงโลหะ จึงเป็นสีที่เหมาะสมในการแสดงความแข็งแกร่ง 
กกกกกกก- อุณหภูม ิ
กกกกกกกการใช้สีในการแสดงอุณหภูมิจะเห็นข้อแตกต่างได้มากคือ สีแดง สีแสด สีเหลืองเข้ม แสดง
ถึงความร้อน และสีฟ้า สีน้ าเงิน สีเขียวอมฟ้า สีขาว แสดงถึงความเย็น นอกจากนั้นในเรื่องการดูด
ความร้อน สีขาวและสีอ่อนจะไม่ดูดความร้อน แต่สีสดและสีเข้มจะดูดความร้อนมากกว่า 
กกกกกกก- ความสะอาด 
กกกกกกกการใช้สีที่แสดงถึงความสะอาด สีขาวเม่ือถูกผสมให้ไปทางสีน้ าเงิน จะท าให้มองดูแล้วรู้สึก
ว่าสกปรก ไม่บริสุทธ์ิ ในระบบอุตสาหกรรมส่วนมากจะแปลงสีขาวโดยการใช้สีเหลือง และสีแดง สีที่
แสดงถึงความสะอาด ได้แก่ สีขาว สีงาช้าง สีเหลืองอ่อน เป็นต้น สีงาช้าง และสีเหลืองอ่อน จัดว่าเป็น
สีที่แสดงถึงความสะอาด และถูกสุขลักษณะ เพราะเป็นสีที่ใกล้เคียงกับอาหาร เช่น ครีม และเนย เป็น
ต้น 
กกกกกกก- ความภูมิฐาน สง่างาม 
กกกกกกกการใช้สีในการแสดงถึงความภูมิฐาน สง่างาม ไม่ความใช้สีร้อนแรง นอกจากจะใช้เป็น
ส่วนประกอบเล็กน้อย สีเท่า เป็นสีที่แสดงถึงความภูมิฐานได้ดีที่สุด สีที่แสดงถึงความภูมิฐาน สง่างาม 
รองลงมาได้แก่ สีเทาอมน้ าเงิน สีเทาอมม่วง สีเทาเอาเขียว เป็นต้น 
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กกกกกกกหลักการพิจารณาเก่ียวกับการใช้สี 
กกกกกกก คนแต่ละวัยมีความสนใจในกลุ่มสีที่แตกต่างกัน เช่น เด็กจะสนใจสีที่เข้มสะดุดตา ไม่
ชอบสีอ่อน และเม่ืออายุมากขึ้นจะไม่ชอบสีสดใส กลับนิยมความอ่อนหวาน โดยอาจใช้หลักในการ
พิจารณาสีได้ดังนี้ 
กกกกกกก1. ควรใช้สีให้เหมาะกับวัยผู้บริโภค 
กกกกกกก2. การใช้สีมากเกินไป ไม่เป็นผลดี เพราะอาจลดความเด่นชัดของตัวงานลงมา 
กกกกกกก3. การใช้สีเข้มจัด คู่กับสีอ่อนมากๆ จะท าให้ดูชัดเจน มีชีวิตชีวา น่าสนใจ 
กกกกกกก4. การใช้สีสดส าหรับกระตุ้น ท าให้เห็นเด่นชัดได้ 
กกกกกกกการใช้สีมีอยู่ 2 วิธี คือ การใช้สีให้กลมกลืน (Harmony) หรือตัดกัน (Contrast) ทั้งนี้ขึ้นอยู่
กับจุดมุ่งหมายของการใช้งาน แต่ละลักษณะ การใช้สีให้ดูกลมกลืนมากเกินไปก็จะจืดชืด น่าเบื่อ แต่
ถ้าใช้สีตัดกันมากเกินไปก็จะเกิดการขัดแย้งสับสนได้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
                                              ภาพท่ี 2.43 ภาพแสดง วงล้อของสี 
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กกกกกกกสีกับความรู้สึกของเด็ก 
กกกกกกกสีแดง ให้ความรู้สึกถึงความรักและความต่ืนเต้น เป็นสีที่สามารถดึงดูดความสนใจของเด็กๆ 
ได้ แต่ข้อเสียของสีแดงคือเป็นสีร้อน จะส่งผลให้เด็กๆ มีอารมณ์แปรปรวน 

กกกกกกกสีส้ม ให้ความรู้สึกอบอุ่น อ่อนโยน สบาย สีส้มเข้มช่วยปรับบรรยากาศห้องให้แสนสบาย 
หรือส้มอ่อน ท าให้บรรยากาศห้องเป็นแนวโมเดิร์น     

กกกกกกกสีเหลือง ให้ความรู้สึกสดใส ร่าเริง และกระปรี้กระเปร่า สีเหลืองอ่อนๆ จะช่วยให้เด็กมี

สมาธิและอารมณ์ที่คงที่ ในขณะที่สีเหลืองจัดๆ จะท าให้เด็กๆ รู้สึกกระวนกระวาย 

 กกกกกกกสีเขียว ให้ความรู้สึกสดชื่น สงบ และน่าทะนุถนอม เป็นสีที่ดีที่สุดที่จะใช้ในเพ่ือส่งเสริม

สภาพแวดล้อมการเรียนรู้ของเด็กๆ 

กกกกกกกสีฟ้า ให้ความรู้สึกบอบบาง ลึกซ้ึง เงียบสงบ สีฟ้าช่วยระบายความร้อน ควรเลือกทาสีฟ้า
อุ่นหรือฟ้าสดใส เพราะจะท าให้ลูกรู้สึกอบอุ่น แต่ควรหลีกเลี่ยงสีน้ าเงินเข้ม เพราะแสดงถึงความรู้สึก
เศร้า  

กกกกกกกสีม่วง ให้ความรู้สึกถึงความลึกลับ สง่างาม และหรูหรา โดยเฉพาะสีม่วงพาสเทล แสดงถึง

ความเงียบสงบ แต่ก็แฝงไปด้วยความหรูหรา 

กกกกกกกสีขาว ให้ความรู้สึกสะอาด บริสุทธ์ิ และไร้เดียงสา เป็นสีของเทพธิดา แต่ก็ไม่ควรใช้สีขาว

ทั้งหมด ควรน าสีอ่ืนมาทาด้วย เพ่ือให้เด็กๆ ได้สัมผัสถึงคุณค่าแห่งสีสัน 

กกกกกกกสีชมพู ให้ความรู้สึกถึงความรัก ความโรแมนติก และความเป็นอิสระ แสดงถึงความเป็น
ผู้หญิง สีชมพูช่วยให้เด็กที่มีขี้โมโหหรือก าลังโกรธสงบลงได้ แต่การใช้สีชมพูมากเกินไปจะไปสร้าง
ทัศนคติแบบเจ้าหญิงได้ 

          สีเทา ให้ความรู้สึกครุ่นคิด เป็นสีของแรงบันดาลใจ แต่ก็ท าให้เกิดอารมณ์เศร้า เหงา และโดด

เด่ียว ดังนั้นหากจะใช้โทนสีนี้ควรเติมสีอ่ืนๆ ประกอบด้วย  

กกกกกกกสีน้ าตาล ให้ความรู้สึกถึงความตรงไปตรงมา มีเหตุผล เป็นสีของโลก จึงเป็นอีกหนึ่ง

ทางเลือกที่ดีที่จะเลือกมาเป็นสีห้องของเด็กๆ สามารถใช้สีน้ าตาลเข้ม หรือสีน้ าตาลสว่างก็ได้ 

กกกกกกกสีด า ให้ความรู้ถึงความเผด็จการและมีอ านาจ ควรใช้ในปริมาณที่เหมาะสม สีด าจะท าให้
ห้องมืด ดังนั้นควรมีหน้าต่างบานใหญ่ เพ่ือเปิดรับแสงจากธรรมชาติ และหากใช้สีด าซีดๆ ทาผนังอาจ
ท าให้ฝันร้าย 
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กกกกกกก2.5.3 โทนสีจากแนวทางการออกแบบ 
กกกกกกกสีจากการตกแต่งภายในของโรงเรียนสอนท าอาหารเพลย์เชฟ 
กกกกกกกการตกแต่งภายในของโรงเรียนสอนท าอาหารเด็กเพลย์เชฟให้ความรู้สึกดูอบอุ่น ไว้วางใจ 
เป็นมิตร สนุกสนาน โทรสีที่ใช้ เน้นโทนสว่าง สดใส เช่น สีขาว สีเบจ สีครีม สีแดง และสีเนื้อแท้ของ
วัสดุ เช่น ไม้ และสแตนเลส เป็นต้น สีจากการตกแต่งภายในของโรงเรียนสามารถแบ่งตามที่มาของสี
ได้ดังนี้ 
  สีเพดาน คือ สีขาว 
  สีพ้ืน  คือ สีเบจ 
  สีผนัง  คือ สีขาว 
  สีโต๊ะเรียน คือ สีครีม และสีเนื้อไม้ 
  สีเก้าอ้ี  คือ สีแดง และสีเนื้อไม้ 
  สีชั้นเก็บอุปกรณ์ คือ สีเนื้อไม้ ลายไม้สีเข้ม 
  สีจากส่วนเก็บล้างภาชนะ อุปกรณ์ และสีตู้เย็น คือ สีเนื้อสแตนเลส 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
                                                     ภาพที่ 2.44 ภาพแสดงบรรยากาศของห้องเรียน 
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 สีจากการตกแต่งของสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef สามารถสรุปเป็นสีPANTONE ที่
ใกล้เคียงได้ดังนี้ 
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2.5.5 ข้อมูลเก่ียวกับการน าเสนอเอกลักษณ์ร่วมและจิตวิทยาสี 
 
กกกกกกกในเรื่องที่เก่ียวกับการมองเห็น สีเป็นสิ่งที่มีผลอย่างมาก เพราะเป็นสิ่งกระตุ้นความรู้สึกและ
ภาวะต่างๆของจิตใจ และสีที่แตกต่างยังสื่อถึงอารมณ์ต่างๆที่ไม่เหมือนกัน เม่ือเด็กโตขึ้นความรู้สึกจะ
เปลี่ยนไป เด็กจะเรียนรู้ลักษณะสีที่แตกต่างกัน อารมณ์ต่างๆที่สีนั้นมีผลต่อจิตใจ เด็กจะเริ่มชอบสีใดสี
หนึ่งเป็นพิเศษ หรือสีกลุ่มใดกลุ่มหนึ่งเฉพาะ ดังนั้นเกณฑ์ก าหนดในการเลือกสี จึงเป็นสีอะไรบ้างที่จะ
ช่วยเร่งเร้าหรือกระตุ้นอารมณ์ให้เกิดความสนุกสนานต่ืนเต้นมากที่สุดแทน 
กกกกกกกเด็กชอบสีที่มีความสดใส และ ธรรมชาติของเด็ก ชอบความร่าเริงสนุกสนาน ดังนั้นสีที่ใช้จึง
เป็นสีที่อยู่ในโทนสว่าง สีสันสดใส เช่น สีส้ม ที่ให้ความรู้สึกอบอุ่น และช่วยในเรื่องการเจริญอาหาร สี
ฟ้า ที่ท าให้รู้สึกสบายตา ผ่อนคลาย สีชมพู ที่แห่งความรัก สงบ และสร้างจินตาการส าหรับเด็กผู้หญิง 
ส่วนสีที่อยู่ในโทนเข้ม อาจจะใช้ในเรื่องของการแสดงความอันตราย ให้อยู่ห่างๆ เป็นต้น 
กกกกกกกซ่ึงสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef  ในปัจจุบันใช้สีที่เป็นธรรมชาติในคือสีไม้ ที่เป็นสีของ
เฟอร์นิเจอร์ พร้อมกับไฟส้ม วอร์มไวท์ ซ่ึงท าให้ดูอบอุ่นเป็นกันเอง และได้ใช้สีบางส่วนให้มีสีสันสดใส 
แต่สีที่ใช้ไม่ได้มีส่วนเก่ียวข้องในการกระตุ้นอารมณ์ของเด็ก แต่สถาบันสอนท าอาหาร Play Chef ใน
แต่ละสาขา ไม่ได้จัดโทนสีของร้านไปในทางเดียวกัน จึงต้องจัดการออกแบบโทนสีใหม่ เพ่ือสร้าง
ทิศทางของภาพลักษณ์ให้สื่อไปในทางเดียวกัน และยังเหมาะสมกับวัยของผู้เรียนอีกด้วย 
 กกกกกกกดังนั้น บรรยากาศของห้องเรียนต้องมีสีสันที่สดใส ให้ความรู้สึกที่สนุก ตามวัยของเด็กโดย
ใช้สีที่สดใส และอารมณ์ความรู้สึกของสี มาออกแบบให้สอดคล้องกับการใช้งานเฟอร์นิเจอร์การเรียน
การสอนท าอาหาร นอกจากนี้ตราสัญลักษณ์ของสถาบัน ที่แสดงถึงความสนุกยังสามารถน ามา
ออกแบบให้สอดคล้องกับสีเพ่ือภาพลักษณ์ของสถาบันอีกด้วย  
กกกกกกก 
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2.6 หลักจิตวิทยาและพัฒนาการเรียนรู้ของเด็ก 
กกกกกกก2.6.1 หลักจิตวิทยาและพัฒนาการเรียนรู้ของเด็กในสถาบันก 
กกกกกกกรูปแบบการเรียนรู้ของเด็กเล็ก เด็กเรียนรู้ด้วยการรับรู้ทางสัมผัสของประสาทท้ัง 5 
กกกกกกก1. การเรียนรู้รับรู้โดยใช้ความสามารถในการใช้สายตา การมองเห็น ความแตกต่าง ความ
เหมือนสี ขนาด รูปร่าง การท างานประสานกันของสายตา กล้ามเนื้อมือ เด็กสามารถลอกแบบโดย
ลากเส้นการจดจ าภาพที่มองเห็นและเรียงล าดับเหตุการณ์ 
กกกกกกก2. การรับรู้เรียนรู้อันเกิดจากการได้ยินได้ฟัง สามารถรู้ที่มาของเสียงแยกแยะความเหมือน 
ความแตกต่างของเสียงได้ ฟังค าสั่งรู้เรื่องปฏิบัติตามค าสั่งได้ 
กกกกกกก3. การรับรู้เรียนรู้ด้วยมโนทัศน์  กระบวนการคิดความเป็นไป ความสามารถในการจัดหมวดหมู่ 
จ าแนกประเภท ความสามารถในการคิดหาเหตุผลความสามารถ การเรียงล าดับ  ความสามารถในการให้
เหตุผล 
กกกกกกก4. การรับรู้เรียนรู้ด้วยการใช้ส่วนต่างๆ ของร่างกาย อันเกิดจากการสัมผัสการเคลื่อนไหวส่วน
ต่างๆ ของกล้ามเนื้อ ร่างกาย ล าตัว 
กกกกกกก5. การรับรู้เรียนรู้ด้วย การสัมผัสจากการลิ้มรส และดม  
กกกกกกกฉะนั้น เม่ือจะจัดกิจกรรมเพ่ือการเรียนรู้ของเด็กวัย 3-6 ปี จึงจ าเป็นต้องมีการสังเกตพฤติกรรม
ด้านต่างๆ ของเด็ก แล้วน ามาจัดสื่อวัสดุ อุปกรณ์ ให้เป็นสื่อการเล่นเพ่ือการเรียนรู้ของเด็ก โดยให้เด็กได้
ทักษะทางด้านต่างๆ ตามรูปแบบการเรียนรู้ดังกล่าว ตัวอย่างเช่น การเรียนรู้ของเด็กทารกที่ใช้รูปแบบ
เรียนรู้หลายๆอย่างผสมผสานกัน  กล่าวคือ 
กกกกกกกการเคลื่อนไหวโดยใช้กล้ามเนื้อทั้งใหญ่และเล็ก  เด็กเล็กๆ แม้แต่การดูดนมก็มีประสาทสัมผัส
จากการรู้รส รู้สึกอ่ิม  รู้สึกอยากขับถ่าย มือเคลื่อนไหวโดยไม่มีการบังคับ เด็กจะกวัดแกว่งไป เช่น เปะปะ
ไปถูกหน้าอกแม่  จับสัมผัสสิ่งของใกล้ตัว  ก็เรียนรู้สิ่งของใกล้ตัว  ต่อมาก็เริ่มเรียนรู้  จ าสิ่งรอบตัว  ใน
ด้านขนาดใหญ่  ขนาดเล็ก รู้สึกสัมผัสผิวหยาบละเอียด แข็งกระด้าง อ่อน นุ่ม ประสบการณ์จากสัมผัส  
เช่น ชิม ดมกลิ่น เด็กเริ่มเรียนกับสิ่งรอบตัว ภายในโลกนอกตัวเขา นับแต่แรกเกิดจนถึงวัยที่ถูกส่งไปอยู่
ศูนย์เด็ก หรือโรงเรียน 
 

กกกกกกกอายุ 3-4 ปี 
กกกกกกก- สามารถจ าสี  จับคู่สีได้เหมือนกันมากกว่า 3 สีขึ้นไป 
กกกกกกก-  สามารถเข้าใจขนาดของสิ่งของ ใหญ่   กลาง เล็ก เปรียบเทียบตามล าดับ 
กกกกกกก- วาดภาพอะไรขึ้นได้อย่างมีความหมายต่อตัวเอง  บอกได้ว่าเป็นภาพอะไร 
กกกกกกก- ถาม ชอบซักถาม อยากรู้อยากเห็น จะถามว่าท าไมอย่างนี้ ท าไมอย่างนั้น 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



72 

 

กกกกกกก- เริ่มรู้จักตัวเอง รู้จักบอกชื่อ บอกนามสกุลได้ เม่ือได้รับการสอนให้จ า 
กกกกกกก- มีความสนใจในช่วงระยะสั้นๆ แต่ก็พยายามเรียนรู้จากการสังเกตดู ถาม หรือเลียนแบบผู้ใหญ่ 
หรือได้รับค าบอกเล่า อธิบายสั่งสอนจากผู้ใหญ่ แต่ก็อาจหยุดความสนใจไปง่ายๆ 
กกกกกกก- มีความเข้าใจในเรื่องความคิดรวบยอดหรือในมโนทัศน์ง่ายๆ 
กกกกกกก- เริ่มมีความข้าใจต่อความหมายของกาลเวลา เช่น เม่ือวานนี้ เม่ือเข้านี้  คือยังเป็นช่วงเวลา
คร่าวๆ ยังไม่เข้าใจเรื่อง  การนับเวลา 
 

กกกกกกกอายุ 4-5 ปี 
กกกกกกก- ชอบสนุกกับถ้อยค า  ภาษาพูด  ชอบค าที่ออกเสียงซ้ าๆ สัมผัสเสียง และจังหวะของค า เช่น 
การพูดตามเป็นค าสัมผัส ท่องค าสัมผัส ประโยคสัมผัส 
กกกกกกก- ชี้ บอกชื่อสีต้ังแต่ 4-6 สี 
กกกกกกก- จับคู่สิ่งของที่ใช้ด้วยกันได้ หรือของประเภทเดียวกัน เช่น รองเท้าคู่กับถุงเท้า รองเท้า ถุงเท้า 
หมวก กระเป๋า เป็นของใช้ 
กกกกกกก- วาดภาพคน โดยมีส่วนต่างๆ ประกอบของคนต้ังแต่ 2-6 ส่วน เช่นมีหัว แขน ขา และสามารถ
บอกหรือเปรียบเทียบกับส่วนต่างๆของร่างกายตนเอง 
กกกกกกก- วาดภาพ บอกชื่อภาพที่ตนวาดได้ 
กกกกกกก- นับปากเปล่าได้ 1-5 หรือนับตามผู้ใหญ่ 
กกกกกกก- รู้จักบอกชื่อถนน ที่บ้านตัวเองต้ังอยู่ได้ 
กกกกกกก- ขยายช่วงความสนใจยาวนานขึ้น ชอบเรียนรู้ ด้วยความอยากรู้อยากเห็นด้วยตนเอง สังเกตดู
ผู้ใหญ่ หรือฟังผู้ใหญ่บอกเล่า แต่ก็หยุดความสนใจได้ง่ายๆ 
กกกกกกก- มีความเข้าใจในความคิดรวบยอด หรือมโนทัศน์ดีขึ้น เช่น เรื่องเวลาหรือมีความเข้าใจใน
ส่วนย่อยกับส่วนรวม หรือสิ่งที่มีความสัมพันธ์กัน มีความเข้าใจเรื่องเวลาดีขึ้น เช่น วานนี้ เม่ือเช้านี้ วันนี้  
อาทิตย์นี้ อาทิตย์ที่แล้ว หรือแม้แต่พรุ่งนี้ก็จะเข้าใจ 
 

กกกกกกกอายุ 5-6 ปี 
กกกกกกก- สามารถเล่าทวนเรื่องจากเรื่องที่ตนได้ยินได้ฟังได้ เช่น ฟังนิทาน ก็เล่าเรื่องทวน เป็นส านวน
ถ้อยค าของตนเองได้ 
กกกกกกก- ออกชื่อตัวพยัญชนะ ตัวเลขที่ตนจ าได้ อ่านได้ 
กกกกกกก- นับเลข เข้าใจความหมาย สัญลักษณ์ตัวเลข ถึง 10 
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กกกกกกก- จัดประเภท แยกแยะสิ่งของที่มีคุณลักษณะแตกต่างกันได้ เช่น แตกต่างกันเพราะสี ขนาด 
รูปร่าง 
กกกกกกก- รู้จักความหมายของการบอกเวลาได้ชัดเจนถูกต้อง เช่น เม่ือวานนี้ วันนี้ พรุ่งนี้  
กกกกกกก- จับอุปกรณ์เครื่องใช้ เครื่องมือถนัด เช่น ดินสอ พู่กัน อุปกรณ์ของเล่น 
กกกกกกก- ช่วงความสนใจนานขึ้น มีความอดทนเพราะอยากรู้จริงๆ ได้ดีขึ้นในการที่จะฟังผู้ใหญ่บอก 
อธิบาย หรือเล่าเรื่องให้ฟัง ยิ่งสนใจมาก  ก็ละเลยต่อสิ่งรบกวนได้ 
กกกกกกก- มีความเข้าในความคิดรวบยอดดี เข้าใจว่าอะไรเกิดขึ้น เข้าใจในสิ่งที่ท าไมเกิดขึ้น เข้าใจ
เหตุการณ์ที่จะเกิดขึ้นได้ จึงมีความเข้าใจในสิ่งที่มีความหมาย ต่อเวลา เช่น ความหมายว่า พรุ่งนี้ 
 

ความสัมพันธ์ระหว่างวุฒิภาวะและการเรียนรู้ 
กกกกกกกพัฒนาการของเด็กจะก้าวหน้าไปได้จะต้องมีผลมาจากวุฒิภาวะและการเรียนรู้ วุฒิภาวะนั้นจะ
เห็นได้ชัดเจนจากพัฒนาการของทารกในครรภ์ของมารดา กล่าวคือ ทารกในครรภ์แต่ละระยะจะมี
พัฒนาการที่ใหม่บางอย่างเกิดขึ้น  ซ่ึงการเกิดขึ้นของพัฒนาการใหม่นี้จะน ามาซ่ึงความสามารถใหม่ๆ ที่ไม่
มีการเรียนรู้มาก่อน การเปลี่ยนแปลงนี้เกิดขึ้นตามวิถีทางของธรรมชาติ แต่วุฒิภาวะเพียงอย่างเดียวก็ไม่
ก่อให้เกิดพัฒนาการในมนุษย์อย่างมีประสิทธิภาพเต็มที่ได้ วุฒิภาวะต้องมีปฏิสัมพันธ์กับการเรียนรู้จึงจะ
เกิดพัฒนาการในมนุษย์ได้อย่างเต็มที่ การเรียนรู้จะเป็นตัวช่วยยกระดับความสามารถของมนุษย์ที่ เกิดขึ้น
ตามวุฒิภาวะ การเรียนรู้จะช่วยท าให้ความสามารถต่างๆ ถูกน ามาใช้อย่างมีประสิทธิภาพเต็มที่ เช่น เด็ก
ที่อายุ 12-14 เดือน จะสามารถเดินได้และเม่ือเดินได้แล้วเด็กจะฝึกฝนเรียนรู้ให้มีความสามารถในการเดิน
ได้ดีขึ้น หรือคล่องขึ้นสามารถวิ่งได้ กระโดดขาเดียวหรือเดินบนกระดานแผ่นเดียวได้ วุฒิภาวะและการ
เรียนรู้จึงมีความเก่ียวข้องกันอย่างใกล้ชิด 
กกกกกกกปัจจุบันเราเชื่อว่า การเรียนรู้จะเกิดขึ้นได้ดี  ถ้า มีความพร้อมทางด้านวุฒิภาวะและการเรียนรู้
จะเกิดขึ้นได้ยากมาก หรือเกิดขึ้นไม่ได้เลย ถ้าวุฒิภาวะในระดับนั้นยังไม่เกิดขึ้น เช่น การสอนให้เด็กอ่าน
เขียนหนังสือ ถ้าเด็กคนนั้นยังไม่มีวุฒิภาวะที่จะก่อให้เกิดความสามารถนั้นได้ เด็กจะเกิดการเรียนรู้ยาก
มาก  แต่ถ้าเด็กนั้นมีวุฒิภาวะพอที่จะเรียนหรือเขียนได้เด็กจะเกิดการเรียนรู้และสามารถอ่านเขียนได้
อย่างรวดเร็ว การเรียนรู้และสามารถอ่านเขียนได้อย่างรวดเร็ว การเรียนรู้เป็นกระบวนการที่สลับซับซ้อน
และจ าเป็นต้องมีความพร้อมร่วมกันหลายๆ ด้าน จึงจะท าให้เกิดการเรียนรู้ เช่น การเรียนหนังสือ จะต้อง
อาศัยความพร้อมทางด้านการสังเกต การจ าแนกความต่างความเหมือนความพร้อมทางด้านประสาท
สั่งงาน และรวมถึงความสัมพันธ์ระหว่างสายตากับกล้ามเนื้อฯลฯ เด็กจึงสามารถเรียนหนังสือได้ดี ซ่ึง
ความพร้อมเหล่านี้จะเกิดขึ้นตามวุฒิภาวะและประสบการณ์ที่สะสมมาต้ังแต่ในอดีตที่จะเสริมความพร้อม
นี้ได้ 
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ความต้องการของเด็กวัย 3-6 ปี 
กกกกกกกอายุ 3 ปี ต้องการมีเพ่ือนหรือเป็นเพ่ือนกับเด็กคนอ่ืนๆ ต้องการการให้ก าลังใจและการเล่นกับ
ผู้ใหญ่ที่ มีความม่ันคงทางอารมณ์ ต้องการความมีอิสระ  ต้องการของเล่นประเภทเสื้อผ้าที่จะใช้แต่งตัว  
การวาดรูป การระบายสี  การปั้น หรือการต่อไม้บล็อก  ความรู้สึกมีอิสระที่จะเล่นอย่างรุนแรงมากกว่า
เดิม  การเล่นทราย และน้ า การฟังนิทานต่างๆ  การดูภาพจากหนังสือ และการเล่นกับนิ้วมือประกอบ
เพลงต่างๆ 
กกกกกกกอายุ  4 ปี ต้องการโอกาสที่จะเล่นสถานที่ๆ จะได้เล่นปลอดภัย เล่นโดยใช้จินตนาการของเขา
เองกับเด็กคนอ่ืน  ของเล่นที่มีลักษณะใหญ่ เช่นการระบายสี การเล่นกับน้ าหรือทรายหรือการต่อไม้ที่เป็น
รูปทรงต่างๆ  หนังสือที่ มีเรื่องราวท่ีน่าสนใจมากขึ้น นิทาน เพลง และเกมส์ที่ประกอบกับดนตรี  ต้องการ
ค าตอบที่เป็นจริงมีเหตุผลจากผู้ใหญ่  ต้องการการยอมรับจากผู้ใหญ่ ต้องการให้ผู้ใหญ่ปฏิบัติต่อเขาอย่างมี
เหตุผล 
กกกกกกกอายุ 5 ปี ต้องการให้ผู้ใหญ่ที่มีเหตุผลมีความม่ันคงทางอารมณ์  ต้องการได้ก าลังใจจากผู้ใหญ่ ที่
ยอมรับการแสดงต่างๆ ที่ เป็นการโอ้อวดเด็ก ของเล่นเหมือนกับตอนอายุ 4 ขวบ โดยเฉพาะหนังสือนิทาน 
เพลง และดนตรี ต้องการความช่วยเหลือ ค าแนะน าในเรื่องการไปโรงเรียนเป็นครั้งแรก ต้องการค าตอบที่
ถูกต้องเม่ือถามค าถามผู้ใหญ่ 
กกกกกกกอายุ 6 ปี ความอดทนของพ่อแม่และครู ความมีอิสระที่จะเล่น ทดลอง ส ารวจ บรรยากาศและ
สภาพแวดล้อมที่แปลกใหม่ชวนให้สนใจ ก าลังใจในความพยายามและค าชมเชยในผลงาน ของเล่นที่ใช้
ทักษะมากขึ้น เช่น การเล่นแต่งตัวให้ตุ๊กตา ท าหุ่นง่ายๆ เครื่องครัวของเล่น การพักผ่อนนอนหลับที่
เพียงพอ 
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อิทธิพลของสิ่งเร้าที่มีต่อเด็ก 
กกกกกกกลักษณะของสิ่งเร้าที่น่าสนใจ 
กกกกกกก- การเปลี่ยนแปลง เช่น จากค่อยไปดัง, จากสว่างน้อยไปสว่างมาก 
กกกกกกก- การเคลื่อนไหว 
กกกกกกก- ขนาด 
กกกกกกก- แสง, สี, เสียง 
กกกกกกก- อาการที่เกิดขึ้นซ้ าๆกัน 
กกกกกกก- ความเข้มหนักเบา 
กกกกกกก- รูปร่างที่แปลก สะดุดตา 
กกกกกกก- อ่ืนๆ 
กกกกกกกส าหรับเด็กวัยนี้  การเลือกสิ่งที่เหมาะสมจะต้องเข้ากับพฤติกรรมของเด็กด้วย ในลักษณะ
อุปกรณ์หรือของเล่นบางอย่างที่เด็กเพียงแต่ดูหรืออาจจับ  แต่มิได้สร้างความคิดหรือทักษะให้แก่เด็ก อาจ
เนื่องจากการขาดการน าสิ่งเร้ามาใช้ในการกระตุ้นเด็ก เช่นเด็กสามารถศึกษาการเคลื่อนไหวของอุปกรณ์
ได้ โดยการน าเอาระบบเครื่องกลอย่างง่ายๆ มาใช้เพ่ือให้เด็กเรียนรู้ เห็นความเป็นมา หรือสี, ขนาด ซ่ึง
ในทางจิตวิทยาพฤติกรรมของเด็กแล้ว สิ่งเร้าจะมีผลกระตุ้นต่อขบวนการการรับรู้ต่างๆ ของเด็กเสมอ 
 
อิทธิพลของสิ่งต่างๆ ที่มีผลต่อการเล่นของเด็ก 
กกกกกกก1. อิทธิพลของสิ่งเร้าที่มีผลกับเด็กลักษณะของสิ่งเร้าที่น่าสนใจ 
กกกกกกก- การเปลี่ยนแปลง เช่น จากค่อยไปดัง จากสว่างน้อยไปสว่างมาก 
กกกกกกก- การเคลื่อนไหว 
กกกกกกก- ขนาด 
กกกกกกก- แสง สี เสียง 
 กกกกก ก- อาการที่เกิดขึ้นซ้ าๆกัน 
    - ความหนักเบา 
    - รูปร่างที่แปลกๆ สะดุดตา 
 ส าหรับเด็กในวัยนี้ การเลือกสิ่งเร้าที่ เหมาะสมจะต้องเข้ากับพฤติกรรมของเด็กด้วย ในลักษณะ
อุปกรณ์ หรือของเล่น ของเล่นบางอย่างที่ เด็กเพียงแต่ดู หรืออาจจับ แต่มิได้สร้างความคิดหรือทักษะให้แก่
เด็ก อาจเนื่องมาจากการขาดการน าสิ่งเร้ามาใช้ในการกระตุ้นเด็ก เช่น เด็กสา มารถศึกษาการเคลื่อนไหว
ของอุปกรณ์ได้ โดยการน าเอาระบบเครื่องกลอย่างง่ายๆ มาใช้เพ่ือให้เด็กเรียนรู้ความเป็นมาซ่ึงในทาง
จิตวิทยาพฤติกรรมของเด็ก พบว่า สิ่งเร้ามีผลกระตุ้นต่อขบวนการรับรู้ต่างๆ ของเด็กเสมอ  
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2. อิทธิพลของเวลาที่มีผลกับเด็ก 
     เด็ก 3 ขวบ มีระยะความต้ังใจ สนใจอยู่ได้ 8.9 นาที 
     เด็ก 4 ขวบ มีระยะความต้ังใจ สนใจอยู่ได้ 12.3 นาที 
     เด็ก 5 ขวบ มีระยะความต้ังใจ สนใจอยู่ได้ 13.6นาที 
 3. อิทธิพลของชนิดกิจกรรมที่มีผลกับเด็ก 
     เด็ก 3 ขวบ ชอบกิจกรรมที่จบด้วยตัวเอง 
     เด็ก 4 ขวบ ชอบกิจกรรมที่เห็นผลงาน 
     เด็ก 5 ขวบ ชอบกิจกรรมในรูปแบบที่มีการเปลี่ยนแปลงและมีความคิดค านึงสูงขึ้น 
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2.6.2  การสรุปเรื่องราวความสนใจของเด็ก 
ความสนใจของเด็ก 
 ในเรื่องเก่ียวกับการมองเห็นของเด็กแล้ว สีนับเป็นสิ่งส าคัญมาก เพราะเป็นสิ่งที่กระตุ้นความรู้สึก
และภาวะต่างๆของจิตใจให้สอดคล้องตามได้ในเด็กเล็กๆจะสนใจที่จะเรียนรู้ทุกสิ่งทุกอย่างรอบๆ ตัว แสง
สว่างและเงาต่างๆ จึงเป็นสิ่งที่เด็กสนใจ สีสันสดใส และแรง เช่น สีแดงสด สีเหลืองสดฯลฯ เป็นต้น เม่ือ
เด็กโตขึ้น ความรู้สึกจะเปลี่ยนแปลงไป เด็กจะเรียนรู้ถึงลักษณะ TONE สีต่างๆ ที่แตกต่างกัน รู้สึกถึง
อารมณ์ต่างๆ ที่สีนั้นมีผลต่อจิตใจ เด็กจะเริ่มชอบสีใดสีหนึ่งเป็นพิเศษ หรือบางคนชอบสีกลุ่มใดกลุ่มหนึ่ง
โดยเฉพาะ เป็นต้น ซ่ึงก็แล้วแต่ว่าเด็กได้รับพัฒนาการ หรือสภาพแวดล้อมของเขาเป็นอย่างไร ซ่ึงแน่
เหลือเกินว่าเด็กแต่ละคนจะได้รับสิ่งเหล่านี้มาไม่เหมือนกัน ดังนั้น การที่จะก าหนดหรือตัดสินลงไปให้แน่
ชัดเลยว่า สีอะไรจะเป็นสีที่เด็กสนใจที่สุด จึงไม่อาจกระท าได้ 
 ดังนั้น เกณฑ์ก าหนดในการเลือกสี ที่แต่เดิมมุ่งไปที่ว่า เด็กสนใจสีอะไรจึงเปลี่ยนไป แต่จะมุ่งไปที่ 
สีอะไรบ้างที่จะช่วยเร่งเร้า หรือกระตุ้นอารมณ์ ให้เกิดความรู้สึกสนุกสนาน ต่ืนเต้น น่าสนใจ ฯลฯ มาก
ที่สุดแทน เพราะเหตุว่า การเล่นเป็นกิจกรรมที่ช่วยหรือต้องการความสนุกสนาน ดังนั้น บรรยากาศของสี
ที่ใช้จึงควรเป็นสีที่ให้ความรู้สึกสนุกสนานด้วย 
ลวดลายกับความสนใจของเด็ก 
 ลวดลายเป็นสิ่งที่ เกิดจากการออกแบบที่จะดึงดูดความสนใจของผู้พบเห็นได้ไม่น้อยไปกว่าสีเลย 
ลวดลายช่วยให้เกิดความน่าสนใจ น่าดึงดูดใจ โดยอาจน าเอารูปทรงธรรมชาติ รูปทรงเรขาคณิต  หรือ
รูปร่างอิสระมาเป็นพ้ืนฐานในการประยุกต์การออกแบบลวดลาย 
ประเภทของลวดลาย 
 1. ลายธรรมชาติ 
     1.1 ลายดอกไม้ รวมถึงส่วนอ่ืนๆ ของพืช เช่น ใบ ผล ราก 
     1.2 สัตว์ ได้แก่สัตว์ทุกประ เภท เช่นนก, ผีเสื้อ, ปลา, กระต่าย, สุนัข หมายความว่าจะต้อง
เป็นสัตว์ท่ีมีความน่ารักรวมทั้งภาพคน 
 
 2. ลายเรขาคณิต 
 ได้แก่ ลายที่น าเอารูปร่างในหลักวิชาเรขาคณิตทั้งหมด เช่น เส้น  รูปทรงกลม  สามเหลี่ยม 
สี่เหลี่ยม มาจัดรวมให้เป็นรูปต่างๆ 
 3. ลายสมัยใหม่ (Abstract) เน้นลวดลายซ่ึงมีลักษณะคล้ายกับลายเรขาคณิตมาก แต่มิได้เป็น
ทรงเรขาคณิต บางครั้งอาจชักจูงให้เกิดแนวความคิดอย่างอ่ืนขึ้นมาได้ เป็นลวดลายที่บางครั้งดูเลื่อนลอย 
ไร้ความหมาย 
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 จากการวิเคราะห์ความสนใจของเด็กที่มีต่อลวดลายจะพบว่า 
 1. เด็กมักจะสนใจลวดลาย ที่ดูแล้วเกิดความสนุกสนาน น่าต่ืนเต้น เร้าใจ เช่นพวกลายการ์ตูน 
คน สัตว์ 
 2. ลวดลายที่ดูแล้วเกิดความเคลื่อนไหว อ่อนช้อย ดูไม่หยุดนิ่ง มักจะกระตุ้นความสนใจของเด็ก
ได้ดี 
 3. เด็กมักจะสนใจลวดลายที่ก่อให้เกิดความเข้าใจได้ง่าย ไม่ซับซ้อนยุ่งยากเพราะอาจท าให้เด็ก
เกิดความสับสนได้ง่าย 
 4. เด็กมักสนใจลวดลายที่มีลักษณะใกล้เคียงความเป็นจริง หรือเป็นเรื่องใกล้ตัวเด็กๆ เองมากกว่า
เรื่องราวไกลตัว 
 5. นอกจากการน าลวดลายมาใช้ให้เกิดความสะดุดตาแก่เด็ก มักจะต้องมีการน าสีสันมาใช้
ประกอบด้วย จึงจะดูน่าสนใจยิ่งขึ้น 
ลวดลายที่นิยมน ามาใช้พิมพ์ลงบนตัวของเล่น ได้แก่ 

1. รูปคน 
 2. สัตว์ต่างๆ เช่น แมว  สุนัข  ไก่ ปลา กระต่าย นก 
 3. สิ่งของต่างๆ เช่น ดินสอ ปากกา  บ้าน วิทยุ กระเป๋า 
 4. ต้นไม้ ผลไม้  และดอกไม้ต่างๆ 
 5. ตัวอักษรทั้งภาษาไทย และภาษาอังกฤษ 
 6. ตัวเลข และเครื่องหมายทางคณิตศาสตร์ เช่น + , - ,  = 
 

สีกับความสนใจของเด็ก 
 ในเรื่องเก่ียวกับการมองเห็นของเด็กแล้ว สีนับเป็นสิ่งส าคัญมาก เพราะเป็นสิ่งที่กระตุ้นความรู้สึก
และภาวะต่างๆ ของจิตใจให้สอดคล้องตามได้ในเด็กเล็กๆ จะสนใจที่จะเรียนรู้ทุกสิ่งทุกอย่างรอบๆตัว แสง
สว่างและเงาต่างๆ จึงเป็นสิ่งที่ เด็กสนใจ สีสันที่สดใสและรุนแรง เช่น สีแดงสด, สีเหลืองสด เป็นต้น เม่ือ
เด็กโตขึ้นความรู้สึกจะเปลี่ยนไป เด็กจะเรียนรู้ลักษณะสีต่างๆ ที่แตกต่างกัน รู้สึกอารมณ์ต่างๆ ที่สีนั้นมีผล
ต่อจิตใจ เด็กจะเริ่มชอบสีใดสีหนึ่งเป็นพิเศษ หรือสีกลุ่มใดกลุ่มหนึ่งโดยเฉพาะ ซ่ึงก็แล้วแต่ว่าเด็กได้รับ
พัฒนาการ หรือสภาพแวดล้อมของเขาเป็นอย่างไร  ซ่ึงแน่เหลือเกินว่า เด็กแต่ละคนจะได้รับสิ่งเหล่านี้มา
ไม่เหมือนกัน ดังนั้น การที่จะก าหนดหรือตัดสินลงไปให้แน่ชัดเลยว่า สีอะไรจะเป็นสีที่ เด็กสนใจที่สุดจึงไม่
อาจกระท าได้ 
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 ดังนั้นเกณฑ์ก าหนดในการเลือกสี ที่แต่เดิมมุ่งไปที่ว่า สีอะไรบ้างที่จะช่วยเร่งเร้าหรือกระตุ้น
อารมณ์ให้เกิดความรู้สึกสนุกสนาน ต่ืนเต้นมากที่สุดแทน เพราะเหตุว่าการเงินเป็นกิจกรรมที่ช่วยหรือ
ต้องการความสนุกสนาน ดังนั้น บรรยากาศของสิ่งที่ใช้จึงควรเป็นสีที่ให้ความรู้สึกสนุกสนานด้วย 
จากการศึกษาเก่ียวกับการใช้สีกับเด็กของลอเรนซ์ บี เพอร์กินส์ ได้ท าการสรุปไว้ดังนี้  
 1. เด็กชอบสีที่มีความสดใจ และธรรมชาติของเด็กชอบความสนุกสนานร่าเริง 
 2. สีใดๆ ก็ตามที่ตกแต่งไว้อย่างสวยงาม เด็กจะต้องท าให้สกปรกอย่างแน่นอนไม่ช้าก็เร็ว ฉะนั้น
อย่ามุ่งในเรื่องของสีเพียงอย่างเดียว เม่ือท าการออกแบบผลิตภัณฑ์ใดๆก็ตามที่เก่ียวข้องกับเด็ก 
 3. ตกแต่งโดยค านึงถึงการระวังรักษาที่จะตามมาทีหลังด้วย 
 
ผลการวิจัย และข้อเสนอแนะของ ลอเรนซ์ 
 1. สีที่เด็กโรงเรียนอนุบาลชอบมากที่สุด คือ สีแดง เหลือง เขียวเหลือง  แสดแดง ขาว น้ า เงิน 
เขียว ม่วง  ม่วงน้ าเงิน ม่วงแดง  เขียวน้ าเงิน และด า เป็นอันดับสุดท้าย จะสังเกตได้ว่า สีทั้ง 6 อันดับแรก 
คือ สีแดง เหลือง แสด  แสดเหลือง  เขียว เหลือง แสดแดง เป็นสีอุ่น สีที่ เหลืออันดับที่ 7 คือ สีขาว ซ่ึง
เป็นสีที่สว่างที่สุด 
 2. แบ่งคะแนนออกเป็น 4 จ าพวก คือ สีแม่สี  สีทุติยภูมิ สีด า ขาว พวกที่ได้รับคะแนนสูงสุดคือ สี
ที่เป็นแม่สี ซ่ึงมีสีอุ่นอยู่ 2 สี คือ แดงและเหลือง และยังมีสีน้ า เงินเป็นสีเย็นอีก พวกที่ได้รับการเลือกเป็น
อันดับที่ 2 คือ สีตติยภูมิ ซ่ึงมีสีอุ่นเพียง 3 สี เท่านั้น คือ แสดเหลือง เหลืองเขียว เหลือง แสดแดง และมีสี
เย็นอยู่ 3 สี คือ ม่วงน้ าเงิน ม่วงแดง  เขียว  น้ าเงิน 
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2.6.3 พฤติกรรมการเรียนรู้ของเด็ก 
1. การเล่นเลียนแบบ (Imitation) การเล่นเลียนแบบเป็นการสะท้อนให้ผู้อ่ืนเห็นและทราบถึงการรับรู้ 
    สิ่งแวดล้อมต่างๆ ของเด็กการเล่นเลียนแบบช่วยให้เด็กเกิดการเรียนรู้สิ่งต่างๆรอบตัว โดยรับรู้ผ่าน 
    ประสาทสัมผัส แต่ยังไม่อาจจะเข้าใจหรือความรู้ความหมายได้ในทันที   ในการเล่นเลียนแบบเด็ก 
    มักจะเล่นเลียนแบบคนที่ตนคุ้นเคย และเห็นว่าส าคัญ สถานการณ์หรือสิ่งที่เด็กน ามาเล่นจะแตกต่าง 

    กันไป ขึ้นอยู่กับประสบการณ์ของเด็กแต่ละคน 

 2. การส ารวจ(Exploration) เป็นคุณสมบัติประจ าวัยของเด็กระยะ 3-6 ปี รากฐานของการเล่นแบบ  
     ส ารวจ คือมีความสนใจ สงสัย และกระตือรือร้นใคร่รู้ในสิ่งที่อยู่รอบตัว ในการเล่นส ารวจนี้เด็กจะ 
     ใช้ประสาทสัมผัสต่างๆ มากกว่าการสัมผัสจับต้องหรือดูเฉยๆ เด็กอาจจับของเล่นกลิ้งไปมา ลองดม  
     หรือฟังว่ามีเสียงมากจากส่วนไหนของเครื่องเล่น และ ค้นหาที่มาของเสียง ด้วยการถอดออกมาดู  
     การเล่นส ารวจนี้จะเป็นพฤติกรรมที่จะน าไปสู่การค้นพบและการแก้ไขปัญหาในสถานการณ์ที่เด็ก 
     ไม่เคยเรียนรู้และมีประสบการณ์มาก่อน 
 3. การทดสอบ (Testing) เด็กจะอาศัยความรู้ใหม่ที่ได้จากการส ารวจและความรู้จากประสบการณ์ที ่
     คุ้นเคยเป็นพ้ืนฐาน สิ่งที่เด็กได้ส ารวจศึกษาแล้วจะเป็นอุปกรณ์ที่เด็กน ามาเล่นเพ่ือทดสอบดูว่า  
     คุณสมบัติของเครื่องเล่นและวิธีการเล่นที่วางไว้จะเป็นไปตามที่เขาคิดหรือไม่ อย่างไร และรู้จัก 
     แก้ไขปัญหาที่เกิดขึ้น มีความสนใจและพยายามท าให้ส าเร็จ คุณค่าของการเล่นทดสอบที่เห็นได้ 
    เด่นชัดก็คือส่งเสริมพัฒนาการด้านการเรียนรู้ คิดอย่างมีเหตุผล เหตุและผลจะได้จากการสรุป 
    ความสามารถที่เกิดขึ้นจากการทดสอบ และผู้เล่นมีโอกาสได้เรียนรู้เก่ียวกับตนเองและเป็นการช่วย 

    ตนเองด้วย 

4. การสร้าง (Construction)  เป็นการเล่นที่ผู้เล่นสร้างความสัมพันธ์ระหว่างตนเองกับสิ่งแวดล้อม 
    ในลักษณะต่างๆ โดยเด็กจะน าเอาประสบการณ์ต่างๆของตนเข้ามารวมกัน การเล่นชนิดนี้จะสะท้อน 
    ให้เห็นถึงความสามารถของเด็กในการรวบรวมอารมณ์ ความคิด และเหตุผลให้สัมพันธ์กันขึ้นใหม่ 
    เพ่ือก่อให้เกิดความคิดจินตนาการอย่างสร้างสรรค์(Creative Imagination) และเพ่ือให้เป้าหมาย 

    ของการกระท าประสบความส าเร็จ 

       การเล่นกับเด็กเป็นสิ่งที่คู่กัน มีผู้ให้ค าจ ากัดความของการเล่นว่า เป็นสิ่งที่เกิดขึ้นเองโดยธรรมชาติ 
เป็นสัญชาติญาณของมนุษย์ เกิดขึ้นด้วยความสมัครใจ อีกทั้งเป็นกิจกรรมที่ให้ความสนุกสนานแก่เด็ก 
และยังท าให้เด็กได้เรียนรู้ธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมรอบตัว ซ่ึงสิ่งเหล่านี้จะช่วยเพ่ิมพูนประสบการณ์และ
ความรู้ให้แก่เด็ก โดยประสบการณ์ที่เด็กได้จากการเล่นจะน าไปสู่การรับผิดชอบต่อตนเอง ผู้อ่ืน และช่วย
ให้เด็กสามารถปรับตัวให้เข้ากับสังคมและผู้อ่ืนได้อย่างมีความสุข     ดังนั้นการเล่นจึงเป็นหัวใจส าคัญ
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ส าหรับการพัฒนาความสามารถด้านต่าง ๆ ของเด็ก   เพ่ือให้เด็กสามารถด ารงชีวิตอยู่ในสังคมเม่ือเด็ก

เติบโตขึ้น 

แนวคิดเก่ียวกับการเล่น 
1. การเล่นเป็นโลกส่วนตัวของเด็ก และท าให้เด็กเกิดการเรียนรู้ 
2. การเล่นช่วยส่งเสริมให้เด็กได้พัฒนาทั้งทางด้านร่างกาย สังคม อารมณ์ จิตใจ และสติปัญญา 
3. การเล่น เป็นความต้องการของเด็ก ทั้งการเล่นที่ต้องใช้พละก าลังและชนิดเล่นเงียบๆ     เด็กต้องการ    
    เล่นทั้งแบบธรรมชาติ และตามที่ผู้ใหญ่จัดเตรียมไว้ให้ เด็กต้องการเล่นทั้งในร่มและกลางแจ้ง  
    ต้องการเล่นทั้งตามล าพังและเล่นกับเพ่ือน 

4. ผู้ใหญ่สามารถส่งเสริมประสบการณ์การเล่นให้แก่เด็กได้ 

ลักษณะการเล่นของเด็ก 
1.การเล่นของเด็กไม่มีแบบแผน เพราะเป็นสิ่งที่เกิดขึ้นเองตามธรรมชาติ แต่รูปแบบของการเล่นจะ 
   พัฒนาตามลักษณะของพัฒนาการของเด็กในแต่ละช่วงวัย   โดยมักพบว่าในระยะแรก การเล่นของ 
   เด็กจะเก่ียวข้องกับประสาทสัมผัส ต่อมาเม่ือสติปัญญาของเด็กพัฒนา การเล่นจะมีความซับซ้อนมาก 
   ขึ้น โดยเป็นการเล่นที่ใช้ความสามารถของทักษะในหลาย ๆ แบบร่วมกัน และเม่ือเด็กเข้าสู่วัยเรียน 
   เด็กจะมีการเล่นร่วมกับผู้อ่ืนมากยิ่งขึ้น 
2. มีการศึกษาพบว่าเด็กอายุ 3 ขวบ จะสนใจเฉพาะกิจกรรมที่ตนเองได้กระท า แต่พออายุ 5 ขวบ จะ 
    สนใจผลงานที่ตนเองท าออกมา 
3. การเล่นแบบสร้างจินตนาการจะมีมากที่สุดในเด็กอายุระหว่าง 5-8 ขวบ ส่วนการเล่นสมมติของเด็ก 4  

    ขวบ จะเล่นสมมติเก่ียวกับความเป็นอยู่ของสัตว์ และสมาชิกในครอบครัว 

4. เด็กมักจะชอบเล่นชนิดที่ใช้กล้ามเนื้อในการเคลื่อนไหว เพราะเด็กมักชอบทดสอบพละก าลัง 
    กล้ามเนื้อของตน เช่น การกระโดดขาเดียว การเคลื่อนไหวบนท่อนไม้หรือตามขอบบ่อทราย 
5. การเล่นที่ส าคัญอีกอย่างหนึ่งของเด็ก คือการก่อสร้าง เด็กจะเริ่มรู้จักเก็บและสะสมสิ่งของเพ่ือน ามา 
     ก่อสร้างหรือประดิษฐ์ 
6. ความสนใจในการเล่น ถ้าเป็นของเล่นที่เด็กส่วนใหญ่ชอบมากๆ จะมีระยะเวลาในการเล่นนาน 
    แตกต่างกันดังนี้ เด็ก 2 ขวบ นาน 7 นาที เด็ก 3 ขวบนาน 8.9 นาที เด็ก 4 ขวบ นาน 12.3 นาที และ 
   เด็ก  5 ขวบ นาน 13.6 นาที 
7. การเล่นของเด็กและเวลาที่ใช้ในการเล่นจะลดลงเม่ือเด็กมีอายุเพ่ิมขึ้น เนื่องจากมีหน้าที่ใหม่ๆ ให้เด็ก 
     ท ามากขึ้น 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



82 

 

         ประโยชน์ของการเล่น 
กกกกกกกการเล่นมีประโยชน์ต่อพัฒนาการในทุก ๆ ด้าน ซ่ึงท าให้เด็กพัฒนาความสามารถด้าน  ต่าง ๆ 
ของชีวิต อันได้แก่ 

1.   ด้านร่างกาย การเล่นเป็นการออกก าลังกายแบบหนึ่ง ซ่ึงจะเสริมสร้างความแข็งแรงและพัฒนา
กล้ามเนื้อ เนื่องจากขณะเล่นเด็กมีการเคลื่อนไหวร่างกาย ท าให้เกิดการพัฒนาความสามารถด้านการ

เคลื่อนไหวและการเจริญเติบโตของร่างกายได้อย่างเต็มที่ 

2.   ด้านจิตใจและอารมณ์ การเล่นท าให้เด็กเกิดจินตนาการ รู้จักคิดและแก้ปัญหา เกิดความคิด
สร้างสรรค์ เด็กเกิดความสนุกสนาน ท าให้เกิดการผ่อนคลาย และจะช่วยปรับอารมณ์เม่ือเด็กต้องพบกับ
สถานการณ์ต่างๆ จากการเล่น อีกทั้งท าให้เด็กเข้าใจ สิ่งต่าง ๆ รอบตัวได้ดีขึ้น 

3.   ด้านสังคม การเล่นกับผู้อ่ืน จะท าให้เด็กได้เรียนรู้ผู้คนรอบข้าง รู้จักเหตุและผล ฝึกความอดทน การ

รอคอย รู้จักการแบ่งปัน รู้จักแพ้ รู้จักชนะ ซ่ึงจะท าให้เด็กรู้จักปรับตัวท่ีจะอยู่ในสังคม 

4.   ด้านภาษา เม่ือเด็กเรียนรู้ที่จะเล่นกับผู้อ่ืน ความสามารถด้านภาษาจะถูกพัฒนา เพ่ือให้เด็กสามารถ

สื่อสารกับผู้คนรอบข้างได้ 

5.   ด้านการเรียนรู้ ของเล่นและการเล่นแต่ละแบบจะท าให้เด็กเกิดการเรียนรู้ในทักษะที่แตกต่างกันไป 
ของเล่นบางอย่างฝึกความสามารถด้านการเคลื่อนไหว ในทางกลับกันบางอย่างอาจฝึกในเรื่องของภาษา 
ดังนั้นเม่ือเด็กได้เรียนรู้กิจกรรมใหม่ ๆ ความสามารถด้านต่าง ๆ ของชีวิตก็จะถูกพัฒนาเพ่ิมขึ้น และจะ

ถ่ายทอดเป็นประสบการณ์ต่อไปในอนาคต 

ลักษณะการเล่นที่เป็นส่งเสริมพัฒนาการของเด็ก 
1.   จัดสิ่งแวดล้อม อุปกรณ์ของเล่นและเวลาในการเล่นให้กับเด็ก ได้เล่นอย่างอิสระเสรีตามความคิดและ
จินตนาการของเด็ก 
2.   จัดเวลาให้เด็กได้เล่นอยู่ในสิ่งแวดล้อมที่พร้อมและที่ส่งเสริมการเล่นอย่างเหมาะสม 
3.   ในการจัดหาอุปกรณ์ จะต้องค านึงถึงความปลอดภัยให้มากที่สุดและมีความ เหมาะสมกับอายุของผู้
เล่น 
4.   ควรส่งเสริมการเล่นให้สอดคล้องกับความสนใจของเด็ก เพราะการเล่นที่เกิดจากความสมัครใจ จะท า
ให้เด็กได้แสดงออกของความสามารถได้อย่างเต็มที่ 
5.   การเล่นที่เหมาะสมควรมีความสอดคล้องตามล าดับขั้นของพัฒนาการทางการเล่นของเด็ก 
6.   ผู้ปกครองควรปล่อยให้เด็กได้แสดงความสามารถอย่างเต็มที่ในขณะเล่น ควรให้ค าแนะน าช่วยเหลือ
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เม่ือเด็กต้องการเท่านั้นและควรสังเกตอยู่ห่างๆ 
7.   ควรให้ความสนใจกระตือรือร้นซักถาม และมีส่วนร่วมแสดงความยินดีกับเด็กเม่ือเด็กต้องการ 
8.   ไม่จ าเป็นต้องจัดหาของเล่นให้มากเกินไป เพราะจะท าให้เด็กเลือกไม่ถูกว่าจะเล่นอะไรท าให้เกิดความ
สับสน 
9.   เม่ือเด็กมีความสามารถในการเล่นมากขึ้น ควรจัดสิ่งแวดล้อมและอุปกรณ์การเล่นที่ส่งเสริมการเล่นที่
ซับซ้อนมากขึ้น ซ่ึงจะท าให้เด็กไม่เบื่อ เกิดความท้าทาย ท าให้การพัฒนาทักษะต่าง ๆ ในการเล่นเพ่ิมมาก
ขึ้น 
10. กระตุ้นและส่งเสริมให้เด็กรู้จักจัดแสวงหาและสืบค้นด้วยตนเอง รวมทั้งให้เด็กรู้จัก แก้ปัญหาใน
สถานการณ์การเล่นแบบต่าง ๆ 
11. ในขณะเล่นควรให้เด็กได้มีโอกาสแสดงความรู้สึก ซ่ึงจะสังเกตได้จากสีหน้าและ แววตา เพราะการเล่น
จะช่วยให้เด็กแสดงออกทางอารมณ์ 

12. ไม่ควรคาดหวังในการเล่นของเด็กว่าจะต้องบรรลุตามจุดมุ่งหมายที่วางไว้ 

13. ในเด็กที่มีปัญหาทางอารมณ์ ผู้ปกครองไม่ควรให้เด็กเล่นของเล่นหรือการเล่นที่กระตุ้นให้เกิดการ
เปลี่ยนแปลงของอารมณ์มากขึ้น 
14. ในเด็กเจ็บป่วย ควรเลือกของเล่นที่เหมาะกับสภาพร่างกาย จิตใจ และความสามารถในการเล่นของ

เด็กในขณะนั้น 

 ของเล่นส าหรับเด็ก  มีลักษณะดังนี้ 
1.  ของเล่นเป็นส่วนหนึ่งของการเล่นของเด็ก ซ่ึงเป็นหัวใจส าคัญของการส่งเสริมการเรียนรู้และพัฒนาการ 
2.  ของเล่นเป็นสื่อกลางในการกระตุ้นให้เด็กเรียนรู้ทักษะต่าง ๆ ในชีวิต 
3.  ของเล่นที่เหมาะสมจะส่งเสริมความสามารถและทักษะทางการเคลื่อนไหวท่ี ดี 

 หลักในการเลือกของเล่นที่ดี 
1.      เลือกของเล่นให้เหมาะสมกับช่วงวัยของเด็ก โดยมีหลักการดังนี้ 
        ผู้ปกครองต้องเข้าใจพฤติกรรมการเล่นของเด็กตามช่วงอายุ 
        ผู้ปกครองต้องรู้ความสามารถของเด็ก 
        เลือกของเล่นให้ความเหมาะสมกับอายุและพัฒนาการของเด็ก 
        เลือกของเล่นให้มีความยากง่ายเหมาะกับพัฒนาการการเล่นของเด็กในแต่ละช่วงอายุ 
ยกตัวอย่าง ของเล่นที่ง่ายเกินไป จะท าให้เด็กเบื่อ ไม่อยากเล่น ไม่ให้ความสนใจ ของเล่นที่ยากเกินไป จะ
บั่นทอนความสนใจ ท าให้เด็กรู้สึกท้อถอย 
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2.      ค านึงถึงวัตถุประสงค์ในการใช้ โดย 
        ก าหนดวัตถุประสงค์ในการใช้ของเล่น 
        เลือกของเล่นให้สัมพันธ์กับพัฒนาการและวัตถุประสงค์ที่ใช้ 
        สามารถกระตุ้นความสนใจและท าให้เด็กเกิดความคิดสร้างสรรค์ 
        สามารถใช้ในกิจกรรมการเล่นได้หลายรูปแบบ 
        สามารถเล่นได้หลาย ๆ คน เพ่ือท าให้เด็กสามารถเรียนรู้ในการเล่นกับผู้อ่ืน 

        สามารถน ามาเล่นได้ทั้งกลางแจ้งและในร่ม 

3.      ค านึงถึงส่วนประกอบและวัสดุที่ใช้ 
        ของเล่นที่ดีต้องมีความสะอาด ปลอดภัย ไม่มีพิษและอันตรายกับเด็ก 
        มีความแน่นหนา ไม่หลุดหรือแตกหักง่าย 
        ไม่แหลมคม มีความปลอดภัยในการเล่น 
        มีขนาดเล็กและเบาเหมาะกับเด็ก ซ่ึงท าให้เด็กเล่นได้เองโดยไม่ต้องให้ผู้ ใหญ่คอยช่วยเหลือ 

        มีสีสันสดใส เพ่ือกระตุ้นความสนใจของเด็ก แต่ไม่เป็นอันตรายส าหรับเด็ก 

 ของเล่นส าหรับเด็กช่วงวัยต่าง ๆ 

            ช่วงอายุ 2- 4 ปี 
-  เป็นวัยอยากรู้อยากเห็น เด็กเคลื่อนไหวได้คล่องขึ้น และทรงตัวได้ดี เพราะกล้ามเนื้อแขนขาแข็งแรง
มากขึ้น  กล้ามเนื้อในมือมีความแข็งแรงมากขึ้น  ชอบการเล่นที่มีการออกก าลัง เช่น การวิ่งเล่น กระโดด 
ปีนป่าย เตะลูกบอล 
            -  ของเล่นส าหรับวัยนี้ : ของเล่นที่ใช้นิ้วมือหยิบจับ ของเล่นที่หมุนได้ ภาพตัดต่อ  block
ไม้     ลูกบอล 
            ช่วงอายุ 4 – 6 ปี 
-  การเคลื่อนไหวของร่างกายคล่องแคล่วขึ้น ชอบเล่นกลางแจ้ง สนามเด็กเล่น และเครื่องเล่นที่ขับขี่ได้ 
ชอบเล่นเป็นกลุ่มชอบเลียนแบบชีวิตในบ้าน และสังคม สิ่งแวดล้อม 
            -  การเล่นของเด็กวัยนี้ : เน้นการเล่นเป็นกลุ่ม และมีปฏิสัมพันธ์กับสิ่งแวดล้อม 

 ตัวอย่างของเล่นและการเล่นที่ส่งเสริมพัฒนาการ 

1.  พัฒนาการด้านการเคลื่อนไหวของกล้ามเนื้อมัดใหญ่ ได้แก่ จักรยานสองล้อ ลูกบอล ชิงช้า การว่ายน้ า 
การห้อยโหน การปีนป่าย เป็นต้น 
2.   พัฒนาการด้านการเคลื่อนไหวของกล้ามเนื้อมัดเล็ก ได้แก่ การวาดภาพระบายสี การปั้น    การต่อ
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บล๊อคไม้ เป็นต้น 
3.   พัฒนาการทางภาษา ได้แก่ นิทาน สมุดภาพ รายการโทรทัศน์ เป็นต้น 
4.   พัฒนาการทางสติปัญญา ได้แก่ ดนตรี การทายปัญหา เกมต่างๆ สมุดภาพ รายการโทรทัศน์ เป็นต้น
5.    พัฒนาการทางสังคม ได้แก่ ของเล่นที่ใช้เล่นกับเพ่ือนหลายคนได้ เช่น ฟุตบอล จักรยานสองล้อ 

สนามเด็กเล่น เป็นต้น 
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2.6.4 สรุปหลักจิตวิทยาและพัฒนาการเรียนรู้ของเด็ก 
 
กกกกกกกสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef เป็นสถาบันสอนท าอาหารที่มุ่งเน้นให้ผู้เรียนได้ทักษะต่างๆ
จากการท าอาหาร ไม่ว่าจะเป็นทักษะทางด้านการท าอาหาร การพัฒนากล้ามเนื้อของเด็ก ไปจนถึงความรู้
รอบตัวท่ีได้จากการท าอาหาร ซ่ึงเด็กที่มาเรียนส่วนใหญ่อยู่ในวัยที่ก าลังพัฒนาในด้านต่างๆ เช่น การมอง 
การฟัง การสัมผัส หรือการพูดคุย ซ่ึงพฤติกรรมทั้งหลายเหล่านี้ล้วนเกิดขึ้นภายในสถาบัน  
กกกกกกกเด็กที่อยู่ในช่วงวัยแห่งการเรียนรู้จะพัฒนาประสาทสัมผัสท้ังห้า คือ การมอง การฟัง การคิด 
การสัมผัสและการรับรู้รสที่ได้จากระหว่างการเรียนการสอน เช่น การหยิบจับ การมอง การแยกแยะ เรื่อง
ของสีและอารมณ์ การพัฒนากล้ามเนื้อ ส่วนเด็กที่โตขึ้น   มาอีกหน่อย จะสามารถเข้าใจและรับรู้ได้มาก
ขึ้นในเรื่องของการแยกแยะ วิชาการต่างๆ เช่นการชั่ง การตวง รายละเอียดที่มากขึ้นแต่ก็ยังใช้พ้ืนฐานใน
การพัฒนาประสาทสัทผัสท้ัง 5 อยู่ด้วย 
กกกกกกกการสร้างแรงดึงดูดและสร้างบรรยากาศที่มีสีสันในการห้องเรียนของเด็ก ออกแบบให้มีเรื่องราว
ต่างๆให้กับเฟอร์นิเจอร์ เช่น สัตว์ ยานพาหนะ หรือรูปลักษณ์ต่างๆ ตามจินตนาการในวัยของเด็ก ที่ท าให้
รู้สึกสนุกสนาน 
กกกกกกกซ่ึงเฟอร์นิเจอร์ที่ทางสถาบันใช้เป็นเฟอร์นิเจอร์ที่สั่งท าเฉพาะ เน้นการใช้งานเป็นหลักโดยไม่ได้
ค านึงถึงผู้ใช้งานว่าจะได้รับประโยชน์ด้านใดบ้าง 
กกกกกกก ดังนั้น การออกแบบจะต้องผสมผสานการพัฒนาร่างกายในด้านต่างๆเข้าไปด้วย สีสันหรือ
สัญลักษณ์ต่างๆที่ช่วยให้เด็กได้สังเกตุ เช่น ช่องเก็บของมีสัญลักษณ์ หรือสี ที่ให้เด็กได้รู้ว่าชั้นนี้เก็บของสิ่ง
ใด เป็นต้น และเฟอร์นิเจอร์ที่เหมาะสม ความสะดวกในการเรียนการสอน และความปลอดภัยตลอดการ
ใช้งานในการเรียนการสอน 
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2.7กกข้อมูลเก่ียวกับโครงสร้าง วัสดุ และกรรมวิธีการผลิต 

กกกกกกก2.7.1กกข้อมูลโครงสร้างการรับแรงท่ีเหมาะสมต่อเฟอร์นิเจอร์ 
กกกกกกกโครงสร้างส าหรับเฟอร์นิเจอร์นั้นจะขึ้นอยู่กับรูปแบบของเฟอร์นิเจอร์ วัตถุประสงค์ในการ
ใช้งาน และวัสดุที่ใช้ผลิต ซ่ึงสามารถแบ่งได้หลักๆ ดังนี้ 
กกกกกกก2.7.1.1กกระบบเฟรม (Frame System) 
กกกกกกกเฟอร์นิเจอร์ในลักษณะนี้จะมีโครงสร้างรับน้ าหนักแบบเสาและคาน ซ่ึงเฟอร์นิเจอร์ 
จะดูโปร่ง ไม่ทึบตัน ใช้วัสดุน้อยและวัสดุมีลักษณะเป็นแท่งหรือเป็นเส้น จึงมักจะมีน้ าหนักเบา สะดวก
แก่การเคลื่อนย้าย 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
ภาพที่ 2.46  ตัวอย่างเฟอร์นิเจอร์ที่มีโครงสร้างแบบระบบแฟรม 

 
กกกกกกก2.7.1.2กกระบบผนังรับแรง (Panel System) 
กกกกกกกเฟอร์นิเจอร์ในลักษณะนี้จะใช้วัสดุที่ มีลักษณะเป็นแผ่นมาประกอบกันเป็นหน่วย (Unit) 
โดยมีการรับแรงถ่ายน้ าหนักจากแผ่นสู่แผ่นลงสู่ฐาน ส่วนใหญ่จะท าหน้าที่รับน้ าหนักของสิ่งของ ซ่ึงมี
ความแข็งแรง แต่มักจะมีน้ าหนักมาก ไม่สะดวกแก่การขนย้าย เหมาะส าหรับเฟอร์นิเจอร์ที่ต้องการบัง
สายตาในส่วนใดส่วนหนึ่งเพ่ือความเรียบร้อย เช่น โต๊ะส านักงาน 
 
 
 
 
 
  
  
 
 

ภาพที่ 2.47  ตัวอย่างเฟอร์นิเจอร์ที่มีโครงสร้างแบบระบบผนังรับแรง 
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กกกกกกก2.7.2กกข้อมูลเก่ียวกับวัสดุและกรรมวิธีการผลิต 
กกกกกกกจากการศึกษาและวิเคราะห์ข้อมูลเก่ียวกับการใช้ออกแบบงานเฟอร์นิเจอร์ส าหรับสถาบัน
สอนท าอาหาร Play Chef รวมถึงลักษณะของผลิตภัณฑ์ข้างเคียงในตลาด ได้สรุปแนวทางการใช้งาน
ของเฟอร์นิเจอร์ในโครงการ ซ่ึงมีรายละเอียดดังนี้ 
กกกกกกก2.7.2.1กกข้อมูลเก่ียวกับวัสดุประเภทไม้ 
กกกกกกกประเภทของไม้ แบ่งออกได้เป็น 3 ประเภทใหญ่ๆ คือ 
กกกกกกก1. เฟอร์นิเจอร์ที่ท าจากไม้จริง (Solid Wood Furniture) หมายถึงเฟอร์นิเจอร์ที่ผลิตจาก
ไม้ที่ตัดจากต้นไม้ออกมาเป็นชิ้น แล้วน ามาประกอบกันขึ้นเป็นเฟอร์นิเจอร์ซ่ึงจัดว่าเป็นเฟอร์นิเจอร์
ประเภทแรกของโลก เนื่องจากมีกรรมวิธีการผลิตที่ง่ายและไม่ซับซ้อน ในปัจจุบันไม้ที่จะน ามาท าเป็น
เฟอร์นิเจอร์ไม้จริงแบบด้ังเดิมกลับมีน้อยและขนาดเล็กลง ดังนั้น จึงมีการน าไม้ชิ้นเล็กๆ  
มาเรียงต่อกันและอัดให้แน่น เพ่ือใช้แทนไม้แผ่นใหญ่ แล้วผ่านเทคโนโลยีการตกแต่งผิว  
ที่ทันสมัย ที่มีการไสขัดแต่งหน้าไม้ให้เรียบสนิท  
กกกกกกกในปัจจุบันเฟอร์นิเจอร์ประเภทนี้ได้รับความนิยมลดน้อยลง เนื่องมาจากเป็นการใช้ไม้ซ่ึง
เป็นทรัพยากรธรรมชาติอย่างสิ้นเปลือง และการใช้ไม้ที่มีราคาแพง เฟอร์นิเจอร์จะมีราคาสูงมากเกิน
กว่าก าลังซ้ือของคนทั่วไป ดังนั้น ไม้ที่นิยมน ามาท าเป็นเฟอร์นิเจอร์ประเภทนี้ได้แก่ ไม้สนทุกประเภท 
ไม้ยางพารา และไม้ที่มีราคาถูกทุกชนิด เป็นต้น 
กกกกกกกนอกจากนี้ เฟอร์นิเจอร์ที่ท าจากไม้ประเภทนี้มักจะมีรูปแบบที่เรียบง่ายไม่ซับซ้อน และ
จ ากัดรูปแบบการผลิต เนื่องจากกระบวนการผลิตจะยุ่งยากและสิ้นเปลือง หากมีรูปแบบที่ซับซ้อน 
ผู้ผลิตจึงมักจะท าด้วยมือ (Handcraft) และจ ากัดจ านวนที่ผลิตอีกด้วย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 2.48  ตัวอย่างเฟอร์นิเจอร์ที่ท าจากไม้จริง 
 
 
กกกกกกก2.  เฟอร์นิเจอร์ที่ท าจากไม้อัดหรือวีเนียร์ (Plywood or Veneer Wood Furniture)  
กกกกกกกหมายถึง เฟอร์นิเจอร์ที่ผลิตจากไม้ที่ผ่านการแปรรูปเป็นไม้อัดหรือวีเนียร์ แล้วน ามา 
ติดต้ังบนแผ่นไม้หรือโครงไม้อีกชั้นหนึ่ง ก่อนน ามาประกอบจนเป็นเฟอร์นิเจอร์ โดยทั่วไปคนส่วนใหญ่
มักจะคิดว่าเฟอร์นิเจอร์ประเภทนี้จะมีความแข็งแรงน้อยกว่า ความสวยงามด้อยกว่า และราคาถูกกว่า
เฟอร์นิเจอร์ไม้จริง แต่ในความเป็นจริงแล้ว เฟอร์นิเจอร์ที่ผลิตขึ้นจากไม้อัดหรือวีเนียร์ที่ได้มาตราฐาน
การผลิตที่ดีและถูกต้อง จะมีความแข็งแรงและมีราคาที่แพงกว่าเฟอร์นิเจอร์ไม้จริง มีลวดลายผิวหน้า
ที่สวยงาม สร้างสรรค์รูปแบบได้งดงาม หลากหลายกว่าเฟอร์นิเจอร์ไม้จริง 
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กกกกกกกกระบวนการผลิตวีเนียร์จะเริ่มจากการตัดลอกเยื่อไม้ออกเป็นแผ่นบางๆรอบล าต้นของไม้ 
จากนั้นจะน าเอาวีเนียร์ดังกล่าวมาผ่านกระบวนการเคมีเพ่ือเพ่ิมคุณสมบัติบางชนิด แล้วตัดออกเป็น
แผ่นตามขนาดที่ต้องการ หากจะน าเอามาท าเป็นไม้อัดจะต้องน าวีเนียร์ของไม้ที่มีราคาถูกมาเรียงสลับ
แนวลายไม้กันไปมาให้ได้ความหนาตามต้องการ เพ่ือเป็นฐานล่าง และน าเอาวีเนียร์ของไม้ที่ต้องการ
มาวางทับบนชั้นบนสุด 
กกกกกกกหลังจากนั้นจะน าไปผ่านการอัดด้วยความร้อน เพ่ือท าให้ไม้อัดเป็นเนื้อเดียวกัน ซ่ึงท าให้
แผ่นไม้อัดมีความหนาแน่นสูงกว่าไม้จริงและไม้สังเคราะห์ประเภทอ่ืนๆ โดยจะเรียกไม้อัดนั้นตามชนิด
ของวีเนียร์ชั้นบนสุด เช่น ไม้อัดบีช ไม้อัดเมเปิ้ล ไม้อัดสัก เป็นต้น ดังนั้นจะพบว่ากระบวนการผลิตไม้
อัดที่ผ่านการอัดด้วยความร้อนและแรงดันนั้น นอกจากจะท าให้ความหนาแน่นของเนื้อไม้สูงกว่าไม้
จริงเแล้ว ลวดลายบนผิวหน้าที่เป็นแผ่นใหญ่และต่อเนื่องของวีเนียร์ 
ยังให้ความสวยงามกว่าไม้จริงอีกด้วย รวมทั้งยังน าลายไม้ต่างชนิดหรือต่างสีมาเรียงเป็นลวดลาย 
ต่างๆ ตามต้องการ แล้วน ามาอัดผ่านความร้อน ก็จะได้ไม้อัดที่มีลายสวยงามมาก ซ่ึงในปัจจุบัน 
มักจะเรียกไม้อัดประเภทนี้ว่า “ไม้อัดประสาน” 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

ภาพที่ 2.49  ตัวอย่างไม้อัดประสาน 
 

กกกกกกกแต่อย่างไรก็ดี ข้อบกพร่องที่ส าคัญของไม้อัด คือกระบวนการน าไม้อัดมาผลิตเป็น
เฟอร์นิเจอร์ หากไม่ได้รับการออกแบบและผลิตที่ดีพอ ชิ้นงานนั้นมักจะมีความแข็งแรงไม่มากนักและ
มีต าหนิที่ผิวหน้า เช่น รอยตะปูหรือรอยขีดข่วน ท าให้ชิ้นงานนั้นด้อยคุณค่าลง วีเนียร์มักจะน าไปอัด
ลงบนแผ่น MDF Board หรือวัสดุที่ท าจากไม้ที่มีราคาถูกกว่า เพ่ือให้มีความคล้ายไม้จริง แล้วจึงน าไป
ผลิตเป็นเฟอร์นิเจอร์ ส าหรับในประเทศไทยแล้ว การผลิตเฟอร์นิเจอร์ด้วยเทคนิคเช่นเดียวกับใน
ต่างประเทศยังมีน้อยหรือแทบไม่มีเลย เนื่องจากมีความยุ่งยากในการผลิตมากกว่า 
ใช้เครื่องมือที่ทันสมัย และมีราคาแพงกว่าการท างานด้วยไม้อัด 
 
กกกกกกก3.  เฟอร์นิเจอร์ที่ท าจากไม้สังเคราะห์ (Synthetic Wood Furniture) 
กกกกกกกได้แก่ เฟอร์นิเจอร์ที่ท าขึ้นจากวัสดุสังเคราะห์จากไม้ โดยผ่านกระบวนการทางเคมีหลาย
ขั้นตอนแล้วจึงน ามาขึ้นรูปเป็นแผ่น เช่น MDF Board พาร์ติเคิลบอร์ด (Particle Board) เป็นต้น กก
กกกกกกกแผ่น MDF Board  หรือชื่อเต็มว่า Medium Density Fiber Board (แผ่นเส้นใยขึ้นรูป
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ความหนาแน่นปานกลาง) เป็นผลผลิตที่ได้มาจากอ้อยหรือพืชล้มลุกที่มีเส้นใยมาก น ามาผ่าน
กระบวนการเคมีจนสลายตัวเป็นเส้นใย ซ่ึงเม่ือผ่านกรรมวิธีการผลิตที่คล้ายกับกระบวนการ 
ผลิตกระดาษและอัดขึ้นรูป จะท าให้ได้แผ่นไม้ที่มีความแข็งแรงปานกลาง แต่อย่างไรก็ดีแผ่น MDF 
มีข้อด้อยที่ส าคัญ คือ จะบวมเม่ือโดนน้ าหรือความชื้น เนื่องจากมีกรรมวิธีการผลิตเช่นเดียวกับ 
กระดาษนั่นเอง 
กกกกกกกแผ่นพาร์ติเคิลบอร์ด  หมายถึง แผ่นไม้ที่ผ่านการขึ้นรูปโดยการน าเศษไม้ชิ้นเล็กๆ มาผสม
ลงในกาวชนิดพิเศษ และอัดขึ้นรูปจนได้แผ่นไม้ที่มีความแข็งแรงปานกลาง ซ่ึงแผ่นพาร์ติเคิลบอร์ดนี้มี
จุดด้อยที่ส าคัญ คือ ความหนาแน่นน้อย ดังนั้นเม่ือน าไปใช้งานในการผลิตเฟอร์นิเจอร์ที่ต้องการการ
ยึดเกาะหรือติดต้ังอุปกรณ์ จะมีความทนทานต่อการใช้งานต่ า ท าให้เฟอร์นิเจอร์ที่ท าจากวัสดุประเภท
นี้มีอายุการใช้งานต่ าไปด้วย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
  

ภาพที่ 2.50  ตัวอย่างไม้สังเคราะห์ 

กกกกกกกนอกจากนี้ แผ่นไม้ประเภทเดียวกับแผ่นพาร์ติเคิลบอร์ดอีกชนิดหนึ่ง คือ 
แผ่นชิพบอร์ด (Chip Board) ก็มีคุณสมบัติคล้ายกัน แต่มีวิธีการผลิตความแข็งแรงและความทนทาน 
ที่ต่างกันออกไปเพียงเล็กน้อย และเนื่องจากเฟอร์นิเจอร์ที่ท าจากวัสดุสังเคราะห์นี้มีอายุการใช้งานที่ 
สั้นกว่าเฟอร์นิเจอร์ทั้งสองประเภทแรก เฟอร์นิเจอร์ที่ท าจากวัสดุประเภทนี้จึงมักจะมีราคาถูกกว่า 
ด้วย แต่อย่างไรก็ดี เนื่องด้วยต้นทุนการผลิตที่ต่ าและสามารถผลิตได้ในปริมาณมาก รวมทั้งสามารถ 
ควบคุมคุณภาพได้ง่าย จึงนิยมที่จะน ามาผลิตเป็นเฟอร์นิเจอร์ระบบอุตสาหกรรม เช่น เฟอร์นิเจอร์ 
ถอดประกอบชนิดต่างๆ ที่พบเห็นทั่วไปในท้องตลาด เป็นต้น 
กกกกกกกจากการศึกษาพบว่าปัจจุบันได้มีการน าเอาแผ่น MDF Board มาใช้ในงาน 
เฟอร์นิเจอร์มากขึ้นเรื่อยๆ เนื่องจากมีต้นทุนต่ ากว่าไม้อัดและแข็งแรงมากกว่าแผ่นพาร์ติเคิลบอร์ด 
แต่เนื่องด้วยข้อด้อยที่ส าคัญของ MDF Board ที่ไม่ทนน้ า จึงต้องมีกรรมวิธีที่จะปกป้องแผ่นไม้ 
สังเคราะห์ชนิดนี้จากความชื้น โดยวิธีการที่ดีและนิยมมากวิธีหนึ่ง คือ การปิดผิวด้วยแผ่นพลาสติก 
ลามิเนต (Laminate) หรือวีเนียร์ไม้ และหากต้องการให้ได้ผลดีที่สุด แผ่น MDF นี้จะต้องถูกปิดด้วย 
วีเนียร์หรือพลาสติกลามิเนตจนครบทุกด้าน หรืออย่างน้อยที่สุดคือปิดให้ครบด้านที่มีโอกาสสัมผัส 
กับความชื้น และด้วยข้อจ ากัดของกรรมวิธีการผลิตที่ยุ่งยากและซับซ้อน ท าให้รูปแบบการผลิต 
เฟอร์นิเจอร์จากวัสดุสังเคราะห์นี้มีข้อจ ากัดมากมาย ดังจะเห็นได้จากการที่ผู้ผลิตเฟอร์นิเจอร์ถอด 
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ประกอบในท้องตลาดในประเทศไทย ที่มักจะมีรูปร่างและหน้าตาที่คล้ายกันเป็นส่วนใหญ่ 

กกกกกกก2.7.2.2กกข้อมูลเก่ียวกับวัสดุประเภทไม้แผ่น 
กกกกกกกวัสดุแผ่นไม้ที่นิยมน ามาใช้ในวงการผลิตทางอุตสาหกรรมเฟอร์นิเจอร์แบบระบบผนังรับแรง 
มีอยู่ 3 ชนิด ได้แก่ ไม้อัดสลับชั้น (Ply Wood) แผ่นชิ้นไม้สับอัด หรือพาร์ติเคิลบอร์ด 
 (Particle Board) และแผ่นเส้นใยขึ้นรูปความหนาแน่นปานกลาง (MDF) 
 กกกกกกก1. ไม้อัดสลับชั้น ขนาดที่เป็นมาตรฐานทั่วไป คือ 1200 x 2400 มิลลิเมตร 
(4 x 8 ฟุต) แต่บางโรงงานอาจมีขนาดถึง 1300 x 300 มิลลิเมตร หรือ 900 x 900 มิลลิเมตร ทั้งนี้ 
ขึ้นอยู่กับความต้องการของตลาด จ านวนชิ้นที่จะประกอบไม้บางเป็นไม้อัดนั้น ส่วนมากจะมี 3 ชิ้น 
แต่บางกรณีที่มีความหนาเกินกว่า 750 มิลลิเมตร จะประกอบ 5 ชิ้น หรือมากกว่านั้น แต่ต้องเป็น 
จ านวนค่ีเพ่ือรักษาลักษณะสมดุลของส่วนประกอบมากกว่า 3 ชิ้น ไม้ชั้นกลางจะมีความหนาแน่น 
ไม่มากเกินไป เนื้อไม้เรียบไม่มีซิลิก้าในเนื้อไม้มากนัก ไม่ผุตามธรรมชาติเร็วเกินไป และไม่มี 
อาหารของเชื้อจุลินทรีย์ในเนื้อไม้มาก 
กกกกกกกคุณสมบัติทั่วไป 
- คงรูปได้ดี คือ ถึงแม้ว่าสภาพอากาศจะเปลี่ยนแปลงไป 

มากน้อยเพียงไร ก็ยังคงรูปอยู่ได้ 
- เป็นสื่อความร้อนที่เลว เนื่องจากการน าความร้อนของไม้อัด 
- เป็นลักษณะควบคู่ระหว่างชั้นของไม้บางหลายชั้น 
- ดูดความชื้นน้อย เพราะการดูดความชื้นจะมีอยู่เฉพาะชั้น 

ผิวหน้าเท่านั้น ซ่ึงการประกอบด้วยไม้บางหลายๆ ชั้น จะยิ่งดูดความชื้นได้น้อยลง 
- ง่ายต่อการท างาน คือ สามารถตอกตะปูได้โดยไม้ไม่แตก แต่ 

ถ้าเป็นตะปูเกลียว คุณสมบัติจะด้อยกว่าไม้แปรรูป โดยเฉพาะไม้อัดที่มีความหนามาก 
- น้ าหนักเบา เม่ือเทียบกับไม้แปรรูปที่มีขนาดเท่ากัน ท าให้การเคลื่อนย้ายหรือขนส่งง่ายกว่า 
- ความสวยงามในการตกแต่งสถานที่ต่างๆ นิยมใช้ไม้อัด 

เพราะผิวหน้าเรียบสม่ าเสมอ 
- ความแข็งแรง จะมีความแข็งแรงตามแนวต่างๆ ไม่เท่ากัน แต่โดยทั่วไปแล้วไม้อัดจะมีความ

แข็งแรงมากกว่าไม้แปรรูป 
- การดูดสี เนื่องจากดูดความชื้นได้น้อย จึงท าให้ดูดสีได้น้อย และเนื่องจากผิวหน้าของไม้อัด

เรียบสม่ าเสมอกันทั้งแผ่น จึงท าให้การทาสีง่ายและ ดูดสีน้อยกว่าไม้แปรรูปที่ผิวหน้า 
เรียบเท่าๆ กัน 

 
กกกกกกกไม้อัดสลับชั้น (Plywood) ประกอบด้วยแผ่นไม้บาง ๆ ที่ท าจากการปอกและฝานไม้ แล้ว
น ามาอัดทับกันเป็นแผ่นโดยมีลักษณะการวางในทิศทางสลับกันด้วยกาว แผ่นที่อยู่ผิวด้านนอกจะเป็น
ผิวไม้บางที่ฝานเป็นแผ่นส่วนไม้ไส้ด้านในจะเป็นไม้ที่ได้จากการปอก มีความเหมาะสมตามการใช้งาน
แตกต่างกันไปตามชนิดของไม้ 
     - ไม้อัดยาง มีลักษณะหน้าออกสีแดง มีหลายเกรดให้เลือก แล้วแต่การน าไปใช้งาน มีแบบ
ภายใน  และแบบภายนอก (ทนแดดทนฝนได้ดีกว่า) 
     - ไม้อัดบีช สีออกชมพู มีแบบลายเส้น และลายภูเขา 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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     - ไม้อัดสักธรรมชาติ ลายภูเขา มีหลายเกรด หลายราคา ที่นิยมใช้ส่วนใหญ่หนา 4 มม. ใช้กับ
งานตกแต่งภายใน นอกจากนี้ยังมีกลุ่มไม้อัดสักธรรมชาติลายเส้นตรง ซ่ึงก็เป็นที่นิยมน ามาใช้เป็นงาน
ตกแต่ง และงานเฟอร์นิเจอร์ด้วยเช่นกัน 
     - ไม้อัดอิตาลี ลายเส้น เป็นลายที่สร้างขึ้นไม่ได้มาจากไม้ โดยท า 
ลายได้ใกล้เคียงไม้สักมาก เป็นที่นิยมเช่นกัน และยังมีการผลิตเป็นลายภูเขาด้วย 
     - ไม้อัดแอชจีน ลายภูเขา เป็นไม้อัดที่เน้นสีออกไปทางเหลืองเข้ม เหมาะกับการน ามาตกแต่ง
ภายในเช่นกัน มีผลิตมาแบบลายเส้นด้วยเช่นกัน 
 
  

กกกกกกก2. แผ่นชิ้นไม้สับอัด หรือพาร์ติเคิลบอร์ด การแบ่งชนิดจะแบ่งตามความหนาแน่น 
เช่นเดียวกับแผ่นไฟเบอร์บอร์ด (Fiber Board)  
คุณสมบัติ จ าแนกตามชนิดต่างๆ ดังนี้ 

-     ชนิดความหนาแน่นต่ า แผ่นไม้ชนิดนี้ผลิตโดยมุ่งหวังให้เกิดน้ าหนักเบา 
      เพ่ือใช้เป็นผนังก้ันห้อง 
-     ชนิดความหนาแน่นปานกลาง นิยมอัดเป็น 3 ชั้น คือ ชั้นผิวหน้าจะท าด้วยแผ่นไม้สับ 
      อัดชนิดคุณภาพดี เพ่ือความสวยงาม ชั้นกลางคือไส้ และชั้นสุดท้ายมักใช้ไม้สับอัดชนิด 
      คุณภาพต่ าเพ่ือลดค่าใช้จ่าย 
-     ชนิดความหนาแน่นสูงชิ้นส่วนของไม้ที่ใช้ผลิตเล็กและละเอียดมากจนเกือบเป็นผงหรือเยื่อไม้ 
กกก คุณสมบัติทั่วไป  
ก  ก-กก ความแข็งแรงมีค่าเท่ากันเกือบทั้งแผ่น 
-  ผิวหน้าเรียบและแข็งแรง 
-  ดูดความชื้นและหดตัวน้อยกว่าไม้ธรรมชาติ 
-  ความหนาแน่นมากกว่าไม้ธรรมชาติ 
-  ชะลอการติดไฟได้ดี เม่ือเทียบกับไม้ธรรมชาติที่มีขนาดและรูปร่างเท่ากัน 
-  เก็บเสียงได้ดีไม่เป็นตัวน าความร้อน 

 
         3. แผ่นเส้นใยขึ้นรูปความหนาแน่นปานกลาง (MDF) 

กกกกกกกการชนและต่อขอบ 
- ต่อด้วยกาว โดยรอยต่อและส่วนที่จะต่อต้องเรียบ มีขนาดแน่นอน รอยต่อควรท าด้วย

เครื่องจักรที่มีใบมีดคม 
- ต่อเดือย โดยปกติแล้ว ควรใช้เดือยที่ท าจากไม้บีชอย่างไรก็ดี ไม้ชนิดอ่ืนที่มีความแข็งแรง

เท่าเทียมกันกับไม้ดังกล่าวก็ใช้ท าเดือยได้ ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางของเดือยยอมให้มี
ความคลาดเคลื่อนจากขนาดมาตรฐานได้บวกลบ 0.02 มิลลิเมตร เพ่ือหลีกเลี่ยงจากการ
ฉีกขาดของรูเม่ือใช้เดือยขนาดใหญ่เกินไป โดยชนิดของกาวท่ีใช้ควรมีคุณสมบัติที่ เหนียว 
สามารถอุดช่องว่างต่างๆ ได้ดี เช่น กาวยูเรียฟอร์มาเดไฮด์ (Urea Formaldehyde :UF) 
หรือกาวโพลีไวนิล อะซิเตต (Polyvinyl Acetate : PVAC) 

- ต่อด้วยอุปกรณ์ยึดจับ (Fitting) 
กกกกกกกการตกแต่ง ด้วยคุณสมบัติมีผิวเรียบที่สูงกว่าแผ่นไม้ชนิดอ่ืน ท า 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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ให้สามารถทาแลคเกอร์และทาสีได้ดี ใช้เวลาน้อย ซ่ึงการตกแต่งนิยมท า 2 แบบ คือ 
กกกกกกก1. ย้อมสีแล้วทาแลคเกอร์ใส สีละลายน้ ายาที่ใช้ทาบนแผ่นไม้จะท าให้ผิวของไม้เปียก และ
ท าให้สีกระจายไปทั่วทั้งแผ่น บางครั้งก็มีการน าสีชนิดที่ละลายน้ าได้มาใช้ด้วยเช่นกัน แต่ควรมีการทา
ขี้ผึ้งเคลือบเพ่ือกันน้ าที่จะผ่านสู่แผ่นไม้ได้ดีขึ้นและซึมเข้าแผ่นไม้เท่ากันตลอดแผ่น ซ่ึงมีผลให้สีมีความ
แตกต่างกันน้อย โดยแผ่นไม้ที่ท าการย้อมสีแล้วควรทาแลคเกอร์ใสทับ 1-2 ครั้ง และแต่ละครั้งควรขัด
ลูบผิวของแผ่นไม้ด้วยกระดาษทรายเบอร์ 320 
ก่อนการทาแลคเกอร์รอบต่อไป ผิวของแผ่นไม้ที่ลงสีเข้มจะสวยงามขึ้นเม่ือใช้แลคเกอร์ผสมสีเข้ม 
เล็กน้อยทา 
กกกกกกก2. การใช้แลคเกอร์ผสมสีทาโดยตรง สีขาวหรือสีอ่ืนๆที่มีคุณภาพดี อาจน ามาใช้ทาหรือพ่น
ลงบนพ้ืนผิวได้โดยตรง แต่ควรฉาบผิวหน้าของไม้ด้วยวัสดุกันซึมบางๆ เพ่ือให้สีจับอยู่ที่ผิวของแผ่น  
ลดปริมาณการใช้วัสดุที่ใช้ทาทับชนิดอ่ืนๆ หลังจากนั้นควรทาแลคเกอร์ทับและขัดซ้ าด้วยกระดาษ
ทรายเบอร์ 320 จ านวน 2-3 ครั้ง 
 
กรรมวิธีการผลิตเฟอร์นิเจอร์ไม้ 

การผลิตเฟอร์นิเจอร์ไม้ในระบบอุตสาหกรรม 

1) คัดขนาดไม้แปรรูป 

เป็นการคัดขนาดไม้แปรรูปที่ได้จากโรงเลื่อย ซ่ึงไม้ที่ได้จะเป็นไม้ที่มีความหนาไม่เกิน 1.5 นิ้ว 
โดยมีความกว้างไม่เกิน 3 นิ้ว และมีความยาวมากที่สุด 3.5 เมตรแต่ได้ท าการตัดแบ่งออกเป็น 2 ส่วน 
โดยมีความยาวมากสุด  2.0 เมตร เพ่ือสะดวกในการขนส่ง (ไม้ยางพาราสามารถแปรรูปได้ต้ังแต่ไม้
หน้าหนึ่ง(หน้าตัด 1 นิ้ว x 1นิ้ว) ถึงไม้หน้าสี่ (หน้าตัด 4 นิ้ว x 1นิ้ว) และได้ความยาว 1.3 เมตร) 

คุณภาพของไม้แบ่งออกเป็น  3 เกรด ดังนี้ 

1. เกรด A คือ ไม้ที่ไม่มีต าหนิ 
2. เกรด B คือ ไม้ที่มีต าหนิเล็กน้อย 
3. เกรด C หรือ AB คือ ไม้ที่มีต าหนิมาก 

 
ในการผลิตเฟอร์นิเจอร์ประเภทโต๊ะ และเก้าอ้ี ในระบบอุตสาหกรรม จะแบ่งการ

ผลิตออกเป็น 2 ส่วน หลังจากการคัดขนาดของไม้ คือ 

1. งานที่ใช้ไม้หน้าแคบ เช่น ขาโต๊ะ และขาเก้าอ้ี 
2. งานที่ใช้ไม้หน้ากว้าง เช่น หน้าโต๊ะ และส่วนที่นั่งของเก้าอ้ี 

2) ไสสองหน้า เป็นการไสเปิดผิว เพ่ือดูระดับความเข้มของสีของเนื้อไม้ 

3) ตัดหยาบ เป็นการตัดโดยเผื่อความผิดพลาด โดยปกติถ้าต้องการไม้ยาว 1 เมตร จะต้อง
เผื่อความยาวไว้ 3 ซม. ท าให้ต้องตัดไม้ขนาด 1.03 เมตร 

4) ไสสี่หน้า  เป็นการไสเพ่ือให้ได้ขนาดใกล้เคียงกับขนาดจริงมากที่สุด โดยจะไสทั้ง 4 ด้าน
ของหน้าไม้ เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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5) อัดประสาน เป็นขั้นตอนส าหรับงานที่ต้องการไม้หน้ากว้าง ลักษณะเป็นการต่อไม้เป็น
ระนาบใหญ่โดยกาวและเครื่องอัดประสาน ไม้ที่อัดประสานใช้ท าส่วนของหน้าโต๊ะ และส่วนที่นั่งของ
เก้าอ้ี 

โดยปกติแล้วขนาดไม้กระดานมีความกว้างไม่มากนัก แต่ถ้าเราต้องการไม้กระดานที่มีความ
กว้างและยาว เราก็สามารถที่จะท าได้โดยการใช้กาวหรือข้อต่อช่วยยึดให้ติดกันเป็นแผ่นที่มีความกว้าง
และยาวตามต้องการได้ อาจใช้ไม้แผ่น 2 แผ่นหรือมากกว่านั้น และถ้าหากเราไม่ต้องการที่จะให้เห็น
ข้อต่อออกจากแผ่นไม้กระดาน ก็ต้องเรียงไม้ที่จะต่อให้อยู่ในระดับเดียวกัน ซ่ึงมีหลายวิธีขึ้นอยู่ กับ
ความเหมาะสมของงานแต่ละชนิด 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 2.51  แสดงแนวไม้ลักษณะต่างๆ 
 

ภาพที่ 1 เนื่องจากเลื่อยไม้กระดานจากศูนย์กลางล าต้น ซ่ึงเป็นจุดที่อ่อนที่สุด ควรที่จะเลื่อย
ไม้ออกเป็น 2 ซีก และติดกาวยึดเพ่ือที่จะท าให้สม่ าเสมอและตรงแนว 

ภาพที่ 2 ควรต่อแผ่นไม้เข้าด้วยกันโดยวงปีรอบนอกหันชนกันจะท าให้ใช้งานได้ดีเพราะว่า
การโค้งบิดงอสมดุลกัน 

ภาพที่ 3 ถ้าน าไม้ที่เลื่อยเป็นท่อนแล้วมาต่อกันโดยใช้ด้านวงปีด้านนอกกับวงปีภายในต่อกัน 
จะได้รอยต่อที่ไม่ดีและไม่เหมาะสมที่จะใช้งาน 

ภาพที่ 4 ถ้าเป็นไม้ที่ ต้องการท าให้ขอบตรง เพ่ือให้เกิดการต่อที่สมบูรณ์ เป็นเรื่องที่ มี
ความส าคัญมาก จะเห็นได้ว่าทิศทางของเสี้ยนไม้จะสลับท่ีกัน จากไม้แต่ละแผ่นไปยังแผ่นต่อไปเพ่ือท า
ให้ไม้นั้นตรึงเท่ากันตลอดซ่ึงอาศัยวงปี 

ภาพที่ 5 ถ้าเราไม่สลับท่ีเสี้ยนไม้ ไม้กระดานมีแนวโน้มในการโค้งงอได้ 
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การอัดประสานแบ่งออกเป็น 2 ลักษณะ คือ 

- การอัดประสานโดยไม่ผ่านความร้อน 
- การอัดประสานโดยผ่านความร้อน 

ซ่ึงการอัดประสาน 2 ลักษณะ ต่างกันที่เวลาที่ใช้ในการอัดประสาน โดยแบบที่ไม่ผ่านความร้อนจะใช้
เวลาประมาณ 30-45 นาที แต่ถ้าเป็นแบบที่ผ่านความร้อนจะใช้เวลาประมาณ 10 นาที ใช้ในกรณีที่
ต้องการความเร็วในการผลิต 

6) ขึ้นรูป เป็นการตัดส่วนของหน้าโต๊ะและส่วนของที่นั่งให้ได้รูปทรงตามที่ได้ออกแบบไว้ 

7) เจาะรู เป็นการเจาะรูส าหรับใส่อุปกรณ์ประกอบต่างๆ(Fitting) เช่น อุปกรณ์ประกอบใน
การรัดขาของโต๊ะ หรือเก้าอ้ี รวมถึงการเจาะรูเพ่ือใส่เดือยส าหรับการยึดชิ้นส่วนของชุดเฟอร์นิเจอร์แต่
ละชิ้นด้วย โดยลักษณะของเดือยจะมีรูปแบบที่หลากหลาย แล้วแต่ลักษณะของการใช้งาน แต่ที่นิยม
ใช้กันมาก คือ เดือยกลม เนื่องจาก มีความแข็งแรงพอสมควร และสะดวกต่อการผลิต 

8) ขัดคุมขนาด เป็นการขัดด้วยเครื่องขัดกระดาษทราย โดยเป็นลักษณะของเครื่องขัด
สายพาน กระดาษทรายที่ใช้ คือ กระดาษทรายเบอร์ 180-240 

9) ขัดแต่ง เป็นการขัดด้วยความละเอียดสูง โดยมากเป็นการขัดด้วยแรงงานคน  

10) ท าสี ลักษณะของงานเฟอร์นิเจอร์ไม้จริง การท าสีโดยมากจะเป็นการใช้สีย้อม เนื่องจาก
ต้องการให้เห็นลายไม้ได้ชัดเจน โดยสามารถแบ่งการท าสีได้เป็น 4 ขั้นตอนหลักๆดังนี้  

1. ย้อม เป็นการใช้ผ้าเช็ดสี หลังจากนั้นก็เช็ดสีออก โดยความเข้มของสีจะขึ้นอยู่
กับเวลาในการปล่อยให้สียึดติดกับเนื้อไม้ ก่อนที่จะเช็ดสีออก  

2. เตรียมผิวด้วยซิลเลอร์(Cealer) 
3. พ่นแลกเกอร์ (Lacquer) เพ่ือเคลือบเงา 
4. ขัดทินเนอร์(Thinner) เพ่ือให้ชิ้นงานเรียบ 
5. ตกแต่งเล็กๆน้อยๆในขั้นตอนสุดท้าย 

11) ทดลองประกอบ เป็นการทดลองประกอบเพ่ือป้องกันความผิดพลาด ก่อนการบรรจุใส่
บรรจุภัณฑ์ 

12) บรรจุภัณฑ์ เป็นขั้นตอนของการจัดใส่บรรจุภัณฑ์ เพ่ือการขนส่งต่อไป โดยมากบรรจุ
ภัณฑ์ของเฟอร์นิเจอร์ไม้จริง จะเป็นกล่องกระดาษ และมีกระดาษ ฟองน้ า หรือโฟม ค่ันกันการ
กระแทก 

13) นอกเหนือจากที่กล่าวมาข้างต้นยังมีเครื่องจักรอีกระบบหนึ่งซ่ึงพบในอุตสาหกรรม
เฟอร์นิ เจอร์ ไม้ นั่ นก็คือ  การ ขึ้นรูป ด้วยการขึ้น รูปชิ้น ส่วนเฟอร์นิ เจอร์ ด้วยเครื่องจักร CNC  
( Computer Numerical Control ) CN แปลว่าการควบคุมเชิงตัวเลขด้วยคอมพิวเตอร์ เป็นการใช้
คอมพิวเตอร์ควบคุมการท างานของเครื่องจักรกลต่าง ๆ เช่น เครื่องกัดซีเอ็นซี เครื่องกลึงซีเอ็นซี 
เครื่องเจียระไน เครื่องEDM ฯลฯ ซ่ึงสามารถท าให้ผลิตชิ้นส่วนได้รวดเร็วถูกต้อง และเที่ยงตรง 
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กกกกกกก2.8.2.2กกข้อมูลเก่ียวกับวัสดุอลูมิเนียม 
กกกกกกก ข้อมูลเก่ียวกับอลูมิเนียมท่ีใช้ในงานเฟอร์นิเจอร์ 

 คุณสมบัติและลักษณะโดยทั่วไป 

 อลูมิเนียมเป็นโลหะที่มีน้ าหนักเบา โลหะผสมบางอย่างมีความแข็งแกร่งมาก เช่น เหล็ก
เหนียวธรรมดาและยังมีคุณสมบัติในการดัดโค้ง บิดงอเป็นอย่างดี ทนต่อการกัดกร่อนของสารเคมี
ต่าง ๆ ในสถานะปกติไม่มีสีของเกลือและสารพิษปรากฏอยู่  อลูมิเนียมบริสุทธิ์ เป็นสารละลายที่
เป็นฉนวนไฟฟ้าและความร้อนได้ดี นอกจากนั้นยังเป็นโลหะที่ไม่มีประกายไฟและไม่เป็นสื่อน า
แม่เหล็ก 

 ดังนั้นการเลือกใช้หน้าลึกมากขึ้น  ชนิดหน้าตัดบางๆ ต้องป้องกันการโก่งเฉพาะเเห่ง 
(Local Buckling) โดยเฉพาะตัว ต้ังแกนอาจเสียหา ยได้ง่า ย  ควร ใช้หน้า ตัดพวกมีปีกยื่ นหรือ มี
หน้าตัดกว้าง  หรือมีหน้าตัดเป็น รูปกล่อ ง ปลายยื่น เป็นตุ่ม  หรือปุ่ มก่อนจะเกิดการ เสียหา ย 
อลูมิเนียมมีการยืดตัวเพียงเล็กน้อย  มีการแปรรูปพลาสติกน้อย ทนสนิมได้ดี การยืดตัวเป็น 2 เท่า
ของเหล็กต้องเตรียมป้องกันการยืดตัวเนื่องจากอุณหภูมิ ดังนั้นจะเห็นว่างานโครงสร้างที่ มีน้ าหนัก
บรรทุกน้อย เบา ๆ ใช้ได้เหมาะมาก ส่วนพวกโครงสร้างมาก ๆ มีอัตราส่วนระหว่างน้ าหนักตัวกับ
น้ าหนักบรรทุกมากก็ใช้ได้ โครงพวกที่มีความม่ันคงดีอยู่มากไม่ต้องรับแรงบิดมาก พวกโครงท่อสั้น ๆ 
บรรทุกน้ าหนักน้อย  พวกโครงสร้างเป็นตารางรับน้ าหนักใช้อลูมิเนียมได้ดี 

กกกกกกก อลูมิเนียมผสมท่ีใช้ในงานเฟอร์นิเจอร์ 

 จ าแนกตามลักษณะได้ 2 ประเภท คือ ชนิดนิ่มและชนิดหล่อ ลักษณะการใช้งานต้องเป็น
งานเบา เ ม่ือกลึงหรือไส จะต้อง ใช้ความเร็ว ตัด วัส ดุหล่ อเย็ นที่ ต้ องใช้ ไ ด้แก่  น้ า มัน เครื่ อ ง 
ชนิดใสหรือน้ า มันสบู่ ชิ้นงานที่ยากและการดัดเกลียว จะต้องหล่อลื่นและหล่อเย็นด้วยปิโตรเลียม 
น้ ามันสนหรือน้ ามันสบู่เสมอ 

 อลูมิเนียมผสมเป็นวัสดุที่มีราคาแพง  เม่ือต้องผ่านงานปาดหน้าไม่ควรปาดผิวออกมาก  
ขนาดชิ้นงานเริ่มต้นงานไม่ควรโตกว่าชิ้นงานส าเร็จมากนัก ยิ่งกว่านั้นเพ่ือเป็นการประหยัด มีดที่ใช้
ส าหรับอลูมิเนียมผสมควรเป็นมีดที่มีมุม จะใช้มีดที่ท างานกับเหล็กไม่ได้ ยังต้องมีร่องน าเศษที่กัดหรือ
ตัดเป็นร่องโต ๆ น าออกไปให้พ้นผิวงานได้เร็วอีกด้วย 
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ตารางที่ 2.6  แสดงข้อดี – ข้อเสียของอลูมิเนียม 

ข้อดี ข้อเสีย 
1.  น้ าหนักเบามาก ประมาณ 1 ใน 3 ของเหล็ก 
2.  ไม่เป็นสนิม 
3.  ทนต่อการกัดกร่อนได้ดี 
4.  หาซ้ือง่าย 
5.  ขึ้นรูปง่าย 
6.  เม่ือชุบสีเเล้วจะเพ่ิมความเเข็งแรง 
7.  อายุการใช้งานนานพอสมควร 
8.  ราคาถูกกว่าสแตนเลสแต่ราคาแพงกว่าเหล็ก 
9.  บ ารุงรักษาง่าย 

1.  เกิดการขีดข่วนได้ง่าย 
2.  รับน้ าหนักได้ไม่ดี  มีการแอ่นตัว 
3.  ราคาแพงกว่าเหล็ก 
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กกกกกกก2.7.2.3กกข้อมูลเก่ียวกับวัสดุสแตนเลส 
 ข้อมูลเก่ียวกับสแตนเลสท่ีใช้ในงานเฟอร์นิเจอร์ 

 คุณลักษณะและลักษณะโดยทั่วไป 

 สแตนเลสเป็นโลหะเปลือยประเภทเฟอร์รัส  ซ่ึงมีส่วนประกอบด้วยเหล็กโครเมียมนิเกิล
และธาตุอ่ืน ๆ อีกเล็กน้อย สแตนเลสมีมากมายหลายชนิด สามารถเลือกมาใช้ให้เหมาะสมกับ
ความต้องการโดยปกติผิวจะคล้ายสีเงินมันเงา ใช้ได้ดีทั้งภายในและภายนอกอาคารโดยไม่ต้องทาสี
หรือเคลือบผิวเพ่ือป้องกันการผุกร่อน สแตนเลสมีอยู่ด้วยกันหลายชนิด ขึ้นอยู่ กับส่วนผสมที่กล่าวมา
ข้างต้น โดยทั่วไปมีส่วนผสมของ เหล็ก นิเกิล โครเมียม เเบ่งออกเป็น 3 ชนิดใหญ่ ๆ ดังนี้ 

 1.  Augtenitic Stainless Steel  ประกอบด้วย โครเมียม 18 % นิเกิล 8 % และธาตุอ่ืน 
ประมาณ 2 - 4 % มีคุณสมบัติคือแข็งแรงและไม่เป็นแม่เหล็ก 

 2.  Martenitic Stainless Steel  ประกอบด้วย โครเมียมระหว่าง 11.5 - 17 % และมี
ส่วนผสมของธาตุคาร์บอนอีกไม่เกิน 1 - 2 % โดยสแตนเลสชนิดนี้มีความเเข็งเเรงมากแต่เปราะ 

 3.  Ferritic Stainless Steel  ประกอบด้วย  โครเมียมอยู่ระหว่าง 17 - 27 % และมี
ส่วนผสมของธาตุคาร์บอนอีกไม่เกิน 0.2 % ซ่ึงสแตนเลสชนิดนี้มีความเหนียวมาก 

 สแตนเลสเป็นโลหะที่มีราคาค่อนข้างสูงแต่อายุการใช้งานยาวนาน ทนทานต่อการกัด
กร่อนได้ดีและค่าการบ ารุงรักษาถูก เม่ือเทียบกับโลหะชนิดอ่ืนๆ 

ตารางที่ 2.10  แสดงข้อดี - ข้อเสียของสแตนเลส 

ข้อดี ข้อเสีย 
1.  แข็งแรงทนทานมาก 
2.  ไม่เกิดสนิม 
3.  อายุการใช้งานยาวนานมาก 
4.  ทนการกัดกร่อนได้ดี 
5.  บ ารุงรักษาง่าย 
6.  ผิวมีความมันวาว 

1.  น้ าหนักมาก 
2.  ราคาแพง 
3.  หาซ้ือยาก 
4.  พับหรือตัดขึ้นรูปยาก 
5.  การซ่อมหรือเชื่อมต่อท าให้ผิววัสดุเสื่อม 
6.  นิยมใช้ผิวของวัสดุ 
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กกกกกกก2.7.2.4กกข้อมูลเก่ียวกับวัสดุเหล็ก 
กกกกกกกข้อมูลเก่ียวกับเหล็กท่ีในงานเฟอร์นิเจอร์ 

 คุณลักษณะและลักษณะโดยทั่วไป 

 เหล็กบริสุทธิ์มีความเหนียว อ่อนตัวสูง มีความหนาแน่นที่ อุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส 
หลอมเหลวท่ี 153.9 องศาเซลเซียส และจะเดือดเป็นไอที่  245 องศาเซลเซียส เหล็กจัดเป็นโลหะที่
จัดว่ามีความเเข็งแรงมากประเภทหนึ่ง การยึดประกอบ การตกแต่งก็สามารถท าได้โดยง่าย แต่เหล็ก
มีข้อเสียที่ส าคัญมากอย่างหนึ่ง คือ สามารถรวมตัวกับออกซิเจนได้ดี ท าให้เป็นสนิมได้ง่าย ท าให้ขาด
คุณสมบัติการบ ารุงรักษาที่ดี และยังท าให้ผุกร่อนได้ง่ายด้วย แต่สามารถป้องกันได้โดยการเคลือบผิว 
ชุบสารกันสนิม เช่น โครเมียม สังกะสี หรือ ใช้วิธีการพ่นสี ทาสีกันสนิม 

 ชนิดของเหล็กท่ีผลิตออกสู่ท้องตลาด 

 1.  เหล็กหล่อ (Cast lron)  

 เหล็กหล่อที่ใช้งานทั่วไปมีคาร์บอนผสมอยู่ระหว่าง 2.5 % - 4.0 % เป็นที่ทราบกันว่าเม่ือ
มีคาร์บอนผสมอยู่มากเหล็กจะเปราะและมีความเหนียวน้อยลงเพราะฉะนั้นเหล็กหล่อจึงขึ้นรูปเย็น
ไม่ได้ แต่เม่ือน าไปหลอมเหลวแล้วจะไหลได้ง่ายจึงสามารถจะหล่อเป็นรูปทรงต่าง ๆ ได้ดี เม่ือเย็นตัว
ลงแล้วท าการบ่ มจะท า ให้สามารถตัดกลึงได้  เหล็กหล่ อมีควา มต้านแรงดึงต่ ากว่าความต้า น 
แรงกด จึงเหมาะกับชิ้นงานที่รับแรงกด นอกจากนั้นคุณสมบัติของเหล็กหล่อยังเปลี่ยนแปลงไปได้มาก 
เม่ือผสมโลหะผสมชนิดต่าง ๆ และผ่านกรรมวิธีทางความร้อน เพ่ือความเหมาะสมกับการใช้งาน  

 2.  เหล็กอ่อน  เป็นเหล็กที่สามารถตีขึ้นรูปได้ง่าย 

 3.  เหล็กกล้า  เเบ่งเป็น 7 ชนิด 
3.1  เหล็กกล้าคาร์บอนธรรมดา (Plain Carbon Steel)  ยังแบ่งออกเป็น 3 ประเภท
ได้แก่ 

 ก.  เหล็กกล้าคาร์บอน  

 ข.  เหล็กกล้าคาร์บอนปานกลาง 

 ค.  เหล็กกล้าคาร์บอนสูง 

 3.2  เหล็กกล้าผสมต่ าความต้านแรงสูง (High - Strength, Low - Alloy Steel)  

 3.3  เหล็กกล้าโครงสร้างผสมต่ า (Low Alloy Structural Steel) 

 3.4  เหล็กกล้า 

 3.5  เหล็กกล้าไร้สนิม   

 3.6  เหล็กเครื่องมือ  

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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 3.7  เหล็กกล้าพิเศษ 

 4.  เหล็กคาร์บอนและเหล็กผสม 

 มีคุณสมบัติอย่างไรนั้น ขึ้นอยู่กับส่วนผสมในเนื้อเหล็ก เช่น 

คาร์บอน -  ท าให้เหล็กแข็งขึ้น 
นิเกิล            -  ท าให้เหล็กเหนียว ทนความร้อน 
โครเม่ียม -  ช่วยป้องกันสนิม 
แมงกานีส -  ช่วยเพ่ิมความแข็งแรงโดยเฉพาะต้านแรงดึงมากขึ้น 
ทังสเตน -  ช่วยท าให้เหล็กแข็งตัวในอุณหภูมิที่สูงได้ 

 
 5.  เหล็กท่อ 

 เหล็กท่อเป็นเหล็กที่ผ่านกรรมวิธีรีดออกมาเป็นท่อ (Extrusion) ตามรูปร่างหน้าตัดที่
ต้องการ เหล็กท่อที่ใช้งานพิเศษ อาจจะผสมธาตุอ่ืนเข้าไป เช่น ผสมคาร์บอน เหล็กที่น ามา 

พิจารณาใช้ได้แก่ 

 -  ท่อเหล็กแป๊ป  มีความต้านทานต่อเเรงถึง 33 - 47 กิโลกรัม/ตารางเซนติเมตร 
และได้ตรวจสอบจากแรงอัดของเหลวโดยมีความต้านทาน 50 กิโลกรัม/ตารางเซนติเมตร  ท่อเหล็กกล้า
ชนิดนี้ มีทั้งชนิดชุบสังกะสีและไม่ชุบสังกะสี  มีเส้นผ่านศูนย์กลางต้ังแต่ 1/2 - 6 นิ้ว  ทั้งชนิดธรรมดา
จนถึงชนิดหนาพิเศษ  มีความยาวท่อนละ 6 เมตร 

 -  ท่อเหล็กกล้าเฟอร์นิเจอร์  ส าหรับใช้งานเฟอร์นิเจอร์และงานโครงสร้างทั่วไปมีทั้ง
ชนิดกลมและชนิดเหลี่ยม ท าจากเหล็กรีดเย็นคุณภาพสูงจึงมีผิวเรียบสวยงาม สามารถชุบโครเม่ียมได้
และง่ ายต่อการดัดโค้ ง ซ่ึ งท่ อชนิ ดนี้ จะมี เส้ นผ่ าศูนย์ กลางขนาด 1/2 - 3 นิ้ ว และความหนา 
 0.9 – 3.2 มม. 

โลหะท่อท่ีใช้ท าเฟอร์นิเจอร์  ส่วนใหญ่ได้แก่ 

1.  ท่อโลหะกลม 
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ตารางที่ 2.11  แสดงขนาดและน้ าหนักของเหล็กกลวงหน้าตัดกลม 

เส้นผ่านศูนย์กลางภายนอก ความหนา (T) 
มม. 

น  าหนัก (W) 
กก./1 เมตร 

น  าหนัก (W) 
กก./6 เมตร นิ ว มม. 

8

3  9.5 0.9 0.18 1.1 

2

1  12.7 
0.9 
1.2 

0.27 
0.35 

1.6 
2.1 

8

5  15.9 
0.9 
1.6 

0.35 
0.43 

2.1 
2.6 

  
19.1 

0.9 
1.2 
1.6 

0.40 
0.53 
0.77 

2.4 
3.2 
4.6 

 

22.2 

0.9 
1.2 
1.6 
2.0 

0.48 
0.63 
0.85 

2.9 
3.8 
5.1 

 

25.4 

0.9 
1.2 
1.6 
2.0 

0.57 
0.72 
0.93 

3.4 
4.3 
5.6 

 
28.6 

1.2 
1.6 
2.0 

0.82 
1.07 

4.9 
6.4 

 
31.8 

1.2 
1.6 
2.0 

0.88 
1.12 
1.45 

5.3 
6.7 
8.8 

 
34.9 

1.2 
1.6 
2.0 

1.02 
1.34 
1.66 

6.1 
8.0 
10.0 

 
38.1 

1.2 
1.6 
2.0 

1.08 
1.35 
1.68 

6.5 
8.1 
10.1 

 
41.3 

1.2 
1.6 
2.0 

1.18 
1.43 
1.97 

7.1 
8.6 
11.8 

 
44.5 

1.2 
1.6 
2.0 

0.72 
0.93 
2.15 

4.3 
5.6 
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47.6 

1.2 
1.6 
2.0 

1.35 
1.67 
2.23 

8.1 
10.0 
13.4 

 
50.8 

1.6 
2.0 
3.0 

1.80 
2.38 

10.8 
14.3 

 

2.  ท่อโลหะเหลี่ยม   สามารถเเบ่งได้เป็น 2 แบบ คือ 

 2.1  ท่อรูปหน้าตัดสี่เหลี่ยมจัตุรัส (Square Tubing) 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 2.53  แสดงหน้าตัดของท่อโลหะสี่เหลี่ยมจัตุรัส 

 

ตารางที่ 2.11  แสดงขนาดและน้ าหนักของเหล็กกลวงสี่เหลี่ยมจัตุรัส 

ขนาด DxD มม. 
ความหนา (T) 

มม. 
น  าหนัก (W) 

กก./ม. 
พื นท่ีภาคตัดขวาง (A) ตร.

ซม. 
25 x 25 1.6 1.12 1.43 
38 x 38 1.6 1.78 2.264 
50 x 50 1.6 2.38 3.032 

2.3 3.34 4.252 
60 x 60 1.6 2.88 3.672 

2.3 4.06 5.172 
75 x 75 2.3 5.14 6.552 

3.2 7.01 8.927 
90 x 90 2.3 6.23 7.932 

3.2 8.51 10.847 
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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100 x 100 
2.3 6.95 8.852 
3.2 9.52 12.127 

125 x 125 
3.2 12.03 15.327 
4.0 14.87 18.148 

150 x 150 
5.0 22.26 28.356 
6.0 26.40 33.633 

175 x 175 
6.0 26.18 33.356 
8.0 31.11 39.633 

200 x 200 
6.0 35.82 45.633 
8.0 46.94 59.793 

250 x 250 
6.0 45.24 57.633 
8.0 59.50 75.793 

300 x 300 6.0 54.66 69.633 
 

2.2  ท่อรูปหน้าตัดสี่เหลี่ยมผืนผ้า 

 

 

 

 
ภาพที่ 2.54 แสดงหน้าตัดของท่อโลหะสี่เหลี่ยมผืนผ้า 

 

ตารางที่ 2.12  แสดงขนาดและน้ าหนักของเหล็กกลวงสี่เหลีย่มผนืผ้า 

ขนาด DxD 
มม. 

ความหนา (T) 
มม. 

น  าหนัก (W) 
กก./ม. 

พื นท่ีภาคตัดขวาง (A) ตร.
ซม. 

25 x 25 
1.6 1.75 2.232 
2.3 2.44 3.102 

60 x 30 
1.6 2.13 2.712 
2.3 2.98 3.792 

75 x 45 
2.3 4.06 5.172 
3.2 5.50 7.007 

90 x 45 
2.3 4.60 5.172 
3.2 6.25 7.967 

100 x 50 2.3 5.14 6.552 เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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3.2 7.01 8.927 

125 x 40 
2.3 5.69 7.242 
3.2 7.76 9.887 

125 x 75 
3.2 9.52 12.127 
4.0 11.73 14.948 

150 x 80 
4.5 15.20 19.369 
6.0 19.81 25.233 

150 x 100 
4.5 16.62 21.169 
6.0 21.69 27.633 

200 x 100 
4.5 20.15 25.669 
6.0 26.40 33.633 

 

3.  ท่อโลหะทรงพิเศษ   เช่น ท่อหน้าตัดรูปหน้าตัดรูปเหลี่ยมปลายมน เป็นต้น 

ตารางที่ 2.13  แสดงข้อเปรียบเทียบของทอ่โลหะกลมและทอ่โลหะเหลีย่ม 

ข้อเปรียบเทียบของท่อโลหะกลมและเหล่ียม 
ท่อโลหะกลม ท่อโลหะเหล่ียม 

1.  สามารถดัดโค้งงอได้อย่างสะดวกกว่าท่อ  
สี่เหลี่ยม 
2.  สามารถต้านแรงกระแทกได้ดีกว่าท่อ
สี่เหลี่ยม เนื่องจากความโค้งของผิววงกลมจะ
ช่วยกระจายแรง 
3.   ผิวสัมผัสระหว่างท่อจะน้อยกว่า ท าให้ความ     
เเข็งแรง  ในทางโครงสร้างด้อยลงไปเล็กน้อย 
4.  การเจาะต าแหน่งต่าง ๆ บนท่อกลมนั้นจะ
ท าให้ แม่นย า ได้ยาก และจะท าให้เสีย
ประสิทธิภาพด้านความแข็งแรง 
5.  การเชื่อมตัดรอยต่อท ามุมฉากกับท่อได้ยาก 

1.  ไม่สามารถดัดให้โค้งงอได้สะดวก  
อาจท าให้เกิดรอยย่นยับตามผิว 
2.  รับแรงกระแทกได้เพียงเล็กน้อย  
โดยเฉพาะแรงผิวหน้าที่ไม่ใช่ด้านสัน 
3.   ผิวสัมผัสระหว่างท่อจะมีมากกว่าท่อกลม  
ท าให้ เกิดความแข็งแรงมากขึ้น      
4.  การเจาะต าแหน่งต่าง ๆ บนท่อเหลี่ยมจะ
สะดวกและแม่นย ากว่าท่อกลม ส่วนด้านที่
เก่ียวกับความ แข็งแรงนั้น ยังไม่ค่อยมีผลเท่าไร 
5.  สามารถลดต้นทุนการผลิตได้ เพราะลด
โครงสร้างได้      

 

การดัดโค้งงอท่อโลหะ 

 การดัดโค้งงอท่อ  คือ  การเปลี่ยนแปลงรูปร่างของชิ้นงาน โดยที่เกิดเศษโลหะ ชิ้นวัสดุ
ทุกชิ้นที่ยึดตัวได้ดี จะสามารถเปลี่ยนรูปร่างได้โดยการดัดงอความยืดตัวจะสูงขึ้น  ถ้าส่วนผสม

คาร์บอนยิ่งน้อยลงเหล็กที่มีส่วนผสมคาร์บอนสูง จะมีความยืดตัวน้อย  

 ท่อที่ มีเส้นผ่าศูนย์กลางเกินกว่า  10 มม. ขึ้นไป ส่วนมากจะถูกสอดไส้ก่อนดัดท่อที่ท าขึ้น 
โดยการดึงยืด และถูกเผาให้นอนตัว ชนิดที่ท าด้วยเหล็ก ทองแดงทองเหลือง ตลอดจนท่อที่ท าด้วยเอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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โลหะผสมของโลหะที่มีขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางถึง 16 มม. เวลาดัดมักใช้ขดลวดสปริงสอดเพ่ือป้องกัน
ไม่ให้ท่อถูกบีบตรงรอยตัด ขดลวดสปริงที่ ใช้พันด้วยลวด ซ่ึงหนา 10 - 41.5 มม. ขนาดของขดลวด
ต้องให้พอเหมาะกับขนาดของเส้นผ่าศูนย์กลาง ภายในท่อก่อนบรรจุขดลวดเข้าภายในท่อ ต้องใช้

น้ ามันจารบีทาที่ขดลวด ก่อนหลังการดัดขดลวดสปริง จะถูกดึงออกโดยการหมุนไปตามทิศทางที่ขด 

 ท่อเหล็กที่ มีขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางเกินกว่า 16 มม. ขึ้นไปจะถูกบรรจุด้วยทราย ก่อนดัด
ทรายที่ใช้ต้องเเห้งสนิท และมีเม็ดละเอียดโดยประมาณ 0.5 มม. ขณะบรรทุกทรายต้องใช้ไม้ง่ามหรือ
ด้ามค้อนเคาะตรงผนังด้านนอก เพ่ือป้องกันไม่ให้เกิดโพรงภายในท่อ การเคาะนี้จะท าให้ทรายอุดอยู่ที่
ท่อจนเต็มแน่น หลังจากนั้นจึงอุดปลายท่อด้วยจุกไม้คอร์ก โดยการบิดปลายเข้าหากันโดยการเชื่อม

หรือใช้ฝาเกลียวปิดส าหรับท่อเเก๊ส 

 ถ้าใช้ทรายเปียกชื้นบรรจุ เวลาเผาเกิดความร้อนภายในท่อเกิดความร้อนความดันไอน้ า
อาจสูงพอที่ดัดเอาฝาที่ปิดอยู่กระเด็นไปถูกผู้อ่ืนได้รับอันตราย  ส าหรับที่มีผนังที่ท า ด้วยทองแดง
ทองเหลืองอลูมิเนียม ก่อนดัดจะถูกเผาไฟให้ค่อนตัวเสียก่อน ส่วนในท่อจะถูกท าความสะอาดและ
บรรจุด้วยโคโลโฟเนียม ถ้าเติมน้ ามันหล่อลื่นลงไป 1 - 2 % ท าให้ความเหนียวข้นขึ้น ตรงปลายท่อ

ต้องปิดเช่นเดียวกับการบรรจุด้วยทราย 

 ท่อที่บรรจุด้วยโคโลโฟเนียม ต้องดัดในสภาพที่เย็นเท่านั้น หลังจากดัดผนังภายในจะถูก
เผาให้ร้อนเล็กน้อย เพ่ือให้โคโลโฟเนียมไหลออก ส่วนที่เหลืออยู่ในท่อจะล้างออกด้วยน้ ามันเบนซิน 
ในการดัดท่อโดยใช้บรรจุด้วยโคโลโฟเนียม จะได้รอยดัดที่ขดเรียบร้อย (โคไลโฟเนียม คือ ชันสน ซ่ึง
เป็นส่วนเหลือจากการกลั่นน้ ามันสน) 

ตารางนี้ แสดงขนาดรัศมีโค้งที่เล็กที่สุดของท่อ ที่จะใช้ในการดัดท่อส าหรับท่อที่มีผนังบางกว่า  1 มม. 

ต้องใช้ค่าถัดไป ค่าที่บอกไว้ในตารางจะบอกถึงรัศมีส่วนโค้งภายในท่อขอบโค้ง 

 

ตารางที่ 2.14  แสดงขนาดรัศมีโค้งที่เล็กที่สุดของท่อ 

เส้นผ่าศูนย์กลาง
ของท่อ (มม.) 

เหล็ก ทองแดง ทองเหลือง อลูมิเนียม 
โลหะ
ผสม 

6 5 5 15 10 15 
8 10 10 15 15 20 
10 10 10 15 20 25 
12 10 10 20 20 35 
14 15 15 20 25 30 
15 15 15 20 30 35 
16 15 15 20 30 340 
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18 15 15 25 35 50 
20 15 15 20 40 100 
22 20 20 30 45 70 
25 20 20 35 60 80 
30 30 30 40 75 110 
35 40 40 50 90 135 
40 40 40 50 105 160 

 
 2.  การตกแต่งผิวโลหะ (Finishing)  

 กรรมวิธีการตกแต่งนั้น จะต้องเลือกให้เหมาะสมกับสภาพการใช้งาน โดยมากแล้วในงาน
เฟอร์นิเจอร์  มักใช้วิธีการพ่นสี  (Acrylic Lacquer Spray) และการอบเคลือบด้วยสีผง วิธีหลังนี้ใ ห้
ประสิทธิภาพที่ดี กว่า  ทนต่อการกระแทก การขี ดข่วนไม่แตกกร่อน แต่ค่าใช้ จ่ายค่อนข้างสู ง 
สามารถแบ่งการตกแต่งผิวงานโลหะได้เป็น 3 กลุ่มใหญ่ ๆ ดังนี้ 

 ก)  การเพ่ิมวัสดุบนผิวหน้าชิ้นงาน  เช่น การใช้สี  การเคลือบเเก้วและการใช้แลคเกอร์ 
เพ่ือที่จะปรับปรุงให้ผลิตภัณฑ์มีความสวยงามเป็นจุดสนใจ 

 ข)  การเคลือบด้วยวัสดุอ่ืน ๆ คือ จุ่มหรือพ่น เช่น การเคลือบอาบสังกะสี การพ่นพลาสติก 

 ค)  การชุบผิว ด้วยไฟฟ้า  ได้แก่ การชุบทองเเดง  การชุบสังกะสี  การชุบนิเกล การชุ บ
โครเมียม การชุบทองและการชุบเงิน เป็นต้น งานที่ผ่านการชุบจะดูมีราคามากขึ้น 

 การตกแต่งผิวควรที่จะสามารถท าได้ง่าย รวดเร็วและราคาไม่แพงจนเกินไป 

กกกก  
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2.7.3 สรุปข้อมูลเก่ียวกับโครงสร้าง วัสดุและกรรมวิธีการผลิต 
 
 การเลือกใช้วัสดุกับเฟอร์นิเจอร์ในการออกแบบในสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef ต้องมี
ความสอดคล้องการเรียนการสอน มีความปลอดภัย และค านึงถึงการใช้งาน เนื่องจากการท าอาหาร มี
การผสมวัสดุต่างๆท าให้เลอะเทอะ จึงต้องง่ายแก่การท าความสะอาด ความร้อนจากท าอาหาร การน า
ไฟฟ้าของเครื่องใช้ไฟฟ้า รวมไปถึงความปลอดภัยแก่ผู้ใช้งาน  
 ดังนั้นวัสดุที่ใช้ในการออกแบบจึงต้องมีความแข็งแรง ทนรอยขีดข่วนจากเครื่องมือการ
ท าอาหาร ทนความร้อน กันน้ า และ เป็นฉนวนกันไฟฟ้าส าหรับบางจุด 
 ไม้อัดเป็นสามารถขึ้นรูปได้หลากหลาย สามารถน ามาใช้ในรูปแบบที่โค้งมนได้ ท าให้เกิด
อารมณ์นุ่มละมุนเหมาะสมต่อผู้ใช้งานที่เป็นเด็ก อีกทั้งยังสามารถท าสีได้หลากหลาย และในปัจจุบัน
ได้มีการเคลือบด้วยน้ ายาต่างๆท าให้ไม้อัดสามารถกันน้ าเข้า และมีการใช้งานที่มีอายุยืนยิ่งขึ้น  
 เหล็กท่อ รับแรงกดได้มาก มีความแข็งแรงทนทาน สามารถดัดขึ้นรูปได้ง่าย ท าสีด้วยการ 
Powder Coated (อบสีฝุ่น)  
 หินแกรนิต เป็นวัสดุที่ใช้ในการท า พ้ืนผิวหน้าโต๊ะ ซ่ึงคุณสมบัติของหินแกรนิตนั้น มีทั้ง ความ
แข็งแรง ทนทาน ทนต่อรอยขีดข่วน กันน้ า เหมาะแก่การท าครัวในยุคปัจจุบัน สามารถติดต้ังได้ง่าย
และหลากหลาย ไม่ว่าจะเป็นการท าช่องส าหรับใส่ ยึดกรูว หรือ การใช้กาวติดหิน 
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บทที่ 3 

การพัฒนาการออกแบบ 
กกกกกกกจากการศึกษาค้นคว้าข้อมูลในบทท่ีผ่านมา ได้น าข้อมูลส่วนต่างๆมาประมวลผล วิเคราะห์
และสรุปเพ่ือเป็นแนวทางในการออกแบบเบื้องต้น ก่อนเข้าสู่กระบวนการออกแบบต่อไป โดยเริ่มจาก
ขั้นตอนแบบร่าง , การพัฒนาแบบร่าง , หุ่นจ าลอง , ซ่ึงประกอบไปด้วยกระบวนการ ดังนี้ 
กกกกกกก3.1  สรุปผลข้อมูลเพ่ือเป็นแนวทางการออกแบบ 
กกกกกกก3.2  ขั้นตอนการออกแบบ 
กกกกกกก        3.2.1  ขั้นตอนแบบร่าง (sketch) 
กกกกกกก        3.2.2  ขั้นตอนการประเมินผลในขั้นแบบร่าง (evaluation) 
กกกกกกก3.3  ขั้นตอนการพัฒนาแบบร่าง 
กกกกกกก3.4  ข้อเสนอแนะผลการออกแบบ 
 
กกกกกกก3.1  สรุปผลข้อมูลเพ่ือเป็นแนวทางการออกแบบ 
กกกกกกกจากการศึกษาและวิเคราะห์ข้อมูลในบทท่ี 2 เพ่ือเข้าสู่กระบวนการออกแบบ ในขั้นตอน
ต่อไปในเบื้องต้นสามารถสรุปกรอบแนวคิดในการออกแบบชุดเฟอร์นิเจอร์ของโครงการได้ดังต่อไปนี้  
 
กกกกกกกการก าหนดกรอบแนวความคิดในการออกแบบ 
กกกกกกกวัตถุประสงค์ของโครงการ 
กกกกกกก1. เป็นโครงการออกแบบเสนอแนะเฟอร์นิเจอร์ส าหรับการเรียนการสอนภายในสถาบัน
สอนท าอาหาร Play Chef  
กกกกกกก2. เป็นการออกแบบที่ค านึงถึงพฤติกรรมการใช้งาน และสร้างเสริมพัฒนาการในกิจกรรม
สอนท าอาหารของสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef โดยออกแบบให้สอดคล้องกับหลักสูตร และ
พฤติกรรมของผู้ใช้งาน กกกกกกก 
 

กกกกกกกข้อจ ากัดทางการออกแบบ (LIMITATION) 
กกกกกกก1. เฟอร์นิเจอร์ในโครงการออกแบบประกอบไปด้วย 
กกกกกกก   1. พ้ืนที่การเรียนการสอน ท าอาหาร สถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 
ก กกก   ก        1.1 โต๊ะ ส าหรับเรียนการสอนท าอาหาร 
ก ก   กกก      1.2 อ่างล้างจาน 
ก  กก   กก      1.3 ตู้ส าหรับใส่เตาอบ 
ก  กก   กก      1.4กระดานไวท์บอร์ด 
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  กก   กกก      1.5 ราวแขวนผ้า 
  ก   กกกก      1.6 ฐานส าหรับยืนท าอาหาร 
กกกกก  2. พ้ืนที่รับรอง 
  ก   กกกก      2.1 เคาเคอร์รับรอง 
  ก   กกกก      2.2 โต๊ะรับรอง 
  ก   กกกก      2.3 เก้าอ้ีรับรอง 
กกกกกกก2. เป็นการออกแบบโดยค านึงถึงความสอดคล้องกับหลักสูตรและพฤติกรรมที่เกิดขึ้น 
กกกกกกก    ภายในสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 
กกกกกกก3. เป็นการออกแบบที่สอดคล้องกับรูปลักษณ์ และอัตลักษณ์ของสถาบันสอนท าอาหาร  
กก     กกกกกPlay Chef 
กกกกกกก 
กกกกกกกกรอบแนวความคิด (Idea Concept) 
กกกกกกกการออกแบบเสนอแนะเฟอร์นิเจอร์สถาบันสอนท าอาหาร Play Chef เป็นการออกแบบ
เพ่ือรองรับการเรียนการสอนท าอาหาร ที่จะท าให้เด็กได้ลงมือท าเองทุกอย่าง (Hands on) โดย
ครูผู้สอน จะคอยดูแลอยู่อย่างใกล้ชิด ซ่ึงผู้เรียนจะได้เสริมทั้งความรู้ ทักษะพัฒนาการ และความสนุก 
ตามคตินพจน์ “ห้องเรียนแสนสนุก” 
 
กกกกกกกสรุปท่ีมาของแนวความคิดในการออกแบบเบ้ืองต้น 
กกกกกกกFit - ออกแบบโดยค านึงถึงภาพลักษณ์และคติจน์ของสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 
ห้องเรียนแสนสนุก ให้เกิดความเหมาะสม ความพอดี กับกลุ่มเป้าหมายของสถาบัน 
กกกกกกกForm – ต้องการสื่อให้เห็นเฟอร์นิเจอร์ที่อยู่ภายในสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef มี
เอกลักษณ์ที่น่าสนใจ และสอดคล้องกับหลักสูตรของสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 
กกกกกกกFunction – ศึกษาพฤติกรรม องค์ประกอบ และสภาพแวดล้อมต่างๆที่เก่ียวข้องกับ
สถาบันสอนท าอาหาร Play Chef เพ่ือน ามาประยุกต์ใช้งานในด้านต่างๆ 
 

กกกกกกก3.2 ขั้นตอนการออกแบบ 
กกกกกกกมีแนวทางการออกแบบดังน้ี 
กกกกกกก 
ก 
 
 
 
  
                                    ภาพที่ 3.1 ภาพแสดงความสนุก 
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ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



110 
 

 
กกกกกกกสนุก 
กกกกกกกความสนุกคือสิ่งที่สร้างบรรยากาศของความเพลินเพลิน เป็นมิตร  เนื่องจากกลุ่มเป้าหลัก 
คือ เด็ก และคติพจน์ของทางสถาบันคือ ห้องเรียนแสนสนุก การออกแบบจึงเน้นไปที่การสร้างสีสัน 
เรื่องราวต่างๆ ให้ดูสนุกสนานเข้ากับบรรยากาศของสถาบัน 
 
 
 
 
 
 
 
                                        ภาพที่ 3.2 ภาพแสดงดการค้นหา 
กกกกกกกค้นหา 
กกกกกกกการค้นหา ถือว่าเป็นส่วนหนึ่งในกิจกรรมที่สร้างเสริมพัฒนาการของเด็ก ที่จะให้เด็กได้เก
เกิดจินตนาการ การมอง และการเข้าไปสัมผัส ส่งเสริมตรงกับหลักสูตรที่ให้เด็กได้ท า จัดเตรียมด้วย
ตัวเองของสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef 
 
 
 
 
 
 
                                             ภาพที่ 3.3 ภาพแสดงอาหาร  
กกกกกกกอาหาร 
กกกกกกกอาหารคือสิ่งที่สร้างความ กลมกลืนให้กับการท าอาหารภายในสถาบันสอนท าอาหาร ให้เกิด
รูปลักษณ์ไปในทางเดียวกัน ไม่ว่าจะเป็นด้านรูปทรง สัญลักษณ์ต่างๆที่เก่ียวกับอาหาร อุปกรณ์ในการ
ท าอาหาร หรือวัสดุ วัตถุดิบต่างๆ 
 
 
 
 
 
 
 
                                      ภาพที่ 3.4  ภาพแสดงแนวความคิด 

สอนเดก็ให้เป็นมากกว่าการท าอาหาร 
เป็นเชฟที่มีความสามารถด้านตา่งๆ 
ที่ได้จากการท าอาหาร ถึงแม้จะอายุน้อย 
ผสมกับความสนุกที่ได้ลงมือท า 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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แนวความคิดการออกแบบ 
กกกกกกกกPlay Chef Play to be Chef สอนเด็กให้เป็นมากกว่าการท าอาหารเป็นเชฟที่มี
ความสามารถด้านต่างๆที่ได้จากการท าอาหาร ถึงแม้จะอายุน้อยผสมกับความสนุกที่ได้ลงมือท า  
สู่แนวความคิด  cooking land ที่จะท าให้เด็ก เสมือนเข้าไปอยู่ในโลกแห่งการท าอาหาร ที่จะมีแต่
ความสนุก และเต็มไปด้วยสิ่งที่เก่ียวกับอาหาร 
 
 
กกกกกกกก3.2  ขั้นตอนการออกแบบ 
กกกกกกก        3.2.1  ขั้นตอนแบบร่าง (sketch) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                   ภาพที่ 3.5   ภาพแสดงแบบร่าง 
 
กกกกกกก 3.2.2  ขั้นตอนการประเมินผลในขั้นแบบร่าง (evaluation) 

กกกกกกกพัฒนาแบบให้เหมาะสมกับการใช้งานจริง และให้มีความเหมาะสมกับผู้ใช้ สีสัน 
หน้าตาของเฟอร์นิเจอร์ที่ออกแบบ สร้างแรงดึงดูด และกระตุ้นผู้เรียนให้เกิดความสนใจใน
การเรียนการสอน 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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3.2กกขั้นตอนการพัฒนาแบบร่าง 

กกกกกกกพัฒนาแบบให้เหมาะสมผู้ใช้มากขึ้น ปรับสี ความสดใส และดึงแนวความคิดออกมาให้ชัด

ที่สุด สร้างแรงดึงดูดด้วยรูปฟอร์ม สีสันต่างๆ และเพ่ิมลูกเล่นในการใช้งาน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                       ภาพที่ 3.6 ภาพขั้นตอนการพัฒนาแบบร่าง 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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3.3 ภาพถ่ายย่อแผ่นน าเสนองาน และ ภาพถ่ายหุ่นจ าลอง (Model study) 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 

                                 ภาพที่ 3.7  ภาพถ่ายหุ่นจ าลออง 

 

3.4 ข้อเสนอแนะผลการออกแบบ 

       การน าเสนอผลงานการออกแบบในขั้นตอนแบบร่าง มีข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมจากคณะกรรมการฯ
ที่ต้องน ามาแก้ไขคือ 
       -  การจัดาร circulation การวางต าแหน่งของเฟอร์นิเจอร์และเครื่องใช้ไฟฟ้าต่างๆที่มีผลต่อ
การเดิน การใช้งาน ของผู้ใช้งาน 
-  เคาเตอร์ ที่มีขนาดสูงไป จะท าให้ผู้ที่นั่งอยู่ มองไม่เห็นนักเรียนที่เข้ามาในสถาบัน ปรับขนาดให้
เหมาะสม 
-  การคุมโทนสี ดีขึ้นกว่าเดิม ภาพรวมดูเหมาะสมกับเด็ก 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                                     บทที่ 4 
                               การน าเสนองานออกแบบ 
 
ขั้นตอนน ำเสนอผลงำนออกแบบ 
       4.1 ภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนอ 
       4.2 ภำพถ่ำยหุ่นจ ำลอง 
       4.3 ภำพถ่ำยผลงำนจริง 
       4.4 แบบสั่งงำนผลิต 
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       4.1 ภาพถ่ายย่อแผ่นน าเสนอ 

 
                               ภำพที่ 4.1   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 1 
 

 
                               ภำพที่ 4.2   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 2

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.3   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 3 
 

 
 
                               ภำพที่ 4.4   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 4

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.5   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 5 
 

                                                                            
                               ภำพที่ 4.6   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 6

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.7   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 7 
 

 
                               ภำพที่ 4.8   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 8 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.9   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 9 
 

 
                               ภำพที่ 4.10   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 10 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.11  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 11 
 

       
                               ภำพที่ 4.12  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 12 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.13  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 13 

 
 

 
                               ภำพที่ 4.14  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 14 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.15   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 15 
 
 

 
                               ภำพที่ 4.16   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 16

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.17   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 17 

 
 

 
                               ภำพที่ 4.18   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 18 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.19   แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 19 

 
 

 
                               ภำพที่ 4.20  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 20 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.21  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 21 
 

 
                               ภำพที่ 4.22  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 22 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.23  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 23 

 

 
                               ภำพที่ 4.24  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 24 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.25  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 25 
 

 
                               ภำพที่ 4.26  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 26 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.27  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 27 
 

 
                               ภำพที่ 4.28  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 28 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.29  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 29 
 

 
                               ภำพที่ 4.30  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 30 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                               ภำพที่ 4.31  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 31 
 

 
                               ภำพที่ 4.32  แสดงภำพถ่ำยย่อแผ่นน ำเสนองำนหน้ำที่ 32 
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       4.2 ภาพถ่ายหุ่นจ าลอง 

 
                                  ภำพที่ 4.33  ภำพหุ่นจ ำลอง 

 
                                  ภำพที่ 4.34  ภำพหุ่นจ ำลอง 
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                                                 ภำพที่ 4.35  ภำพหุ่นจ ำลองที่แขวนเสื้อ 
 
 
 
 
 
 
 
                                                 ภำพที่ 4.36  ภำพหุ่นจ ำลองชุดรับแขก 
 
 
 
 
 
 
 
                                         ภำพที่ 4.37  ภำพหุ่นจ ำลองโต๊ะประกอบอำหำร 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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                                                  ภำพที่ 4.38  ภำพหุ่นจ ำลองกระดำน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                 ภำพที่ 4.39  ภำพหุ่นจ ำลองตู้อบ 
 
 
 
 
 
 
 
                                             ภำพที่ 4.40  ภำพหุ่นจ ำลองอ่ำงล้ำงจำน 
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       4.3 ภาพถ่ายผลงานจริง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                             ภำพที่ 4.41  ภำพถ่ำยผลงำนจริง ชุดรับแขก 
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                                             ภำพที่ 4.42  ภำพถ่ำยผลงำนจริง  
 
 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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กกกกกกก                                    
                                           ภำพที่ 4.43  ภำพถ่ำยผลงำนจริง เก้ำอ้ี 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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4.4 แบบสั่งงานผลิต 
 
กกกกกกก1. แบบสั่งงำนผลิต reception table 
กกกกกกก2. แบบสั่งงำนผลิต reception chair 
กกกกกกก3. แบบสั่งงำนผลิต cloths rack 
กกกกกกก4. แบบสั่งงำนผลิต sink 
กกกกกกก5. แบบสั่งงำนผลิต white board 
กกกกกกก6. แบบสั่งงำนผลิต stand 
กกกกกกก7. แบบสั่งงำนผลิต cooking table 
กกกกกกก8. แบบสั่งงำนผลิต oven 
กกกกกกก9. แบบสั่งงำนผลิต counter 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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บทที่ 5 

บทสรุป 

กกกกกกกสรุปผลการออกแบบจากผลงานการออกแบบขั้นส าเร็จ โดยน าข้อเสนอแนะจากคณะ 
กรรมการตรวจวัดผลวิทยานิพนธ์ มาปรับปรุงแก้ไขเพ่ือเป็นแนวทางในการพัฒนาเฟอร์นิเจอร์ให้ 
สามารถเข้าสู่ระบบการผลิตจริงได้ โดยครอบคลุมเนื้อหาดังต่อไปนี้ 
กกกกกกก5.1 สรุปผลการออกแบบ 
กกกกกกก5.2 ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการตรวจวัดผลวิทยานิพนธ์ 
กกกกกกก5.3 การปรับปรุงและพัฒนาการออกแบบตามข้อเสนอแนะ 
กกกกกกก5.4 ข้อเสนอแนะของนักศึกษา 
 

5.1 สรุปผลการออกแบบ 

กกกกกกกการออกแบบชุดเฟอร์นิเจอร์ส าหรับเด็กเพ่ือเสริมสร้างนันทนาการ และการเรียนรู้ ภายใน
สถาบันสอนท าอาหาร PLAY CHEF ได้มีการหาข้อมูลต่างๆที่เก่ียวข้องเพ่ือมาใช้ในการออกแบบ ทั้งใน
ด้านเอกลักษณ์ของแบรนด์ พ้ืนที่การใช้งาน วัสดุ โครงสร้างต่างๆ เป็นต้น น ามาวิเคราะห์เพ่ือการ
ออกแบบ สรุปแนวคิดของการออกแบบได้คือ เพ่ือเป็นการสร้างอัตลักษณ์ของสถาบัน โดยใช้คติพจน์ 
และหลักสูตรที่มีอยู่ น ามาออกแบบเพ่ือสร้างเสริมนันทาการ การเรียนรู้ ผ่านการเรียนท าอาหาร ให้
กระตุ้นผู้ใช้งาน ให้เกิดความสนใจ ได้ความรู้และพัฒนาการตามหลักสูตรที่ทางสถาบันได้เปิดสอน 
 
5.2 ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการตรวจวัดผลวิทยานิพนธ์ 
 

ด้านการวิเคราะห์ข้อมูลและน าเสนอ 
- ในการน าเสนอขาดการเล่าของการวางแผนผังในลักษณะต่างๆ ท าให้งานที่ออกแบบมาได้

เห็นในแค่มุมเดียว บางจุดอาจท าให้เกิดช่องว่าง (Dead space) และเสียพ้ืนที่ไปโดยเปล่า
ประโยชน์ 

- ขาดการน าเสนอความสัมพันธ์ของเฟอร์นิเจอร์ ต่อ เฟอร์นิเจอร์ หรือ เฟอร์นิเจอร์ ต่อผู้เรียน 
พูดถึงแต่เรื่องดีไซน์ และความสวยงามมากเกินไป 

- ขาดการน าเสนอในเรื่องของที่มาของความสวยงามที่ออกแบบ และวิธีการผลิต 
- ขาดการน าเสนอความสัมพันธ์ระหว่างหลักสูตร กับเฟอร์นิเจอร์ ว่าสร้างเสริมอย่างไรบ้าง 

 
ด้านการออกแบบ 

- คณะกรรมการฯมีความเห็นว่าการใช้งานบางอย่างท ามาเพ่ือความสวยงามมากเกินไป บางจุด
อาจจ าเป็น และให้ค านึงถึงผู้งานมากกว่านี้ เช่นด้ามจ าของเก้าอ้ีที่มีความสูงเกินไป เม่ือเทียบ
กับผู้ใช้งานที่เป็นเด็ก 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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- การออกแบบควรค านึงถึงการจัดวางในหลากหลายรูปแบบ เพ่ือรองรับพ้ืนที่ท่ีไม่เหมือนกันใน
แต่ละสาขา เพ่ือป้องกันช่องว่างที่เปล่าประโยชน์(Dead space) 

- การเลือกใช้วัสดุคณะกรรมการฯมีความเห็นว่าควรคิดวัสดุมาให้มากกว่านี้ ทั้งการผลิตและ
การประกอบ การขนส่ง 

- การออกแบบมีเรื่องระบบต่างๆเข้ามาเก่ียวข้อง เช่น ระบบน้ าประปา ท่อน้ าทิ้ง และระบบ
ไฟฟ้า ซ่ึงต้องค านึงถึงการติดต้ัง และความปลอดภัย 

 
5.3 การปรับปรุงและพัฒนาการออกแบบตามข้อเสนอแนะ 
 
กกกกกกกส่วนของชิ้นงานจริง 

กกกกกกกปรับขนาดและสัดส่วนโครงสร้างให้เหมาะสมกับผู้ใช้งาน โดยปรับเก้าอ้ีให้มีที่พักขา และมี
ความสูงที่ต่ าลง จากเดิม 43 ลดลงเหลือ 40 เพ่ือการใช้งานที่ใช้ได้ต้ังแต่เด็กเล็กถึงผู้ใหญ่ และโต๊ะที่
ความสูงลดลงให้สัมพันธ์กับความสูงของเก้าอ้ีคือ 68 เซนติเมตร 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                       ภาพท่ี 5.1 รูปแบบของโต๊ะและเก้าอ้ี ในแบบเดิม 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                    ภาพท่ี 5.2  รูปแบบโต๊ะและเก้าอ้ี ท่ีปรับตามค าแนะน าของคณะกรรมการตรวจวิทยานิพนธ์ 
 
กกกกกกกเนื่องจากการออกแบบหูจับ มีลูกเล่นฟังก์ชั่นในการหยิบจับเพ่ือยกเก้าอ้ีออกมาใช้งาน 
ข้าพเจ้าจึงไม่ได้เปลี่ยนเพราะ แนวความคิดนี้ ได้มาจากรูปทรงของกระทะ ถ้าเปลี่ยนเป็นกระทะแบบ
ด้ามจับ ลูกเล่นฟังก์ชันการใช้งานนี้จะหายไป และจะท าให้การหยิบจับกลายเป็นลากออกมาใช้งาน
แทน 
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กกกกกกกจัดแผนผังหลากลหายรูปแบบมากขึ้น ลดช่องว่างของพ้ืนที่ท่ีเสียไปโดยเปล่าประโยชน์ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                           ภาพท่ี 5.3  แผนผังท่ี 1 
 
กกกกกกกแผนผังที่ 1 เป็นการจัดที่อิงมาจากการจัดเฟอร์นิเจอร์ภายในสถาบันสอนท าอาหาร Play 
Chef สาขา พาราไดซ์ ซ่ึงข้าพเจ้าได้ปรับเปลี่ยนบางจุดเพ่ือการใช้งานที่สะดวกขึ้น โดยมีการจัดวาง
แผนผัง ดังนี้ เม่ือผู้เรียนได้เข้ามายังสถาบัน จะพบกับโซนรับรอง เพ่ือวางสัมภาระ และเตรียมตัวเข้าสู่
การเรียนการสอน โดยจะไปยังจุดแต่งตัว อ่างล้างมือและเข้าสู่บริเวณประกอบอาหาร ส่วนด้านหลัง
ซ้ายมือของห้อง จะเป็นที่เก็บส่วนผสมต่างๆ ในส่วนนี้จะมีแต่ครูผู้สอน ที่ได้ใช้งาน เพ่ือเก็บรักษา
วัตถุดิบที่ซ้ือมาใช้ในการเรียนการสอน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                           ภาพท่ี 5.4  แผนผังท่ี 2 
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กกกกกกกแผนผังที่ 2 เป็นการจะจัดที่คล้ายกับแบบแรก เพราะ การออกแบบนี้ เป็นชนิดลอยตัว 
สามารถย้ายสิ่งต่างๆได้ ตามแต่ละพ้ืนที่ แต่ในสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef ทุกสาขาอยู่ใน
ห้างสรรพสินค้า ท าให้มีพ้ืนที่อย่างจ ากัด และ รูปแบบพ้ืนที่ก็ไม่ได้แตกต่างกันมาก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                    ภาพท่ี 5.5  แผนผังท่ี 3 
 
กกกกกกกแผนผังที่ 3 เป็นการจ าลองแผนผังที่มีการแบ่งพ้ืนที่ ที่เป็นโซนรับรอง กับโซนเรียน การก้ัน
ในที่นี้ ไม่ได้กันทึบ แต่ก้ันเพ่ือความเป็นระเบียบ และจัดเป็นโซนพ้ืนที่ให้ผู้ปกครองได้นั่งรอ ระหว่างรอ
บุตรหลานเรียน 
 
กกกกกกกด้านการผลิต 
กกกกกกกวัสดุที่ใช้ในการออกแบบควรค านึงถึงการผลิต เช่นการดัดโค้งของไม้อัด การประกอบกัน
ระหว่างวัสดุ การใช้วัสดุทดแทน ที่ดัดได้ แทนกระบวนการผลิตที่ยาก เช่น จากไม้อัด ที่ยากต่อการ
ผลิต เปลี่ยนมาเป็น เหล็กแผ่น ที่ดัดโค้งไม่ยุ่งยากกว่าแผ่นไม้อัด สามารถเชื่อมเข้ากันได้ง่าย และง่าย
ต่อการท าสี   
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5.4 ข้อเสนอแนะของนักศึกษา 
 
กกกกกกกแต่เดิมสถาบันสอนท าอาหาร Play Chef ได้เปิดสอนในห้างสรรพสินค้าใหญ่ๆทุกสาขา ซ่ึง
มีพ้ืนที่อยู่อย่างจ ากัด และได้ใช้เฟอร์นิเจอร์ตลาดเป็นส่วนมาก ท าให้ขาดอัตลักษณ์ที่เป็นที่น่าจดจ า 
และฟังก์ชันการใช้งานไม่ได้ค านึงถึงผู้ใช้งาน ทั้งนี้ ข้อเสนอแนะของคณะกรรมการตรวจวิทยานิพนธ์ 
สามารถน ามาต่อยอดได้ได้เรื่องของการจัดแผนผังในรูปแบบต่างๆ เพ่ือให้ได้ใช้พ้ืนที่ที่มีอยู่อย่างจ ากัด
ให้เกิดประโยชน์สูงสุด และยังได้ข้อแก้ไขในเรื่องการออกแบบ การขนส่ง การประกอบของ
เฟอร์นิเจอร์ต่างๆ เพ่ือการให้สะดวกแก่การใช้งาน 
กกกกกกกจากการน าเสนอการพัฒนาแบบในขั้นสุดท้าย ท าให้นักศึกษาได้รับทั้งความรู้ ความ
ผิดพลาดและข้อเสนอแนะจากทางคณะกรรมการตรวจวิทยานิพนธ์ จึงน าแนวทางดังกล่าวมารวบรวม
เป็นข้อเสนอแนะเพ่ิมเติมได้ ข้าพเจ้าได้คิดว่าการท าหัวข้อวิทยานิพนธ์ในหัวข้อนี้เป็นเรื่องที่ยาก 
เพราะ ช่วงอายุที่แตกต่างกันเกินไปท าให้มีตัวแปรต่างๆเข้ามามากมาย ซ่ึงตัวแปรเหล่านี้ ยากแก่การ
หาจุดที่พอดี เลยเป็นผลท าให้การออกแบบไม่ได้เน้นไปในทางใดทางหนึ่ง ต้องออกแบบมาเพ่ือรองรับ
คนทั้งหมด จึงไม่สามารถท าให้สมบูรณ์แบบได้ แต่ข้าพเจ้าก็ได้พยายามท าในเรื่องของฟังก์ชันการใช้
งาน ระหว่างผู้ใช้กับเฟอร์นิเจอร์และหลักสูตรการเรียนการสอน เพ่ือให้วิทยานิพนธ์เล่มนี้ออกมาดี
ที่สุด 
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1

2

3

4

NO.          NAME              QUANTITY             MATERIALS                  FINISHING          COLOUR                 REMARK    

TOP                            1                  PARA WOOD             MATT LACQUER      NATURAL                     - 

SCREW   3 mm             4                     STANDARD               STANDARD          STANDARD        SCREW TO PART 1,2 

LEG                            2                     METAL                  POWDER COAT     Y ELLOW              WELD TO PART 2 

CIRCLE FRAME              1                     METAL                  POWDER COAT      YELLOW              WELD TO PART 3         

1

2

3 4

 RECEPTION TABLE ASSEMBLY & SPECIFICATION
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เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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NO.          NAME              QUANTITY                 MATERIALS               FINISHING              COLOUR                 REMARK    

SEAT                          1                    PARA  WOOD           MATT LACQUER          NATURAL                     - 

LEG                            4                        METAL                POWDER COAT   BLUE,PINK,YELLOW    WELD TO PART 5,6 

5 LEG CIRCLE                  1                        METAL               POWDER COAT    BLUE,PINK,YELLOW     WELD TO PART 4 

6

7

SEAT CIRCLE                1                        METAL                POWDER COAT    BLUE,PINK,YELLOW    WELD TO PART 3,4 

FRAME HANDLE            2                         METAL               POWDER COAT    BLUE,PINK,YELLOW     WELD TO PART 6 

WOOD HANDLE             2                    PARA WOOD           MATT LACQUER          NATURAL           SCREW TO PART 3

SCREW   3 mm             8                     STANDARD               STANDARD            STANDARD         SCREW TO PART 2,3
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7

RECEPTION CHAIR ASSEMBLY & SPECIFICATION
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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RECEPTION CHAIR OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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RECEPTION CHAIR SEAT
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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RECEPTION CHAIR SEAT CIRCLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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RECEPTION CHAIR LEG CIRCLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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RECEPTION CHAIR LEG
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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RECEPTION CHAIR WOOD HANDLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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RECEPTION CHAIR FRAME HANDLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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ASSEMBLYCLOTH RACK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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NO.          NAME           QUANTITY          MATERIALS             FINISHING            COLOUR                     REMARK    

LEG 1                      1            METAL                  POWDER COAT        YELLOW         WELD TO PART 2,4,6,10,12 

POLE 1                    1            METAL                  POWDER COAT        YELLOW         WELD TO PART 1 

POLE 2                    1            METAL                  POWDER COAT        YELLOW         WELD TO PART 1,3 

POLE 3                    1            METAL                  POWDER COAT        YELLOW         WELD TO PART 1,3,6 

POLE 4                    1            METAL                  POWDER COAT        YELLOW         WELD TO PART 1,5 

POLE 5                    1            METAL                  POWDER COAT        YELLOW         WELD TO PART 1,11 

POLE 6                    1            METAL                  POWDER COAT        YELLOW         WELD TO PART 1,11 

POLE 7                    1            METAL                  POWDER COAT        YELLOW         WELD TO PART 1,11 

WOOD 1                  3             WOOD                  MATT LACQUER       NATURAL                           - 

WOOD 2                  1             WOOD                  MATT LACQUER       NATURAL                           - 

LEG 2                      1            METAL                  POWDER COAT        YELLOW         WELD TO PART 1,4,5 

LEG 3                      1            METAL                  POWDER COAT        YELLOW         WELD TO PART 10,12,13 

SCREW   3 mm         5            STANDARD             STANDARD            STANDARD      SCREW TO PART 2,3,8,9

1
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CLOTH RACK ASSEMBLY FRAME & SPECIFICATION
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK LEG 1
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK POLE 1
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK LEG 2
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK POLE 2
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK POLE 3
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK POLE 7
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK LEG 3
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SIDE VIEWFRONT VIEW

450.00

CLOTH RACK POLE 5
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK POLE 6
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



KING MONGKUT’S INSTITUTE OF TECHNOLOGY LADKRABANG

FACULTY OF ARCHITECTURE

UNIT : mm
PARTNAME

SCALE 1 : 10

DIVISION OF INDUSTRIAL DESIGN

PAGE  26 OF 185
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SIDE VIEWFRONT VIEW

240.00

CLOTH RACK POLE 4
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK WOOD 1
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK WOOD 2
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK ASSEMBLY MIRROR & SPECIFICATION

1

2

1

2

NO.          NAME              QUANTITY            MATERIALS                   FINISHING          COLOUR                 REMARK    

BACK MIRROR              1               SOLID WOOD               MATT LACQUER     NATURAL                      - 

MIRROR                      1               MIRROR                              -                      -             GLUE TO PART 1

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



KING MONGKUT’S INSTITUTE OF TECHNOLOGY LADKRABANG

FACULTY OF ARCHITECTURE

UNIT : mm
PARTNAME

SCALE 1 : 10

DIVISION OF INDUSTRIAL DESIGN

PAGE  30 OF 185

DEPTH 5 mm

R50.00

30
.0

0

70.00

BACK VIEW

27
0.

00
16

2.
00

R1.50

230.00

330.00

25
.0

0

SIDE VIEW
PERSPECTIVE

TOP VIEW

FRONT VIEW

190.00

R50.00

R5.00

10
00

.0
0

20.00

CLOTH RACK BACK MIRROR
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK MIRROR
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SCREW    3 mm            6               STANDARD                 STANDARD           STANDARD       SCREW TO PART 4

1

2

3

4

5

6

CLOTH RACK ASSEMBLY DRAWER & SPECIFICATION

1

2

3

4

5

6

NO.          NAME              QUANTITY            MATERIALS                   FINISHING          COLOUR                 REMARK    

TOP                            1               PLY WOOD                  COLORING           WHITE             GLUE TO PART 2,4 

LEFT SIDE                    1               PLY WOOD                  COLORING           WHITE             GLUE TO PART 1,6 

BACK                          1               PLY WOOD                  COLORING           WHITE                          - 

RIGHT SIDE                  1               PLY WOOD                  COLORING           WHITE             GLUE TO PART 1,6 

BOTTOM                      1               PLY WOOD                  COLORING           WHITE             GLUE TO PART 2,5 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK ASSEMBLY DRAWER & SPECIFICATION

SCREW    3 mm            8               STANDARD                 STANDARD           STANDARD       SCREW TO PART 1,3

1

2

3

4

5

6

NO.          NAME              QUANTITY            MATERIALS                   FINISHING          COLOUR                 REMARK    

FRONT                         1               PLY WOOD                  COLORING           WHITE                          - 

LEFT SIDE                    1               PLY WOOD                  COLORING           WHITE             GLUE TO PART 5 

BACK                          1               PLY WOOD                  COLORING           WHITE                          - 

RIGHT SIDE                  1               PLY WOOD                  COLORING           WHITE             GLUE TO PART 5 

BOTTOM                      1               PLY WOOD                  COLORING           WHITE             GLUE TO PART 2,4 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOTH RACK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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METAL FRAME

METAL PLATE

FAUCET

FYNDIG FROM IKEA

SINK BOX

SINK TOP

SINK DRAWER

1

2

NO.          NAME              QUANTITY                 MATERIALS               FINISHING          COLOUR                 REMARK    

CLOSE SIDE                 2                      PLY WOOD               COLORING             BLUE        SCREW TO METAL FRAME 

SCREW 3 mm              32                     STANDARD               STANDARD        STANDARD                  -

1

2

SINK SINK ASSEMBLY
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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TOP VIEW

1735.00

FRONT VIEW SIDE VIEW
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22
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0

615.00

PERSPECTIVE
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00
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5.

00
54

5.
00

580.001575.00

540.00 492.50

SINK OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SINK METAL FRAME

ASSEMBLY & SPECIFICATION

1

2

3

4

2

5

7

1

2

3

4

NO.          NAME              QUANTITY            MATERIALS                   FINISHING          COLOUR                 REMARK    

TOP FRAME                  1                        METAL              POWDER COAT          WHITE           WELD TO PART 2,3 

TIE LEG 1                    2                        METAL               POWDER COAT         WHITE           WELD TO PART 2,3,5 

5 TIE LEG 2                    1                        METAL                POWDER COAT        WHITE             WELD TO PART 4

6

LEG                            4                        METAL               POWDER COAT         WHITE           WELD TO PART 1,4,5

TIE TOP FRAME             6                        METAL              POWDER COAT          WHITE           WELD TO PART 1,3.4

SCREW LOCK               16                      METAL                POWDER COAT        WHITE         WELD TO PART 1,2,4,5

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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FRONT VIEW SIDE VIEW

PERSPECTIVETOP VIEW

1649.68

580.00

495.00
R40.00

R40.00
R40.00
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50
58

0.
00

1735.00

80
.0

0

R1.50

R1.50

11
0.

00

82
.5

0

R40.00

DEPTH 5.00

SINK TOP FRAME
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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TOP VIEW PERSPECTIVE

SIDE VIEWFRONT VIEW

R12.50

75
0.

00

SINK LEG
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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R12.50

TOP VIEW PERSPECTIVE

FRONT VIEW SIDE VIEW

53
0.

00

530.00

SINK TIE LEG 2
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVE

SIDE VIEWFRONT VIEW

TOP VIEW

R12.50
530.00

R1.50

R1.50

13
2.

50

26
5.

00

SINK TIE TOP FRAME
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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1525.00

R12.50

FRONT VIEW SIDE VIEW

PERSPECTIVETOP VIEW

TIE LEG 1SINK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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20
.0

0

20.003.00 R1.50

TOP VIEW PERSPECTIVE

FRONT VIEW SIDE VIEW

SCREW LOCKSINK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SINK SINK BOX

ASSEMBLY & SPECIFICATION

1

2

3
4

1

2

3

4

NO.          NAME              QUANTITY            MATERIALS                   FINISHING          COLOUR                 REMARK    

BACK PLATE                 1                  PATICLE BOARD           LAMINATE             WHITE            JOINT TO PART 2

WOODEN STICK            17                  STANDARD                 TANDARD          STANDARD             5 X 30 mm 

INSIDE PLATE               3                 PATICLE BOARD           LAMINATE             WHITE             JOINT TO PART 2

SIDE PLATE                  2                  PATICLE BOARD           LAMINATE             WHITE            JOINT TO PART 2,3 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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540.00

500.00

TOP VIEW PERSPECTIVE

SIDE VIEWFRONT VIEW

540.00

24
2.

50
24

2.
50

605.00

SINK SINK BOX OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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DEPTH 20.00

R2.50
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25
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1.
25

54
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00
500.00

20.00

500.00

FRONT VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE

SIDE VIEW

SINK BACK PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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R2.50 DEPTH 20.00
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145.00145.00

150.00

FRONT VIEW SIDE VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE

500.00

58
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00

SINK INSIDE PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVETOP VIEW
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SINK SIDE PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SINK SINK DRAWER

ASSEMBLY & SPECIFICATION

WOODEN STICK            17                  STANDARD                 TANDARD          STANDARD             5 X 30 mm 

1

2

3

4

NO.          NAME              QUANTITY               MATERIALS                FINISHING          COLOUR                 REMARK    

FRONT PART                1                  SOLID WOOD            MATT LACQUER       NATURAL          JOINT TO PART 2

SIDE PART                  2                 PATICLE BOARD               LAMINATE            WHITE          JOINT TO PART 1,3.4

BACK PART                 1                 PATICLE BOARD               LAMINATE            WHITE          JOINT TO PART 2

BOTTOM PART             1                 PATICLE BOARD               LAMINATE            WHITE          JOINT TO PART 2.5

BASE PART                 2                  PATICLE BOARD               LAMINATE            WHITE          JOINT TO PART 45

6

7

SCREW    3 mm          14                  STANDARD                   STANDARD        STANDARD        SCREW TO PART 2,5

1

234
6

7

5

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



KING MONGKUT’S INSTITUTE OF TECHNOLOGY LADKRABANG

FACULTY OF ARCHITECTURE

UNIT : mm
PARTNAME

SCALE 1 : 10

DIVISION OF INDUSTRIAL DESIGN

PAGE  59  OF 185

SIDE VIEWFRONT VIEW
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500.00

PERSPECTIVETOP VIEW

480.00

SINK SINK DRAWER OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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FRONT VIEW SIDE VIEW

PERSPECTIVETOP VIEW
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500.00

SINK FRONT PART
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SIDE VIEWFRONT VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE

SIDE PARTSINK
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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DEPTH 20.00
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TOP VIEW PERSPECTIVE

SIDE VIEWFRONT VIEW

SINK BOTTOM PART
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SINK BACK PART
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SINK BASE PART
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SINK METAL PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SINK SINK TOP
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SINK SINK TOP
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SINK SINK CLOSE SIDE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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NO.          NAME              QUANTITY                MATERIALS                FINISHING          COLOUR                 REMARK    

BOARD                        1                 PATICLE BOARD              LAMINATE            WHITE                     - 

TIE LEG                        1                       METAL                POWDER COAT         PINK              WELD TO PART 2,3 

5 TRAY                           1                       METAL                 POWDER COAT        PINK              SCREW TO PART 2 

6

7

9

10

8

METAL HANDLE             1                       METAL                 POWDER COAT         PINK             WELD TO PART 2,3 

HEAD HANDLE              1                       METAL                 POWDER COAT         PINK             WELD TO PART 2,3

WOOD HANDLE             1                    SOLID WOOD           MATT LACQUER      NATURAL          SCREW TO PART 6 

BACK LEG                    1                       METAL                 POWDER COAT         PINK           WELD TO PART 4,6,7

FRONT LEG                   1                      METAL                  POWDER COAT         PINK          WELD TO PART 4,6,7           

SCREW    3 mm            3                    STANDARD              STANDARD           STANDARD                   -

SCREW    5 mm            4                    STANDARD              STANDARD           STANDARD                   -

BOARD ASSEMBLY & SPECIFICATION

PLATE

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BOARD OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



KING MONGKUT’S INSTITUTE OF TECHNOLOGY LADKRABANG

FACULTY OF ARCHITECTURE

UNIT : mm
PARTNAME

SCALE 1 : 10

DIVISION OF INDUSTRIAL DESIGN

PAGE 72 OF 185

TOP VIEW

FRONT VIEW SIDE VIEW

PERSPECTIVE

42
5.

00

R110.00

15
1.

50
Â°

61.50Â°

R110.00

24
.5

0

1200.00
R40.00 R40.00

R1.50 R1.50
335.00300.00

92
0.

00
25

.0
0 1270.00

BOARD FRONT LEG
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BOARD BACKLEG
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BOARD TIE LEG
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BOARD TRAY
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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1
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NO.          NAME              QUANTITY               MATERIALS                 FINISHING          COLOUR                 REMARK    

FRONT PLATE                1                       METAL                 POWDER COAT          PINK             WELD TO PART 2 

SIDE PLATE                  2                       METAL                POWDER COAT          PINK              WELD TO PART 1

BOARD PLATE
ASSEMBLY & SPECIFICATION

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BOARD FRONT  PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVE

BOARD SIDE PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BOARD METAL HANDLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BOARD HEAD HANDLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BOARD WOOD HANDLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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1

2

3

4

NO.          NAME              QUANTITY            MATERIALS                   FINISHING          COLOUR                 REMARK    

STANDING                    1               RUBBER                              -               BLUE                 GLUE TO PART 2

SCREW   10 mm            1              STANDARD                    STANDARD          STANDARD        SCREW TO PART 2,3 

METAL FRAME               1               METAL                         POWDER COAT    BLUE                           -  

WOOD FRAME               1               PLY WOOD                    VENEER             NATURAL             WELD TO PART 3         

ASSEMBLY & SPECIFICATIONSTAND

1

4

2

3

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SCALE 1 : 5

DIVISION OF INDUSTRIAL DESIGN
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450.00
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00

FRONT VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE

SIDE VIEW

STAND OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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410.00

34
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00

FRONT VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE

SIDE VIEW

STAND STANDING
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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FRONT VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE

SIDE VIEW

STAND WOOD FRAME
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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R5.0010
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FRONT VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE

SIDE VIEW
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UNIT : mm
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SCALE 1 : 5

DIVISION OF INDUSTRIAL DESIGN
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STAND METAL FRAME

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COOKING TABLE ASSEMBLY 

UPPER LEFT BOX

UPPER RIGHT BOX

CLOSE SIDE

METAL FRAME

LEFT TOP

RIGHT TOP

DRAWER

BELOW RIGHT BOX

BELOW LEFT BOX

SLIDE LEFT

SLIDE RIGHT

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COOKING TABLE METAL FRAME

ASSEMBLY & SPECIFICATION

1

2
3

4
5

6

7

8

9

10

11

13

12

1

2

3

4

NO.          NAME              QUANTITY                MATERIALS               FINISHING          COLOUR                     REMARK    

LEFT TUBE 1                 3                       METAL                POWDER COAT        WHITE               WELD TO PART 2  

LEFT FRAME                  2                       METAL                POWDER COAT        WHITE               WELD TO PART 1,3,6,13 

LEFT TUBE 2                 2                       METAL                POWDER COAT        WHITE               WELD TO PART 2  

LEFT TUBE 3                 4                       METAL                POWDER COAT        WHITE               WELD TO PART 2

UPPER LEG                   1                       METAL                POWDER COAT        WHITE               WELD TO PART 10 

LEG                             5                       METAL                POWDER COAT        WHITE               WELD TO PART 2,11  

TIE                              3                       METAL                POWDER COAT        WHITE               WELD TO PART 8  

LONG LEG                    3                       METAL                POWDER COAT        WHITE               WELD TO PART 2,7,11  

RIGHT TUBE 1               6                       METAL                POWDER COAT        WHITE               WELD TO PART 11 

RIGHT TUBE 2               6                       METAL                POWDER COAT        WHITE               WELD TO PART 11  

RIGHT FRAME                2                       METAL                POWDER COAT        WHITE            WELD TO PART 6,9,10,13 

RIGHT TUBE 3               2                       METAL                POWDER COAT        WHITE               WELD TO PART 8,11  

BRACKET                      8                       METAL                POWDER COAT        WHITE               WELD TO PART 2,11  

5

6

7

8

9

10

11

12

13

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVE

SIDE VIEWFRONT VIEW

TOP VIEW

675.00 675.00

2320.00

1325.00400.00

1020.00

795.00 1095.00

17
0.

00
45

0.
00

10
0.

00

26
5.

00

260.00280.00 480.00

535.00 410.00

400.00525.00

28
5.

00
26

5.
00

17
0.

00
45

0.
05

10
0.

00

1175.00

72
5.

00

72
5.

00

79
5.

00

COOKING TABLE OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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R12.50

PERSPECTIVE

SIDE VIEWFRONT VIEW

TOP VIEW
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COOKING TABLE LEFT TUBE 1
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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R12.50

SIDE VIEWFRONT VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE
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00
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COOKING TABLE LEFT FRAME
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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R12.50

FRONT VIEW SIDE VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE
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975.00

COOKING TABLE LEFT TUBE 2
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COOKING TABLE LEFT TUBE 3
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COOKING TABLE UPPER LEG
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SIDE VIEWFRONT VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE

17
0.

00

25.00

COOKING TABLE LEG
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COOKING TABLE TIE 
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COOKING TABLE LONG LEG
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COOKING TABLE RIGHT TUBE 1
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COOKING TABLE RIGHT TUBE 2
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COOKING TABLE RIGHT FRAME
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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TOP VIEW PERSPECTIVE

FRONT VIEW SIDE VIEW

COOKING TABLE BRACKET
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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1
2

1

2

NO.          NAME              QUANTITY                 MATERIALS               FINISHING          COLOUR                 REMARK    

LEFT TOP                     1                        GRANITE                  POLISH             WHITE              GLUE TO PART 2 

RIGHT TOP                   1                        GRANITE                  POLISH             WHITE              GLUE TO PART 1 

COOKING TABLE TOP TABLE
ASSEMBLY & SPECIFICATION

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



KINGMONGKUT’S INSTITUTE OF TECHNOLOGY LADKRABANG

FACULTY OF ARCHITECTURE

UNIT : mm
PARTNAME

SCALE 1 : 10

DIVISION OF INDUSTRIAL DESIGN

PAGE 103 OF 185

25
.0

0

100.00

35
0.

00

56
0.

00

R50.00

R10.00

800.001100.00

120.00

12
0.

00

480.00

SIDE VIEWFRONT VIEW

PERSPECTIVETOP VIEW

COOKING TABLE LEFT TOP
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SIDE VIEW

PERSPECTIVETOP VIEW

FRONT VIEW
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RIGHT TOPCOOKING TABLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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DRAWER
ASSEMBLY & SPECIFICATIONCOOKING TABLE

1

2

3

4

5

7

6

1

2

3

4

NO.          NAME              QUANTITY                 MATERIALS               FINISHING          COLOUR                 REMARK    

HANDLE PLATE             1                   SOLID WOOD           MATT LACQUER       NATURAL             GLUE TO PART 2 

BOX F&B                     2                   PATICLE BOARD            LAMINATE            WHITE             SCREW TO PART 3 

BOX SIDE                    2                   PATICLE BOARD            LAMINATE            WHITE            SCREW TO PART 6  

BOX BOTTOM                1                   PATICLE BOARD            LAMINATE            WHITE           SCREW TO PART 3 

WALL 1                       2                   SOLID WOOD           MATT LACQUER       NATURAL          JOINT TO PART 3,6

WALL 2                       3                   SOLID WOOD           MATT LACQUER       NATURAL           JOINT TO PART 3,5 5

6

7 SCREW 3 mm             12                    STANDARD               STANDARD           STANDARD                 -

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SIDE VIEW

PERSPECTIVETOP VIEW

FRONT VIEW
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OVERALLCOOKING TABLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVE

SIDE VIEWFRONT VIEW

TOP VIEW
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HANDLE PLATECOOKING TABLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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TOP VIEW PERSPECTIVE

SIDE VIEWFRONT VIEWBACK VIEW
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BOX F & BCOOKING TABLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BACK VIEW LEFT SIDE VIEW RIGHT SIDE VIEW

PERSPECTIVETOP VIEW

FRONT VIEW
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BOX SIDECOOKING TABLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SIDE VIEWFRONT VIEW

TOP VIEW
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WALL 1 COOKING TABLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVE
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TOP VIEW

FRONT VIEW
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WALL 2COOKING TABLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SIDE VIEW

PERSPECTIVETOP VIEW

FRONT VIEW
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BOX BOTTOMCOOKING TABLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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UPPER LEFT BOX UPPER LEFT BOX

ASSEMBLY & SPECIFICATION

1 2 3
4

5

1

2

3

4

NO.          NAME              QUANTITY                 MATERIALS               FINISHING          COLOUR                 REMARK    

FRONT PLATE               1                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD             GLUE TO PART 4 

BACK PLATE                1                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD              GLUE TO PART 4  

SIDE PLATE                 1                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD              GLUE TO PART 4  

BOTTOM PLATE            1                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD           GLUE TO PART 1,2,3 

WOODEN STICK           6                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD                     - 5

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



KINGMONGKUT’S INSTITUTE OF TECHNOLOGY LADKRABANG

FACULTY OF ARCHITECTURE

UNIT : mm
PARTNAME

SCALE 1 : 10

DIVISION OF INDUSTRIAL DESIGN

PAGE 114 OF 185

FRONT VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE

SIDE VIEW
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UPPER LEFT BOX OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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UPPER LEFT BOX FRONT PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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UPPER LEFT BOX BACK PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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UPPER LEFT BOX SIDE PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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UPPER LEFT BOX BOTTOM PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BELOW LEFT BOX BELOW LEFT BOX

ASSEMBLY & SPECIFICATION

1

2

3

4

5

1

2

3

4

NO.          NAME              QUANTITY                 MATERIALS               FINISHING          COLOUR                 REMARK    

TOP PLATE                  2                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD            GLUE TO PART 2,3 

SIDE PLATE 1              2                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD            GLUE TO PART 1,4  

SIDE PLATE 2              1                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD             GLUE TO PART 2

INSIDE PLATE              1                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD           GLUE TO PART 1,2,3 

WOODEN STICK           16                  PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD                     - 5

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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TOP VIEW PERSPECTIVE

SIDE VIEW

BELOW LEFT BOX OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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TOP VIEW PERSPECTIVE

FRONT VIEW SIDE VIEW

BOTTOM VIEW
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480.00 247.50247.50

SECTION VIEW A-A'

BELOW LEFT BOX TOP PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVETOP VIEW

FRONT VIEW

BELOW LEFT BOX SIDE PLATE 1
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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DEPTH 22.50
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SIDE VIEW

PERSPECTIVETOP VIEW

FRONT VIEW

BELOW LEFT BOX SIDE PLATE 2
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVE

SIDE VIEW

TOP VIEW

FRONT VIEW

BELOW LEFT BOX INSIDE PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



KINGMONGKUT’S INSTITUTE OF TECHNOLOGY LADKRABANG

FACULTY OF ARCHITECTURE

UNIT : mm
PARTNAME

SCALE 1 : 10

DIVISION OF INDUSTRIAL DESIGN

PAGE 125 OF 185
UPPER RIGHT BOX UPPER RIGHT BOX

ASSEMBLY & SPECIFICATION

2

3

4

3

1

5

1

2

3

4

NO.          NAME              QUANTITY                 MATERIALS               FINISHING          COLOUR                 REMARK    

TOP PLATE                  2                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD            GLUE TO PART 2,3 

SIDE PLATE 1              2                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD            GLUE TO PART 1,4  

SIDE PLATE 2              1                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD             GLUE TO PART 2

INSIDE PLATE              1                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD           GLUE TO PART 1,2,3 

WOODEN STICK           16                  PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD                     - 5

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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TOP VIEW

FRONT VIEW

PERSPECTIVE

SIDE VIEW
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00

1275.00

UPPER RIGHT BOX OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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TOP VIEW

FRONT VIEW SIDE VIEW

PERSPECTIVE

UPPER RIGHT BOX TOP PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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DEPTH 7.50DEPTH 7.50

R2.50

BOTTOM VIEW

UPPER RIGHT BOX TOP PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BOTTOM VIEW TOP VIEW

FRONT VIEW SIDE VIEW

PERSPECTIVE

UPPER RIGHT BOX SIDE PLATE 1
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BOTTOM VIEW TOP VIEW

FRONT VIEW SIDE VIEW

PERSPECTIVE

UPPER RIGHT BOX SIDE PLATE 2
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



KINGMONGKUT’S INSTITUTE OF TECHNOLOGY LADKRABANG

FACULTY OF ARCHITECTURE

UNIT : mm
PARTNAME

SCALE 1 : 10

DIVISION OF INDUSTRIAL DESIGN

PAGE 131 OF 185
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SIDE VIEW
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UPPER RIGHT BOX INSIDE PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BELOW RIGHT BOX BELOW RIGHT BOX

ASSEMBLY & SPECIFICATION

2

3

1

1

2

3

NO.          NAME              QUANTITY                 MATERIALS               FINISHING          COLOUR                 REMARK    

TOP PLATE                  2                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD            GLUE TO PART 2

SIDE PLATE                3                    PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD             GLUE TO PART 1  

WOODEN STICK           12                  PATICLE BOARD            LAMINATE           WOOD                     - 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SIDE VIEW

TOP VIEW

FRONT VIEW

BELOW RIGHT BOX OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVE

SIDE VIEW

TOP VIEW

FRONT VIEW

BELOW RIGHT BOX TOP PART
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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BOTTOM VIEW

SECTION VIEW B-B'

TOP PARTBELOW RIGHT BOX
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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FRONT VIEW

TOP VIEWBOTTOM VIEW PERSPECTIVE

SIDE VIEW

SIDE PARTBELOW RIGHT BOX
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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CLOSE SIDECLOSE SIDE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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RIGHT SLIDE ASSEMBLY & SPECIFICATION

1

2

3

1

2

3

NO.          NAME              QUANTITY                 MATERIALS               FINISHING          COLOUR                 REMARK    

PLATE                         1                       ACYLIC                        -                 OPAQUE                     - 

SCREW 3 mm              2                      STANDARD               STANDARD          STANDARD                  -

HANDLE                      1                     SOLID WOOD          MATT LACQUER      NATURAL           SCREW TO PART 1         

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVETOP VIEW

SIDE VIEWFRONT VIEW

RIGHT SLIDE OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVETOP VIEW

SIDE VIEWFRONT VIEW

RIGHT SLIDE PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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RIGHT SIDE VIEW
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R1.50

15.00

DEPTH 3.00

RIGHT SLIDE HANDLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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LEFT SLIDE ASSEMBLY & SPECIFICATION

1

2

3

1

2

3

NO.          NAME              QUANTITY                 MATERIALS               FINISHING          COLOUR                 REMARK    

PLATE                         1                       ACYLIC                        -                 OPAQUE                     - 

SCREW 3 mm              2                      STANDARD               STANDARD          STANDARD                  -

HANDLE                      1                     SOLID WOOD          MATT LACQUER      NATURAL           SCREW TO PART 1         

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVETOP VIEW

SIDE VIEWFRONT VIEW

LEFT SLIDE OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVETOP VIEW

SIDE VIEWFRONT VIEW

LEFT SLIDE PLATE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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LEFT SIDE VIEW FRONT VIEW RIGHT SIDE VIEW
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LEFT SLIDE HANDLE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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OVEN ASSEMBLY

TOP PART

BASE PART

LEG PART

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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1

2

3

4

5

NO.          NAME              QUANTITY                 MATERIALS               FINISHING          COLOUR                     REMARK    

TOP FRAME                  1                      PLY WOOD               COLORING         BLUE , PINK                      -

SCREW    3 mm           16                     STANDARD              STANDARD        STANDARD      SCREW TO PART 1,2,3 

BRACKET                      1                     STANDARD               STANDARD        STANDARD                      -

BACK FRAME                1                      PLY WOOD               COLORING        BLUE , PINK                      -  

FRONT FRAME               1                      PLY WOOD               COLORING        BLUE , PINK                      -   

1

2

3

4

5

OVEN

INSIDE TOP PART

ASSEMBLY & SPECIFICATION TOP PART
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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OVEN FRONT FRAME
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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1

2

3

4

5

NO.          NAME              QUANTITY                MATERIALS                FINISHING          COLOUR                     REMARK    

TOP FRAME                  1                     PLY WOOD                COLORING        BLUE , PINK                      -

SCREW    3 mm           18                    STANDARD              STANDARD          STANDARD      SCREW TO PART 1,2,3 

BRACKET                      1                    STANDARD               STANDARD          STANDARD                      -

TUBE                           1                       METAL               POWDER COAT     BLUE , PINK                      -  

BASR FRAME                1                     PLY WOOD                COLORING        BLUE , PINK                      -   

1

2

3

4

5

OVEN ASSEMBLY & SPECIFICATION 
INSIDE TOP PART

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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FRONT VIEW SIDE VIEW

PERSPECTIVETOP VIEW

R2.50

600.00

OVEN TUBE
INSIDE TOP PART

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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1
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3

4

5
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7

9

8

NO.          NAME              QUANTITY              MATERIALS                  FINISHING          COLOUR                     REMARK    

FRONT PART                  1                    METAL                   POWDER COAT        WHITE                 WELD TO PART 2,4  

BOTTOM PART               1                     METAL                  POWDER COAT        WHITE                 WELD TO PART 1,2,3  

BACK PART                   1                     METAL                  POWDER COAT        WHITE                 WELD TO PART 2,4

SCREW    3 mm           8                   STANDARD                  STANDARD         STANDARD      SCREW TO PART 1,2,3 

TIE LEG 2                    2                   STANDARD                  STANDARD        STANDARD             WELD TO PART 7

LEG                             4                     METAL                 POWDER COAT     BLUE , PINK             WELD TO PART 5,7 

TIE LEG                        2                     METAL                 POWDER COAT     BLUE , PINK             WELD TO PART 6 

SIDE PART                    2                     MATAL                  POWDER COAT        WHITE                 WELD TO PART 1,3,4  

1

2

3

4

5

8

96

7

UPPER LEG                   2                     METAL                  POWDER COAT     BLUE , PINK           SCREW TO PART 4,5        

OVEN BASE PART & LEG PART
ASSEMBLY & SPECIFICATION

TRAY 1 

TRAY 2 

LEG PART 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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OVEN TRAY 1 OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SIDE VIEWFRONT VIEW
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OVEN FRONT PART
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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OVEN SIDE PART
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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FACULTY OF ARCHITECTURE
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SCALE 1 : 10

DIVISION OF INDUSTRIAL DESIGN

PAGE  

FRONT VIEW SIDE VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE
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OVEN BACK PART
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVE

SIDE VIEWFRONT VIEW
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TOP VIEW

OVEN BOTTOMPART
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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OVEN UPPER LEG
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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OVEN LEG
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SIDE VIEWFRONT VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE

OVEN TIE LEG
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SIDE VIEWFRONT VIEW

PERSPECTIVETOP VIEW
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OVEN TIE LEG 2
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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1

2

NO.          NAME              QUANTITY                MATERIALS                FINISHING          COLOUR                     REMARK    

TRAY 2 TOP                1                        METAL                 POWDER COAT        YELLOW            WELD TO PART 2  

TRAY 2 BOTTOM          1                        METAL                 POWDER COAT        YELLOW            WELD TO PART 1  

1

2

TRAY 2
ASSEMBLY & SPECIFICATIONOVEN

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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SIDE VIEWFRONT VIEW

TOP VIEW PERSPECTIVE
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OVEN TRAY 2 TOP
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



KING MONGKUT’S INSTITUTE OF TECHNOLOGY LADKRABANG

FACULTY OF ARCHITECTURE

UNIT : mm
PARTNAME

SCALE 1 : 10

DIVISION OF INDUSTRIAL DESIGN

PAGE  169 OF 185

82.00

R1.50

13
0.

00

R1.50

R48.50

PERSPECTIVE

SIDE VIEWFRONT VIEW

TOP VIEW

R48.50

1.
50

327.00327.00

TRAY 2 BOTTOMOVEN
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COUNTER ASSEMBLY

BOX 1

BOX 1

BOX 2

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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FRONT VIEW SIDE VIEW
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OVERALLCOUNTER
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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TOP VIEW PERSPECTIVE
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COUNTER OVERALL
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COUNTER ASSEMBLY BOX 1 & SPECIFICATION

SCREW 3 mm             24               STANDARD                 STANDARD           STANDARD       SCREW TO PART 1,2,3,5

1

2

3

4

5

6

7

NO.          NAME              QUANTITY            MATERIALS                   FINISHING          COLOUR                   REMARK    

TOP                            1               PLY WOOD                  LACQUER            NATURAL                        -

FRONT                        1               PLY WOOD                  COLORING           WHITE                            - 

SHELF 1                      1               PLY WOOD                  LACQUER            NATURAL                        - 

SHELF 2                      1               PLY WOOD                  LACQUER            NATURAL                        -

SIDE                           2               PLY WOOD                  COLORING           WHITE                           - 

BOTTOM                      2               PLY WOOD                  LACQUER            NATURAL                        -

1

2

3

4

5

6

7

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVE
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TOP VIEW
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COUNTER TOP
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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PERSPECTIVE

TOP VIEW

R1.50

37
5.

00
30

.0
0

10.00

75
0.

00

1050.00
5.

00

COUNTER FRONT
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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FRONT VIEW SIDE VIEW

PERSPECTIVETOP VIEW
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COUNTER SIDE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COUNTER SHELF 1
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COUNTER SHELF 2
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COUNTER BOTTOM
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COUNTER ASSEMBLY BOX 2 & SPECIFICATION

SCREW 3 mm             14               STANDARD                 STANDARD           STANDARD       SCREW TO PART 1,2,3,5

1

2

3

4

1

2

3

4

NO.          NAME              QUANTITY            MATERIALS                   FINISHING          COLOUR                   REMARK    

TOP, BOTTOM               1               PLY WOOD                  LACQUER             NATURAL                        -

FRONT                         1               PLY WOOD                  COLORING           WHITE                            - 

SIDE                           2               PLY WOOD                  COLORING           WHITE                            - 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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OVERALLCOUNTER
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COUNTER TOP , BOTTOM
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COUNTER SIDE
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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COUNTER FRONT
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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