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บทคัดย.อ 

 ในสังคมปjจจุบันประเทศไทย ประชาชนคนทั่วไปยังไมmไดeมีการตระหนักถึงปjญหาของการ

รุกรานสัตว.ตmางถิ่นมากเทmาที่ควรจะเปpน หรือเรียกกันเขeาใจแบบงmายวmา เอเลี่ยนสป9ชีส. และหนึ่งในปลา

เอเลี่ยนสป9ชีส. ที่มีการแพรmระบาดอยmางมากในชmวง 2-3 ป9ที่ผmานมาคือ ปลาหมอคางดำ ท่ีมีแนวโนeมวmาจะ

เพิ่มจำนวนมากขึ้นเรื่อยๆ และปลาทeองถิ่นจะเริ่มสุญพันธุ. หากไมmมีการแกeปjญหาน้ี  และหนึ่งในวิธีการลด

จำนวนประชากรปลาไดeอยmางเห็นไดeชัดเลย คือการนำมาบริโภค เพื ่อกmอใหeเกิดประโยชน.สูงสุด  

 ผูeวิจัยจึงตeองการที่จะนำเสนอขmาวสารการแพรmระบาดของปลาหมอคางดำใหeประชาชนทั่วไปท่ี

ไมmใชmชาวประมงและเกษตรกร รวมถึงเปpนการสรeางผลิตภัณฑ.และสรeางรายไดeใหeกับชาวบeานในทeองถ่ิน 

ผmานรูปแบบของฉลากบรรจุภัณฑ. 
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คำปรึกษา จนไปถึงกำลังใจ และเปpนผูeที่เชื่อวmาขeาพเจeาจะทำไดe ในวันที่แมeแตmตัวขeาพเจeาเองก็ไมmไดeเห็น

ถนนหนทางใดวmาจะทำผลงานนี้ออกมาสำเร็จผลไดe และขอบคุณอาจารย. คณะกรรมการ ทุกทmานท่ี

คอยใหeคำแนะนำ แมeเม่ือไดeฟjงจะเจ็บปวดใจแตmก็สามารถนำมาปรับใชeงานไดe 

ขอขอบคุณเพื่อน ๆ ในสาขาวิชานิเทศศิลปb ผูeที่เขeาใจ เห็นอกเห็นใจ ที่ตัวขeาพเจeาเองนั้นไมm

เคยไดeรับรูeสึกถึงความริษยาเลยแมeแตmนิดเดียว ชmวงเวลาที่ผmานพeนมาดeวยกันนั้นนับวmามีคmามาก แมeจะ

เปpนชmวงเวลาที่ตeองนอนในช็อปสeม แตmเพื่อนของขeาพเจeานั้น ไมmเคยทอดทิ้งหรือปลmอยใหeคนใดคนหน่ึง

ถอดใจกับการทำศิลปนิพนธ.ในคร้ังน้ี 

ขอขอบคุณครอบครัวของขeาพเจeาที่คอยเปpนกำลังใจเสมอมา นับเปpนโชคดีของขeาพเจeาที่ไดe

เจอครอบครัวท่ีมอบความรัก ความเขeาใจ ไมmวmาจะเรื่องการศึกษาหรืออื่น ๆ ถึงแมeตัวขeาพเจeาจะทำตัว

ไมmนmารัก แตmก็เต็มที่และเต็มใจกับการชmวยเหลือในทุก ๆ การเติบโต ความสำเร็จ ความผิดพลาดของ

ขeาพเจeาเอง รวมถึงเปpนกำลังใจหลักสำคัญในการดำรงชีวิตของขeาพเจeามาโดยตลอด หากไมmมีแมm

และปzา คงไมmมีตัวขeาพเจeาในวันน้ี 

และสุดทeาย ขอขอบคุณตัวขeาพเจeาเอง งานนี้เปpนงานที่ขeาพเจeารูeไดeเลยวmาสิ่งที่ขeาพเจeาทำน้ัน

มันเกิดขีดจำกัดความสามารถของขeาพเจeาแลeว แตmก็ไมmถอดใจ ขeาพเจeารูeตนเสมอวmาไมmไดeเปpนคนเกmง

อะไรแตmก็อยากที่จะทำสิ่งนี้ออกมาใหeไดe แมeจะมีปjจจัยหลาย ๆ อยmาง อุทิศเวลาพักผmอน เวลาทานขeาว 

และสุขภาพทั้งกายและใจ เพื่อใหeศิลปนิพนธ.ชินนี้สำเร็จลุลmวงไปไดeทำใหeขeาพเจeาไดeรูeวmาจงเชื่อมั่นใน

ตนเองใหeมากกวmาน้ี ลดความกังวลในเร่ืองอนาคต อยูmกับปjจจุบัน แลeวทุกอยmางจะผmานไปไดeเอง 
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บทที่ 1 
บทนำ 

1.1 ความเป)นมาและความสำคัญของป5ญหา 

 ในช&วง 3-5 ป-ท่ีผ&านมา สภาเกษตรกรจังหวัดสมุทรสาครไดBรับเร่ืองรBองเรียนจากเกษตรเก่ียวกับ การระบาด

ของปลาหมอคางสีดำท่ีกระทบต&อการประกอบอาชีพของเกษตรการผูBเล้ียงปลา เล้ียงกุBง และไดBมีการระบาดไป

ยังจังหวัดสมุทรสงคราม และ จังหวัดเพชรบุรี โดยเฉพาะในพ้ืBนท่ีตำบลย่ีสาร และ ตำบลแพรกหนามแดง อำเภอ

อัมพวา จังหวัดสมุทรสงคราม  

ปลาหมอสีคางดำ เปQนปลาน้ำกร&อย สายพันธุSเดียวกับปลาหมอสี มีรูปร&างคลBายปลาหมอทะเล และปลา

นิล เปQนปลากินเน้ือ ปากกวBาง ปลาหมอคางดำกินท้ังพืช สัตวS แพลงกSตอน ลูกปลา ลูกหอยสองฝา รวมถึงซาก

ของส่ิงมีชีวิตเปQนอาหาร นอกจากน้ีปลาหมอคางดำยังชอบกินลูกกุBงทะเล ทำใหBสรBางความเสียหาย 

แก&เกษตรกรในพ้ืนท่ี เน่ืองจากไม&สามารถจับปลา และกุBงไดBเหมือนเดิม นอกจากน้ียังจับไดBปลาชนิดน้ีมาแทน

ปลาหมอสีคางดำ ในประเทศไทยถือว&าเปQนปลาเอเล่ียนสป-ชีสS (ตามมาตรา 65 แห&งพระราชกำหนดการประมง 

พ.ศ. 2558) หBามมิใหBบุคคลใดนำเขBา ส&งออก นำผ&าน หรือเพาะเล้ียง และหBามผูBใดปล&อยปลาลงในท่ีจับสัตวSน้ำ

สาธารณะโดยเด็ดขาด 

วิธีกำจัดปลาเอเล่ียนสป-ชีสSสามารถดำเนินการไดBโดยใชBวิธีการกำจัดดBวยชีววิธีและไดBรับความร&วมมือ

จากพ่ีนBองชาวประมง อีกหน่ึงวิธีการคือ นำมารับประทาน แต&ไม&นิยมนำมาทาน เพราะเน้ือนBอย ตัวเล็กและ

รสชาติคาวมากกว&าปลานิล 

นายจิตรกร บัวดี (2566) ไดBคิดคBนผลิตภัณฑSน้ำปลา " ชาววัง " ผลิตจากปลาหมอสีคางดำ จากตำบล

เขายBอย จังหวัดเพชรบุรี เปQนผลิตภัณฑSน้ำปลาท่ีจะช&วยลดปdญหาปลาหมอคางคำท่ีระบาดในประเทศไทยกล่ิน

สี และรสชาติไม&ต&างจากน้ำปลาท่ัวไป ปdจจุบันผลิตภัณฑS น้ีไดB เขBาร&วมโครงการหน่ึงตำบล หน่ึง

ผลิตภัณฑS (OTOP) โดยการส&งเสริมของหน&วยงานพัฒนาชุมชนอำเภอเขายBอย   และกรมประมง

จังหวัดเพชรบุรี และ ปdจจุบันผลิตภัณฑSน้ำปลาจากปลาหมอสีคางดำไดBหยุดการจำหน&ายช่ัวคราว อยู&

ในข้ันตอนการดำเนินขอข้ึนทะเบียนกับสำนักงานคณะกรรมการอาหาร และยา (อย.)  

จากขBอมูลท่ีกล&าวมาขBางตBนผูBจัดทำศิลปนิพนธSจึงมีความสนใจท่ีจะออกแบบบรรจุภัณฑSน้ำปลาจากปลา

หมอสีคางดำ เพ่ือช&วยกระตุBนการซ้ือ ใหBโดดเด&นและน&าสนใจจนถึงแจBงรายละเอียดของผลิตภัณฑSและเพ่ิมภาพ 

ลักษณSของแบรนดSเพ่ือใหBมีการจดจำ และใหBความรูBเก่ียวกับปลาหมอสีคางดำ 
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1.2 วัตถุประสงค=ของการวิจัย 

1.2.1 เพ่ือศึกษา ใหBความรูB และตระหนักถึงปdญหาเก่ียวกับปลาเอเล่ียนสป-ชีสS (ปลาหมอคางดำ) ผ&าน

การออกแบบลวดลายบนบรรจุภัณฑSน้ำปลา 

1.2.2 เพ่ือยกระดับการออกแบบบรรจุภัณฑSของชุมชนใหBไดBมาตรฐานและตอบโจทยSกลุ&มคนชอบ

ทดลองของใหม&และอยากสนับสนุนผลิตภัณฑSทBองถ่ิน 

1.2.3 เพ่ือสรBางผลิตภัณฑS เปQนอีกหน่ึงวิธีในลดจำนวนประชากรปลาหมอคางดำ รวมถึงลบภาพจำจาก

ปลาเอเล่ียนท่ี ไม&น&ารับประทานสามารถนำมาปรุงและประกอบอาหารไดB 

1.2.4 ส&งเสริมใหBชาวบBานและเกษตรกร มีการกระจายรายไดBสู&ชุมชน 

1.3 ขอบเขตของงาน 

1.3.1 ลักษณะของกลุ&มเปlาหมาย  

  ดBานกายภาพ : เพศชายและหญิง อายุ 30-40 ป- มีรายไดB 18,000 บาทข้ึนไป 

  ดBานจินตภาพ : ช่ืนชอบในการประกอบอาหาร สนใจในเร่ืองส่ิงแวดลBอม ชอบใชBของท่ีไม& 

   ปรุงแต&งสารเคมี ชอบสนับสนุนผลิตภัณฑSจากชาวบBาน และใชBผลิตภัณฑSทBองถ่ิน 

1.3.2 ขอบเขตของเน้ือหา 

  ศึกษาเร่ืองของปลาเอเล่ียนสป-ชีสSท่ีคนไทยมองขBาม สรBางความรูB ความตระหนัก วิธีการ 

  จัดการ  และความแตกต&างของน้ำปลาท่ัวไปและน้ำปลาจากเอเล่ียนสป-ชีสS  

1.3.3 ขอบเขตของช้ินงาน 

  1. ตราสัญลักษณSของผลิตภัณฑS 

  2. แบบฉลากบรรจุภัณฑSน้ำปลา ขนาด 200 มิลลิลิตร จำนวน 3 สูตร 

  3. แบบฉลากบรรจุภัณฑSน้ำปลา ขนาด 95 มิลลิลิตร จำนวน จำนวน 3 สูตร 

  4. กล&องบรรจุภัณฑS แบบถือห้ิว (บรรจุ 200 มิลลิลิตร จำนวน 3 สูตร) 

  5. ซองฉลากบรรจุภัณฑS (Flexible) ขนาด 8 มิลลิลิตร จำนวน 3 สูตร 

  6. กล&องใส&ซองฉลากบรรจุภัณฑS จำนวน 3 กล&อง 

  7. ส่ือประชาสัมพันธSโบรชัวรS จำนวน 1 แผ&น 
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  8. ส่ือประชาสัมพันธS Poster จำนวน 1 แผ&น  

  9. ส่ือประชาสัมพันธSออนไลนS (โพสตS Instagram) 

1.4 ขEอจำกัด 

ขวดท่ีเลือกนำมาใชBเปQนบรรจุภัณฑS มีเสBนผ&าศูนยSกลางท่ีไม&สมมาตร (ขวดแบบหัวแคบ ทBายกวBาง) ทำ
ใหBเม่ือทำช้ินงานตBนแบบบรรจุภัณฑS (Prototype) ออกมา ทำใหBฉลากไม&โคBงรับกับขวด ดBวยองศา

ความโคBงมน วิธีเดียวท่ีจะแกBปdญหาไดBคือตBองใชBฉลากแบบหดรัดรูปดBวยความรBอน ทำใหBตBองเปล่ียน
ขวดบรรจุภัณฑS 

1.5 ขั้นตอนของการดำเนินงาน 

1.5.1 กำหนดวัตถุประสงคSของการออกแบบ ส่ือท่ีจะนำมาออกแบบใหBเขBากับกลุ&มเปlาหมาย 

1.5.2 รวบรวมขBอมูลจากแหล&งต&างๆ รวบรวมขBอมูลจากเว็บไซตSบทความต&าง ๆ กรมประมง และลง      

     พ้ืนท่ีสัมภาษณSผูBผลิต (คุณจิตกร บัวดี) ขBอมูลของน้ำปลา รวมถึงขBอมูลการออกแบบ เช&น สีบนบรรจุ 

     ภัณฑSท่ีส&งผลต&อความอยากอาหาร 

1.5.3 วิเคราะหSและสรุปขBอมูลปลาหมอสีคางดำ อยู&ในข้ันตอนการดำเนินงาน 

1.5.4 เรียบเรียงเน้ือหาขBอมูลบรรจุภัณฑS ออกแบบช้ินงานตBนแบบบรรจุภัณฑS (Prototype) 

1.5.5 กำหนดแนวทางการการออกแบบ การออกแบบท่ีกลุ&มเปlาหมายสนใจ และออกแบบช้ินงาน 

     ตBนแบบบรรจุภัณฑS (Prototype) 

1.5.6 ดำเนินงานการออกแบบ และผลิตตBนแบบบรรจุภัณฑS (Prototype) รวมถึงแกBไขช้ินงานตาม         

      ความเหมาะสม 

1.5.7 สรุปผลการดำเนินงาน และผลิตบรรจุภัณฑSช้ินงานจริง 

1.6 ประโยชน=ที่คาดวOาจะไดEรับ 

1.6.1 เพ่ือศึกษาการออกแบบบรรจุภัณฑS และโครงสรBางบรรจุภัณฑSใหBเหมาะสมกับน้ำปลา 

 1.6.2 เพ่ือทำความเขBาใจเก่ียวกับสายพันธุSปลาอย&างละเอียด และใหBคนหันมาบริโภคผลิตภัณฑSจากเอ

 เล่ียนสป-ชีสSกัน มากข้ึนโดยลบภาพจำท่ีเปQนส่ิงมีชีวิตท่ีน&ากลัว 

 1.6.3 เพ่ือพัฒนาศักยภาพการออกแบบบรรจุภัณฑSชุมชนใหBไดBมาตรฐาน 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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บทที่ 2 
วรรณกรรมที่เกี่ยวข0อง 

2.1 เอเลี่ยนสปQชีส= คืออะไร 

 เอเลียนสป-ชีสS (Alien Species) คือ สัตวSพันธุSที ่ไม&เคยปรากฏมาก&อนในทBองถิ่นใดทBองถิ่นหนึ่ง แต&ถูก
นำเขBามาปะปนภายในทBองถิ่นนั้น ๆ และสรBางความเสียหายใหBแก&ระบบนิเวศของสิ่งแวดลBอมภายในทBองถ่ิน 

เช&น การกินปลาพันธุSที่เคยอยู&ก&อนหนBาจนมีอัตราการเกิดที่ลดนBอยลง รวมถึงอาจเปQนตัวนำเชื้อโรคและปรสิต
ชนิดใหม& ๆ มาแพร&กระจายในแหล&งน้ำไดB ทำใหBสัตวSน้ำพื้นเมืองของไทยลดนBอยลง อันนำไปสู&การสูญพันธุSของ
พันธุSสัตวSน้ำพื้นเมือง ส&งผลต&อความหลากหลายทางชีวภาพในแหล&งน้ำธรรมชาติ และเกิดความเดือดรBอนกับ

เกษตรกรในการดำรงชีพ อันจะนำไปสู&ความสูญเสียทางดBานเศรษฐกิจไดBหากไม&มีระบบการปlองกันและควบคุม
อย&างทันท&วงทีและการดำรงอยู&ของปลาเอเลียนสป-ชีสSที่คือการเขBาแทนที่สายพันธุSปลาชนิดเดิมที่อยู&ในทBองถ่ิน 
ทำใหBสภาพของธรรมชาติกลายเปQนสิ่งแวดลBอมใหม&อย&างสมบูรณSแบบ พฤติกรรมนี้เองทำใหBถูกเรียกว&า ชนิด

พันธุSต&างถิ่นที่รุกราน (Invasive Alien Species) บางชนิดสามารถปรับตัวเขBากับสภาพแวดลBอมของประเทศ
ไทย ทำใหBเจริญเติบโตและแพร&พันธุSไดBดี ถือเปQนการทำลายระบบนิเวศนSดั้งเดิมของไทยและก&อใหBเกิดความ
สูญเสียทางส่ิงแวดลBอม เศรษฐกิจ และสุขอนามัย (Arthurchiii, 2566) 

 

2.2 เอเลี่ยนสปQชีส= 13 ชนิด ในประเทศไทย 
 ก&อนหนBาน้ี กรมประมง เคยเผยแพร&ประกาศราชกิจจานุเบกษา เม่ือวันท่ี 27 พ.ศ. 2564 เร่ืองกำหนดชนิด
สัตวSน้ำที่หBามเพาะเลี้ยงในราชอาณาจักร พ.ศ. 2564 เพื่อประโยชนSในการคุBมครองพันธุSสัตวSน้ำที่หายาก หรือ

ปlองกันอันตรายมิใหBเกิดแก&สัตวSน้ำและระบบนิเวศ จึงสมควรกำหนดสัตวSน้ำบางชนิดที่หBามเพาะเลี้ยง อาศัย
อำนาจตามความในมาตรา 65 วรรคหนึ่ง แห&งพระราชกำหนดการประมง พ.ศ.2558 ซึ่งแกBไขเพิ่มเติมโดยพระ
ราชกำหนดการประมง (ฉบับที่ 6) พ.ศ. 2560 รัฐมนตรีว&าการเกษตรและสหกรณS ออกประกาศไวB หBามมิใหB

บุคคลใดเพาะเลี้ยง ซึ่งสัตวSน้ำที่ระบุไวBในบัญชีทBายประกาศนี้ เวBนแต&จะไดBรับใบอนุญาตจากอธิบดีกรมประมง 
หร ือผ ู Bซ ึ ่ งอธ ิบด ีกรมประมงมอบหมาย โดยจากบัญชีท Bายประกาศ ประกอบสัตว Sน ้ำด Bวย 13 ชนิด  
 

 1. ปลาหมอสีคางดำ Blackchin Tilapia 

 2. ปลาหมอมายัน Mayan Cichlid 

 3. ปลาหมอบัตเตอรS Zebra Cichlid 

 4. ปลาทุกชนิดในสกุล Cichla และปลาลูกผสม 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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 5. ปลาเทราทSสายรุBง Rainbow Trout 

 6. ปลาเทราทSสีน้ำตาล Sea Trout 

 7. ปลากะพงปากกวBาง Largemouth Black Bass 

 8. ปลาโกไลแอทไทเกอรSฟñช 

 9. ปลาเกóาหยก Jade perch Scortum barcoo 

 10. ปลาท่ีมีการดัดแปลงหรือตัดแต&งพันธุกรรม หรือ Genetically Modified Organisms (GMO) 

 และ   Living Modified Organism (LMO) 

ชนิดสัตว*น้ำอ่ืน ๆ 

 11. ปูขนจีน Chinese Mitten Crab Eriocheir Sinensis 
 12. หอยมุกน้ำจืด Triangle Shell Mussel 
 13. หมึกสายวงน้ำเงินทุกชนิดในสกุล Hapalochlaena 

 
 ปลาที่มีการดัดแปลงหรือตัดแต&งพันธุกรรม Genetically Modified Organisms (GMO) และ Living 
Modified Organism (LMO) ทุกชนิด ปูขนจีน หอยมุกน้ำจืด หมึกสายวงน้ำเงินทุกชนิดในสกุล Hapalochlaena 

ทั้งนี้ หBามปล&อยลงในแหล&งน้ำธรรมชาติเด็ดขาด ฝùาฝûนจำคุกไม&เกิน 1 ป- ปรับไม&เกิน 1 ลBานบาท หรือทั้งจำท้ัง
ปรับ ทำผิดซ้ำคุก 2 ป- ปรับไม&เกิน 2 ลBานบาทและท่ีแกBไขเพิ่มเติมจึงไดBมีการออกประกาศกระทรวงเกษตรและ
สหกรณS ลงวันที่ 9 มกราคม พ.ศ.2561 เรื่อง กำหนดชนิดสัตวSน้ำที่หBามนำเขBา ส&งออก นำผ&าน หรือเพาะเลี้ยง 

พ.ศ. 2561 และไดBประกาศลงราชกิจจานุเบกษาเรียบรBอยแลBวเมื่อวันที่ 18 มกราคม 2561 ซึ่งประกาศฉบับ
ดังกล&าวจะมีผลบังคับตั้งแต&วันที่ 19 มีนาคม 2561 นี้ สำหรับสัตวSน้ำ 3 ชนิดพันธุSตามประกาศที่หBามมิใหBบุคคล
ใดนำเขBา ส&งออก นำผ&าน หรือเพาะเลี้ยง เวBนแต&จะไดBรับอนุญาตจากอธิบดีกรมประมง หรือเปQนผูBซึ่งอธิบดีกรม

ประมงมอบหมาย ไดBแก& ปลาหมอสีคางดำ, ปลาหมอมายัน, ปลาหมอบัตเตอรS 

            
 

 
 
 

รูปท่ี 2.1 ปลาหมอสีคางดำ 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 2.2 ปลาหมอมายัน 

ท่ีมา: https://rb.gy/3p0osf 
 

 
รูปท่ี 2.3 ปลาหมอบัตเตอรS 

       ท่ีมา: https://rb.gy/85bc10 

 
 ในส&วนของประกาศฉบับดังกล&าวจะมีแนวทางปฏิบัติหลัก ๆ ท่ีสำคัญดังน้ี 
  1. กรณีท่ีเกษตรกรท่ีเล้ียงปลาท้ัง 3 ชนิดในบ&อเพาะเล้ียง ใหBรีบนำปลาดังกล&าวส&งมอบใหBเจBาหนBาท่ี 

  กรมประมงโดยด&วน  
  2. กรณีท่ีประชาชนทำการประมงแลBวไดBปลาท้ัง 3 ชนิดน้ีในแหล&งน้ำธรรมชาติ ประชาชนสามารถ 
  นำไปบริโภคหรือจำหน&ายไดB แต&ควรทำใหBปลาตายก&อนนำไปจำหน&าย 

  3. กรณีท่ีปลาท้ัง 3 ชนิดจากธรรมชาติหลุดรอดเขBาในบ&อเพาะเล้ียงของเกษตรกรโดยไม&เจตนา  
  เกษตรกรสามารถนำไปบริโภคหรือจำหน&ายไดB แต&ควรทำใหBปลาตายก&อนนำไปจำหน&าย 
  4. กรณีส&วนราชการ สถาบันการศึกษา หรือกรณีจำเปQนอ่ืนใดท่ีเพาะเล้ียงปลาท้ัง 3 ชนิดเพ่ือ     

  ศึกษาวิจัยและประโยชนSทางราชการใหBแจBงขออนุญาตกรมประมงต&อไป 
  5. หBามผูBใดปล&อยปลาท้ัง 3 ชนิด ลงในท่ีจับสัตวSน้ำโดยเด็ดขาด เน่ืองจากมีความผิดตามมาตรา 144 
  แห&งพระราชกำหนดการประมง พ.ศ. 2558 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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 ไม&เกินหนึ่งป-หรือปรับไม&เกินหนึ่งลBานบาทหรือทั้งจำทั้งปรับ ในกรณีที่ผูBกระทำความผิดตามวรรคหนึ่งนำ
สัตวSน้ำไปปล&อยในที่จับสัตวSน้ำตBองระวางโทษจำคุกไม&เกินสองป-หรือปรับไม&เกินสองลBานบาทหรือทั้งจำทั้งปรับ 

อธิบดีกรมประมง กล&าวในตอนทBายว&า การประกาศหBามนำเขBา ส&งออก นำผ&าน หรือเพาะเลี้ยงปลาทั้ง 3 สาย
พันธุSนี้ เปQนอีกแนวทางที่จะช&วยลดปdญหาสัตวSน้ำต&างถิ่นที่หลุดรอดเขBามาแพร&ระบาดและสรBางความเดือดรBอน
ใหBกับเกษตรกรไทย ดังนั้นจึงขอความร&วมมือพี่นBองประชาชน หากท&านเลี้ยงสัตวSน้ำต&างถิ่น (สัตวSน้ำจาก

ต&างประเทศ) และไม&ตBองการเลี้ยงอีกต&อไปแลBว อย&านำไปปล&อยลงในแหล&งน้ำสาธารณะ ขอใหBท&านนำสัตวSน้ำ
ต&างถิ่นมามอบใหBกับทางกรมประมง หรือสำนักงานประมงจังหวัดในพื้นที่ใกลBบBานท&าน เพื่อใหBกรมประมงรับไป
ดูแลและปlองกันไม&ใหBสัตวSน้ำต&างถิ่นหลุดรอดลงสู&แหล&งน้ำสาธารณะอันจะสรBางความเสียหายใหBกับระบบนิเวศ

ของประเทศต&อไป 

 

2.3 ปลาหมอคางดำ 

 ปลาหมอคางดำ (ชื่อที่เรียกกันโดยทั่วไป) หรือชื่ออย&างเปQนทางการว&า ปลาหมอสีคางดำ ลักษณะคลBาย

ปลาหมอเทศโดยเฉพาะในปลาระยะวัยอ&อน เมื ่อโตเต็มวัยจะสังเกตไดBชัดขึ ้น จัดอยู &ในครอบครัว Cichlidae 
เช&นเดียวกับปลาหมอเทศ ปลาชนิดนี้มีถิ่นกำเนิดในทวีปแอฟริกา พบแพร&กระจายอยู&บริเวณชายฝd†งแอฟริกา

ตะวันตกเฉียงเหนือ ปdจจุบันมีการนำเขBาพันธุSปลาหมอคางดำในหลายประเทศ ทั้งอเมริกา ยุโรป และเอเชีย
โดยเฉพาะในประเทศไทยท่ีมีรายงานเขBามาต้ังแต&ป- พ.ศ. 2553 ถือเปQนปลาจำพวกเอเล่ียนสป-ชีสSท่ีเปQน
อันตรายต&อสัตวSน้ำทBองถ่ิน 

  

 

 

 

 
 
 

รูปท่ี 2.4 ปลาหมอคางดำ 
ท่ีมา: https://www.isranews.org/images/2018/thaireform/04/fisheries28042.jpg 
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 ปลาหมอคางดำส&วนใหญ&พบอาศัยอยู&บริเวณปากน้ำท่ีเปQนน้ำกร&อย ปùาชายเลน จนถึงบริเวณชายฝd†งทะเล 
สามารถทนความเค็มไดBสูงและทนต&อการเปล่ียนแปลงความเค็มในวงกวBาง นอกจากน้ียังพบปลาชนิดน้ีในพ้ืนท่ี

น้ำจืด แม&น้ำ และทะเลสาบน้ำจืด ในบริเวณท่ีมีกระแสน้ำไม&ไหลแรง กล&าวคือปลาชนิดน้ีสามารถอยู&ไดBในน้ำ
เกือบทุกประเภท ปลาชนิดน้ีสามารถผสมพันธุSวางไข&ไดBตลอดท้ังป- โดยกิจกรรมการผสมพันธุSอาจจะลดลงในช&วง
ท่ีมีฝนตกหนัก มีกระแสน้ำแรง และมีการเปล่ียนแปลงสภาพแวดลBอมรวดเร็ว ปลาหมอคางดำสมบูรณSเพศและ

วางไข&ไดBรวดเร็ว แม&ปลา 1 ตัว สามารถใหBไข&ไดBประมาณ 50 – 300 ฟอง หรือมากกว&าโดยข้ึนกับขนาดของแม&
ปลาการฟdกไข&ของปลาหมอคางดำใชBเวลาฟdกประมาณ 4 – 6 วัน และพ&อปลาจะดูแลลูกปลาโดยการอมไวBใน
ปากนานประมาณ 2 – 3 สัปดาหS ปลาหมอคางดำกินท้ังพืช สัตวS แพลงกSตอน ลูกปลา ลูกหอยสองฝา รวมถึง

ซากของส่ิงมีชีวิตเปQนอาหาร นอกจากน้ีปลาหมอคางดำยังชอบกินลูกกุBงทะเล โดยเฉพาะกุBงกุลาดำ กุBงขาวแวน
นาไม และกุBงแชบ£วย รวมถึงลูกปลาวัยอ&อน ปลาหมอคางดำมีลำไสBท่ียาวกว&าลำตัวถึง 4 เท&า มีระบบย&อยอาหาร
ท่ีดี สามารถย&อยกุBงไดBภายในระยะเวลาไม&ถึง 30 นาที เปQนสาเหตุว&าทำไมปลาหมอคางดำถึงมีความตBองการ

อาหารอยู&ตลอดเวลา ประกอบกับนิสัยค&อนขBางดุรBายถBาเทียบกับปลาหมอเทศ  

 
2.4 แนวทางการปUองกันการแพรOกระจายของปลาหมอคางดำ 
 2.4.1 การปlองกันการแพร&กระจายของปลาหมอคางดำเขBามาในบ&อเล้ียงสัตวSน้ำ 
  1. การเตรียมบ&อ ตากบ&อใหBแหBงสนิท 
  2. กรองน้ำดBวยถุงกรองหรือใชBคลอรีน เพ่ือทำลายไข&ของปลา และลูกปลา 

 3. ใชBกากชาเพ่ือฆ&าปลาในบ&อ ก&อนการเล้ียงสัตวSน้ำ 
 
 2.4.2 การลดผลกระทบของปลาหมอคางดำในบ&อเล้ียงสัตวSน้ำแบบธรรมชาติ แบบก่ึงพัฒนา 

  1. กรองน้ำ ท่ีนำเขBาบ&อดBวยถุงกรอง หรืออวนตาถ่ี 
  2. กำจัดปลาท่ีหลุดรอดเขBามาดBวยกากชา 
  3. หลีกเล่ียงการเล้ียงกุBงทะเล ในช&วงท่ียังไม&สามารถควบคุมหรือปlองกันปลาหมอคางดำไม&ใหBหลุด

  รอดเขBามาในบ&อไดB 
  4. เล้ียงปลากะพงขาวทดแทน การเล้ียงกุBงทะเล 1 - 3 รอบ หรือจนกว&าไม&มีการแพร&กระจายของ
  ปลาหมอคางดำในพ้ืนท่ีหรือในบ&อ โดยปล&อยปลากะพงขาวขนาด 2-4 น้ิว กรณีปลากะพงขาวมี 

  ขนาดเล็ก ใหBอนุบาลใหBมีขนาด 3-4 น้ิว ในกะชัง ก&อนปล&อยปลาสู&ในบ&อ (ควรอนุบาลลูกปลากะพง 
  ขาวดBวยปลาหมอคางดำสดสับ) เพ่ือใหBปลากะพงขาวคุBนเคยกับการกินเน้ือปลาหมอคางดำ เพ่ือใหB 
  ปลากะพง-ขาวกิน ลูกปลาหมอคางดำวัยอ&อน โดยปลากะพงขาวสามารถกินปลาหมอคางดำท่ีมี 

  ขนาดเล็กกว&าปากปลากะพงไดB ช&วยลดตBนทุนค&าอาหารปลากะพงขาว 
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รูปท่ี 2.5 ปลากะพงขาว 
ท่ีมา: https://www.dtn.go.th/th/content/category/detail/id/72/cid/985/iid/11057 

 

2.5 แนวทางการกำจัดปลาหมอคางดำในธรรมชาติ 

 การกำจัดปลาหมอคางดำในธรรมชาติ ที่เขBาไปรุกรานสัตวSน้ำทBองถิ่นดBวยวิธีการ และมาตรการต&างๆตBอง

ใชBความร&วมมือหลายฝlายและงบประมาณที่สูง ไม&ว&าจะเปQนการออกกฎหมายหรือระเบียบหBามเพาะพันธุSหรือ

เลี้ยงปลาชนิดนี้ แต&จากการที่ปลาหมอคางดำ หลุดลงสู&แหล&งน้ำธรรมชาติมานานรวมถึงปลาชนิดนี้กินอาหารไดB

แทบทุกชนิด ขยายพันธุSเพิ่มจำนวนอย&างรวดเร็ว ทนต&อการเปลี่ยนแปลงของสภาพแวดลBอมที่รุนแรงไดBดี 

โดยเฉพาะความเค็ม การกำจัดใหBหมดไปจากแหล&งน้ำธรรมชาติคงทำไดBยาก ดังน้ันการศึกษาวิจัยเพ่ือกำจัดปลา

ชนิดนี้ โดยมีหน&วยงานที่รับผิดชอบโดยตรงและทำในระบบปñดเพื่อปlองกันการหลุดรอด ศึกษาการแปรรูปหรือ

การนำไปใชBประโยชนSในดBานอื่น ๆ เพื่อใหBตลาดมีความตBองการและมีราคาเปQนการลดจำนวนปลาชนิดนี้ใน

ธรรมชาติทางหน่ึง แต&อย&างไรก็ตามไม&ควรนำปลาชนิดน้ีหรือปลาลูกผสม นำไปปล&อยในแหล&งน้ำธรรมชาติ หรือ

เลี้ยงในบ&อธรรมชาติที่ไม&สามารถปlองกันปลาไม&ใหBหลุดรอดสู&แหล&งน้ำธรรมชาติไดB การปล&อยปลากินเนื้อ เช&น 

ปลากะพงขาว ลงในแหล&งน้ำธรรมชาติ ควรทำดBวยความระมัดระวังเพราะปลากะพงขาว อาจเลือกกินสัตวSน้ำ

หรือปลาชนิดอื่น ๆ ที่จับกินไดBง&ายจากในแหล&งน้ำธรรมชาติก&อนที่จะเลือกจับกินปลาหมอคาง-ดำ และปลา

หมอคางดำวัยอ&อนก็หลบอยู&ในปากของพ&อปลา ทำใหBยากที่ปลากะพงขาวจะจับกินไดBโดยง&าย ซึ่งแตกต&างจาก

หมอคางดำที่พบในบ&อ ที่มักจะพบปลาหมอคางดำจำนวนมาก เมื่อปล&อยปลากะพงขาวลงไปปล&อยในบ&อ ปลา

กะพงขาวจึงจำเปQนที่จะตBองกินปลาหมอคางดำ เพราะไม&มีปลาเหยื่อหรือสัตวSน้ำชนิดอื่นใหBกิน ดังนั้นการปล&อย

ปลากะพงขาวลงไปในแหล&งน้ำธรรมชาติ ตBองมีการตรวจสอบใหBม่ันใจก&อนว&าแหล&งน้ำน้ันถูกปลาหมอดางดำบุก

รุกจนแทบไม&มีสัตวSน้ำชนิดอื่นอยู&เลย จึงเหมาะสมที่จะปล&อยปลากะพงขาวลงไปเพื่อจะควบคุมปริมาณปลา

หมอคางดำ อย&างไรก็ตามแหล&งขยายพันธุSปลาหมอคางดำตามธรรมชาติ สังเกตไดBจากลักษณะการจับคู&ขุดหลุม

สรBางรัง ทำใหBปลาชอบผสมพันธุ Sวางไข&ในพื้นที่ ที ่กระแสน้ำไม&ไหลแรง เช&น ภายในบ&อเลี ้ยงสัตวSน้ำแบบ

ธรรมชาติ การใชBปลากะพงขาวเพื่อควบคุมประซากรปลาหมอคางดำในบ&อก็ช&วยลดจำนวนปลาหมอคางดำใน

ธรรมชาติไดBอีกทางหนึ่ง การใชBเครื่องมือประมงในการดักจับ สามารถช&วยลดจำนวนของปลาหมอสีในพื้นที่ที่มี

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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ประชากรปลาหมอสีจำนวนมากไดB แต&อย&างไรก็ตามคงไม&สามารถกำจัดไดBหมด การกำจัดปลาหมอคางดำออก

จากบ&อเลี้ยงสัตวSน้ำแบบธรรมชาติ และแหล&งน้ำธรรมชาติยังมีความยุ&งยากและอาจไม&ไดBผลดีเพราะปลาชนิดน้ี

สืบพันธุSและเติบโตไดBอย&างรวดเร็ว (ชัยวุฒิ สุดทองคง ชมพูสามหวย และจีรวรรณ ศรี-ทองช่ืน, 2560) 

  

2.6 น้ำปลา อีกหนึ่งทางเลือกในการกำจัดปลาหมอคางดำ 

 นายจิตรกร บัวดี (2566) ไดBคิดคBนน้ำปลา " ชาววัง " ผลิตจากปลาหมอสีคางดำ จากตำบลเขายBอย จังหวัด

เพชรบุรี เปQนผลิตภัณฑSน้ำปลาท่ีจะช&วยลดปdญหาปลาหมอคางคำท่ีระบาดในประเทศไทย กล่ินและรสชาติไม&

ต&างจากน้ำปลาท่ัวไปปdจจุบัน (สัมภาษณS, 8 พฤศจิกายน, 2566) ผลิตภัณฑSน้ีไดBเขBาร&วม โครงการหน่ึงตำบลหน่ึง

ผลิตภัณฑS (OTOP) โดยการส&งเสริมของหน&วยงานพัฒนาชุมชนอำเภอเขายBอย และกรมประมงจังหวัดเพชรบุรี 

และปdจจุบันผลิตภัณฑSน้ำปลาจากปลาหมอสีคางดำไดBหยุดการจำหน&ายช่ัวคราว อยู&ในข้ันตอนการดำเนินขอข้ึน

ทะเบียนกับสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 2.6 บรรจุภัณฑSขวดน้ำปลา ตราชาววัง ขนาด 700 มิลลิลิตร และ 250 มิลลิลิตร 

  

 จากการท่ีผูBวิจัยลงพ้ืนท่ีสัมภาษณSพบว&า สาเหตุท่ีผลิตออกมาในรูปแบบของ น้ำปลา เน่ืองจากปลาชนิดน้ีมี

จำนวนเยอะมากและแพร&ระบาดเร็ว การท่ีจะนำมาประกอบอาหารต&าง ๆ อาจจะทำใหBรับประทานไม&ทัน เกิด

อาการเสีย แต&เม่ือทำเปQนน้ำปลาจะทำใหBเกิดการหมักน้ำปลาไดBในปริมาณท่ีเยอะ เก็บรักษาไดBนาน ไม&ตBอง

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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กำหนดไซสSของปลา หากนำปลาไปขาย ราคาปลาหมอคางดำ ขนาดใหญ& (10 - 15 เซนติเมตร) ขายไดBกิโลกรัม

ละ 17 บาท ปลาหมอคางดำ ขนาดเล็ก (3 - 5 เซนติเมตร) ขายไดB กิโลกรัมละ 4 บาท ส&วนขBอดีในการทำน้ำปลา

จากปลาชนิดน้ีน้ันปลาหมอคางดำมีเลือดเยอะ เหมาะกับการทำน้ำปลา มีสีใสน้ำตาลสวย รสชาติ เค็มกลม

กล&อม  ใชBระยะเวลาในการหมักท้ังหมด 14 เดือน คุณจิตรกรไดBร&วมมือกับกรมประมง เพชรบุรี เปQนเวลากว&า  

2-3 ป-ในการเร่ิมตBนทดลองทำน้ำปลา 

  

รูปท่ี 2.7 ข้ันตอนการหมักน้ำปลา 
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รูปท่ี 2.8 ข้ันตอนการหมักน้ำปลา 

 

= 

 

 

 
 
 

 
 
 

 

รูปท่ี 2.9 คุณจิตรกร บัวดี อธิบายข้ันตอนการหมักน้ำปลา 
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รูปท่ี 2.10 ปลาหมอคางดำท่ี คุณจิตรกร บัวดี จับมาไดBจากบ&อประมงของตน 

  

 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 2.11 ปลาหมอคางดำท่ี คุณจิตรกร บัวดี จับมาไดBจากบ&อประมงของตน 
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2.7 สถานที่สำคัญใน ตำบลเขายEอย (วัดเขายEอย) 

 วัดเขายBอย หรือ วัดถ้ำเขายBอย เปQนวัดราษฎรSสังกัดคณะสงฆSฝùายมหานิกาย ตั้งอยู&ในตำบลเขายBอย อำเภอ
เขายBอย จังหวัดเพชรบุรี บริเวณวัดตั้งอยู&ที่เขายBอยซึ่งมีถ้ำขนาดใหญ&อยู&ดBานล&าง 1 ถ้ำ ปากถ้ำหันไปทางทิศ
ตะวันออก สิ่งก&อสรBางในถ้ำไม&มีประวัติแน&ชัดว&าสรBางขึ้นเมื่อใด แต&ก็ไดBมีการบูรณะปรับปรุงมาโดยตลอด และ

บนยอดเขายังมีถ้ำอีก 1 ถ้ำ และเล&ากันมาว&า พระบาทสมเด็จพระจอมเกลBาเจBาอยู&หัว เมื่อครั้งทรงผนวชอยู&วัด
ราชาธิวาส พระองคSไดBเสด็จธุดงคSมาประทับแรมทรงเจริญสมณธรรมอยู&ในถ้ำเขายBอยนี้ ภายในถ้ำมีพระพุทธ
ไสยาสนS 1 องคS พระพุทธบาทจำลอง พระพุทธรูป (ขBางในและบริเวณผนังถ้ำดBานล&าง) และพระศรีอารย

เมตไตรย (อยู&ในถ้ำบนยอดเขา) 

 วัดเขายBอยตั้งวัดเมื่อ พ.ศ. 2471 ไดBรับพระราชทานวิสุงคามสีมาเมื่อวันที่ 18 สิงหาคม พ.ศ. 2476อาคาร

เสนาสนะที่สำคัญ ไดBแก& กุฏิพระสงฆSที่เปQนทรงเรือนไทยอุโบสถหลังใหม& โดยบริเวณทางเขBาโบสถSจะมีนาค 2 

ตนที่บันไดทางเขBา นาคดBานซBายนั้นถือผBาไตร ส&วนดBานขวาถือดอกบัว จิตรกรรมฝาผนังในอุโบสถเปQนไมB
แกะสลัก บอกเล&าเร่ืองสัตวSในปùาหิมพานตS มีประติมากรรมปูนปdßนนูนต่ำโดยรอบจำนวนรวม 35 ภาพ โดยฝd†งทิศ
เหนือเปQนรูปการละเล&นของไทยสมัยโบราณ เช&น หัวลBานชนกัน รีรีขBาวสาร ชักกะเย&อ จำนวน 18 รูป ส&วนทิศ

ใตBเปQนภาพประเพณีของไทย เช&น สงกรานตS การก&อเจดียSทราย บวชนาค จำนวน 17 รูป (วิกิพีเดีย, 2566) 

 

รูปท่ี 2.12 บริเวณหนBาวัดเขายBอย 

ท่ีมา: https://th.wikipedia.org/wiki/วัดเขายBอย#/media/ไฟลS:วัดถ้ำเขายBอย_อ.เขายBอย_จ.เพชรบุรี_(2).jpg 
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บทที่ 3 

ข0อมูลที่เกี่ยวกับการออกแบบ 

3.1 การออกแบบบรรจุภัณฑ= 
 3.1.1 การออกแบบบรรจุภัณฑS 

  หมายถึง กระบวนการคิดประดิษฐS ส่ิงต&างๆ ใหBแปลกใหม& สะดวกสบายและสอดคลBองกับลักษณะ  

  รูปแบบคุณสมบัติของวัสดุ เพ่ือใชBห&อหุBม ปlองกันและรักษาคุณภาพ และลักษณะสินคBาใหBคงสภาพ 

  เดิมหรือใกลBเคียงกับแรกผลิตมากท่ีสุด ลักษณะของการบรรจุภัณฑSมีดังน้ี 

  1. บรรจุภัณฑSข้ันท่ีหน่ึง (Primary Packaging) หมายถึง บรรจุภัณฑSท่ีมาห&อหุBมตัวสินคBา เพ่ือปlองกัน 

  รักษาไม&ใหBตัว สินคBาไดBรับความเสียหาย หรือเพ่ือความสะดวกในการนำไปใชBงานตัวอย&างเช&น หลอด

  ยาสีฟdน  

  2. บรรจุภัณฑSข้ันท่ีสอง (Secondary Packaging) หมายถึง บรรจุภัณฑSท่ีมาห&อหุBมบรรจุภัณฑSข้ันท่ี 

  หน่ึง เพ่ือปlองกันไม& ใหBตัวสินคBาไดBรับความเสียหาย อีกท้ังยังช&วยสรBางมูลค&าเพ่ิมใหBกับตัวสินคBา ช&วย

  ในการขายสินคBาโดยการดึงดูดความสนใจของผูBบริโภคตัวอย&าง เช&น กล&องยาสีฟdน  

  3. บรรจุภัณฑSเพ่ือการขนส&ง (Shipping Packaging) หมายถึง บรรจุภัณฑSท่ีทำหนBาท่ีในการเก็บรักษาและ

  ขนส&งสินคBา ตัวอย&างเช&น ลัง ตูBคอนเทนเนอรS เปQนตBน 

 3.1.2 วัตถุประสงคSของการออกแบบบรรจุภัณฑS  

  1. เพ่ือสรBางบรรจุภัณฑS ใหBสามารถเอ้ืออำนวยคุณประโยชนSดBานหนBาท่ีใชBสอยไดBดีมีความปลอดภัย 

  จากการคุBมครองผลิตภัณฑS ความประหยัด ความมีประสิทธิภาพในการผลิต การบรรจุ การขนส&ง  

  การเก็บรักษาการวางจำหน&าย และการอุปโภค ซ่ึงท้ังน้ีการออกแบบตBองอาศัยความรูBและประสบการณS 

  ดBานวิศวกรรมศาสตรSและวิทยาศาสตรS เขBามาช&วยเปQนหลักใหญ&  

  2. เพ่ือสรBางบรรจุภัณฑSใหBสามารถส่ือสาร และสรBางผลกระทบ ทางจิตวิทยาต&อผูBบริโภคโดยใชBความรูB

  ทางแขนงศิลปะเขBามาสรBางคุณลักษณะของบรรจุภัณฑSใหBมีคุณสมบัติต&าง ๆ ดังน้ี 

• ความมีเอกลักษณSพิเศษของผลิตภัณฑS 
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• ความมีลักษณะพิเศษท่ีสามารถสรBางความทรงจำหรือทัศนคติท่ีดีต&อผลิตภัณฑSและ

บริษัทผูBผลิต 

• ความมีลักษณะพิเศษท่ีสามารถดึงดูดความสนใจของผูBอุปโภคตลอดจนใหBเขBาใจถึง

ความหมาย และคุณประโยชนSของผลิตภัณฑS ฯลฯ 
 

 3.1.3  ข้ันตอนการวางแผนออกแบบบรรจุภัณฑS  

  การวางแผนเร่ิมตBนดBวยจุดประสงคSของการพัฒนา พรBอมดBวยขBอ จำกัดต&าง ๆ  รายละเอียดการ 

  วางแผน ตBองประกอบดBวยองคSประกอบต&อไปน้ี 

  ข้ันตอนท่ี 1 : การวางแผน  

  1.1 กำหนดเวลา  

  1.2 ผลงานท่ีจะไดBรับในแต&ละข้ันตอนการทำงาน  

  1.3 รายละเอียดของตราสินคBา (Branding)  

  1.4 ผูBรับผิดชอบในแต&ละข้ันตอน  

  ข้ันตอนท่ี 2 : การรวบรวมขBอมูล  

  2.1 ขBอมูลการตลาด  

  2.2 สถานะการแข&งขัน จุดแข็ง จุดอ&อน โอกาส ขBอจำกัด (SWOT: Strength, Weakness,   

  Opportunity and Treat)  

  2.3 ขBอมูลจากจุดขาย  

  2.4 ความตBองการของกลุ&มเปlาหมายหรือพฤติกรรมผูBบริโภค  

  2.5 เทคโนโลยีใหม& ๆ ทางดBานวัสดุบรรจุภัณฑS ระบบบรรจุภัณฑS และเคร่ืองจักร 

  ข้ันตอนท่ี 3 : การออกแบบร&าง  

  3.1 พัฒนาความคิดริเร่ิมต&าง ๆ ท่ีเก่ียวขBอง  

  3.2 ร&างตBนแบบ ประมาณ 3-5 แบบ  

  3.3 ทำตBนแบบ ประมาณ 2-3 แบบ 
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  ข้ันตอนท่ี 4 : การประชุมวิเคราะหSปรับตBนแบบ  

  4.1 วิเคราะหSความเปQนไปไดBทางเทคนิค  

  4.2 วิเคราะหSการสนองความตBองการของกลุ&มเปlาหมาย  

  4.3 เลือกตBนแบบท่ียอมรับไดB  

  ข้ันตอนท่ี 5 : การทำแบบเหมือนร&าง  

  5.1 เลือกวัสดุท่ีจะทำแบบ  

  5.2 ออกแบบกราฟฟñกเหมือนจริง พรBอมตราสินคBาและสัญลักษณSทางการคBา  

  5.3 ข้ึนช้ินงานตBนแบบบรรจุภัณฑS (Prototype) 

  ข้ันตอนท่ี 6 : การบริหารการออกแบบ  

  เร่ิมจากการติดต&อโรงงานผูBผลิตวัสดุบรรจุภัณฑSจนถึงการควบคุมงานผลิตใหBไดBตามแบบท่ีตBองการ 

  พรBอม ท้ังจัดเตรียมรายละเอียดการส่ังซ้ือ (Specification) เพ่ือใหBบรรจุภัณฑSท่ีออกแบบสามารถผลิต

  ไดBตามตBองการ ข้ันตอนสุดทBายเปQนการติดตามผลของบรรจุภัณฑSท่ีออกแบบไปแลBวว&าสามารถสนองตา 

  จุดมุ&งหมายของการออกแบบและบรรลุถึงวัตถุประสงคSขององคSกรเพียงใด 

 

3.2 ผลการสำรวจปริมาณการใชBสีบนฉลากบรรจุภัณฑ*น้ำปลา 

 จากผลการสำรวจปริมาณการใชBสีบนบรรจุภัณฑSน้ำปลา ในหBางสรรพสินคBาช้ันนำท่ัวไป (Max Value สาขา 

The nine พระราม 9, Max Value สาขา Cosmo เมืองทอง, Tops mini สาขา เกกี 1 และ Big C สาขา 

ปทุมธานี) ย่ีหBอท่ีตรงกันมีท้ังหมด 9 ย่ีหBอ ไดBแก& ทิพรส, ปลาหมึก, คนแบกกุBง, Squid Premium (ปลาหมึก), 

หอยนางรมไลทS (หอยนางรม), หอยนางรม, หอยเปÆาฮ้ือ, ตราช่ัง และ ตราหอยหลอด  

 จากผลสำรวจพบว&า 43.8% คือ สีเหลือง มีปริมาณการใชBมากท่ีสุดบนบรรจุภัณฑS รองลงมาคือ สีแดง มี

ปริมาณการใชBสีถึง  32.3%  ส&วนสีเขียวมี 12.5% สีน้ำตาลและสีขาว อย&างละ 6.2% และสีอ่ืนๆ 0.4% สีท่ีใชBใน

การออกแบบบรจุภัณฑS ใชBสีโทนรBอนเกือบท้ังหมด และโทนของสีมีความเขBม ความตัดกันของสีท่ีค&อนขBางจัด 

และรูปแบบของอารSตเวิรSคบนบรรจุภัณฑS มีรูปสินคBาจริง ท้ังน้ีก็เพ่ือดึงดูดผูBบริโภคและท่ีสำคัญก็เพ่ือส&งผลต&อ

ความรูBสึกความอยากอาหาร 
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รูปท่ี 3.1 น้ำปลาท่ีวางขายในหBางสรรพสินคBาช้ันนำท่ัวไป (Max Value สาขา Cosmo เมืองทอง) 

 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 3.2 น้ำปลาท่ีวางขายในหBางสรรพสินคBาช้ันนำท่ัวไป (Max Value สาขา Cosmo เมืองทอง) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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3.3 ทฤษฎีสี กับความอยากอาหาร 

      3.1.3 ความหมายของแต&ละคน 

  มนุษยSสามารถรับรูBความรูBสึกไดBหลายทางเม่ือมีส่ิงต&าง ๆ มากระตุBนซ่ึงสายตาเปQนหน่ึงสัมผัสท่ีปรุง 

  แต&ง ภาวะดBานอารมณSไดBดี นักปรุงอาหารส&วนใหญ&ไดBนำความแตกต&างของสีมาเปQนตัวช&วยในการ 

  กระตุBนความอยากอาหารของผูBบริโภค รวมไปถึงการใชBภาชนะใส&อาหาร การออกแบบ การตกแต&ง 

  และการสรBางบรรยากาศภายในรBาน ซ่ึงส่ิงน้ีแสดงว&าสีมีผลต&อความรูBสึกท่ีต&างกันออกไปน่ันเอง 

  สีแดง และ สีสBม เปQนสีท่ีเพ่ิมความอยากอาหาร กระตุBนความรูBสึกอยากล้ิมลอง เน่ืองจาก สมองเขBาใจ

  ว&าอาหารเมนูท่ีเห็นน้ันมีรสชาติดึงดูด ตามสัญชาติญาณของสัตวSกินเน้ือ รBานอาหารจำนวนไม&นBอย  

  กระตุBนลูกคBาโดยการใชBสีแดงบนตราสัญลักษณS  

  สีเหลือง สีท่ีใหBความรูBสึกมีความสุข สดใส สบายใจ อบอุ&น เพ่ิมพลังในเชิงบวก จะเห็นว&า อาหารท่ีมี 

  สีหลืองเขBม จะดูน&ารับประทานมากข้ึน หรือสังเกตจากโฆษณามักเห็นว&าอาหารประเภทไก&ทอด มัน 

  ฝร่ัง หรือพิชซ&า มักเนBนภาพการน่ังรับประทานในครอบครัว หรือกลุ&มเพ่ือนฝูงอยู&เสมอ 

  สีเขียว สีท่ีทำใหBรูBสึกสุขภาพดี ปลอดภัย เหมือนอยู&กลางธรรมชาติ เมนูอาหารสีเขียวมักใชBใน กลุ&ม 

  อาหารเฮลต้ี ดังน้ันรBานอาหารท่ีจำหน&ายอาหารเพ่ือสุขภาพ มักใชBผัก ผลไมBสีเขียวในการนำเสนอ  

  เพ่ือกระตุBนความรูBสึกอยากรับประทานท่ีดีต&อสุขภาพ ใหBความรูBสึกเเข็งแรง  

  สีขาว สีท่ีสมองจะไม&คำนึงเร่ืองความอันตราย ทำใหBผูBบริโภคลืมสังเกตปริมาณในการรับประทาน  

  สังเกตไดBจากขนมหวาน ขนมขบเค้ียว ไอศกรีม ขนมเคBกท่ีมีสีขาว มักจะสรBางความ เพลิดเพลินใน 

  การรับประทานจนลืมคำนึงถึงเร่ืองปริมาณของการรับประทาน  

  สีฟlา สีน้ำเงิน สีม&วง และสีในเฉดเขBม เปQนสีท่ีลดความอยากอาหาร เพราะอาหารท่ีมีสีในกลุ&มน้ีมัก 

  พบไดBนBอยในธรรมชาติ มีเพียงผลไมB และผักไม&กี่ชนิดเท&านั้นที่มีสีดังกล&าว สีเหล&านี้ส&งผลต&ออารมณS 

  และสมองจะรูBสึกว&าอาหารชนิดน้ัน ๆ ไม&สมจริง ทำใหBไม&ค&อยพบอาหารสีเหล&าน้ีในหนBาหลักของ 

  เมนู รBานอาหาร 

 

 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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บทที่ 4 
วิธีการดำเนินงาน 

การทำศิลปนิพนธSน้ีจะออกแบบบรรจุภัณฑS รวมถึงนำมาประกอบเปQนเซต ในการรวมงานรูปแบบ

ใหม&ๆ ของผลิตภัณฑSน้ำปลา และบอกเล&าเร่ืองราว การแพร&ระบาดของปลาหมอคางดำ 

 

4.1 กลุOมเปUาหมาย 
 4.1.1 ลักษณะของกลุ&มเปlาหมาย 

   ดBานกายภาพ : เพศชายและหญิง อายุ 30-40 ป- มีรายไดB 18,000 บาทข้ึนไป 
    ดBานจินตภาพ : ช่ืนชอบในการประกอบอาหาร สนใจในเร่ืองส่ิงแวดลBอม ระบบนิเวศทาง  

    ธรรมชาติ ชอบใชBของท่ีไม&ปรุงแต&งเคมีมากนัก และสนับสนุนผลิตภัณฑSทBองถ่ิน 

 

4.2 วิธีการเก็บขEอมูล 
       รวบรวมขBอมูลบทความข&าวสาร เว็บไซตSต&าง  ๆผลวิจัยของปลาหมอคางดำ และการสัมภาษณSผูBประกอบการ 

       ใหBขBอมูลเชิงลึกรูปแบบเจาะลึกถึงปdญหา 

 

4.3 ผูEใหEขEอมูลสำคัญ 
     ผูBผลิตน้ำปลาจากปลาเอเล่ียนสป-ชีสS กรมประมงประจำจังหวัดเพชรบุรี และเกษตรกร ชาวประมง 

      ชาวบBานท่ีไดBรับผลประทบจากการแพร&ระบาดของปลาหมอคางดำ 

 

4.4 ขEอมูลของเนื้อหา 

       4.4.1 ศึกษาเร่ืองของปลาเอเล่ียนสป-ชีสSท่ีคนไทยมองขBาม สรBางความรูB ความตระหนัก วิธีการจัดการ 

       ความแตกต&างของน้ำปลาท่ัวไปและน้ำปลาจากเอเล่ียนสป-ชีสS สารอาหาร 

4.5 ขอบเขตการออกแบบ 
 4.5.1 ตราสัญลักษณSของผลิตภัณฑS 
 4.5.2 คาแรคเตอรSของปลาหมอคางดำ 
 4.5.3 แบบฉลากบรรจุภัณฑSน้ำปลา ขนาด 250 มิลลิลิตร จำนวน 3 สูตร 

 4.5.4 แบบฉลากบรรจุภัณฑSน้ำปลา ขนาด 700 มิลลิลิตร จำนวน จำนวน 3 สูตร 
 4.5.6 ซองฉลากบรรจุภัณฑS (Flexible Packaging) ขนาด 8 มิลลิลิตร จำนวน 3 สูตร 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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     4.5.7 กล&องดิสเพลยSบรรจุซองฉลากบรรจุภัณฑS (Flexible) จำนวน 3 สูตร 
     4.5.8 ส่ือประชาสัมพันธSแผ&นพับโบรชัวรS จำนวน 1 แผ&น 

     4.5.9 ส่ือประชาสัมพันธSโปสเตอรS จำนวน 1 แผ&น 
     4.5.10 ส่ือประชาสัมพันธSออนไลนS (โพสตS Instagram) จำนวน 12 โพสตS 
 
4.6 แนวทางการออกแบบ 
      4.6.1 แนวทางท่ี 1: สายลับ จับปลาหมอ  
      เม่ือเราตBองตามล&ากำจัดปลาหมอสีคางดำ จึงตBองใชBวิธีแบบสายลับ สืบหาเบาะแส การแพร&ระบาด 

      ของปลาชนิดน้ี ตBองขอความร&วมมือจากประชาชนเพ่ือหาพยานหลักฐาน พิสูจนSความผิดของ 

 

รูปท่ี 4.1 แนวทางท่ี 1 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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4.6.2 แนวทางท่ี 2: ไทยทรงดำ ทำทรงซ้ำ 

        วัฒนธรรมชาวไทยทรงดำในอำเภอเขายBอย มีเอกลักษณS ความเปQนครอบครัวสนุกสนาน เนBนความ 

  เปQนธรรมชาติ รูปแบบของการออกแบบจะเนBนไปท่ีลวดลาย การซ้ำของลวดลายการตัดทอนของ 

  รูปทรงลายผBาไทยทรง 

 
 

รูปท่ี 4.2  แนวทางท่ี 2 

 

 4.6.3 แนวทางท่ี 3: ปลาเอเล่ียนเฟรนดSล่ีบุกเขายBอย 

  นำมาสรBางเร่ืองเล&าปลาเอเล่ียนท่ีมาทำภารกิจท่ีโลก เม่ือไดBยินคำว&าปลาเอเล่ียน จะรูBสึกว&าน&ากลัว  

  ไม&น&ารับประทาน จึงนำมาผสมกับความไม&จริงจัง เพ่ือใหBคนท่ัวไปรูBสึกเขBาถึงง&าย และอยากท่ีจะทำ 

  ความรูBจัก  

 
 
 

 
 
 

 
รูปท่ี 4.3  แนวทางท่ี 3 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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4.7 โครงเรื่องขยาย 
 “... ประเทศไทยไดBพบกับวิกฤต ปลาเอเล่ียนสป-ชีสS (ปลาหมอคางดำ) ระบาดอย&างหนักในแหล&งน้ำ และ

ไดBสรBางความเดือดรBอนอย&างมาก ไม&ว&าจะแหล&งน้ำกร&อยหรือน้ำจืด ทางการสหประชาชาติปลาเอเล่ียน เม่ือไดB

รับรูBถึงปdญหาจึงรูBสึกผิด และตBองการท่ีจะตอบแทนมนุษยSจึงส&งตัวแทนมาท่ีโลก แต&จานบิน UFO ของปลาเอ

เล่ียนกลับเสียหลักระเบิดจนไปตกท่ี ตำบลเขายBอย อำเภอเขายBอย จังหวัดเพชรบุรี ทำใหBเจBาปลาท่ีจะมาเพ่ือ

สรBางสันติ ตBองปรับตัวใหม& เรียนรูB เขBากับมนุษยSโลก เพ่ือเปlาหมายและปณิธานของชาวปลาเอเล่ียนท่ีจะตอบ

แทนชาวโลกโดยมอบสารอาหารท่ีแสนอร&อยสกัดจากปลาหมอคางดำเพ่ือเปQนการไถ&โทษมนุษยS ” 

 

 4.7.1 ภาพประกอบบนฉลากบรรจุภัณฑS 

1. สูตรหัวน้ำปลา เปQนภาพบรรยากาศของหมู&บBานไทยทรงดำ และวิวเขายBอย ในตำบลเขายBอย 

2. สูตรกลมกล&อม เปQนภาพบรรยากาศในตัวเมือง ของจังหวัดเพชรบุรี และวัดมหาธาตุวรวิหาร 

ซ่ึงเปQนสถานท่ีสำคัญในจังหวัดเพชรบุรี 

3. สูตรลดโซเดียม เปQนภาพบรรยากาศของทะเลหาดชะอำ จังหวัดเพชรบุรี 

 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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บทที่ 5 
การดำเนินการออกแบบ 

5.1 การพัฒนาตราสัญลักษณ= 
 ผูBวิจัยนำความเปQนเอกลักษณSในเร่ืองของรสชาติน้ำปลาท่ีมีความ หอมมัน เค็ม กลมกล&อม มาผสมกับ
ความสนุกมีชีวิตชีวา เปQนทางการ แต&ไม&มากจนเกินไป มาออกแบบตราสัญลักษณS โดยแนวคิดการออกแบบ

เลือกจากแนวทางท่ี 3 “ปลาเอเล่ียนเฟรนดSล่ีบุกเขายBอย” 

 
รูปท่ี 5.1 แบบร&างตราสัญลักษณS 

รูปท่ี 5.2 แบบร&างตราสัญลักษณS คร้ังท่ี 2 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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แบบท่ี 1     แบบท่ี 2 

 

รูปท่ี 5.3 แบบร&างตราสัญลักษณS คร้ังท่ี 3 

สรุปการเลือกแบบ เลือกแบบท่ี 2 เนื่องจากจังหวะการวางการว&างที่ว&างของตัวอักษร และความสนุก 
ชีวิตชีวาแต&ยังมีความเปQนทางการอยู& 

 

 

รูปท่ี 5.4 ตราสัญลักษณSแบบสำเร็จ 
 

 

 
 
 

 
 

 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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5.2 การพัฒนาคาแรคเตอร= 
 

คาแรคเตอรSท่ีตBองการจะส่ือสาร มีลักษณะเปQนมิตรกับผูBคน แต&ยังคงความรูBสึกท่ีหนBาตาดูประหลาด 
แต&ผูBบริโภคท่ีพบเห็นใหBเกิดความรูBสึกเอ็นดูไดB 

รูปท่ี 5.5 แบบร&างคาแรคเตอรS 
 

สรุปการเลือกแบบ เลือกแบบท่ี 2 นำมาพัฒนาต&อ เน่ืองจากดูมีความเปQนมิตร และดูเขBากับช&วงวัยของ
กลุ&มเปlาหมายอายุ 30-40 ป-มากกว&าแบบแรก 

รูปท่ี 5.6 แบบร&างคาแรคเตอรS คร้ังท่ี 2 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 5.7 แบบร&างคาแรคเตอรS คร้ังท่ี 3 

รูปท่ี 5.8 คาแรคเตอรSแบบสำเร็จ 

 

 
  

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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5.3 การออกแบบบรรจุภัณฑ= 

 การออกแบบฉลากบนบรรจุภัณฑS ประกอบไปดBวย 3 สูตร (ภาพประกอบท้ังหมด 3 แบบ) 

ขนาด 17 x 8 เซนติเมตร (250 มิลลิลิตร) และขนาด 22 x 9 เซนติเมตร (700 มิลลิลิตร) 
 
 5.3.1 ออกแบบฉลากบรรจุภัณฑSน้ำปลา  

รูปท่ี 5.9 แบบร&างภาพประกอบบนฉลากบรรจุภัณฑS คร้ังท่ี 1 

 

รูปท่ี 5.9 แบบร&างภาพประกอบบนฉลากบรรจุภัณฑS คร้ังท่ี 2 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 5.10 แบบร&างภาพประกอบบนฉลากบรรจุภัณฑS คร้ังท่ี 2 
 

หลังจากท่ีไดBมีการออกแบบ ภาพประกอบ ดBวยสรูปแบบลายเสBนแบบวาดดิจิทัลดBวยมือ พบว&า
รูปแบบงานท่ี 2 ค&อนข&างท่ีจะเด็กไม&เขBากับกลุ&มเปlาหมายท่ีควรจะเปQน จึงมีการปรับเปล่ียนรูปแบบแนว
ทางการออกแบบ แต&ยังคงแนวคิดการออกแบบเดิม คือ “ปลาเอเล่ียนเฟรนดSล่ี บุกเขายBอย” 

 
 

 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 5.11 แบบร&างภาพประกอบบนฉลากบรรจุภัณฑS คร้ังท่ี 3 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 5.12 แบบร&างภาพประกอบบนฉลากบรรจุภัณฑS คร้ังท่ี 4 

 
 หลังจากที่มีการปรับเปลี่ยนสรูปแบบแนวทางการออกแบบ พบว&าภาพประกอบมีความลงตัว และ

เหมาะกับกลุ&มเปlาหมายมากข้ึน ภาพส่ือสารหลัก ดูไปในทิศทางเดียวกัน 

 

5.4 การออกแบบบรรจุภัณฑ=แบบกลOอง 
 

 5.4.1 กล&องหูห้ิว สำหรับใส&น้ำปลา 3 ขวด (ขนาด 250 มิลลิลิตร) 
 

 

 

 

 

 

 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 5.14 โครงสรBางแผ&นคล่ีบรรจุภัณฑS 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

รูปท่ี 5.15 แบบร&างโครงสรBางแผ&นคล่ีบรรจุภัณฑS คร้ังท่ี 1 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 5.16 แบบร&างโครงสรBางแผ&นคล่ีบรรจุภัณฑS คร้ังท่ี 2 
 

 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 5.17 โครงสรBางกล&องบรรจุภัณฑSแบบสมบูรณS 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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5.4.2 บรรจุภัณฑSแบบกล&องดิสเพลยSขนาดเล็กสำหรับซองน้ำปลา ขนาด 8 มิลลิลิตร (10 ซอง) 

 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
รูปท่ี 5.18 โครงสรBางแผ&นคล่ีกล&องบรรจุภัณฑS (เล็ก) คร้ังท่ี 1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
รูปท่ี 5.19 แบบร&างกล&องบรรจุภัณฑS (เล็ก) คร้ังท่ี 1 

 

 
หลังจากท่ีไดBทดลองทำการข้ึนรูปกล&อง พบว&าตัวกล&องค&อนขBางไม&เหมาะสมกับการใส&วางซองน้ำปลา

ขนาด 8 มิลลิลิตร (จำนวน 10 ซอง) และมีลักษณะกล&องเหมือนกล&องใส&ชา จึงไดBทำการเปล่ียนแบบคล่ี รวมถึง

การออกแบบ 
  
  

 
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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5.4.3 บรรจุภัณฑSแบบกล&องดิสเพลยSขนาดเล็ก (แกBไข) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 5.20 โครงสรBางแผ&นคล่ีกล&องบรรจุภัณฑSขนาดเล็ก (แกBไข) คร้ังท่ี 1 

 
 

 

 
 
 

 
 
 

 
รูปท่ี 5.21 แผ&นคล่ีกล&องบรรจุภัณฑSขนาดเล็ก (แกBไข) แบบสมบูรณS 

 

 
 
 

 
 
 

 
 

รูปท่ี 5.22 แผ&นคล่ีกล&องบรรจุภัณฑSขนาดเล็ก (แกBไข) แบบสมบูรณS 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 5.23  แผ&นคล่ีกล&องบรรจุภัณฑSขนาดเล็ก (แกBไข) แบบสมบูรณS 

 
 5.4.3 การออกแบบบรรจุภัณฑSน้ำปลาแบบซองขนาด 8 กรัม 

 
  
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

รูปท่ี 5.24 แบบร&างซองบรรจุน้ำปลา คร้ังท่ี 1 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 5.25 ซองบรรจุน้ำปลา แบบสมบูรณS 

 

5.5 การพัฒนาตราสัญลักษณ= 

5.5.1 แบบร(างโปสเตอร1ประชาสัมพันธ1 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 

รูปท่ี 5.26 แบบร&างโปสเตอรSประชาสัมพันธS คร้ังท่ี 1 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 5.27 แบบร&างโปสเตอรSประชาสัมพันธS แบบสมบูรณS 
 

 

 5.5.2  แบบร(างโพสต1ประชาสัมพันธ1ออนไลน1 (Instagram) 
 

 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

รูปท่ี 5.28 แบบร&างโพสตSประชาสัมพันธS คร้ังท่ี 1 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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 รูปท่ี 5.29 โพสตSประชาสัมพันธS แบบสมบูรณS 

 5.5.3  แบบร(างแผ(นพับประชาสัมพันธ1 
 
 
 
 
 
 

 

 

รูปท่ี 5.30 แผ&นพับประชาสัมพันธS แบบสมบูรณS 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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บทที่ 6 
ผลงานสำเร็จ 

 

6.1 การพัฒนาตราสัญลักษณ= 
 

 ผูBวิจัยนำแบบร&างมาพัฒนาต&อ และจัดวางใหBเหมาะกับการว&างท่ีเพ่ิมข้ึน ในเร่ืองของแนวคิดการออกแบบ
น้ันตBองการท่ีจะส่ือถึงเอกลักษณSในเร่ืองของรสชาติน้ำปลาท่ีมีความ หอมมัน เค็ม กลมกล&อม มาเปQนคำว&า  
“มัน – นัว” และคำว&า Noir แปลไดBว&าภาษาฝร่ังเศสแปลว&า “ดำ” ซ่ึงตรงกับลักษณะทางกายภาพท่ีเปQน

เอกลักษณSท่ีคำของปลาหมอคางดำ และอารมณSของตัวอักษรในตราสัญลักษณS มาผสมกับความสนุกมีชีวิตชีวา 
เปQนทางการ แต&ไม&มากจนเกินไป มีน้ำหนัก มาออกแบบตราสัญลักษณS จึงไดBแบบสมบูรณSดังน้ี 

 

รูปท่ี 6.1 ตราสัญลักษณSแบบสำเร็จ

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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6.2 คาแรคเตอร=ปลาหมอคางดำ 
 
      คาแรคเตอรSท่ีตBองการจะส่ือสาร มีลักษณะเปQนมิตรกับผูBคน แต&ยังคงความรูBสึกท่ีหนBาตาดูประหลาด แต&
ผูBบริโภคท่ีพบเห็นก็เกิดความรูBสึกเอ็นดูไดB และผูBวิจัยไดBนำคาแรคเตอรSปลาหมอคางดำน้ัน มาพัฒนาต&อใหBมีสี

หนBาและอารมณSต&าง ๆ เพ่ิมข้ึน  

รูปท่ี 6.2 คาแรคเตอรSแบบสำเร็จ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 6.3 คาแรคเตอรSแบบสำเร็จ 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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6.3 ฉลากบรรจุภัณฑ= 

 ผูBวิจัยนำแบบร&างมาพัฒนาต&อ โดยฉลากจะมีทั้งหมด 3 แบบ (สูตรหัวน้ำปลา, สูตรกลมกล&อม และ สูตร

ลดโซเดียม) เพ่ือใหBเขBากับความตBองการของกลุ&มเปlาหมายหลัก โดยเร่ืองราวของแบรนดSจะมีอยู&ว&า  

 “... ประเทศไทยไดBพบกับวิกฤต ปลาเอเลี่ยนสป-ชีสS (ปลาหมอคางดำ) ระบาดอย&างหนักในแหล&งน้ำ และ

ไดBสรBางความเดือดรBอนอย&างมาก ไม&ว&าจะแหล&งน้ำกร&อยหรือน้ำจืด ทางการสหประชาชาติปลาเอเลี่ยน เมื่อไดB

รับรูBถึงปdญหาจึงรูBสึกผิด และตBองการที่จะตอบแทนมนุษยSจึงส&งตัวแทนมาที่โลก แต&จานบิน UFO ของปลาเอ

เลี่ยนกลับเสียหลักระเบิดจนไปตกที่ ตำบลเขายBอย อำเภอเขายBอย จังหวัดเพชรบุรี ทำใหBเจBาปลาที่จะมาเพ่ือ

สรBางสันติ ตBองปรับตัวใหม& เรียนรูB เขBากับมนุษยSโลก เพื่อเปlาหมายและปณิธานของชาวปลาเอเลี่ยนที่จะตอบ

แทนชาวโลกโดยมอบสารอาหารท่ีแสนอร&อยสกัดจากปลาหมอคางดำเพ่ือเปQนการไถ&โทษมนุษยS ” 

  

3.1.1 ภาพประกอบบนฉลากบรรจุภัณฑS 

1. สูตรหัวน้ำปลา เปQนภาพบรรยากาศของหมู&บBานไทยทรงดำ และวิวเขายBอย ในตำบลเขายBอย 

2. สูตรกลมกล&อม เปQนภาพบรรยากาศในตัวเมือง ของจังหวัดเพชรบุรี และวัดมหาธาตุวรวิหาร 

ซ่ึงเปQนสถานท่ีสำคัญในจังหวัด 

3. สูตรลดโซเดียม เปQนภาพบรรยากาศของทะเลหัวหิน จังหวัดเพชรบุรี 

  

 เพ่ือเช่ือมโยงฉลากท้ัง 3 แบบใหBเปQนอันหน่ึงอันเดียวกัน และยังเพ่ือสรBางความเขBาใจง&ายในการจำแนกแต&

ละสูตรออก เม่ือมองจากช้ันวางบนหBางสรรพสินคBา และขนาดจะมี 250 มิลลิลิตร (ขนาด 17 x 8 เซนติเมตร) 

และแบบ 700 มิลลิลิตร (ขนาด 22 x 9 เซนติเมตร) 

  

 

 

 

 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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  6.3.2 ภาพประกอบบนฉลากบรรจุภัณฑS ขนาด 250 มิลลิลิตร 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 6.4 ฉลากบรรจุภัณฑS ขนาด 250 มิลลิลิตร (สูตรหัวน้ำปลา) แบบสำเร็จ 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 6.5 ฉลากบรรจุภัณฑS ขนาด 250 มิลลิลิตร (สูตรกลมกล&อม) แบบสำเร็จ 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 6.6 ฉลากบรรจุภัณฑS ขนาด 250 มิลลิลิตร (สูตรลดโซเดียม) แบบสำเร็จ 

 

   

 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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  6.3.3 ภาพประกอบบนฉลากบรรจุภัณฑS ขนาด 700 มิลลิลิตร 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 6.7 ฉลากบรรจุภัณฑS ขนาด 700 มิลลิลิตร (สูตรหัวน้ำปลา) แบบสำเร็จ 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 6.8 ฉลากบรรจุภัณฑS ขนาด 700 มิลลิลิตร (สูตรกลมกล&อม) แบบสำเร็จ 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 6.9 ฉลากบรรจุภัณฑS ขนาด 700 มิลลิลิตร (สูตรลดโซเดียม) แบบสำเร็จ 

 
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 6.10 น้ำปลา สูตรหัวน้ำปลา ขนาด 250 มิลลิลิตร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 6.11 น้ำปลา สูตรหัวน้ำปลา ขนาด 250 มิลลิลิตร 

 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 6.12 น้ำปลา สูตรกลมกล&อม ขนาด 700 มิลลิลิตร 

 
 
 
 
 
 

6.4 กลOองบรรจุภัณฑ= 
 
 ผูBวิจัยเลือกทำแบบกล&องหูห้ิว 250 มิลลิลิตร (บรรจุจำนวน 3 ขวด) เพ่ือความสะดวกในการถือและ
สามารถเปQนของฝากจากตำบลเขายBอยไดB รวมถึง มีท้ังแบบซองน้ำปลาขนาด 8 มิลลิลิตร สำหรับผูBท่ีอยาก
ทดลองบริโภค และสามารถพกพาไดB สะดวกต&อการใชBงาน 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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6.4.1 กล&องบรรจุภัณฑSหูห้ิว 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

รูปท่ี 6.13 แบบคล่ีกล&องบรรจุภัณฑSหูห้ิว แบบสำเร็จ 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 6.14 กล&องบรรจุภัณฑSหูห้ิว แบบสำเร็จ 

 
 

 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 6.15 กล&องบรรจุภัณฑSหูห้ิว แบบสำเร็จ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปท่ี 6.16 กล&องบรรจุภัณฑSหูห้ิว แบบสำเร็จ 

 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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 6.4.2 กล&องบรรจุภัณฑSแบบดิสเพลยS 

 
 

 

 
 
 

 
 
 

รูปท่ี 6.17 แผ&นคล่ีกล&องบรรจุภัณฑSดิสเพลยS แบบสำเร็จ 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

รูปท่ี 6.18 แผ&นคล่ีกล&องบรรจุภัณฑSดิสเพลยS แบบสำเร็จ 

 
 
 

 
 
 

 
   

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 6.19  แผ&นคล่ีกล&องบรรจุภัณฑSดิสเพลยS แบบสำเร็จ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

รูปท่ี 6.20  กล&องบรรจุภัณฑSดิสเพลยS แบบสำเร็จ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
รูปท่ี 6.21  กล&องบรรจุภัณฑSดิสเพลยS แบบสำเร็จ 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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 6.4.3 ซองฉลากบรรจุภัณฑS 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปท่ี 6.22 ซองฉลากบรรจุภัณฑS แบบสำเร็จ 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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รูปท่ี 6.23 ซองฉลากบรรจุภัณฑS แบบสำเร็จ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปท่ี 6.24 ซองฉลากบรรจุภัณฑS แบบสำเร็จ 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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6.5 สื่อประชาสัมพันธ= 

6.5.1 ส่ือโปสเตอรSประชาสัมพันธS 
ผูBวิจัยออกแบบส่ือโปสเตอรSประชาสัมพันธSโดยใชBรูปขวดน้ำปลาจริง เพ่ือท่ีจะใหBคนท่ัวไปไดBเขBาใจว&าทาง

 แบรนดSขายอะไร รวมไปถึงมีภาพประกอบ และคาแรคเตอรSของแบรนดS ทำใหB รูBสึกสนุกน&าสนใจ 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

รูปท่ี 6.25 ส่ือโปสเตอรSประชาสัมพันธS แบบสำเร็จ 
  

 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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6.5.2 ส่ือแผ&นพับประชาสัมพันธS 
  ส่ือประชาสัมพันธSแผ&นพับ ช&วยขยายในเร่ืองขBอมูลของปลาหมอคางดำว&าคืออะไร ลักษณะ  
  ทางกายภาพของมัน และเปQนภัยต&อประเทศไทยอย&างไร วิธีการกำจัดและท่ีมาของแบรนดSมันนัวรS 

 
 
 
 
 
 

 

 
รูปท่ี 6.26  แผ&นพับประชาสัมพันธS แบบสำเร็จ 

 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

รูปท่ี 6.27  แผ&นพับประชาสัมพันธS แบบสำเร็จ 
  

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้
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6.5.3 ส่ือประชาสัมพันธSออนไลนS 

ส&วนส่ือประชาสัมพันธSออนไลนS ท่ีโพสตSลงช&องทาง Instagram จะช&วยส่ือว&าน้ำปลาจากปลาหมอ-คางดำ 
  คืออะไร ทำไมตBองบริโภค มีสินคBาใดบBางในแบรนดS รวมถึงท่ีมาของตBนกำเนิดผลิตภัณฑSน้ำปลา จาก 
  ตำบลเขายBอย อำเภอเขายBอย จังหวัดเพชรบุรี 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

รูปท่ี 6.28 ส่ือประชาสัมพันธSออนไลนSบน Instagram แบบสำเร็จ 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

รูปท่ี 6.29 ส่ือประชาสัมพันธSออนไลนSบน Instagram แบบสำเร็จ 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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6.6 ภาพรวมผลงานจริง 
 
  ผูBวิจัยออกแบบใหBโต£ะจัดแสดง ประกอบไปดBวยผลงานท้ังหมด และมีแหจับปลา รวมถึงรูปปลาหมอคาง
ดำผสมกับปลาชนิดอ่ืน ๆ เพ่ือท่ีจะส่ือว&าปลาหมอคางดำมีจำนวนมากจนจับปลายังไงก็เจอปลาชนิดน้ี และมีคำ

บอกล&าวจากชาวบBาน ท่ีไดBรับผลกระทบ และจัดช้ันวางสินคBาใหBเขBากับภาพการส่ือสารหลัก 
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รูปท่ี 6.31 ภาพรวมผลงานจริง 

 

 

 

 

 

 

 

 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหาและต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้



 56 

 

บทที่ 7 
บทสรุปและข0อเสนอแนะ 

7.1 บทสรุป 

 มันนัวรS (Munnoir) เปQนแบรนดSน้ำปลาท่ีผลิตจาก ปลาหมอคางดำ ซ่ึงเปQนปลาเอเล่ียนสป-ชีสSท่ีกำลัง
ระบาดอยู&ในน&านน้ำในไทย เกือบท้ังประเทศ ถBาหากยังเกิดการระบาดอยู& ปลาทBองถ่ินในไทยก็สูญหายไปหมด 
เน่ืองจากปลาหมอคางดำเปQนสัตวSกินเน้ือ และการนำมาบริโภคเปQนหน่ึงในวิธีการลดจำนวนประชากรปลาชนิดน้ี 

เปQนการประชาสัมพันธSใหBประชาชนท่ัวไปไดBรับรูBถึงปdญหา และปรับความคิดท่ีมีต&อคำว&า ปลาเอเล่ียนสป-ชีสS ว&า
ไม&น&ารับประทาน ดBวยท้ังหนBาตา และช่ือแต&จริง ๆ แลBวน้ันสามารถบริโภคไดBเหมือนปลาท่ัวไปในทBองตลาด
รวมถึงยังเปQนการกระจายรายไดBสู&ชาวบBาน ชาวประมงและเกษตรกรรายย&อย ในตำบลเขายBอย อำเภอเขา

ยBอย จังหวัดเพชรบุรี อีกดBวย  

7.2 ป5ญหาและขEอจำกัด 

ในช&วงที่กำลังหาขBอมูลนั้น (พฤศจิกายน, 2566) ยังไม&เปQนกระแสมากพอใหBหน&วยงาน ประชาชนทั่วไป 
มีขBอมูลในการคBนควBาปลาชนิดน้ีมากนัก และในการออกแบบบรรจุภัณฑSมีขBอจำกัดดBานขวด ในขวดแบบแรก ท่ี
เลือกนำมาใชBเปQนบรรจุภัณฑS มีเสBนผ&าศูนยSกลางที่ไม&สมมาตร (ขวดแบบหัวแคบ กBนกวBาง) ทำใหBเมื่อทำชิ้นงาน 

โดยตBนแบบบรรจุภัณฑS (Prototype) ออกมาน้ันฉลากบรรจุภัณฑSไม&โคBงรับกับขวด ดBวยองศาความโคBงมน วิธีท่ี
จะแกBปdญหาไดBคือตBองใชBฉลากแบบหดรัดรูปดBวยความรBอน ทำใหBตBองเปลี่ยนขวดบรรจุภัณฑSเปQนขวดน้ำปลาใน
ทBองตลาดแบบทั่วไป รวมถึงการออกแบบกล&องบรรจุภัณฑSหูหิ้ว ดBวยขนาดที่ไม&ไดBมาตรฐาน ทำใหBตBองทำการ

พิมพSตBนแบบบรรจุภัณฑS (Prototype) และลองผิดลองถูกแกBขนาดอยู&หลายคร้ัง แต&สามารถผ&านพBนไปไดBดBวยดี 
 

7.3 ขEอเสนอแนะ 
 

1. เน่ืองจากผูBวิจัยเห็นว&าชิ้นงานนี้จัดทำเฉพาะปลาหมอคางดำ หากในอนาคตมีการทำผลิตภัณฑSอ่ืน
เพิ่มเติมในกลุ&มปลาเอเลี่ยนสป-ชีสSชนิดอื่น ๆ จะช&วยลดจำนวนประชากรปลาเอเลี่ยนในน&านน้ำ
ประเทศไทยไดB 

2. หากมีการนำแบรนดSไปต&อยอด ผลิตสินคBาอื่น ๆ ที่สามารถผลิตไดBจากปลาหมอคางดำ ไม&ใช&แค&เพียง
น้ำปลา จะสามารถช&วยใหBแบรนดSเติบโตไปไดBอีก และกระจายรายไดBสู&ทBองถ่ิน 
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