
    

อิทธิพลของพันธุ์และเพศของไก่กระทงเชิงการค้าต่อสมรรถภาพการผลิต 
คุณภาพซากและคุณภาพเนื้อ 

INFLUENCE OF BREED AND GENDER OF COMMERCIAL BROILER ON 
PRODUCTION PERFORMANCE, CARCASS AND MEAT QUALITY 

กฤติกานต์  ค าพร 
KRITTIKARN  KAMPORN 

วิทยานิพนธ์นี้เป็นส่วนหนึ่งของการศึกษาตามหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 
สาขาวิชาสัตวศาสตร์ 

คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง  

พ.ศ. 2565 
KMITL-2022-AG-M-031-372เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



 
 

    
 

INFLUENCE OF BREED AND GENDER OF COMMERCIAL BROILER ON 
PRODUCTION PERFORMANCE, CARCASS AND MEAT QUALITY 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

KRITTIKARN  KAMPORN 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

A THESIS SUBMITTED IN PARTIAL FULFILLMENT 
OF THE REQUIREMENT FOR THE DEGREE OF 

MASTER OF SCIENCE IN ANIMAL SCIENCE 
SCHOOL OF AGRICULTURAL TECHNOLOGY 

KING MONGKUT’S INSTITUTE OF TECHNOLOGY LADKRABANG 
KMITL-2022-AG-M-031-372เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



 
 

    
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

COPYRIGHT 2022 
SCHOOL OF AGRICULTURAL TECHNOLOGY 
KING MONGKUT’S INSTITUTE OF TECHNOLOGY LADKRABANG เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



 
 

 I   

 

หัวข้อวิทยานิพนธ์   อิทธิพลของพันธุ์และเพศของไก่กระทงเชิงการค้า 
       ต่อสมรรถภาพการผลิต คุณภาพซากและคุณภาพเนื้อ 
นักศึกษา  นางสาวกฤติกานต์  คําพร 
รหัสประจ าตัว 63604029 
ปริญญา  วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 
สาขาวิชา  สัตวศาสตร์ 
อาจารย์ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ์ รศ.ดร.รณชัย  สิทธิไกรพงษ์ 
อาจารย์ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม รศ.ดร.จันทร์พร  เจ้าทรัพย์ 
 

บทคัดย่อ 
 
 การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาอิทธิพลของพันธุ์  และเพศต่อสมรรถภาพการผลิต 
คุณภาพซาก และคุณภาพเนื้อของไก่กระทง ทําการสุ่มลูกไก่อายุ 1 วัน เพศผู้ และเพศเมียพันธุ์อาร์เบอร์
เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 จํานวน 1,440 ตัว ให้กับหน่วยทดลอง จํานวน 48 กรง ตามการจัด
กลุ่มทดลองแบบ 3 × 2 แฟคตอเรียล ในแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ แต่ละกลุ่มทดลองทํา 8 ซ้ําๆ ละ 
30 ตัว เลี้ยงไก่ในโรงเรือนท่ีมีระบบการควบคุมอุณหภูมิภายในโดยการระเหยของน้ํา โดยไก่ทดลองจะ
ได้รับอาหารและน้ําตลอดเวลา ระยะการเลี้ยง 42 วัน ผลการศึกษาไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธ์ุและเพศ
ของไก่ต่อสมรรถภาพการผลิต ไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมีน้ําหนักตัว น้ําหนักตัวท่ีเพิ่มขึ้น และอัตราการ
เจริญเติบโตต่อวันสูงกว่าพันธ์ุรอสส์ 308 และคอบบ์ 500 (P<0.01) ไก่พันธ์ุรอสส์ 308 มีเปอร์เซ็นต์การ
เลี้ยงรอดสูงกว่า ปริมาณอาหารท่ีกิน และปริมาณอาหารกินต่อวันตํ่ากว่าพันธ์ุคอบบ์ 500 (P<0.05) อัตรา
การเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก และต้นทุนค่าอาหารในการเพิ่มนํ้าหนักตัวของไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สและ
รอสส์ 308 มีค่าใกล้เคียงกัน (P>0.05) แต่ตํ่ากว่าพันธ์ุคอบบ์ 500 (P<0.05) ไก่เพศผู้มีน้ําหนักตัว น้ําหนัก
ตัวท่ีเพิ่มขึ้น อัตราการเจริญเติบโต ปริมาณอาหารท่ีกิน ปริมาณอาหารท่ีกินต่อวัน สูงกว่าไก่เพศเมีย 
(P<0.01) ไก่เพศผู้มีอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก และต้นทุนค่าอาหารในการเพิ่มน้ําหนักตัวตํ่ากว่า
เพศเมีย (P<0.01) เมื่อไก่กระทงอายุ 45 วัน ทําการสุ่มไก่ทดลองซ้ําละ 2 ตัว นําไปฆ่าเพื่อศึกษาคุณภาพ
ซาก และเก็บตัวอย่างเนื้ออกเพื่อศึกษาคุณภาพเนื้อ ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ ตลอดจน
อิทธิพลของพันธุ์ไก่ต่อลักษณะคุณภาพซากไก่ทดลอง พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อค่าความ
สว่าง ค่าสีแดง และเปอร์เซ็นต์เถ้าของเนื้ออก โดยไก่พันธุ์รอสส์ 308 เพศเมียมีค่าความสว่างสูงท่ีสุด 
(P<0.01) ไก่พันธุ์รอสส์ 308 เพศผู้มีค่าสีแดงของเนื้อสูงท่ีสุด (P<0.01) และไก่พันธ์ุอาร์เบอร์เอเคอร์สเพศ
เมียมีปริมาณเถ้าในเนื้อสูงท่ีสุด (P<0.01) อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผลต่อลักษณะคุณภาพซาก และคุณภาพ
เนื้อ (P>0.05) ยกเว้นค่าแรงตัดผ่านเนื้อท่ีไก่พันธุ์คอบบ์ 500 มีค่าตํ่ากว่าไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สและ
รอสส์ 308 (P<0.05) ในขณะที่ไก่พันธ์ุรอสส์ 308 มีค่าเปอร์เซ็นต์โปรตีนและเถ้าสูงกว่าไก่พันธ์ุอาร์เบอร์
เอเคอร์ส และ คอบบ์ 500 (P<0.01) และไก่พันธ์ุอาร์เบอร์เอเคอร์สมีกรดไขมัน Eicosapentaenoic acid 
สูงกว่า คอบบ์ 500 (P<0.05) ไก่กระทงเพศผู้มีคุณภาพซากส่วนใหญ่สูงกว่าไก่กระทงเพศเมีย (P<0.01) 
ในขณะที่ไก่กระทงเพศเมียมีเปอร์เซ็นต์เนื้อสันใน และเปอร์เซ็นต์ไขมันช่องท้องสูงกว่าเพศผู้ (P<0.01) ไก่
กระทงเพศเมียมีค่าสีเหลืองของเนื้อ (P<0.05) เปอร์เซ็นต์โปรตีน และเถ้า (P<0.01) สูงกว่าเพศผู้ ไก่กระทง
เพศผู้มีปริมาณเนื้อแข็งท่ีอก ค่าความเป็นกรด-ด่าง หลังตาย 3 และ 24 ชั่วโมง ค่าความแข็งของเนื้อดิบ 
ค่าแรงการเคี้ยวของเนื้อดิบ ค่าแรงยึดเกาะของเนื้อดิบสูงกว่าเพศเมีย (P<0.01) นอกจากนี้ไก่เพศผู้ยังมีค่า
ความเหนียวของเนื้อดิบ และคอลลาเจนท่ีละลายได้สูงกว่า (P<0.05) เพศเมีย  
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ABSTRACT 
 

 The objective of this study was to evaluate the influence of breed and gender on 
production performance, carcass and meat quality traits of broiler. A total of 1,440 day old 
chicks of Arbor Acres, Ross 308, and Cobb 500 both male and female were randomly 
distributed to 48 pens by breed and gender, in a 3×2 factorial arrangement in CRD with 8 
pens per treatment, each pen containing 30 birds. The chicks were raised in an evaporative 
cooling system house. Feed and water were given ad libitum for 42 days of experimental 
period. The result showed no interaction effects between breed and gender on production 
performance of broiler. The Arbor Acres group had higher body weigh, weight gain and 
average daily gain than Ross 308 and Cobb 500 (P<0.01). Ross 308 chickens had higher 
liveability percentage, lower feed intake and lower feed intake per day than those of Cobb 
500 (P<0.05). Feed conversion ratio and feed cost per gain of Arbor Acres and Ross 308 
groups were not significantly different (P>0.05) but lower than those of Cobb 500 (P<0.05). 
Male broiler had higher values (P<0.01) of body weigh, weight gain, average daily gain, feed 
intake and feed intake per day, but had lower (P<0.01) of feed conversion ratio and feed 
cost per gain than those of female birds. For the carcass and meat quality evaluations, no 
interaction between breed and gender as well as breed effects were found on the carcass 
characteristics of broiler. The interaction between breed and gender was found on 
brightness, redness and ash percentage of breast meat. The female Ross 308 had the 
highest brightness (P<0.01), the male Ross 308 had the highest redness (P<0.01), and the 
Arbor Acres female had the highest ash content (P<0.01). Effect of breed on dressing 
percentage, carcass parts percentage and meat quality were not significant (P>0.05) at 45 
days of age, except for shear force value which Cobb 500 had lower value than Arber 
Acres and Ross 308 (P<0.05), while Ross 308 broiler had higher value of protein and ash 
percentages than Arbor Acres and Cobb 500 (P<0.01), and Arbor Acres had higher 
Eicosapentaenoic acid than Cobb 500 (P<0.05). Male broiler not only had higher values 
(P<0.01) of wooden breast, pH3, pH24, gumminess, chewiness, cohesiveness of raw meat 
than female, but male also had higher values (P<0.01) of hardness of raw meat and 
soluble collagen (P<0.05) than female. เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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 ขอกราบขอบพระคุณผู้บริหาร บริษัท ไทยฟูดส์ กรุ๊ป จํากัด (มหาชน) ที่ให้ความอนุเคราะห์
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ทุนการศึกษา ตลอดจนสมาชิกทุกคนในครอบครัว ที่ให้ความช่วยเหลือ และคอยเป็นกําลังใจให้ตลอด
มา ประโยชน์และคุณค่าทั้งปวงของวิทยานิพนธ์ฉบับนี้ผู้วิจัยขอมอบแด่ผู้มีพระคุณทุกท่าน ตลอดจนผู้ที่
สามารถนําไปใช้เพ่ือให้เกิดประโยชน์ต่อไป และขอมอบคุณงามความดีแก่ครูอาจารย์ทุกท่านที่ได้อบรม
สั่งสอนด้วยดีตลอดมา 
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บทท่ี 1  
บทน า 

 
1.1 ความส าคัญและที่มา  
 อุตสาหกรรมการเลี้ยงไก่กระทงมีความสําคัญต่อเศรษฐกิจของประเทศไทย สร้างอาชีพที่
มั่นคง และรายได้ให้กับเกษตรกร รวมทั้งส่งออกเนื้อไก่ไปจําหน่ายยังต่างประเทศนํารายได้เข้าสู่ประเทศ
จํานวนมาก โดยในปี พ.ศ. 2563 มีเกษตรกรผู้เลี้ยงไก่กระทงในประเทศไทย 31,344 ราย (กลุ่ม
สารสนเทศและข้อมูลสถิติ. 2563) มีปริมาณการเลี้ยงไก่กระทง 1,694.52 ล้านตัว หรือ 2.50 ล้านตัน 
สามารถส่งออกเนื้อไก่ 900,000 ตัน คิดเป็นมูลค่า 105,000 ล้านบาท (สํานักวิจัยเศรษฐกิจการเกษตร. 
2563) สมรรถภาพการผลิตที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจของไก่กระทง คือ น้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้น 
ปริมาณอาหารที่กิน อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก และเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอด ประกอบกับ
ปัจจุบันผู้บริโภคได้เปลี่ยนพฤติกรรมการซื้อไก่เพ่ือบริโภคจากไก่ทั้งตัวมาเป็นไก่แยกชิ้นส่วน ดังนั้น
คุณภาพซากจึงเป็นอีกลักษณะหนึ่งที่มีความสําคัญต่อผลตอบแทนทางเศรษฐกิจของผู้ผลิต โดยลักษณะ
ข้างต้นมีพันธุกรรม และสภาพแวดล้อม รวมทั้งเพศเป็นปัจจัยที่มีอิทธิพลต่อการแสดงออก (Lopez et 
al., 2011) พันธุ์ไก่กระทงที่นิยมเลี้ยงในประเทศไทยที่สําคัญ ได้แก่ อาร์เบอร์เอเคอร์ส คอบบ์ รอสส์ 
และฮับบาร์ด โดยแต่ละพันธุ์ได้ผ่านการทดสอบ และจัดทํามาตรฐานสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพ
ซากของไก่คละเพศ เพศผู้ และเพศเมียโดยบริษัทผู้ผลิตพันธุ์ไก่ โดยมีค่าใกล้เคียงกันระหว่างพันธุ์ แต่
จากข้อมูลผลการวิจัยที่รวบรวมข้อมูลในการเลี้ยงไก่กระทงในสภาพแวดล้อมที่ต่างกันพบว่า ไก่กระทง
พันธุ์ต่างๆ มีค่าเฉลี่ยสมรรถภาพการผลิตที่แตกต่างกัน (สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ, 2560; 
Nascimento et al., 2018; Elwahab, 2016) รวมทั้งคุณภาพซากที่แตกต่างกันด้วย (สายใจ กอง
เพชร และดําเนิน เสาะสืบงาม. 2563; Nascimento et al., 2018; Ciurescu and Grosu, 2011) 
และยังพบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัว (Benyi et al., 2015; Obike et al., 2018) 
ปริมาณอาหารที่กิน และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก (Benyi et al., 2015) เปอร์เซ็นต์เนื้ออก 
ปีก และน่อง นอกจากนี้พบว่าทั้งพันธุ์และเพศของไก่กระทงมีผลต่อคุณภาพเนื้อ เช่น สีของเนื้อ ค่า
ความเป็นกรดด่าง ความสามารถในการอุ้มน้ํา ค่าการสูญเสียน้ําระหว่างปรุงสุก และค่าแรงตัดผ่านเนื้อ
มีผลต่อการยอมรับของผู้บริโภค ซึ่งพันธุ์และเพศเป็นปัจจัยควบคุมที่สําคัญ (Northcutt et al., 
2001) 
 ปัจจุบันการศึกษาอิทธิพลของพันธุ์และเพศในไก่กระทงเชิงการค้ายังมีข้อมูลจํากัดอยู่เฉพาะ
ในเรื่องสมรรถภาพการผลิต แต่ในด้านของคุณภาพซาก และคุณภาพเนื้อยังมีการศึกษาค่อนข้างจํากัด 
ดังนั้นการศึกษาในเรื่องดังกล่าวในประเทศไทยจึงมีความสําคัญ โดยการศึกษาครั้งนี้จะทําการศึกษา
เปรียบเทียบไก่กระทงสายพันธุ์ทางการค้า 3 สายพันธุ์ที่นิยมเลี้ยงในประเทศไทย คือ อาร์เบอร์
เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 ทั้งเพศผู้และเพศเมีย โดยจะทําการเลี้ยงเป็นระยะเวลา 42 วัน 
ผลการศึกษาที่ได้สามารถนําไปใช้เป็นข้อมูลพ้ืนฐานประกอบการตัดสินใจของเกษตรกรในการเลือก
พันธุ์ไก่กระทงที่มีสมรรถภาพการผลิตสูง มีคุณภาพซาก และคุณภาพเนื้อสอดคล้องกับความต้องการ
ของตลาด เพ่ือให้มีผลกําไรจากการเลี้ยงมากขึ้น  
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1.2 ความมุ่งหมายและวตัถุประสงค์ 
 1.2.1 เพ่ือศึกษาอิทธิพลของพันธุ์และเพศไก่กระทงต่อสมรรถภาพการผลิต  
 1.2.2 เพ่ือศึกษาอิทธิพลของพันธุ์และเพศไก่กระทงต่อคุณภาพซาก  
 1.2.3 เพ่ือศึกษาอิทธิพลของพันธุ์และเพศไก่กระทงต่อคุณภาพเนื้อ  
 
1.3 สถานทีด่ าเนินการ 
  1.3.1 ฟาร์มเลี้ยงสัตว์และวิจัย หลักสูตรสัตวศาสตร์ ภาควิชาเทคโนโลยีการผลิตสัตว์และ
ประมง คณะเทคโนโลยีการเกษตร สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง 
  1.3.2 ห้องปฏิบัติการวิทยาศาสตร์เนื้อสัตว์ ศูนย์เครือข่ายการวิจัยเทคโนโลยีเนื้อสัตว์ ภาควิชา
เทคโนโลยีการผลิตสัตว์และประมง คณะเทคโนโลยีการเกษตร สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณ
ทหารลาดกระบัง 
  1.3.3 ห้องปฏิบัติการวิเคราะห์คุณภาพอาหารสัตว์ ภาควิชาครุศาสตร์เกษตร คณะครุศาสตร์
อุตสาหกรรมและเทคโนโลยี สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง 
 
1.4 ขั้นตอนการศึกษา 
  การศึกษาอิทธิพลของพันธุ์และเพศของไก่กระทงเชิงการค้าต่อสมรรถภาพการผลิต คุณภาพ
ซากและคุณภาพเนื้อของไก่กระทง 3 พันธุ์ เพศผู้ และเพศเมีย แบ่งการศึกษาออกได้ดังนี้ 
  1.4.1 ศึกษาสมรรถภาพการผลิต ได้แก่ น้ําหนักตัว น้ําหนักตัวที่เพ่ิมข้ึน อัตราการ
เจริญเติบโตต่อตัวต่อวัน ปริมาณอาหารที่กิน ปริมาณอาหารที่กินต่อตัวต่อวัน อัตราการเปลี่ยนอาหาร
เป็นน้ําหนัก ต้นทุนค่าอาหารที่ใช้ในการเพ่ิมน้ําหนักตัว 1 กิโลกรัม และเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอด 
  1.4.2 ศึกษาคุณภาพซาก ได้แก่ น้ําหนักซาก น้ําหนักชิ้นส่วนที่ได้จากการตัดแด่ง ได้แก่ อก 
สันใน ปีก สะโพก น่อง กระดูก ไขมันช่องท้อง เปอร์เซ็นต์เนื้ออก เปอร์เซ็นต์สันใน เปอร์เซ็นต์ปีก 
เปอร์เซ็นต์สะโพก เปอร์เซ็นต์น่อง เปอร์เซ็นต์กระดูก และเปอร์เซ็นต์ไขมันช่องท้อง 
  1.4.3 ศึกษาคุณภาพเนื้อ ได้แก่ ค่าความเป็นกรด-ด่างของเนื้อ ค่าสีของเนื้อ ค่าการเกิดแถบ
ลายสีขาวที่เนื้ออก การเกิดเนื้ออกแข็ง ค่าความสามารถในการอุ้มน้ํา ค่าแรงตัดผ่านเนื้อ ค่าเนื้อสัมผัส 
ส่วนประกอบทางเคมีของเนื้อ ปริมาณคอลลาเจน และองค์ประกอบของกรดไขมันในเนื้ออกไก่  
 
1.5 ระยะเวลาการด าเนินการ 
  ระยะเวลา 12 เดือน 
 
1.6 ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 
   1.6.1 ทราบอิทธิพลของพันธุ์และเพศของไก่กระทงที่มีต่อสมรรถภาพการผลิต คุณภาพซาก 
และคุณภาพเนื้อ 
   1.6.2 เพื่อใช้เป็นแนวทางสําหรับเกษตรกรหรือผู้ที่สนใจ ไปใช้ตัดสินใจเลือกสายพันธุ์ไก่
กระทงท่ีเหมาะสมกับรูปแบบการประกอบธุรกิจของตนเอง  
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บทท่ี 2 
งานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 

 
2.1 ความส าคัญของการเลี้ยงไก่กระทงในประเทศไทย  
 การเลี้ยงไก่กระทงเป็นอาชีพที่สําคัญและสร้างรายได้ให้กับเกษตรกร เนื้อไก่กระทงเป็นแหล่ง
โปรตีนที่สําคัญและราคาถูก นอกจากนี้ยังสามารถส่งไปจําหน่ายยังต่างประเทศนํารายได้เข้าสู่ประเทศ
ปีละหลายล้านบาท ในปี 2563 ประเทศไทยมีเกษตรกรผู้เลี้ยงไก่กระทง 31,344 ราย มีการเลี้ยงไก่
กระทงทั้งสิ้น 1,694.52 ล้านตัว หรือ 2.504 ล้านตัน มีอัตราการเพ่ิมขึ้นของจํานวนไก่เฉลี่ยในช่วงปี 
2559-2563 คิดเป็น 3.71 เปอร์เซ็นต์ต่อปี ในปี 2563 ไก่ที่ผลิตได้ใช้บริโภคในประเทศเป็นส่วนใหญ่ 
(1.604 ล้านตัน) ส่งออกในรูปไก่สด 0.36 ล้านตัน และไก่แปรรูป 0.55 ล้านตัน การบริโภคเนื้อไก่ของ
คนไทยเพ่ิมขึ้นในช่วงปี 2559-2563 คิดเป็น 4.57 เปอร์เซ็นต์ต่อปี ราคาไก่กระทงที่เกษตรกรขายได้
เฉลี่ยกิโลกรัมละ 35.50 บาท ลดลงจากกิโลกรัมละ 36.85 บาท ของปี 2562 คิดเป็น 3.66 เปอร์เซ็นต์ 
คาดการณ์ว่าในปี 2564 จํานวนเกษตรกรผู้เลี้ยงไก่กระทงของไทยจะเพ่ิมขึ้นเป็น 36,824 ราย มีปริมาณไก่
กระทง 1,721.89 ล้านตัว หรือ 2.577 ล้านตัน ปริมาณไก่ที่ผลิตได้จะใช้บริโภคภายในประเทศ 1.657 ตัน 
และส่งออก 0.92 ล้านตัน คาดว่าเกษตรกรขายไก่กระทงได้ในราคา 36 บาทต่อกิโลกรัม (ตารางที่ 2.1) 
โดยจังหวัดที่มีการเลี้ยงไก่กระทงมากที่สุด 5 อันดับแรก ได้แก่ ลพบุรี กาญจนบุรี ชลบุรี นครราชสีมา 
และปราจีนบุรี (กลุ่มสารสนเทศและข้อมูลสถิติ. 2563)  
 

ตารางที่ 2.1 สถานการณ์การผลิต การบริโภค และการส่งออกไก่กระทงและผลิตภัณฑ์ไก่กระทงของไทย 

ปี 
เกษตรกร2/ ผลผลติ3/ บริโภค3/ การส่งออก3/ (ตัน) ราคาที่เกษตรกร 

(ราย) (ล้านตัว) (ตัน) (ตัน) ไก่สด ไก่แปรรปู ขายได้ 3/ (บาท) 
2559 - 1,459.15 2,018,530 1,328,421 213,032 477,077 37.34 
2560 36,546 1,488.06 2,105,310 1,346,940 225,636 532,734 37.28 
2561 32,001 1,503.35 2,126,947 1,287,465 279,050 560,432 34.40 
2562 32,631 1,588.63 2,347,491 1,445,009 312,498 589,984 36.85 
2563 31,344 1,694.52 2,503,961 1,603,961 350,000 550,000 35.50 
25641/ 36,824 1,721.89 2,576,890 1,656,890 360,000 560,000 36.00 
 1/ คาดคะเนของสํานักงานเศรษฐกจิการเกษตร. (2563) 
ที่มา:  2/ กลุ่มสารสนเทศและข้อมลูสถติิ. (2563) 
 3/ สํานักงานวิจัยเศรษฐกิจการเกษตร. (2563) 
 

2.2 การเลี้ยงไก่กระทงในประเทศไทย  
 การเลี้ยงไก่กระทงของประเทศไทยมีปริมาณเพ่ิมขึ้นอย่างต่อเนื่องและมีความก้าวหน้าอย่างมาก 
มีการใช้เทคโนโลยีการผลิตที่ทันสมัยทั้งด้านพันธุ์ อาหาร และการจัดการ ทําให้การผลิตเป็นไปอย่างมี
ประสิทธิภาพ ใช้ระยะเวลาในการเลี้ยงลูกไก่แรกเกิดจนได้น้ําหนักส่งโรงชําแหละที่ 2.3-2.5 กิโลกรัม 
เพียง 40 วัน (อุทัย คันโธ. 2556) การเลี้ยงไก่เนื้อในประเทศไทยมี 3 แบบ คือ แบบอิสระ แบบประกัน
ราคา และแบบรับจ้างเลี้ยง (อาวุธ ตันโช. 2535) โดยการผลิตไก่กระทงเกือบทั้งหมดอยู่ภายใต้การ
ดําเนินการของบริษัทขนาดใหญ่ 13 บริษัท ซึ่งมีสัดส่วนปริมาณการผลิตรวมกันมากกว่า 90 เปอร์เซ็นต์
ของปริมาณการผลิตทั้งประเทศ ได้แก่ บริษัท เจริญโภคภัณฑ์ จํากัด (มหาชน) บริษัท สหฟาร์ม จํากัด 
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บริษัท เบทาโกร จํากัด บริษัท ไทยฟู้ดส์ กรุ๊ป จํากัด (มหาชน) บริษัท ซันแวลเลย์ จํากัด บริษัท แหลม
ทอง จํากัด บริษัท จีเอฟพีที จํากัด (มหาชน) บริษัท แกรมเปี้ยน จํากัด บริษัท ไทยแลนด์พาวทรีย์กรุ๊ป 
จํากัด บริษัท ซันฟู้ดส์ จํากัด บริษัท ก้าวหน้าไก่สด จํากัด บริษัท เซนทาโกร จํากัด และบริษัท ยู่สูง
อุตสาหกรรม จํากัด เป็นผู้ควบคุมการผลิตทั้งหมดแบบครบวงจร ซึ่งสามารถแบ่งได้เป็น 4 กลุ่ม
อุตสาหกรรมสําคัญ คือ อุตสาหกรรมการผลิตลูกไก่กระทง อุตสาหกรรมการผลิตไก่กระทง โรงงานฆ่า
สัตว์และชําแหละเนื้อไก่ และอุตสาหกรรมผลิตเนื้อไก่แปรรูป (มนิสา นวลเต็ม. 2556) แสดงให้เห็นว่า
ไก่กระทงที่ผลิตในประเทศไทยเกือบ 90 เปอร์เซ็นต์ ถูกส่งเข้าสู่โรงงานชําแหละเพ่ือผลิตไก่แยก
ชิ้นส่วนจําหน่าย โดยทั่วไปโรงงานชําแหละรับซื้อไก่กระทงที่มีน้ําหนัก 2.4-2.6 กิโลกรัม ซึ่งใช้เวลา
เลี้ยง 37-39 วัน (สุรชัย วงศ์จินดาศักดิ์. 2563) ขณะที่บริษัทที่มีเกษตรกรเลี้ยงไก่กระทงประกันราคาอยู่ 
เช่น บริษัท ไทยฟู้ด กรุ๊ป รับซื้อไก่กระทงเข้าโรงชําแหละเมื่ออายุ 37-45 วัน (บริษัท ไทยฟู้ดส์ กรุ๊ป 
จํากัด (มหาชน). 2560) และบริษัท จีเอฟพีที จํากัด (มหาชน) ซื้อไก่กระทงเพ่ือการชําแหละที่อายุ 41 - 
43 วัน (บริษัท จีเอฟพีที จํากัด (มหาชน). 2559) ซึ่งเป็นช่วงที่ไก่กระทงสายพันธุ์เชิงการค้ามีน้ําหนัก
เพ่ิมต่อตัวสูงที่สุด โดยอัตราการเจริญเติบโตต่อตัวต่อวันของไก่กระทงคละเพศพันธุ์คอบบ์ ที่อายุ 36 - 
43 วัน เท่ากับ 97 กรัม/ตัว/วัน (Cobb-vantress.com. 2018) พันธุ์รอสส์ ที่อายุ 37 - 41 วัน 
เท่ากับ 98 กรัม/ตัว/วัน (Aviagen. 2019a) และไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส ที่อายุ 36-40 วัน เท่ากับ 
97 กรัม/ตัว/วัน (Aviagen. 2019b) โดยน้ําหนักไก่ที่รับซื้อต้องมีน้ําหนักใกล้เคียงกับที่กําหนด ถ้ามี
น้ําหนักมากกว่ากําหนด บริษัทจะลดราคารับซื้อ ทั้งนี้เพราะมีผลต่อขบวนการทําให้ซากเย็นหลัง
ชําแหละ (Opart, 2016) และมีผลต่อผลตอบแทนของผู้เลี้ยง โดยทําให้อัตราความเสียหายในฝูงไก่กระทง
เพ่ิมขึ้น อัตราการเปลี่ยนอาหารสูงขึ้น และค่า PI Score ต่ําลง ซึ่งค่า PI Score คํานวณได้จาก (น้ําหนักไก่
เฉลี่ย x อัตราการเลี้ยงรอด) x 100 ÷ (ระยะเวลาการเลี้ยง x อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก)  
 Chaiwat (2563) รายงานว่า ในปี 2562 ทั่วโลกผลิตไก่เนื้อ 99.0 ล้านตัน สหรัฐอเมริกาเป็น
แหล่งผลิตที่ใหญ่สุด ประเทศไทยผลิตไก่กระทงสูงเป็นอันดับ 8 ของโลก ผลิตได้ 2.36 ล้านตัน ไก่
กระทงทั่วโลกมีการส่งออก 17.2 ล้านตัน ประเทศผู้ส่งออกไก่กระทงรายใหญ่ คือ บราซิล และไทย
ส่งออกเป็นอันดับที่ 5 สําหรับผลิตภัณฑ์ไก่ส่งออกแบ่งได้เป็น 
 1. ไก่แช่แข็ง มีสัดส่วนส่งออก 68.7 เปอร์เซ็นต์ ในจํานวนนี้ 83.2 เปอร์เซ็นต์ เป็น
ผลิตภัณฑ์ไก่ชําแหละ และท่ีเหลือเป็นไก่ทั้งตัว โดยไทยเป็นผู้ส่งออกอันดับ 6 สัดส่วน 2.6 เปอร์เซ็นต ์
 2. ไก่แปรรูป สัดส่วนส่งออก 11.9 เปอร์เซ็นต์ ประเทศไทยเป็นผู้ส่งออกรายใหญ่ที่สุดของ
โลก คิดเป็นสัดส่วน 28.9 เปอร์เซ็นต์ ของปริมาณส่งออกไก่แปรรูปในตลาดโลก  
 3. ไก่แช่เย็น สัดส่วนส่งออก 19.4 เปอร์เซ็นต์ โดยเกือบ 85.0 เปอร์เซ็นต์ เป็นไก่ชําแหละ 
ที่เหลือเป็นไก่ทั้งตัว ไทยอยู่ในอันดับที่ 30 สัดส่วน 0.2 เปอร์เซ็นต ์
 

2.3 ความหมายและพันธุ์ไก่กระทง 
 คําว่า “ไก่กระทง” หรือ “Broiler” มีต้นกําเนิดมาจากภาคตะวันออกของสหรัฐอเมริกา 
ในช่วงต้นศตวรรษที่ 19 หมายถึง ไก่อายุ 10-12 สัปดาห์ ขนาดเหมาะสมกับการย่าง น้ําหนัก 0.9 
กิโลกรัม ผ่าซีกย่างบนเตา (broiling) ส่วนใหญ่เป็นไก่เล็กฮอร์นขาวหงอนจักรเพศผู้ (Leeson and 
Summers, 2009) ในประเทศไทยหลวงสุวรรณวาจกกสิกิจใช้เรียกไก่รุ่นเพศผู้อายุ 3 เดือน เนื้อนุ่มไม่
เหนียวหรือเปื่อย เมื่อนํามาย่างหรือทอดมีกลิ่นและรสน่ารับประทาน (สุวรรณ เกษตรสุวรรณ. 2511) 
ดังนั้น ไก่กระทงจึงเป็นไก่ที่เลี้ยงไว้บริโภคเนื้อ ใช้ระยะเวลาการเลี้ยงสั้น เจริญเติบโตเร็ว ให้เนื้อมาก มี
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อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักดี Bell and Weaver (2002) แบ่งออกได้เป็น 3 ประเภท คือ ไก่
กระทง (broiler) มีน้ําหนักประมาณ 2 กิโลกรัม ไก่สควอบ (squab broiler) มีน้ําหนัก 0.9-1.1 
กิโลกรัม และไก่โรซเตอร์ (roaster) มีน้ําหนัก 2.7 -3.6 กิโลกรัม  
 
 2.3.1 ไก่เนื้อพันธุ์แท้ (meat type chicken) 
  ในอุตสาหกรรมการเลี้ยงไก่กระทงใช้ไก่เนื้อพันธุ์แท้เป็นพันธุ์เริ่มต้น ผสมข้ามกับพันธุ์
อ่ืนๆ เพ่ือผลิตปู่ย่าพันธุ์หรือพ่อแม่พันธุ์ ไก่เนื้อพันธุ์แท้ท่ีนิยมใช้ในการผลิตไก่กระทงมีดังนี้ 
  1) ไก่พันธุ์บาร์พลีมัทร็อค (Barred Plymouth Rock) มีถิ่นกําเนิดในประเทศ
สหรัฐอเมริกา สีขนเป็นสีบาร์ คือ พ้ืนอาจเป็นสีดําสนิทหรือสีเงินเทา มีลายสีขาวพาดข้ามขนเป็นแถบ
ขนานกันทุกเส้นขน แม้กระท่ังขนอ่อนโดยปลายขนต้องเป็นสีดํา ความกว้างของแถบสีขาวกับพ้ืนสีดํา
ในไก่เพศผู้เป็นแถบเล็กมีขนาดเท่ากัน เพศเมียแถบพ้ืนสีดํามีขนาดใหญ่กว่าแถบสีขาว มีขนาดรูปร่าง
ปานกลาง เป็นไก่กึ่งเนื้อกึ่งไข่ เป็นหนุ่มสาวเร็ว อกเต็มลึก จึงนิยมใช้เป็นไก่กระทงโดยชําแหละส่ง
ตลาดเมื่ออายุ 8-12 สัปดาห์ หลังยาวกว้าง อกเต็ม มีความทนทาน เชื่อง มีนิสัยฟักไข่ ผิวหนังสีเหลือง 
ตุ้มหูแดง เปลือกไข่สีน้ําตาล (May, 1980) ข้อด้อยคือ มีการเจริญเติบโตปานกลางเมื่อเทียบกับไก่เนื้อ
พันธุ์อ่ืน มีจุดขนบนผิวหนัง (pin) สีดํา (Leeson and Summers, 2009) 
  2) ไก่พันธุ์ไวท์พลีมัทร็อค (White Plymouth Rock) มีต้นกําเนิดที่รัฐนิวอิงแลนด์ 
ประเทศสหรัฐอเมริกา เป็นไก่พันธุ์หนัก ขนสีขาวหิมะ หงอนจักร ปาก ผิวหนัง และแข้งสีเหลือง หน้า 
หงอน ตุ้มหู และเหนียงสีแดง สายพันธุ์ดั้งเดิมเป็นพวกขนงอกช้า แต่ในปัจจุบันได้รับการคัดเลือกพันธุ์
ให้มีขนงอกเร็ว มีลําตัวขนาดใหญ่ เติบโตเร็ว นิยมใช้เป็นสายแม่พันธุ์เพ่ือผลิตไก่กระทงเพราะมีขนสีขาว 
(Bell and Weaver, 2002) 
  3) ไก่พันธุ์คอร์นิชขาว (White Cornish) มีถิ่นกําเนิดในคอร์นวอลล์ ประเทศอังกฤษ มี
หงอนแบบถั่ว เปลือกไข่สีน้ําตาล ผิวหนังสีเหลือง ขาสั้น น่องมีขนาดใหญ่ อกกว้างลึก ไหล่กว้างมาก 
คอสั้น กล้ามเนื้อเต็ม จัดเป็นพวกไก่เนื้อ น้ําหนักเมื่อโตเต็มที่เพศผู้หนัก 4.1 กิโลกรัม เพศเมียหนัก 
3.2 กิโลกรัม นิยมใช้เป็นสายพ่อพันธุ์เพราะไข่น้อย ขนาดไข่เล็ก เปอร์เซ็นต์ฟักออกต่ํา ใช้เป็นพันธุ์
เริ่มต้นในโปรแกรมการผสมพันธุ์เพ่ือผลิตไก่กระทงเพ่ือการค้า โดยใช้ไก่พันธุ์คอร์นิชเป็นพ่อผสมกับ
บาร์พลีมัทร็อคหรือนิวแฮมพ์เชียร์ หรือไวท์พลีมัทร็อค (Bell and Weaver, 2002)  
  4) ไก่พันธุ์นิวแฮมพ์เชียร์ (New Hampshire) เป็นไก่อเมริกันประเภทกึ่งเนื้อกึ่งไข่ โดยให้
เนื้อดีกว่าไข่ มีคุณภาพซากดี มีถิ่นกําเนิดมาจากรัฐนิวแฮมพ์เชียร์ (New Hampshire) โดยการ
คัดเลือกพันธุ์จากไก่โรดไอส์แลนด์แดง มีลักษณะเจริญเติบโตและเป็นหนุ่มเป็นสาวเร็ว ขนงอกเร็ว มี
ลักษณะอวบอ้วน ลําตัวกว้าง ให้ไข่ฟองแรกเร็วกว่าไก่โรดไอส์แลนด์แดง มีนิสัยฟักไข่ มีความแข็งแรง 
ได้รับการรับรองพันธุ์เมื่อปี ค.ศ. 1935 เมื่อโตเต็มที่เพศผู้และเพศเมียหนัก 3.9 และ 2.9 กิโลกรัม 
ตามลําดับ ไก่รุ่นเพศผู้และเพศเมียหนัก 3.4 และ 2.5 กิโลกรัม ตามลําดับ (May, 1980) ขนมีสี
น้ําตาลอ่อน ผิวหนังสีเหลือง ลักษณะหงอนเป็นแบบหงอนจักรขนาดกลางถึงใหญ่สีแดง ตุ้มหูสีแดง 
และมีเปลือกไข่สีน้ําตาล  
  5) ไก่พันธุ์ไลท์ซัสเซ็กส์ (Light Sussex) เป็นไก่กึ่งเนื้อกึ่งไข่ มีลักษณะลําตัวยาวลึก ไหล่
กว้าง เป็นหนุ่มเป็นสาวเร็ว เป็นไก่ท่ีเลี้ยงไว้บริโภคเนื้อในประเทศอังกฤษ เพราะนิยมบริโภคไก่ผิวหนัง
สีขาว เปลือกไข่สีน้ําตาลอ่อน หงอนจักรขนาดกลางตั้งตรง ขนที่หัวและสร้อยคอของทั้งเพศผู้และเพศ
เมียสีขาว โดยมีลายสีดําอยู่ตรงกลางของขนแต่ละเส้นล้อมรอบด้วยสีขาวบริเวณขอบของขน ปีกมีสีขาว

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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แต่มีสีดําบริเวณขนที่ใช้ในการบิน หางและขนปกคลุมโคนหางสีดํา ขนบริเวณอ่ืนมีสีขาว เมื่อโตเต็มวัย
เพศผู้และเพศเมียหนัก 4.1 และ 3.2 กิโลกรัม ตามลําดับ ไก่รุ่นเพศผู้และเพศเมียหนัก 3.4 และ 2.7 
กิโลกรัม ตามลําดับ ให้ไข่ 240 - 260 ฟองต่อปี (May, 1980) 
 

 2.3.2 พันธุ์ไก่กระทงเชิงการค้า (commercial hybrid breed) 
  อุตสาหกรรมการเลี้ยงไก่กระทงสมัยใหม่เริ่มต้นที่ Delmarva region ประเทศสหรัฐ 
อเมริกาในช่วงกลางทศวรรษที่ 1930 โดยนิยมเลี้ยงไก่พันธุ์นิวแฮมพ์เชียร์ ในปัจจุบันบริษัทผลิตลูกไก่
กระทงผลิตลูกไก่จากการผสมข้ามสี่สายพันธุ์ (4-way cross) กล่าวคือ เป็นไก่กระทงที่ได้มาจากไก่ที่เป็น
ปู่-ย่าที่แตกต่างกัน 4 สาย (Leeson and Summers, 2009) มีบริษัทผลิตไก่กระทงเพ่ือการค้าที่
สําคัญ 3 บริษัท ที่ผลิตพ่อ-แม่พันธุ์ไกก่ระทงมากกว่า 90 เปอร์เซ็นต์ ของความต้องการทั่วโลก ได้แก่ 
  1) บริษัทในเครือเอไวเจน (Aviagen) เป็นบริษัทชั้นนําของโลกที่ผลิตลูกไก่กระทงเพ่ือ
การค้า ก่อตั้งเมื่อปี ค.ศ. 1999 ผลิตไก่กระทงพันธุ์รอสส์ และอาร์เบอร์เอเคอร์ส (Aviagen, 2018)  
  2) บริษัทกรีโมด์ (Grimaud) เริ่มต้นด้วยฟาร์มเลี้ยงไก่เล็กๆ โดย Ira และ Oliver 
Hubbard ในปี ค.ศ. 1921 ได้เจริญเติบโตเป็นบริษัทผลิตลูกไก่กระทงที่สําคัญของโลก คือ พันธุ์ฮับบาร์ด 
(McKay, 2009) 
  3) บริษัทคอบบ์-แวนเตรส (Cobb-Vantress) เป็นบริษัทผลิตไก่กระทงที่เก่าแก่ที่สุดใน
โลก ที่เมือง Littleton รัฐ Massachusetts ประเทศสหรัฐอเมริกา โดย Robert C. Cobb เมื่อปี 
ค.ศ. 1916 โดยใช้ไก่บาร์พลีมัทร็อค ฟักไข่ด้วยตะเกียงน้ํามัน กลับไข่ด้วยมือ หลังสงครามโลกครั้งที่ 2 
ได้เปลี่ยนมาใช้พันธุ์ไก่ที่มีขนสีขาว คือ ไวท์พลีมัทร็อค ในปี ค.ศ. 1955 ผลิตลูกไก่กระทงพันธุ์คอบบ์ 
(Elfrik, 2012) 
 มาตรฐานสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพซากของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 
และคอบบ์ จําแนกตามเพศ แสดงในตารางที่ 2.2 
 

ตารางที่ 2.2 มาตรฐานสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพซากของไก่กระทงพันธุ์ต่างๆ เมื่ออายุ 6 สัปดาห์ 

ลักษณะ 
คอบบ์ 5001/  รอสส์ 3082/  อาร์เบอร์เอเคอรส์3/ 

เพศผู ้ เพศเมีย  เพศผู ้ เพศเมีย  เพศผู ้ เพศเมีย 
สมรรถภาพการผลิต         
 น้ําหนักตัว (กรัม) 3,147 2,757  3,136 2,700  3,118 2,684 
 อัตราการเจริญเติบโต/วัน (กรมั) 108.00 79.00  109.00 86.00  107.00 85.00 
 ปริมาณอาหารที่กินสะสม (กรัม) 4,999 4,520  5,005 4,392  5,032 4,410 
 อัตราการเปลี่ยนอาหาร 1.59 1.64  1.60 1.63  1.61 1.64 
คุณภาพซาก (ท่ีน้ําหนักตัว/กก.)  3.06 3.06  3.00 3.00   3.00 3.00 
 เปอร์เซ็นตซ์าก (%) - -  73.91 74.46  73.73 74.29 
 เปอร์เซ็นตซ์าก (%) 74.99 75.69  - -  - - 
 เนื้ออก  (%) 24.89 26.68  25.25 27.42  24.96 27.14 
 เนื้อสะโพก  (%) - -  13.22 13.47  13.36 13.62 
 เนื้อน่อง  (%) - -  10.16 9.33  10.25 9.51 
 เนื้อขา  (%) - -  16.91 16.31  17.10 16.50 
ที่มา:  1/ Cobb-Vantress.com (2018)  
 2/ Aviagen (2019a) 
 3/ Aviagen (2019b) 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 

http://eu.aviagen.com/
http://eu.aviagen.com/
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2.4 ความต้องการโภชนะของไก่กระทงเชิงการค้าสายพันธุ์ต่างๆ  
 ปริมาณโภชนะต่างๆ ที่บริษัทผู้ผลิตพันธุ์ไก่กระทงเชิงการค้าแนะนําสําหรับไก่กระทงคละ
เพศพันธุ์คอบบ์ 500  รอสส์ 308 และอาร์เบอร์เอเคอร์ส แสดงในตารางที่ 2.3 ไก่พันธุ์รอสส์ 308 และ
อาร์เบอร์เอเคอร์ส เป็นพันธุ์ไก่ที่ผลิตมาจากบริษัท Aviagen มีการแบ่งช่วงอายุของระยะการให้อาหาร
แต่ละชนิดและมีความต้องการโภชนะเท่ากัน ซึ่งมีความแตกต่างจากพันธุ์คอบบ์ 500 โดยไก่กระทง
พันธุ์คอบบ์ 500 มีความต้องการโปรตีน พลังงานใช้ประโยชน์ได้ กรดอะมิโนทรีโอนีน อาร์จินีน และ
ไอโซลูซีนต่ํากว่าไก่พันธุ์รอสส์ 308 และอาร์เบอร์เอเคอร์ส ทุกช่วงระยะการให้อาหาร ความต้องการ
แคลเซียม และฟอสฟอรัสของไก่กระทงพันธุ์คอบบ์ 500 ในอาหารระยะแรก ระยะสอง และระยะ3-1 
สูงกว่าพันธุ์รอสส์ 308 และอาร์เบอร์เอเคอร์ส แต่ในระยะที่  3-2 พันธุ์คอบบ์ 500 ต้องการแคลเซียม 
และฟอสฟอรัสต่ํากว่าพันธุ์รอสส์ 308 และอาร์เบอร์เอเคอร์สเล็กน้อย ความต้องการกรดอะมิโนไลซีน 
และเมทไธโอนีน+ซีสทีน ของไก่พันธุ์คอบบ์ 500 ในอาหารระยะแรก และระยะสองต่ํากว่าพันธุ์รอสส์ 
308 และอาร์เบอร์เอเคอร์ส โดยไก่ทั้ง 3 พันธุ์ มีความต้องการเมทไธโอนีน+ซีสทีนในอาหารระยะที่ 3-1 
เท่ากัน 
 
ตารางท่ี 2.3 ความต้องการโภชนะของไก่กระทงคละเพศพันธุ์คอบบ์ 500 (Cobb) รอสส์ 308 (Ross)  
  และอาร์เบอร์เอเคอร์ส (AA) 

ชนิดของอาหาร อาหารระยะแรก อาหารระยะสอง อาหารระยะ3-1 อาหารระยะ3-2 
พันธุ ์ Cobb2/ Ross3/,AA4/ Cobb2/ Ross3/,AA4/ Cobb2/ Ross3/,AA4/ Cobb2/ Ross3/, AA4/ 

ช่วงอายุ (วัน) 0-8 0-10 9-18 11-24 19-28 25-39 >29 >40 
โภชนะในอาหาร (%)         
โปรตีน  21-22 23.0 19-20 21.5 18-19 19.5 17-18 18.3 
พลังงาน1 2,975 3,000 3,025 3,100 3,100 3,200 3,150 3,200 
แคลเซียม  0.90 0.96 0.84 0.87 0.76 0.78 0.76 0.75 
ฟอสฟอรัส  0.45 0.480 0.42 0.435 0.38 0.390 0.38 0.375 

กรดอะมิโนที่ย่อยได้         
ไลซีน  1.22 1.28 1.12 1.15 1.02 1.02 0.97 0.96 
เมทไธโอนีน+ซสีทีน  0.91 0.95 0.85 0.87 0.80 0.80 0.76 0.75 
ทริปโตเฟน  0.20 0.20 0.18 0.18 0.18 0.16 0.17 0.15 
ทรีโอนีน  0.83 0.86 0.73 0.77 0.66 0.68 0.63 0.64 
อาร์จินีน  1.28 1.37 1.18 1.23 1.07 1.09 1.02 1.03 
วาลีน  0.89 0.96 0.85 0.87 0.76 0.78 0.73 0.73 
ไอโซลซูีน  0.77 0.86 0.72 0.78 0.67 0.70 0.64 0.66 

         

 1/ พลังงานใช้ประโยชน์ได ้หน่วย: กิโลแคลอรี/กโิลกรัม 

ที่มา:  2/ Cobb-Vantress.com (2018) 
     3/ Aviagen (2019c) 
 4/ Aviagen (2019d) 
 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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2.5 สมรรถภาพการผลิตของไก่กระทงพันธุ์การค้าต่างๆ  
 ลักษณะที่สําคัญทางเศรษฐกิจที่เกี่ยวข้องกับสมรรถภาพการผลิตของไก่กระทงที่สําคัญ 
ได้แก่ การเจริญเติบโต อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก ปริมาณอาหารที่กิน และอัตราการตาย 
ลักษณะเหล่านี้มีความผันแปรขึ้นอยู่กับพันธุกรรม เพศ และสภาพแวดล้อม  
 
 2.5.1 อิทธิพลของพันธุกรรมต่อสมรรถภาพการผลิต  
  อิทธิพลของพันธุกรรมต่อสมรรถภาพการผลิตของไก่กระทงลูกผสมเพ่ือการค้าพันธุ์ต่างๆ 
แสดงในตารางที่ 2.4  
 

ตารางท่ี 2.4 อิทธิพลของพันธุ์ต่อน้ําหนักตัว (BW) น้ําหนักตัวที่เพ่ิมข้ึน (WG) อัตราการเจริญเติบโต    
   ต่อวัน (ADG) ปริมาณอาหารที่กิน (FI) อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก (FCR) และ

 เปอร์เซ็นต์การตาย (Mor) ของไก่กระทงพันธุ์ต่างๆ 

ลักษณะ 
พันธุ ์

Pr>F อ้างอิง อาร์เบอร ์
เอเคอร์ส 

คอบบ์ รอสส ์
ฮับ

บาร์ด 
BW 35 day (g)  2,161กข 2,136กข 2,319ก 2,065ข P<0.05 Elwahab (2016) 
BW 39 day (g) 2,477ข 2,625ก 2,618ก 2,679ก P<0.05 สายใจ กองเพชรและดําเนิน เสาะสืบงาม. (2563) 
BW42 day(kg) 2.71ข 2.60ข 2.92ก - P<0.05 สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) 
BW42 day(kg) - 1.89ข 1.95ข 2.04ก P<0.01 Nascimento et al. (2018) 
BW49 day(kg) - 2.33ข 2.39ข 2.55ก P<0.01 Nascimento et al. (2018) 
WG42 day(kg) 2.56ข 2.67ข 2.88ก - P<0.05 สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) 
WG42 day(kg) - 1.85ข 1.91ข 2.0ก P<0.01 Nascimento et al. (2018) 
ADG42 day(g) 60.83ข 63.62ข 68.58ก  P<0.05 สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) 
FI 35 day (g) 3,429กข 3,211ข 3,671ก 3,394ข P<0.05 Elwahab (2016) 
FI 42 day (kg) 4.67 4.51 4.43 - P>0.05 สุชน ตั้งทวีวิพัฒน ์และคณะ (2560) 
FI 42 day (kg) - 3.29 3.34 3.37 P>0.05 Nascimento et al. (2018) 
FI 49 day (kg) - 4.06ข 4.23ก 4.29ก P<0.01 Nascimento et al. (2018) 
FCR 35 day 1.587ก 1.504ข 1.582ก 1.621ก P<0.05 Elwahab (2016) 
FCR 42 day 1.75ก 1.78ก 1.54ข - P<0.05 สุชน ตั้งทวีวิพัฒน ์และคณะ (2560) 
FCR 42 day - 1.78ก 1.76ก 1.69ข P<0.01 Nascimento et al. (2018) 
FCR 49 day - 1.78กข 1.80ก 1.72ข P<0.01 Nascimento et al. (2018) 
Mor35day(%) 4.85d 8.0ข 15.0ก 5.8ค P<0.05 Elwahab (2016) 
Mor42day(%) 0.18 0.34 0.36 - P>0.05 สุชน ตั้งทวีวิพัฒน ์และคณะ (2560) 
 
  Elwahab (2016) รายงานน้ําหนักตัวของไก่กระทงเมื่ออายุ 35 วัน พบว่า พันธุ์รอสส์มี
น้ําหนักตัวมากกว่าพันธุ์ฮับบาร์ดอย่างมีนัยสําคัญ (P<0.05) แต่ไม่พบความแตกต่างระหว่างพันธุ์อาร์
เบอร์เอเคอร์ส คอบบ์ และฮับบาร์ด (P>0.05) และระหว่างพันธุ์รอสส์ คอบบ์ และอาร์เบอร์เอเคอร์ส 
(P>0.05) โดยมีค่าเฉลี่ยน้ําหนักตัวของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส คอบบ์ ฮับบาร์ด และรอสส์ 
เท่ากับ 2.161, 2.135, 2.065 และ 2.318 กิโลกรัม ตามลําดับ แต่ปริมาณอาหารที่กิน และอัตราการ
เปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักไม่มีความแตกต่างทางสถิติ (P>0.05) โดยพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส คอบบ์ 
ฮับบาร์ด และรอสส์ มีค่าเฉลี่ยปริมาณอาหารที่กิน เท่ากับ 3.429, 3.211, 3.394 และ 3.671 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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กิโลกรัมต่อตัว ตามลําดับ และมีอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก เท่ากับ 1.587, 1.504, 1.621 
และ 1.582 ตามลําดับ สายใจ กองเพชร และดําเนิน เสาะสืบงาม. (2563) พบว่าพันธุกรรมมีผลต่อ
สมรรถภาพการผลิต โดยรายงานว่าน้ําหนักตัวเมื่ออายุ 39 วัน ของไก่พันธุ์คอบบ์ รอสส์ และฮับบาร์ดมี
ค่าเฉลี่ยสูงกว่าพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส อย่างมีนัยสําคัญ (P<0.05) โดยมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 2.624, 2.617, 
2.678 และ 2.477 กิโลกรัม ตามลําดับ สุชน ต้ังทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) รายงานว่าไก่พันธุ์คอบบ์
มีน้ําหนักตัวที่เพิ่มขึ้น อัตราการเจริญเติบโต และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักดีกว่าไก่พันธุ์อาร์
เบอร์เอเคอร์ส และรอสส์ (P<0.05) โดยมีค่าเฉลี่ยน้ําหนักตัวเท่ากับ 2.92, 2.60 และ 2.71 กิโลกรัม 
ตามลําดับ ค่าเฉลี่ยน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้นเท่ากับ 2.88, 2.56 และ 2.67 กิโลกรัม ตามลําดับ ค่าเฉลี่ย
อัตราการเจริญเติบโตเท่ากับ 68.58, 60.83 และ 63.62 กรัมต่อตัวต่อวัน ตามลําดับ และค่าเฉลี่ย
อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก เท่ากับ 1.54, 1.75 และ 1.78 ตามลําดับ Nascimento et al. 
(2018) รายงานว่าน้ําหนักตัวเมื่ออายุ 42 และ 49 วัน และน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้นเมื่ออายุ 42 วัน ของไก่
พันธุ์ฮับบาร์ดสูงกว่าไก่พันธุ์รอสส์ และคอบบ์อย่างมีนัยสําคัญ (P<0.05) แต่ไม่พบความแตกต่าง
ระหว่างพันธุ์รอสส์ และคอบบ์ (P>0.05) โดยไก่พันธุ์ฮับบาร์ด รอสส์ และคอบบ์มีค่าเฉลี่ยน้ําหนักตัว
เมื่ออายุ 42 วัน เท่ากับ 2.04, 1.95 และ 1.89 กิโลกรัม ตามลําดับ น้ําหนักตัวเมื่ออายุ 49 วัน เท่ากับ 
2.55, 2.39 และ 2.33 กิโลกรัม ตามลําดับ และน้ําหนักตัวที่เพ่ิมข้ึนเมื่ออายุ 42 วัน เท่ากับ 2.0, 1.91 
และ 1.85 กิโลกรัม ตามลําดับ ไม่พบความแตกต่างทางสถิติ (P>0.05) ของปริมาณอาหารที่กินในช่วง
อายุ 42 วัน แต่ในช่วงอายุ 49 วัน ไก่พันธุ์ฮับบาร์ดกินอาหารใกล้เคียงกับพันธุ์รอสส์ (P>0.05) แต่กิน
มากกว่าพันธุ์คอบบ์อย่างมีนัยสําคัญ (P<0.01) นอกจากนี้ยังพบความแตกต่างของอัตราการเปลี่ยน
อาหารเป็นน้ําหนักในช่วงอายุ 42 วัน โดยพันธุ์ฮับบาร์ดมีค่าเฉลี่ยดีกว่าไก่พันธุ์รอสส์และคอบบ์ 
(P<0.01) แต่ไม่พบความแตกต่างระหว่างพันธุ์คอบบ์และรอสส์ และช่วงอายุ 0 - 49 วัน ไก่พันธุ์ฮับบาร์ด
มีค่าเฉลี่ยดีกว่าไก่พันธุ์รอสส์ (P<0.01) ไม่พบความแตกต่างระหว่างพันธุ์ฮับบาร์ดและคอบบ์ และ
ระหว่างพันธุ์รอสส์และคอบบ์ (P>0.05) Elwahab (2016) พบว่าพันธุกรรมมีผลต่อเปอร์เซ็นต์การตาย 
(P<0.05) โดยพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมีค่าเฉลี่ยต่ําสุด (4.85 เปอร์เซ็นต์) รองมาคือฮับบาร์ด (5.8 
เปอร์เซ็นต์) พันธุ์คอบบ์ (8.0 เปอร์เซ็นต์) และพันธุ์รอสส์มีค่าเฉลี่ยสูงที่สุด (15.0 เปอร์เซ็นต์) แต่สุชน 
ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) ไม่พบความแตกต่างของพันธุกรรมต่อเปอร์เซ็นต์การตายของไก่พันธุ์อาร์
เบอร์เอเคอร์ส คอบบ์ และรอสส์ (P>0.05) 
  นอกจากนี้ Ciurescu and Grosu (2011) ได้รายงานสมรรถภาพการผลิตของไก่กระทง
พันธุ์ต่างๆ โดยใช้อาหารที่มีโภชนะตามคําแนะนําของบริษัทผู้ผลิตพันธุ์ไก่แต่ละพันธุ์ เมื่อสิ้นสุดการ
ทดลองที่อายุ 42 วัน พบว่า น้ําหนักตัว และอัตราการเจริญเติบโตต่อวัน ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 
(P>0.05) โดยไก่พันธุ์รอสส์ 308 คอบบ์ 500 และอาร์เบอร์เอเคอร์ส มีน้ําหนักตัว 2.438, 2.375 และ 
2.414 กิโลกรัม ตามลําดับ และมีอัตราการเจริญเติบโตเท่ากับ 58.05, 56.55 และ 57.48 กรัมต่อตัวต่อ
วัน ตามลําดับ  
  Rehman et al. (2018) ได้รายงานผลการเลี้ยงไก่กระทงช่วงอายุ 1-42 วัน ในสภาพ
อากาศร้อน (high ambient temperature zone) เปรียบเทียบกับเลี้ยงไก่ในช่วงอุณหภูมิปกติ 
(thermoneutral zone) ไว้ว่า ทั้งในช่วงที่อุณหภูมิปกติและในช่วงอุณหภูมิร้อนไก่พันธุ์ฮับบาร์ด และ
คอบบ์ มีค่าเฉลี่ยปริมาณอาหารที่กิน และน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้นไม่แตกต่างกัน (P>0.05) แต่กินอาหาร
มากกว่า และมีน้ําหนักตัวมากกว่าไก่พันธุ์รอสส์ และอาร์เบอร์เอเคอร์ส (P<0.05) ซึ่งพันธุ์รอสส์ และ
อาร์เบอร์เอเคอร์ส มีค่าเฉลี่ยปริมาณอาหารที่กินและน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้นไม่แตกต่างกัน (P>0.05) 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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ขณะที่ช่วงอุณหภูมิปกติอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักของไก่พันธุ์ฮับบาร์ดดีกว่าพันธุ์รอสส์อย่าง
มีนัยสําคัญ (P<0.05) แต่ไม่แตกต่างจากพันธุ์คอบบ์ และอาร์เบอร์เอเคอร์ส (P>0.05) ขณะที่พันธุ์ฮับ
บาร์ด คอบบ์ และอาร์เบอร์เอเคอร์สมีอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักใกล้ เคียงกัน (P>0.05) 
ในช่วงอุณหภูมิสูงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมีอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักดีกว่าไก่พันธุ์ฮับบาร์ด 
และคอบบ์ (P<0.05) แต่ไม่แตกต่างจากพันธุ์รอสส์ (P>0.05) ซึ่งอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก
ของพันธุ์รอสส์ ฮับบาร์ด และคอบบ์มีค่าเฉลี่ยไม่แตกต่างกัน (P>0.05) 
  Livington et al. (2020) รายงานว่า ไก่พันธุ์รอสส์กินอาหารมากกว่าพันธุ์คอบบ์ในช่วง 
0-7 วัน (P<0.01) แต่ปริมาณอาหารที่กินไม่แตกต่างกันระหว่างพันธุ์รอสส์และคอบบ์ช่วง 7-42 วัน 
(P>0.05) และไก่พันธุ์รอสส์มีอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักดีกว่าไก่พันธุ์คอบบ์ในช่วง 0-21 วัน 
(P<0.01) นอกจากนี้อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักของไก่พันธุ์รอสส์มีแนวโน้มดีกว่าพันธุ์คอบบ์ 
ในช่วง 0-42 วัน (P<0.08) 
 
 2.5.2 อิทธิพลของเพศต่อสมรรถภาพการผลิตของไก่กระทงพันธุ์การค้า 
   ผลของเพศต่อสมรรถภาพการผลิตของไก่กระทงลูกผสมเพ่ือการค้าพันธุ์ต่างๆ แสดงใน
ตารางที่ 2.5  
 
ตารางท่ี 2.5 อิทธิพลของเพศต่อสมรรถภาพการผลิตของไก่กระทงพันธุ์ต่างๆ เมื่ออายุ 42 วัน 

สมรรถภาพการผลิต เพศผู ้ เพศเมีย Pr>F อ้างอิง 
น้ําหนักตัว (กิโลกรมั) 2.04 1.88 P<0.01 Nascimento et al. (2018) 
น้ําหนักตัว (กิโลกรมั) 2.97 2.52 P<0.01 สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) 
น้ําหนักตัว (กิโลกรมั) 3.52 2.91 P<0.01 Livingston et al. (2020) 
ปริมาณอาหารที่กิน (กิโลกรัม) 3.40 3.26 P<0.01 Nascimento et al. (2018) 
ปริมาณอาหารที่กิน (กิโลกรัม) 4.77 4.30 P<0.01 สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) 
อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนกั  1.70 1.78 P<0.01 Nascimento et al. (2018) 
อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนกั  1.63 1.75 P<0.01 สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) 
อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนกั  1.71 1.87 P<0.01 Livingston et al. (2020) 
 
  Nascimento et al. (2018) รายงานผลของเพศในไก่กระทงพันธุ์ฮับบาร์ด คอบบ์ และ
รอสส์ ที่อายุ 42 วัน ไว้ว่า ไก่กระทงเพศผู้มีน้ําหนักตัวสูงกว่า กินอาหารมากกว่า และมีอัตราการ
เปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักดีกว่าไก่เพศเมียอย่างมีนัยสําคัญ (P<0.01) โดยไก่เพศผู้และเพศเมียมีค่าเฉลี่ย
น้ําหนักตัวเท่ากับ 2.04 และ 1.88 กิโลกรัม ตามลําดับ ปริมาณอาหารที่กิน เท่ากับ 3.40 และ 3.26 
กิโลกรัม ตามลําดับ และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักเท่ากับ 1.70 และ 1.78 ตามลําดับ 
สอดคล้องกับสุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) ที่รายงานว่าไก่กระทงเพศผู้ของพันธุ์คอบบ์ อาร์
เบอร์เอเคอร์ส และรอสส์มีสมรรถภาพการผลิตดีกว่าไก่เพศเมีย (P<0.05) โดยมีค่าเฉลี่ยของน้ําหนัก
ตัวที่เพ่ิมขึ้นของเพศผู้และเพศเมีย เท่ากับ 2.97 และ 2.52 กิโลกรัม ตามลําดับ มีค่าเฉลี่ยปริมาณ
อาหารที่กินเท่ากับ 4.77 และ 4.30 กิโลกรัม ตามลําดับ และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก
เท่ากับ 1.63 และ 1.75 ตามลําดับ นอกจากนี้ยังรายงานว่าไก่เพศผู้มีกําไรที่คํานวณเฉพาะค่าอาหาร
ต่อตัวสูงกว่าไก่เพศเมีย (35.70 และ 20.77 บาท ตามลําดับ) และ Livington et al. (2020) ได้ศึกษา
ผลของเพศในไก่พันธุ์รอสส์ และคอบบ์ พบว่า ในช่วงอายุ 0-7 วัน ไก่เพศผู้มีค่าเฉลี่ยน้ําหนักตัว และ

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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ปริมาณอาหารที่กินไม่แตกต่างจากเพศเมีย (P>0.05) แต่ในช่วง 0-14, 0-21, 0-28, 0-35 และ 0-42 
วัน ไก่เพศผู้กินอาหารมากกว่าไก่เพศเมียอย่างมีนัยสําคัญ (P<0.01) ขณะที่อัตราการเปลี่ยนอาหาร
เป็นน้ําหนักในช่วงอายุ 0-7 และ 0-14 วัน ไก่เพศผู้และไก่เพศเมียมีค่าเฉลี่ยใกล้เคียงกัน (P>0.05) แต่
ในช่วง 0-21, 0-28, 0-35 และ 0-42 วัน ไก่เพศผู้มีอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักดีกว่าไก่เพศเมีย 
(P<0.01) 
  นอกจากนี้ Ikusika et al. (2020) รายงานผลของเพศต่อสมรรถภาพการผลิตของไก่
กระทงพันธุ์รอสส์ อาโบเอกา และเอเน็คว่า ปริมาณอาหารที่กิน และน้ําหนักตัวไก่เพศผู้สูงกว่าไก่เพศ
เมียอย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) แต่อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักไก่เพศผู้และไก่เพศเมีย
มีค่าเฉลี่ยใกล้เคียงกัน (P>0.05) Benyi et al. (2015) ศึกษาอิทธิพลของพันธุกรรมและเพศของไก่
กระทงพันธุ์รอสส์และคอบบ์ในช่วงอายุ 7-49 วัน พบว่า ไก่เพศผู้มีน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้น ปริมาณอาหาร
ที่กิน และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักดีกว่าไก่เพศเมียอย่างมีนัยสําคัญ (P<0.01) 
 
 2.5.3 อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อสมรรถภาพการผลิตของไก่กระทง 
  อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อสมรรถภาพการผลิตของไก่กระทงพันธุ์ต่างๆ แสดง
ในตารางที่ 2.6 
 
ตารางที่ 2.6  อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อค่าเฉลี่ยน้ําหนักตัว (BW) น้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้น (WG) 

ปริมาณอาหารที่กิน (FI) และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก (FCR) 

ลักษณะ 
คอบบ์  รอสส์  ฮับบาร์ด 

Pr>F อ้างอิง 
เพศผู้ เพศเมีย  เพศผู้ เพศเมีย  เพศผู้ เพศเมีย 

BW42day (kg) 1.94 1.84  2.05 1.84  2.12 1.96 P>0.05 Nascimento et al. (2018) 
BW42 day(kg) 3.50 2.90  3.55 2.92  - - P>0.05 Livingston et al. (2020) 
WG 7-49day(g) 35.1ก 28.7ค  32.6ข 29.9ค  - - P<0.01 Benyi et al. (2015) 
FI 42 day (kg) 3.36 3.21  3.44 3.23  3.38 3.35 P>0.05 Nascimento et al. (2018) 
FI 7-49 day /d) 169ก 160ข  166ก 166ก  - - P<0.01 Benyi et al. (2015) 
FCR 42 day 1.77 1.79  1.71 1.80  1.63 1.75 P>0.05 Nascimento et al. (2018) 
FCR 42 day 1.72 1.89  1.70 1.85  - - P>0.05 Livingston et al. (2020) 
FCR 7-49 day 2.03ค 2.34ก  2.14ข 2.33ก  - - P<0.01 Benyi et al. (2015) 
 
  Nascimento et al. (2018) รายงานว่าไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศของ
น้ําหนักตัว ปริมาณอาหารที่กิน และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก (P>0.05) ของไก่กระทงพันธุ์ฮับ
บาร์ด คอบบ์ และรอสส์ เมื่ออายุ 42 วัน สอดคล้องกับ Livingston et al. (2020) ที่ไม่พบอิทธิพล
ร่วมระหว่างพันธุ์และเพศของน้ําหนักตัว และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก (P>0.05) ของไก่
พันธุ์คอบบ์ และรอสส์ แต่ Benyi et al. (2015) รายงานว่ามีอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศของ
ลักษณะน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้น ปริมาณอาหารที่กิน และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก (P<0.01) 
ของไก่กระทงพันธุ์คอบบ์ และรอสส์ เมื่ออายุ 7-49 วัน  
  Obike et al. (2018) ได้รายงานอิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อสมรรถภาพการผลิตของ
ไก่กระทง พบว่า เมื่ออายุ 8 สัปดาห์ น้ําหนักตัว และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักของไก่เพศผู้
พันธุ์มาร์แซลล์ และรอสส์ มีน้ําหนักมากกว่า และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักดีกว่าเมื่อเทียบ

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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กับไก่เพศผู้ และเพศเมียพันธุ์ฮับบาร์ด และเพศเมียพันธุ์มาร์แซลล์ และรอสส์ (P<0.05) แต่ไม่พบ
ความแตกต่างทางสถิติ (P>0.05) ของอัตราการเจริญเติบโตต่อวัน และปริมาณการกินอาหารของไก่
กระทงทั้งเพศผู้และเพศเมียของไก่ทั้งสามพันธุ์ Livington et al. (2020) ได้รายงานผลของพันธุ์และ
เพศต่อสมรรถภาพการผลิตไก่กระทงว่า ในช่วงอายุ 0-14 วัน ไก่เพศผู้พันธุ์รอสส์มีน้ําหนักตัวมากกว่า
ไก่เพศผู้พันธุ์คอบบ์ ไก่เพศเมียพันธุ์รอสส์ และไก่เพศเมียพันธุ์คอบบ์ (P<0.02) และในช่วง 0-21 วัน 
ไก่เพศผู้พันธุ์รอสส์มีน้ําหนักตัวสูงกว่าเพศผู้พันธุ์คอบบ์ และไก่เพศผู้ทั้ง 2 พันธุ์ มีน้ําหนักตัวสูงกว่าไก่
เพศเมียพันธุ์คอบบ์ และรอสส์ (P<0.05) แต่ไก่เพศเมียพันธุ์คอบบ์และรอสส์มีน้ําหนักตัวใกล้เคียงกัน 
(P>0.05) ไม่พบความแตกต่างระหว่างน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้น และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักที่
อายุ 0-42 วัน (P>0.05) 
 

2.6 คุณภาพซากของไก่กระทงพันธุ์การค้าต่างๆ  
 คุณภาพซากเป็นลักษณะที่เกี่ยวข้องโดยตรงกับปริมาณกล้ามเนื้อ ที่สามารถจําหน่ายได้และใช้
ประกอบอาหาร โดยไก่กระทงท่ีดีต้องมีเนื้อมาก ไขมันน้อย ซึ่งพันธุกรรมและเพศมีผลต่อลักษณะนี้  
 

 2.6.1 อิทธิพลของพันธุ์ต่อคุณภาพซากของไก่กระทงพันธุ์ต่างๆ 
  อิทธิพลของพันธุ์ต่อคุณภาพซากของไก่กระทงพันธุ์ต่างๆ แสดงในตารางที่ 2.7  
 

ตารางท่ี 2.7 อิทธิพลของพันธุ์ต่อคุณภาพซากของไก่กระทงพันธุ์การค้าต่างๆ 

ลักษณะ (%) 
อาร์เบอร ์
เอเคอร์ส 

คอบบ์ รอสส ์ ฮับบารด์ Pr>F อ้างอิง 

เปอร์เซ็นต์ซาก 35 วัน  68.97 68.71 68.22 68.54 (P>0.05) Elwahab (2013) 
เปอร์เซ็นต์ซาก 42 วัน  72.09 72.35 73.01 (P>0.05) Nascimento et al. (2018) 
เปอร์เซ็นต์ซาก 42 วัน 71.71 71.59 71.82  (P>0.05) Ciurescu and Grosu (2011) 
เปอร์เซ็นต์อก 35 วัน 19.49ก 19.28ก 18.37กข 17.58ข (P<0.05) Elwahab (2013) 
เปอร์เซ็นต์อก 42 วัน  34.76ก 33.62ข 32.07ค (P<0.01) Nascimento et al. (2018) 
เปอร์เซ็นต์อก 42 วัน 18.75 17.70 18.91  (P>0.05) Ciurescu and Grosu (2011) 
เปอร์เซ็นต์สะโพก 35 วัน 15.35 15.55 15.88 15.81 (P>0.05) Elwahab (2013) 
เปอร์เซ็นต์สะโพก 42 วัน  12.83 ข 13.61 ก 13.73 ก (P<0.01) Nascimento et al. (2018) 
เปอร์เซ็นต์สะโพก 42 วัน 12.93 10.12 12.79  (P>0.05) Ciurescu and Grosu (2011) 
เปอร์เซ็นต์น่อง 35 วัน 6.57 6.71 7.15 6.94 (P>0.05) Elwahab (2013) 
เปอร์เซ็นต์น่อง 42 วัน  13.78 14.26 13.78 (P>0.05) Nascimento et al. (2018) 
เปอร์เซ็นต์น่อง 42 วัน 10.28 10.13 10.17  (P>0.05) Ciurescu and Grosu (2011) 
เปอร์เซ็นต์ไขมันช่องท้อง35 วัน 1.68 1.77 1.66 1.65 (P>0.05) Elwahab (2013) 

 

  Elwahab (2016) เปรียบเทียบคุณภาพซากของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส คอบบ์ 
รอสส์และฮับบาร์ดที่อายุ 35 วัน พบว่า เปอร์เซ็นต์เนื้อสะโพก เนื้อน่อง และไขมันช่องท้องไม่แตกต่าง
กัน (P>0.05) แต่เปอร์เซ็นต์เนื้ออกมีความแตกต่างอย่างมีนัยสําคัญระหว่างพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส 
และรอสส์ และระหว่างคอบบ์ และรอสส์ (P<0.05) แต่ไม่แตกต่างกันระหว่างพันธุ์ฮับบาร์ด และรอสส์ 
และระหว่างพันธุ์ฮับบาร์ด คอบบ์ และอาร์เบอร์เอเคอร์ส (P>0.05) โดยมีค่าเฉลี่ยเปอร์เซ็นต์เนื้ออก
ของพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส คอบบ์ รอสส์ และฮับบาร์ด เท่ากับ 19.49, 19.28, 18.37 และ 17.58 
เปอร์เซ็นต์ ตามลําดับ ขณะที่ Nascimento et al. (2018) รายงานคุณภาพซากของไก่กระทงเมื่อ

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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อายุ 42 วัน พบว่า เปอร์เซ็นต์เนื้ออก และเนื้อสะโพกมีความแตกต่างกัน (P<0.01) โดยพันธุ์คอบบ์ มี
เปอร์เซ็นต์เนื้ออกสูงที่สุด (34.76 เปอร์เซ็นต์) รองลงมาได้แก่พันธุ์รอสส์ (33.62 เปอร์เซ็นต์) และฮับบาร์ด
ต่ําสุด (32.07 เปอร์เซ็นต์) เปอร์เซ็นต์เนื้อสะโพกของไก่พันธุ์ฮับบาร์ด และรอสส์สูงกว่าพันธุ์คอบบ์ 
(P<0.01) แต่ไม่พบความแตกต่างระหว่างพันธุ์ฮับบาร์ด และรอสส์ (P>0.05) โดยมีค่าเฉลี่ยของไก่
พันธุ์ฮับบาร์ด รอสส์ และคอบบ์ เท่ากับ 13.73, 13.61 และ 12.83 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดับ ไม่พบ
ความแตกต่างระหว่างพันธุ์ต่อเปอร์เซ็นต์ซาก และเปอร์เซ็นต์เนื้อน่อง (P>0.05) ขณะที่ Ciurescu 
and Grosu (2011) รายงานว่าเปอร์เซ็นต์ซาก เปอร์เซ็นต์เนื้ออก เปอร์เซ็นต์เนื้อสะโพก และ
เปอร์เซ็นต์เนื้อน่องของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส คอบบ์ และรอสส์ เมื่ออายุ  42 วัน ไม่
แตกต่างกัน (P>0.05) 
  สายใจ กองเพชร และดําเนิน เสาะสืบงาม. (2563) รายงานว่าพันธุ์ไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์
ซาก โดยไก่พันธุ์ฮับบาร์ด คอบบ์ รอสส์ และอาร์เบอร์เอเคอร์สมีค่าเฉลี่ยเปอร์เซ็นต์ซากเท่ากับ 77.87, 
76.93, 76.33 และ 77.04 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดับ แต่พันธุ์มีผลต่อเปอร์เซ็นต์เนื้ออก เนื้อสะโพก เนื้อ
น่อง และโครงกระดูกอย่างมีนัยสําคัญ (P<0.05) โดยพันธุ์คอบบ์มีเปอร์เซ็นต์เนื้ออกใกล้เคียงกับพันธุ์
รอสส์ และฮับบาร์ด (P>0.05) แต่สูงกว่าพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส (P<0.05) ขณะที่พันธุ์คอบบ์ และรอ
สส์มีค่าฉลี่ยไม่แตกต่างกัน (P>0.05) ไก่พันธุ์คอบบ์มีเปอร์เซ็นต์เนื้อน่องใกล้เคียงกับพันธุ์อาร์เบอร์
เอเคอร์ส (P>0.05) แต่สูงกว่าพันธุ์ฮับบาร์ด และรอสส์ (P<0.05) และไก่พันธุ์ฮับบาร์ดมีเปอร์เซ็นต์
เนื้อน่องสูงกว่าพันธุ์รอสส์ด้วย (P<0.05) เปอร์เซ็นต์เนื้อน่องระหว่างพันธุ์คอบบ์ รอสส์ และฮับบาร์ด 
และระหว่างพันธุ์รอสส์ และฮับบาร์ด มีค่าใกล้เคียงกัน (P>0.05) สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) 
รายงานองค์ประกอบซากของไก่กระทงพันธุ์คอบบ์ อาร์เบอร์เอเคอร์ส และรอสส์ ที่อายุ 42 วัน พบว่า 
ไก่ทุกสายพันธุ์มีเปอร์เซ็นต์เนื้อสะโพกและน่อง เนื้ออก สันใน ปีก เครื่องใน ขา และโครงกระดูกไม่
แตกต่างกัน (P>0.05)  
 

 2.6.2 อิทธิพลของเพศต่อคุณภาพซากของไก่กระทงพันธุ์ต่างๆ 
  อิทธิพลของเพศต่อคุณภาพซากของไก่กระทงพันธุ์ต่างๆ แสดงในตารางที่ 2.8  
 

ตารางที่ 2.8 เปอร์เซ็นต์ซากของไก่กระทงเพศผู้และเพศเมียพันธุ์คอบบ์ รอสส์ และฮับบาร์ดอายุ 42 วัน  
คุณภาพซาก เพศผู ้ เพศเมีย Pr>F 

น้ําหนักซาก (kg) 1.86 1.63 <0.001 
เปอร์เซ็นต์ซาก (%) 72.41 72.56 0.781 
เปอร์เซ็นต์อก (%) 32.87 34.08 <0.001 
เปอร์เซ็นต์สะโพก (%) 13.97 12.81 <0.001 
เปอร์เซ็นต์น่อง (%) 14.20 13.68 0.165 

    

ที่มา: Nascimento et al. (2018) 
 

  Nascimento et al. (2018) รายงานเปอร์เซ็นต์ซากของไก่กระทงเพศผู้และเพศเมีย
พันธุ์คอบบ์ รอสส์ และฮับบาร์ดเมื่ออายุ 42 วัน ว่า ไก่เพศผู้มีน้ําหนักซาก และเปอร์เซ็นต์เนื้อสะโพก
สูงกว่าไก่เพศเมีย (P<0.01) แต่เปอร์เซ็นต์เนื้ออกไก่เพศเมียสูงกว่าไก่เพศผู้ (P<0.01) โดยไก่เพศผู้และ
เพศเมียมีน้ําหนักซากเท่ากับ 1.86 และ 1.63 กิโลกรัม ตามลําดับ เปอร์เซ็นต์เนื้ออกเท่ากับ 32.87 
และ 34.08 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดับ และเปอร์เซ็นต์เนื้อสะโพกเท่ากับ 13.97 และ 12.81 เปอร์เซ็นต์ 
ตามลําดับ แต่ไม่พบความแตกต่างของเปอร์เซ็นต์ซาก และเปอร์เซ็นต์เนื้อน่อง (P>0.05) เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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  สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) รายงานว่าไก่เพศผู้และเพศเมียพันธุ์คอบบ์ อาร์เบอร์
เอเคอร์ส และรอสส์ ไม่พบความแตกต่างด้านเปอร์เซ็นต์ชิ้นส่วนของซาก (P>0.05) ยกเว้นเพศผู้มี
เปอร์เซ็นต์ส่วนของขามากกว่าเพศเมียอย่างมีนัยสําคัญ (P<0.05) โดยมีค่าเฉลี่ย 2.42 และ 2.08 
เปอร์เซ็นต์ ตามลําดับ Benyi et al. (2015) รายงานอิทธิพลของเพศในไก่กระทงพันธุ์คอบบ์ และรอสส์ 
เมื่ออายุ 49 วัน พบว่า ไก่เพศผู้มีน้ําหนักซาก น้ําหนักขา ตับ กึ๋น (P<0.05) ปีก (P<0.01) สูงกว่าเพศ
เมีย แต่น้ําหนักเนื้ออก และน้ําหนักหัวใจใกล้เคียงกัน (P>0.05) แต่ไก่เพศเมียมีไขมันช่องท้องสูงกว่า
ไก่เพศผู้ (P<0.01) 
 
 2.6.3 อิทธิพลร่วมของพันธุ์และเพศต่อคุณภาพซากของไก่กระทงพันธุ์ต่างๆ 
  อิทธิพลร่วมของพันธุ์และเพศต่อคุณภาพซากของไก่กระทงพันธุ์ต่างๆ แสดงในตารางที่ 2.9  
 
ตารางท่ี 2.9 อิทธิพลร่วมของพันธุ์และเพศต่อค่าเฉลี่ยคุณภาพซากของไก่กระทง เมื่ออายุ 56 วัน 

ลักษณะ 
ฮับบารด์1/  มาร์แซลล์1/  รอสส์1/ 

เพศผู ้ เพศเมีย  เพศผู ้ เพศเมีย  เพศผู ้ เพศเมีย 
น้ําหนักมีชีวิต (กรัม) 1500.0ข 1500.0 ข  2050.0ก 1587.5ข  1956.3ก 1650.0ข 
น้ําหนักซาก (กรัม) 956.3 ค 1168.8 ข  1543.8 ก 1175.0 ข  1425.0 ก 1275.0 ข 
เปอร์เซ็นต์ซาก (%) 63.56 77.81  74.90 74.29  71.36  76.95  
อก (%) 13.54 ข 14.37 ข  14.59 ข 19.24 ก  16.70 กข 20.18 ก 
ปีก (%) 14.10ก 11.51กข  10.86กข 9.64ข  9.98ข 10.75กข 
สะโพก (%) 12.49 10.40  10.86 12.83  12.52 12.85 
น่อง (%) 10.62ข 9.70ข  10.00ข 13.45ก  11.13ก 12.19ก 

1/ ค่าเฉลี่ยในแถวเดียวกันมีอักษรกาํกับต่างกันมีความแตกต่างอย่างมนีัยสําคญัทางสถิติ (P<0.05) 
ที่มา: Obike et al. (2018) 
 
  Obike et al. (2018) พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศของน้ําหนักซากหลังถอนขน 
(P<0.05) โดยไก่กระทงพันธุ์ฮับบาร์ดเพศเมียมีน้ําหนักซากหลังถอนสูงกว่าไก่เพศเมีย แต่ในทางกลับกัน
ไก่กระทงเพศผู้พันธุ์มาร์แซลล์และรอสส์มีน้ําหนักสูงกว่าเพศเมีย ไก่เพศเมียพันธุ์มาร์แซลล์และเพศเมีย
พันธุ์รอสส์มีน้ําหนักซากหลังถอนขนสูงกว่าไก่เพศผู้พันธุ์ฮับบาร์ด (P<0.05)  โดยที่น้ําหนักมีชีวิตไม่
แตกต่างกัน (P>0.05) แต่ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อเปอร์เซ็นต์ซาก และเปอร์เซ็นต์น่อง 
(P>0.05) นอกจากนี้ยังรายงานว่าไก่กระทงเพศผู้และไก่กระทงเพศเมียพันธุ์ฮับบาร์ด และพันธุ์รอสส์มี
เปอร์เซ็นต์เนื้ออกและเปอร์เซ็นต์น่องไม่แตกต่างกัน (P>0.05) แต่ไก่เพศเมียพันธุ์มาร์แซลล์มีเปอร์เซ็นต์
เนื้ออกและเปอร์เซ็นต์น่องสูงกว่าเพศผู้อย่างมีนัยสําคัญ (P<0.05) และยังรายงานว่าไก่เพศผู้พันธุ์ฮับ
บาร์ดมีเปอร์เซ็นต์ปีกสูงกว่าไก่เพศผู้พันธุ์รอสส์และเพศเมียพันธุ์มาร์แซลล์ (P<0.05)  
  นอกจากนี้ Ikusika et al. (2020) พบอิทธิพลร่วมของพันธุกรรมและเพศที่ทดลองกับไก่
กระทงพันธุ์รอสส์ อาโบเอกา เอเน็ค ของลักษณะน้ําหนักซาก ปีก น่อง หลัง เนื้อสะโพก และเนื้ออก 
(P<0.01) 
 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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2.7 คุณภาพเนื้อของไก่กระทงพันธุ์การค้าต่างๆ 
 คุณภาพของเนื้อ เป็นคําที่ใช้อธิบายลักษณะโดยรวมของเนื้อสัตว์ ได้แก่ คุณสมบัติทาง
กายภาพ เคมี สัณฐานวิทยา ชีวเคมี จุลินทรีย์ ประสาทสัมผัส คุณสมบัติด้านสุขอนามัย และ
โภชนาการ (Ingr, 1989) ลักษณะที่สามารถมองเห็นได้หรือสัมผัสได้ เช่น เนื้อสัมผัส ความชุ่มฉ่ํา 
ความแน่น ความนุ่ม กลิ่น และรส เป็นปัจจัยที่มีความสําคัญที่สุด ที่มีอิทธิพลต่อการตัดสินคุณภาพ
ของผู้บริโภคก่อนการซื้อผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ (Cross et al., 1986) นอกจากนี้คุณสมบัติอ่ืนของ
เนื้อสัตว์ที่มีผลต่อคุณภาพเนื้อ ได้แก่ ความสามารถในการอุ้มน้ํา ค่าแรงตัดผ่าน ค่าการสูญเสียน้ําขณะ
เก็บ ค่าการสูญเสียน้ําขณะปรุงสุก ค่าความเป็นกรด-ด่าง อายุการเก็บรักษา องค์ประกอบทางเคมี 
และค่าเนื้อสัมผัสเป็นสิ่งที่เก่ียวข้องกับมูลค่าของผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ (Allen et al., 1998) รวมทั้ง
ลักษณะที่ผิดปกติของเนื้อ เช่น แถบลายสีขาวที่เนื้ออก และเนื้ออกแข็งของไกก่ระทง 
 
 2.7.1 แถบลายสีขาว (white striping) และเนื้อแข็ง (wooden breast) ของเนื้ออก 

  ปริมาณความต้องการบริโภคเนื้ออกไก่ที่เพ่ิมขึ้น ดังนั้นพันธุ์ไก่กระทงในปัจจุบันจึงได้รับ
การปรับปรุงให้โตเร็ว มีขนาดเนื้ออกใหญ่ เป็นสาเหตุทําให้เกิดภาวะกล้ามเนื้อผิดปกติ ซึ่งที่สําคัญที่สุด 
คือ การเกิดแถบลายสีขาว และเนื้ออกแข็ง ซึ่งอาจเกิดขึ้นทีละลักษณะหรืออาจเกิดขึ้นพร้อมกันได้ (Sihvo 
et al., 2014) โดยมีผลต่ออุตสาหกรรมไก่กระทงอย่างมากเนื่องจากทําให้คุณภาพเนื้อไก่ต่ําลง 
(Kuttappan et al., 2017)  

   1) การเกิดแถบลายสีขาวของเนื้ออก มีรายงานในอุตสาหกรรมไก่กระทงครั้งแรก
ในปี 2552 (Bauermeister et al., 2009) มีลักษณะที่ปรากฏเป็นเส้นริ้วสีขาวระหว่างเส้นใยเนื้ออก
ของไก่กระทง (pectoralis major) โดยแถบขาวเกิดจากการแทรกซึมของไขมันและเนื้อเยื่อเกี่ยวพัน
อาจมีขนาดน้อยกว่า 1 มิลลิเมตร จนถึง 2 มิลลิเมตร ความกว้างของแถบแต่ละเส้นมีความสําคัญใน
การประเมินระดับความรุนแรงของ white striping (Kuttappan et al., 2012b) แม้ว่าแถบริ้วสีขาว
มีผลเพียงเล็กน้อยต่อรสชาติของเนื้อ แต่ Kuttappan et al. (2012a) รายงานว่าเนื้อที่มีแถบริ้วสีขาว
มีปริมาณไขมัน และคอลลาเจนสูงกว่าเนื้อปกติ และมีโปรตีนลดลง นอกจากนี้ Petracci et al. 
(2013) รายงานว่าเนื้อที่มีแถบริ้วสีขาวมีความสามารถในการกักเก็บน้ําลดลง มีค่าการสูญเสียน้ํา
ระหว่างปรุงสุกมากขึ้นและเพ่ิมค่าแรงตัดผ่านเนื้อ มีผลโดยตรงต่อการยอมรับของผู้บริโภค Maynard 
(2020) รายงานว่า ไก่เพศผู้เกิดภาวะแถบลายสีขาวของเนื้ออกมากกว่าไก่เพศเมียอย่างมีนัยสําคัญ 
(P<0.05) ทั้งนี้เพราะไก่เพศผู้มีปริมาณของเนื้ออกมากกว่าไก่เพศเมีย 

   2) การเกิดเนื้ออกแข็ง มีรายงานครั้งแรกในอุตสาหกรรมสัตว์ปีกในปี 2557 โดยมี
ลักษณะเฉพาะ คือ เมื่อจับดูเนื้อส่วนอกจะแข็ง เนื่องจากมีการสะสมของเนื้อเยื่อเกี่ยวพัน มีลักษณะ
เป็นสันนูนปรากฏชัด มีสีค่อนข้างซีด โดยพบบริเวณส่วนหัวของเนื้ออกแล้วค่อยๆ ลดลงจนถึงบริเวณ
ส่วนกลางจนถึงส่วนท้าย (Sihvo et al., 2014) Maynard (2020) รายงานว่า ไก่สายพันธุ์ที่ให้ผลผลิต
สูงเกิดภาวะเนื้ออกแข็งเพ่ิมขึ้นเมื่อเทียบกับสายพันธุ์ที่ให้ผลผลิตมาตรฐาน ขณะที่ Livingston et al. 
(2018) รายงานว่า ไก่เพศผู้มีอัตราการเกิดภาวะเนื้ออกแข็งต่ํากว่าไก่เพศเมียในสายพันธุ์เดียวกัน 
Mallmann (2019) รายงานว่าในไก่กระทงที่มีน้ําหนักตัวปานกลางพบว่าไก่เพศเมียเกิดภาวะเนื้ออก
แข็งสูงกว่าไก่เพศผู้ แต่ Kuttappan et al. (2016) รายงานว่าอิทธิพลของเพศไม่มีผลต่อการเกิดภาวะ
เนื้ออกแข็ง  
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 2.7.2 ความสามารถในการอุ้มน้ าของเนื้อ  
  ความสามารถในการอุ้มน้ําของเนื้อ (water holding capacity) เป็นค่าที่แสดงในรูปของ

ค่าการสูญเสียน้ําขณะเก็บรักษา (drip loss) ค่าการสูญเสียน้ําขณะปรุงสุก (cooking loss) หมายถึง 
ปริมาณความชื้นในเนื้อที่มีผลต่อความฉ่ํา ความน่ากิน และเพ่ิมน้ําหนักของผลิตภัณฑ์ในการจําหน่าย 
โดยค่าการสูญเสียน้ําขณะปรุงสุกเป็นปริมาณน้ําที่ระเหยและหยดออกมาจากเนื้อระหว่างการปรุง โดย 
Ikusika et al. (2020) ได้รายงานว่า พันธุ์ไก่กระทงมีผลต่อคุณภาพของเนื้อ (P<0.05) เกี่ยวกับ
ลักษณะการสูญเสียน้ําระหว่างปรุงสุก ความสามารถในการอุ้มน้ํา โดยพันธุ์รอสส์มีค่าการสูญเสียน้ํา
ระหว่างปรุงสุกสูงที่สุด (31.21 เปอร์เซ็นต์) รองลงมาได้แก่พันธุ์เอเน็ค (30.93 เปอร์เซ็นต์) และพันธุ์
อาโบเอก้ามีค่าต่ําสุด (27.49 เปอร์เซ็นต์) จากผลการทดลองสรุปได้ว่าไก่พันธุ์อาโบเอก้ามีความฉ่ําน้ํา 
นุ่ม และมีความน่ากินมากกว่าพันธุ์รอสส์ และเอเน็ค นอกจากนี้ยังพบว่า เนื้อไก่พันธุ์รอสส์มี
ความสามารถในการอุ้มน้ํามากกว่าไก่พันธุ์อาโบเอก้า และเอเน็ค ชี้ให้เห็นว่าพันธุกรรมมีผลต่อ
ความสามารถในการอุ้มน้ําของเนื้อ ซึ่งอาจเนื่องมาจากขนาดของเส้นใยกล้ามเนื้อ เพศไม่มีผลต่อการ
สูญเสียน้ําระหว่างปรุงสุก (P>0.05) แต่ไก่เพศเมียมีค่าความสามารถในการอุ้มน้ํามากกว่าเพศผู้ 
(P<0.01) ไม่พบปฏิกิริยาร่วมระหว่างพันธุกรรมและเพศในลักษณะการสูญเสียน้ําระหว่างปรุงสุก 
ความนุ่มของเนื้อ และค่าความสามารถในการอุ้มน้ํา (P>0.05) Lopez et al. (2011) รายงานว่า พันธุ์ 
เพศ และปฏิกิริยาร่วมระหว่างพันธุ์และเพศไม่มีผลต่อค่าการสูญเสียน้ําระหว่างปรุงสุก (P>0.05) 
Singh and Pathak (2017) รายงานว่าพันธุ์ไก่มีผลต่อค่าการสูญเสียน้ําขณะเก็บรักษา โดยไก่พันธุ์  
Cobb มีค่าการสูญเสียน้ําขณะเก็บรักษาต่ํากว่าไก่พันธุ์ Vanaraja แต่ไม่แตกต่างจากพันธุ์ Aseel และ 
Kadaknath (P<0.05) โดยมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 1.82, 2.89, 2.36 และ 1.89 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดับ 

 
 2.7.3 สีของเนื้อไก่ 

  สีของเนื้อไก่มีความผันแปรเช่นเดียวกับเนื้อสัตว์ชนิดอ่ืน และได้รับความสนใจอย่างมาก
จากนักวิจัยเนื่องจากมีอิทธิพลโดยตรงต่อการยอมรับของผู้บริโภค พันธุกรรมมีผลทําให้กล้ามเนื้อมีสี
แตกต่างกัน โดยจําแนกเป็นสีขาวและสีเข้ม เป็นผลส่วนใหญ่จากชีวเคมีของกล้ามเนื้อ และเนื้อเยื่อ
วิทยา ลักษณะที่ดีของกล้ามเนื้ออกดิบที่สดควรมีสีชมพูอ่อน ในขณะที่กล้ามเนื้อขาควรมีสีแดงเข้ม 
โดยสีของเนื้อไก่มีความสัมพันธ์สูงกับระดับของฮีม (haem) ซึ่งเป็นส่วนประกอบของ myoglobin, 
haemoglobin และ cytochrome C (Froning, 1995) ซึ่งปริมาณของ myoglobin มีอิทธิพลต่อสี
ของเนื้ออกไก่มากที่สุด และพบในเนื้ออกน้อยกว่าในเนื้อน่อง Brewer et al. (2012) รายงานว่าพันธุ์
และเพศไม่มีผลต่อสีของเนื้ออกไก่กระทง 4 พันธุ์ที่ศึกษา ขณะเดียวกัน Bianchi et al. (2006) 
รายงานว่าไม่พบความแตกต่าง (P>0.05) ของสีเนื้ออกของไก่กระทงพันธุ์คอบบ์ 500 และรอสส์ 308 
สอดคล้องกับ Mehaffey et al. (2006) ที่รายงานว่าไม่พบความแตกต่างของค่าความสว่าง (L*) ของ
เนื้ออกของไก่กระทงพันธุ์คอบบ์ 500 และรอสส์ 308 Abdullah et al. (2010) รายงานว่าค่าความ
สว่างของเนื้ออกของไก่กระทงพันธุ์โลมานมีค่าต่ํากว่าพันธุ์ฮับบาร์ด (51.14 และ 53.32 ตามลําดับ) 
Lopez et al. (2011) รายงานว่า พันธุ์ เพศ และปฏิกิริยาร่วมระหว่างพันธุ์และเพศไม่มีผลต่อ 
(P>0.05) ค่าความสว่าง (L*) ค่าสีแดง (a*) แต่มีแนวโน้มว่าค่าสีเหลือง (b*) ในเนื้ออกไก่เพศเมียสูง
กว่าเพศผู้ (P<0.05) เมื่อไก่กระทงอายุ 6 สัปดาห์ 
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 2.7.4 ค่าความเป็นกรด-ด่างของเนื้อ 
  คุณภาพของเนื้อไก่ ได้รับผลกระทบโดยตรงจากการลดลงของค่าความเป็นกรด-ด่างหลังจาก

ไกต่าย Mehaffey et al. (2006) กล่าวว่า เมื่อไก่ถูกฆ่า ขบวนการไกลโคไลซีส (glycolysis) จะถูก
กระตุ้นทําให้เกิดการสะสมของกรดแลคติค (lactic acid) ในกล้ามเนื้อ ทําให้ความเป็นกรด-ด่างใน
ซากลดลง โดยถ้าค่าความเป็นกรด-ด่างของกล้ามเนื้อลดลงอย่างรวดเร็วทําให้เนื้อมีลักษณะสีซีด นุ่ม 
และฉํ่าน้ํา (pale soft exudative) ในทางกลับกันถ้าค่าความเป็นกรด-ด่างลดลงอย่างช้าๆ มีผลทําให้
เนื้อมีสีเข้ม แน่น และแห้ง (dark firm dry) (Rammouz et al., 2004) อัตราการลดลงของค่าความ
เป็นกรด-ด่างข้ึนอยู่กับปริมาณการทํางานของเอนไซม์ ที่เกี่ยวข้องกับขบวนการไกลโคไลซีสหลังการฆ่า
สัตว์ (Dransfield and Sosnicki, 1999) ค่าความเป็นกรด-ด่างที่ลดลงมีผลต่อการทําให้โปรตีนของ
เนื้อเสียสภาพธรรมชาติ (denaturation) ทําให้เนื้อมีคุณภาพลดลง Lopez et al. (2011) รายงานว่า 
อิทธิพลของพันธุ์และเพศไม่มีผลต่อค่าความเป็นกรด-ด่างของเนื้อหลังตาย 15 นาที แต่ไก่เพศเมียมีค่า
ความเป็นกรด-ด่างของเนื้ออกต่ํากว่าเพศผู้ (P<0.01) โดยมีค่าเฉลี่ย 5.87 และ 5.94 ตามลําดับ ไม่พบ
อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อค่าความเป็นกรด-ด่างหลังตาย 15 นาที และ 24 ชั่วโมง 

 
 2.7.5 ความนุ่มของเนื้อ  
  ความนุ่มของเนื้อเป็นหนึ่งในปัจจัยที่สําคัญที่สุดที่มีผลต่อการยอมรับของผู้บริโภค 
(Barbut, 1997) เป็นค่าของแรงที่ต้องใช้ในการตัดผ่านหรือกัดตัวอย่างเนื้อ (Coggins, 2012) ความ
นุ่มของเนื้อได้รับผลกระทบจากสภาวะการหดตัวของกล้ามเนื้อ และการสลายตัวของโปรตีนระหว่าง
การเก็บรักษา (Sikes et al., 2010) การก่อตัวของครอสบริดจ์แอคติน-ไมโอซินทําให้ซาร์โคเมียร์สั้น
ลง กล้ามเนื้อหดตัว มีผลทําให้เนื้อเหนียว (Goll et al., 1992) และต้องการพลังงานมากขึ้นในการตัด
เนื้อ ความยาวของซาร์โคเมียร์ที่สั้นลงเนื่องจากการทับซ้อนกันของโปรตีน myofibrillar (Kerth, 
2013) นอกจากนี้ความนุ่มของเนื้อมีผลมาจากหลายปัจจัย เช่น ปริมาณเนื้อเยื่อเกี่ยวพัน ขนาดเส้นใย
กล้ามเนื้อ ปริมาณไขมันแทรก และโครงสร้างระดับจุลภาค เป็นต้น (จันทร์พร เจ้าทรัพย์. 2554) การ
ประมาณค่าความนุ่มของเนื้อนิยมใช้ค่าแรงตัดผ่านสูงสุด (maximum shear force) ที่ได้จากการตัด
หรือการเฉือนด้วยใบมีดที่เรียกว่า Warner Bratzler shear apparatus โดย Ikusika et al. (2020) 
ได้ทดลองหาความนุ่มของเนื้อไก่กระทง 3 พันธุ์ คือ รอสส์ อาโบเอก้า และเอเน็ค พบว่า อิทธิพลของ
พันธุ์ เพศ และอิทธิพลร่วมของพันธุ์และเพศไม่มีผลต่อลักษณะความนุ่มของเนื้อ (P>0.05) โดยมี
ค่าเฉลี่ยแรงตัดผ่านเนื้อของไก่พันธุ์รอสส์ อาโบเอก้า และเอเน็ค เท่ากับ 1.57, 1.78 และ 1.65 
กิโลกรัม ตามลําดับ และค่าเฉลี่ยแรงตัดผ่านของเนื้อไก่เพศผู้ และเพศเมีย เท่ากับ 1.61 และ 1.72
กิโลกรัม ตามลําดับ ซึ่งสอดคล้องกับ Lopez et al. (2011) ที่รายงานว่า พันธุ์ เพศ และปฏิกิริยาร่วม
ระหว่างพันธุ์และเพศไม่มีผลต่อค่าแรงตัดผ่านของเนื้อไก่ (P>0.05) 
 
 2.7.6 เนื้อสัมผัส  

  เนื้อสัมผัสเป็นปัจจัยที่มีความสําคัญประการหนึ่งของคุณภาพผลิตภัณฑ์จากเนื้อไก่ โดย
ค่าเนื้อสัมผัสที่สําคัญ คือ ค่าความแข็ง (hardness) ค่าความเหนียว (gumminess) ค่าความยืดหยุ่น 
(springiness) ค่ายึดเกาะ (cohesiveness) และค่าแรงการเคี้ยว (chewiness) เป็นต้น Devatkal et 
al. (2019) รายงานว่าเนื้อดิบของไก่กระทงสายพันธุ์โตเร็วมีค่าความแข็ง ค่าความเหนียว ค่าแรงการ
เคี้ยวสูงกว่าไก่กระทงสายพันธุ์โตช้า (P<0.05) แต่ไม่พบความแตกต่างของค่ายึดเกาะ และค่าความ
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ยืดหยุ่นของเนื้อไก่ทั้ง 2 พันธุ์ (P>0.05) และเมื่อนําเนื้อไก่ทั้ง 2 สายพันธุ์ไปทําผลิตภัณฑ์เนื้อขึ้นรูป
ใหม่ และลูกชิ้น พบว่า ค่าความแข็ง ค่าความเหนียว ค่าแรงการเคี้ยว ค่ายึดเกาะ และค่าความยืดหยุ่น
ไม่แตกต่างกัน (P>0.05) โดยมีค่าเฉลี่ยของเนื้ออกดิบของไก่กระทงสายพันธุ์โตเร็ว (คอบบ์) เท่ากับ 
34.43 นิวตัน, 25.42 นิวตัน, 28.07 นิวตัน-เซนติเมตร, 0.73 และ 0.90 เซนติเมตร ตามลําดับ และ
ของไก่กระทงสายพันธุ์โตช้า (อินด์โบร) เท่ากับ 23.62 นิวตัน, 13.24 นิวตัน, 13.22 นิวตัน-เซนติเมตร, 
0.59 และ 0.99 เซนติเมตร ตามลําดับ ขณะที่ Jung (2014) รายงานค่าความแข็ง ค่าแรงการเคี้ยว 
ค่ายึดเกาะ และค่าความยืดหยุ่นของเนื้ออกปรุงสุกของไก่พันธุ์รอสส์ว่า มีค่าเท่ากับ 6.14 กิโลกรัม, 
1.61 กิโลกรัม,  0.32 นิวตัน-เซนติเมตร และ 0.80 เซนติเมตร ตามลําดับ 

 
 2.7.7 องค์ประกอบของโภชนะ และปริมาณคอลลาเจนในเนื้อไก่กระทง 
  เนื้อไก่เป็นเนื้อที่มีประโยชน์ต่อผู้บริโภคที่ให้ความสําคัญกับอาหารเพ่ือสุขภาพ เพราะ
เป็นอาหารที่มีโปรตีนสูง และมีไขมันต่ํา โดยเฉพาะกรดไขมันอ่ิมตัว และกรดไขมันไม่อ่ิมตัว 1 
ตําแหน่ง เมื่อเปรียบเทียบกับเนื้อสุกร และเนื้อโค (Kralik et al., 2017) คอลลาเจนเป็นเนื้อเยื่อ
เกี่ยวพันที่มีมากที่สุดในร่างกายไก่ มีผลต่อความนุ่มของเนื้อ โดยเนื้อไก่ที่มีคอลลาเจนในปริมาณมาก
เนื้อจะมีความเหนียวกว่าเนื้อไก่ที่มีปริมาณคอลลาเจนน้อย Devatkal et al. (2019) รายงาน
องค์ประกอบของโภชนะจากกล้ามเนื้อน่องของไก่กระทงพันธุ์อินด์โบร ( Indbro เป็นไก่กระทงที่
ประเทศอินเดียปรับปรุงขึ้น) กับพันธุ์คอบบ์ ไว้ว่า ไก่ทั้ง 2 พันธุ์ มีเปอร์เซ็นต์ความชื้น ไขมัน และเถ้า
ไม่แตกต่างกัน (P>0.05) แต่พันธุ์อินด์โบรมีเปอร์เซ็นต์โปรตีนมากกว่าพันธุ์คอบบ์อย่างมีนัยสําคัญ 
(P<0.05) โดยมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 20.07 และ 18.85 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดับ Jung et al. (2014) 
รายงานว่าเนื้ออกไก่พันธุ์รอสส์มีความชื้น ไขมัน โปรตีน และเถ้า เท่ากับ 71.50, 3.33, 20.56 และ 
1.07 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดับ และมีคอลลาเจน 1.57 มิลลิกรัมต่อกรัม 
 
 2.7.8 องค์ประกอบของกรดไขมันในเนื้อไก่กระทง 

  Devatkal et al. (2019) รายงานองค์ประกอบของกรดไขมันจากเนื้อน่องของไก่กระทง
พันธุ์อินด์โบรกับพันธุ์คอบบ์ว่า ไก่พันธุ์คอบบ์มีกรดไขมันอ่ิมตัวทั้งหมด กรดไขมันไม่อ่ิมตัว 1 ตําแหน่ง
ทั้งหมด กรดไขมันไม่อ่ิมตัวหลายตําแหน่งทั้งหมด กรดไมริสติก กรดปาลมิติก กรดปาลมิโตเลอิก กรดส
เตียริก กรดโอเลอิก กรดลิโนเลอิก สูงกว่าไก่พันธุ์อินด์โบร (P<0.01) ขณะที่ Zhao et al. (2011) 
รายงานปริมาณของกรดไขมันในเนื้ออกของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สว่า มีกรดไขมันอ่ิมตัว 
กรดไขมันไม่อ่ิมตัว กรดไขมันไม่อ่ิมตัวหลายตําแหน่ง และกรดไขมันที่จําเป็นมีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 35.60, 
64.36, 37.86 และ 27.87 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดับ และยังรายงานว่าปริมาณกรดไขมันจากเนื้ออกไก่
พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สที่พบมาก คือ กรดปาลมิติก (24.14 เปอร์เซ็นต์) กรดสเตียริก (9.66 
เปอร์เซ็นต์) กรดโอเลอิก (25.68 เปอร์เซ็นต์) กรดลิโนเลอิก (20.31 เปอร์เซ็นต์) และกรดอะราคิโดนิก 
(6.48 เปอร์เซ็นต์) Jung et al. (2014) รายงานว่ากรดไขมันจากไขมันเนื้ออกของไก่พันธุ์รอสส์มีปริ
มาณกรดปาลมิติก กรดปาลมิโตเลอิก กรดสเตียริก กรดโอเลอิก กรดลิโนเลอิก และกรดอะราคิโดนิก 
เท่ากับ 23.04, 2.94, 14.92, 34.51, 17.59 และ 2.13 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดับ 
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บทท่ี 3 
วิธีด าเนนิงานวิจัย 

 
3.1 จรรยาบรรณสัตว์ทดลอง  
 การวิจัยครั้งนี้ได้รับการอนุมัติให้ใช้สัตว์ทดลองจากคณะกรรมการจรรยาบรรณและมาตรฐาน
การเลี้ยงและการใช้สัตว์ทดลองเพ่ืองานทางวิทยาศาสตร์ สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหาร
ลาดกระบัง ตามรหัสโครงการที่ CC-KMITL-/2021-007 
 

3.2 สัตวท์ดลองและการจัดการ  
 ทดลองกับไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 อายุ 1 วัน แยก
เพศ จํานวน 1,440 ตัว พันธุ์ละ 480 ตัว จําแนกเป็นเพศผู้ 240 ตัว และเพศเมีย 240 ตัว ทดลองใน
โรงเรือนระบบปิดควบคุมอุณหภูมิด้วยระบบการระเหยของน้ํา (evaporative cooling system) ที่
ติดตั้งกรงทดลองขนาด 1.5 x 2.0 ตารางเมตร จํานวน 48 กรง แต่ละกรงมีถังอาหารแบบแขวน 2 ถัง 
กระติกน้ําแบบอัตโนมัติ จํานวน 2 อัน เลี้ยงไก่แบบปล่อย ปูพ้ืนด้วยแกลบหนาประมาณ 4 นิ้ว กก
ลูกไก่เป็นระยะเวลา 2 สัปดาห์ ให้อาหารแบบกินเต็มที่ อาหารที่ใช้เลี้ยงไก่ทดลองทั้ง 3 พันธุ์ เป็น
อาหารสูตรเดียวกัน ปริมาณโภชนะและช่วงเวลาที่ใช้เลี้ยงของอาหารแต่ละระยะแสดงในตารางที่ 3.1 
มีน้ําสะอาดให้กินตลอดเวลา ให้แสงวันละ 24 ชั่วโมง ทําวัคซีนป้องกันโรคนิวคาสเซิล+หลอดลมอักเสบ
ติดต่อเมื่ออายุ 5 วัน และทําวัคซีนป้องกันโรคกัมโบโรเมื่ออายุ 14 วัน ทําการทดลองในช่วงเดือน
ตุลาคม – พฤศจิกายน 2563 มีอุณหภูมิสูงสุด-ต่ําสุดที่ 36 และ 21.2 องศาเซลเซียส ตามลําดับ 
อุณหภูมิเฉลี่ย 28.6 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์ 67.1 เปอร์เซ็นต์ 
 

ตารางท่ี 3.1 ส่วนประกอบของโภชนะในอาหารที่ใช้เลี้ยงไก่ทดลอง 

ชนิดของโภชนะ 
อาหารระยะแรก 
(Starter diet) 

อาหารระยะที่ 2 
(Grower diet) 

อาหารระยะที่ 3 
(Finisher diet) 

ช่วงอายุ (วัน) 0-14 15-28 28-42 
โปรตีน (%) 21.50 19.50 17.50 
พลังงานใช้ประโยชน์ได้(kcal/kg) 3050.00 3100.00 3100.00 
ไขมัน (%) 5.57 6.35 4.74 
เยื่อใย (%) 3.44 3.41 3.37 
เถ้า (%) 5.45 5.00 4.04 
แคลเซียม (%) 1.00 0.95 0.63 
ฟอสฟอรัสรวม (%) 0.78 0.70 0.56 
ยากันบิด ผสมยากันบิด ผสมยากันบิด ไม่ผสมยากันบิด 

    

ที่มา: บริษัท ไทยฟู้ด อาหารสัตว์ จํากัด  
 

3.3 อุปกรณ์และสารเคมี 
 3.3.1 อุปกรณ์ในการวัดสมรรถภาพการผลิต ใช้เครื่องชั่งดิจิตอลสําหรับชั่งน้ําหนักไก่มีชีวิต 
อาหารทีใ่ห้ อาหารเหลือ และน้ําหนักไก่ตาย 
 3.3.2 อุปกรณ์สําหรับวัดคุณภาพซาก ใช้เครื่องชั่งดิจิตอล มีดชําแหละ และเขียงพลาสติก
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 3.3.3 อุปกรณ์ในการวัดคุณภาพเนื้อทางกายภาพ  
  1) เครื่องวัดสี (MiniScan EZ, Hunterlab, USA) 
  2) เครื่องมือวัดค่าความเป็นกรด-ด่าง และวัดอุณหภูมิของเนื้อ (Metler-Toledo: 
SevenGoTM pH meter SG2, China) 
  3) ถุงพลาสติก 
  4) มีดสําหรับตัดแต่ง และเขียงพลาสติก 
  5) เครื่องชั่งแบบดิจิตอลทศนิยม 2 ตําแหน่ง (ML802, Metter Toledo, Switzerland) 
  6) อ่างควบคุมอุณหภูมิ (WNB 22, Memmert, Germany)  
  7) เครื่องวัดอุณหภูมิ (4 Channels Thermometer Model; TM-1947SD, Taiwan) 
  8) เครื่องวิเคราะห์เนื้อสัมผัส (Texture analyser Model EZSX, Shimadzu, Japan) 
พร้อมหัววัด Warner Bratzler Shear สําหรับวัดค่าแรงตัดผ่านเนื้อ และหัววัด 36 mm diameter 
cylindrical jig สําหรับวัดเนื้อสัมผัส (texture profile analysis)    
 3.3.4 อุปกรณ์ในการวัดคุณภาพเนื้อทางเคมี (proximate analysis) 
  1) อุปกรณ์ในการหาปริมาณเถ้า  
    (1) เตาเผา 
    (2) ถ้วยเผาพร้อมฝา 
    (3) เครื่องชั่งดิจิตอลทศนิยม 4 ตําแหน่ง (ML802, Metter Toledo, Switzerland) 
    (4) โถดูดความชื้นที่มีสารดูดความชื้น 
    (5) คีมคีบ 
  2) อุปกรณ์ในการหาปริมาณความชื้น 
    (1) ตู้อบ 
    (2) โถดูดความชื้นที่มีสารดูดความชื้น 
    (3) ภาชนะอะลูมิเนียมสําหรับหาความชื้น (moisture can) 
    (4) ทรายบริสุทธิ์ 
    (5) กระดาษฟรอย 
    (6) คีมคีบ  
    (7) เครื่องชั่งดิจิตอลทศนิยม 4 ตําแหน่ง (ML802, Metter Toledo, Switzerland) 
  3) อุปกรณ์ในการหาปริมาณโปรตีน  
     (1) หลอดแก้ววิเคราะห์โปรตีน (Kjeldahl flask)  
     (2) เครื่องย่อย (Speed digester, K-439, Buchi. Thailand) 
     (3) เครื่องกลั่น (Distillation Unit, B-324, Buchi. Thailand) 
     (4) ขาตั้ง และบิวเรตสําหรับไทเทรตสารละลาย  
     (5) ขวดรูปชมพู่ขนาด 250 มิลลิลิตร   
     (6) กระบอกตวงขนาด 25, 100 และ 300 มิลลิลิตร   
    (7) บีกเกอร์  
     (8) glass bead or boiling chip  
     (9) เครื่องชั่งดิจิตอลทศนิยม 4 ตําแหน่ง (ML802, Metter Toledo, Switzerland) 
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  4) อุปกรณ์ในการหาปริมาณไขมัน 
    (1) กระดาษกรอง 
    (2) ทรายบริสุทธิ์ 
    (3) ตู้อบ (Oven) 
    (4) โถดูดความชื้น 
    (5) บีกเกอร์วิเคราะห์ไขมัน 
    (6) Thimble 
    (7) Petroleum Ether 
    (8) เครื่องสกัดไขมัน (Sox 416, Gerhardt analytical system, Königswinter, 
Germany) 
    (9) คีมคีบเฉพาะสําหรับบีกเกอร์สกัดไขมัน 
    (10) เครื่องชั่งดิจิตอลทศนิยม 4 ตําแหน่ง (ML802, Metter Toledo, Switzerland) 
  5) อุปกรณ์ในการหาปริมาณคอลลาเจน  
    (1) เครื่องชั่งดิจิตอลทศนิยม 2 ตําแหน่ง (ML802, Metter Toledo, Switzerland) 
    (2) เครื่อง Homogenizer (T25, Ultra tarrax, Germany) 
    (3) หลอดทดลอง 
    (4) อ่างควบคุมอุณหภูมิ (WNB22, Memmert, Germany) 
    (5) เครื่องวัดอุณหภูมิ(4Channels Thermometer Model; TM-1947SD, Taiwan) 
    (6) เครื่องปั่นเหวี่ยง Centrifuge (Labogene; Scanspeed 1580R, Denmark) 
    (7) Microplate (Maxisorp, Nunc TM ) 
    (8) กระดาษกรอง Whatman เบอร์ 111 ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลาง 110 มิลลิเมตร 
    (9) เครื่อง microplate reader (iMark TM; BioRad, USA) 
  6) อุปกรณ์ในการวิเคราะห์กรดไขมัน 
    (1) เครื่องระเหยสารแบบหมุน (Rotavapor r-100; Buchi, Thailand) 
    (2) เครื่องวิเคราะห์สารระบบแก๊สโครมาโตกราฟ FID (7890B, Agilent, USA) 
    (3) เครื่องปั่นเหวี่ยง (centrifuge: 1580R, Labogene, Denmark) 
    (4) เครื่องเขย่าสาร (vortex: Scientific industries, USA) 
    (5) อ่างน้ําควบคุมอุณหภูมิ (Memmert, Germany) 
    (6) ไมโครปิเปต (micropipette, Axypet, U.S.A.) 
    (7) เครื่องปั่นผสม (homogenizer: Ultra tarrax, Germany) 
    (8) กรวยแยก (separatory funnel) 
    (9) ขวดรูปชมพู่ (erlenmeyer flask) 
 3.3.5 สารเคมีสําหรับหาปริมาณโปรตีน 
  1) 98% Sulfuric acid (H2SO4) 
  2) Copper sulfate (CuSO4) 
  3) Potassium sulfate (K2SO4) 
  4) 32% Sodium hydroxide (NaOH) 
  5) 0.1 N Sulfuric acid (H2SO4) 
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  6) 3% Boric acid (H3BO3) 
  7) Methyl red  
  8) Bromocresol green  
 3.3.6 สารเคมีสําหรับหาปริมาณคอลลาเจน 
  1) Sodium chloride (NaCl) 
  2) Calcium chloride (CaCl2) 
  3) Potassium chloride (KCl) 
  4) Sodium hydroxide (NaOH) 
  5) 0.2% Methyl red  
  6) Hydrochloric acid (HCl) 
  7) Activated carbon 
 3.3.7 สารเคมีสําหรับการวิเคราะห์กรดไขมัน 
  1) Methanol (CH3OH: Sigma, U.S.A) 
  2) Chloroform (CHCl3: Rci labscan, Thailand) 
  3) Boron trifluoride (BF3: Sigma, U.S.A) 
  4) Sodium Hydroxide (NaOH: Ajax finechem, Australia) 
  5) Hexanes (C6H14: Rci labscan, Thailand) 
  6) Sodium chloride (NaCl: Univer, Australia) 
  7) Deionized water (Rci labscan, Thailand) 
 

3.4 วิธีการด าเนินการวิจัย 
 3.4.1 การศึกษาสมรรถภาพการผลิต  
  การศึกษาสมรรถภาพการผลิตของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และ
คอบบ์ 500 เพศผู้และเพศเมีย จัดกลุ่มทดลองแบบ 3×2 แฟคตอเรียล ในแผนการทดลองแบบสุ่ม
สมบูรณ์ (3×2 factorial arrangement in completely randomized design) ประกอบด้วยปัจจัย
สายพันธุ์ (อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500) และปัจจัยเพศ (เพศผู้ และเพศเมีย) แต่
ละทรีตเม้นต์คอมบิเนชั่นมี 8 ซ้ําๆ ละ 30 ตัว 
  1) บันทึกข้อมูล 
   (1) น้ําหนักรายตัวเมื่ออายุ 1 วัน, 1, 2, 3, 4, 5 และ 6 สัปดาห์  
   (2) บันทึกน้ําหนักอาหารที่ให้และอาหารเหลือรายสัปดาห์ 
  2) คํานวณสมรรถภาพการผลิต ดังนี้ 

ปริมาณอาหารที่กินต่อตัวต่อวัน  = 
น้ําหนักอาหารที่กิน 

จํานวนวันที่เลี้ยง × จํานวนไก่ที่ชั่ง 
 

อัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวัน = 
น้ําหนักไก่ที่เพ่ิม 

จํานวนวันที่เลี้ยง × จํานวนไก่ที่ชั่ง 
 

อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก = 
น้ําหนักอาหารที่กิน 
น้ําหนักตัวที่เพ่ิมข้ึน 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



23 
 

    
 

  3.4.2 การศึกษาคุณภาพซาก 
  เมื่อไก่กระทงอายุ 45 วัน ทําการอดอาหารไก่เป็นเวลา 12 ชั่วโมง แล้วสุ่มไก่ซ้ําละ 2 ตัว 
นําไปฆ่าเพ่ือศึกษาคุณภาพซาก และคํานวณเปอร์เซ็นต์ซากโดยใช้สูตร 

เปอร์เซ็นต์ซาก = 
น้ําหนักซากอุ่น 

× 100 
น้ําหนักไก่มีชีวิต  

 

 เปอร์เซ็นต์ชิ้นส่วนซาก = 
น้ําหนักชิ้นส่วนซาก 

× 100 
น้ําหนักซากหลังถอนขน  

 

 3.4.3 การศึกษาคุณภาพเนื้อไก่ 
  ทําการเก็บตัวอย่างกล้ามเนื้ออก ทั้งซีกซ้ายและขวา โดย  
   กล้ามเนื้ออกซีกขวา ใช้ประเมินการเกิดเนื้ออกแข็ง การเกิดแถบลายสีขาว  แรงตัด
ผ่านเนื้อ และเปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ําระหว่างการปรุงสุก  
   กล้ามเนื้ออกซีกซ้าย ใช้สําหรับวัดค่าความเป็นกรด-ด่าง 3 และ 24 ชั่วโมง หลังไก่
ตาย การวิเคราะห์ส่วนประกอบทางเคมี และเปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ําขณะเก็บรักษา 
   1) ค่าความเป็นกรด-ด่างของกล้ามเนื้อ บันทึกค่าความเป็นกรด-ด่างของกล้ามเนื้อ
อกท่ี 3 และ 24 ชั่วโมง หลังไก่ตาย ด้วยเครื่องวัดค่าความเป็นกรด-ด่างแบบพกพา (SG2-ELK Seven 
GoTM, Mettler Toledo International, Shanghai)  
   2) ค่าสีของเนื้อ วัดสีเนื้ออกไก่หลังจากไก่ตาย 12 ชั่วโมง โดยใช้เครื่องวัดสีแบบมือ
ถือ (MiniScan EZ, Hunter lab, USA) 
   3) ค่าการเกิดแถบลายสีขาว และการเกิดเนื้ออกแข็ง ประเมินตามหลักเกณฑ์การ
ให้คะแนน การเกิดแถบลายสีขาว และการเกิดเนื้ออกแข็งของ Kuttappan et al. (2016) ดังนี้ 
    (1) เกณฑ์การประเมินการเกิดแถบลายสีขาวแบ่งออกเป็น 4 ระดับ  
     - normal (score 0) ไม่มีเส้นสีขาวเกิดข้ึนอย่างเห็นได้ชัด  
     - moderate (score 1) มีเส้นสีขาวเกิดข้ึนขนานกับเส้นใยกล้ามเนื้อ และมี
ความหนาน้อยกว่า 1 มิลลิเมตร  
     - severe (score 2) มีเส้นสีขาวเกิดขึ้นขนานกับเส้นใยกล้ามเนื้อ และมี
ความหนา 1-2 มิลลิเมตร  
     - extreme (score 3) มีเส้นสีขาวเกิดขึ้นขนานกับเส้นใยกล้ามเนื้อ และมี
ความหนามากกว่า 2 มิลลิเมตร  
    (2) เกณฑ์การประเมินการเกิดเนื้ออกแข็งแบ่งออกเป็น 4 ระดับ 
     - normal (score 0) ไม่เกิดลักษณะแข็ง  
     - moderate (score 1) แข็งและนูนขึ้นบริเวณส่วนหัว  
     - severe (score 2) แข็งและนูนขึ้นบริเวณส่วนหัวและท้าย  
     - extreme (score 3) แข็งและนูนขึ้นตั้งแต่ส่วนหัวถึงส่วนท้าย 
    4) ค่าการสูญเสียน้ําระหว่างเก็บรักษา ประมาณโดยทําการชั่งน้ําหนักเนื้อตัวอย่าง 
และนําไปแขวนไว้ในถุงพลาสติก โดยไม่ให้เนื้อโดนถุงพลาสติกจากนั้นนําไปแขวนไว้ในห้องเย็นที่
อุณหภูมิ 2-4 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 48 ชั่วโมง แล้วนํามาชั่งน้ําหนักอีกครั้ง หาเปอร์เซ็นต์การ
สูญเสียน้ําระหว่างเก็บรักษา โดยใช้สูตร 
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เปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ําระหว่างเก็บรักษา = 
Wd1 - Wd2 × 100 

Wd1 
 

Wd1 คือ น้ําหนักตัวอย่างเริ่มต้นก่อนแขวน 
Wd2 คือ น้ําหนักตัวอย่างหลังแขวน 

 

   5) การวิเคราะห์ค่าแรงตัดผ่านเนื้อและการสูญเสียน้ําระหว่างปรุงสุก มีข้ันตอนดังนี้ 
    (1) นําตัวอย่างเนื้ออกมาทําการตัดแต่งโดยทําการเลาะไขมันออก จากนั้นทํา
การซับน้ําเลือดออกจากตัวอย่าง ตัดส่วนหัวออกขนาด 3 เซนติเมตร เพ่ือนําไปวิเคราะห์ค่าเนื้อสัมผัส 
นําตัวอย่างที่ตัดส่วนหัวออกไปชั่งน้ําหนัก บันทึกเป็นน้ําหนักก่อนต้ม จากนั้นบรรจุตัวอย่างใส่
ถุงพลาสติก 
    (2) นําตัวอย่างลงไปต้มในอ่างน้ําควบคุมอุณหภูมิที่ 80 องศาเซลเซียส โดยใช้
เครื่องวัดอุณหภูมิใจกลางเนื้อ เมื่ออุณหภูมิใจกลางเนื้อถึง 70 องศาเซลเซียส จึงนําออกจากอ่างน้ํา
ควบคุมอุณหภูมิ ลดอุณหภูมิตัวอย่างโดยเปิดน้ําไหลผ่าน 
    (3) นําตัวอย่างออกจากถุงพลาสติก แล้วซับน้ําด้วยกระดาษทิชชู จากนั้นจึง
นําตัวอย่างไปชั่งน้ําหนัก บันทึกเป็นน้ําหนักหลังต้ม แล้วนําค่าที่ได้ไปคํานวณหาเปอร์เซ็นต์การสูญเสีย
น้ําหนักระหว่างปรุงสุก คํานวณเปอร์เซ็นต์การสูญเสียจากการต้มโดยใช้สูตร 
 

เปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ําระหว่างการปรุงสุก = 
Wt1 - Wt2 × 100 

Wt1 
Wt1 คือ น้ําหนักตัวอย่างก่อนต้ม 
Wt2 คือ น้ําหนักตัวอย่างหลังต้ม 

    (4) ใช้มีดตัดตัวอย่างเนื้ออกที่ต้มเสร็จให้มีขนาด กว้าง x ยาว x สูง (1 x 2 x 
1 เซนติเมตร) แล้วนําตัวอย่างไปตัดด้วยเครื่องวัดเนื้อสัมผัส (Model EZSX, Shimadzu, Japan) ใช้
หัววัด Warner Bratzler Shear  

    6) การวิเคราะห์ค่าเนื้อสัมผัส ตัดเนื้อดิบ และเนื้อต้มสุกให้มีขนาด กว้าง x ยาว x สูง 
(1.5 x 1.5 x 1.5 เซนติเมตร) แล้วนําตัวอย่างไปตัดด้วยเครื่องวัดเนื้อสัมผัส (Model EZSX, Shimadzu, 
Japan) ใช้หัววัด 36 mm diameter cylindrical jig 

 

  3.4.4 การศึกษาคุณภาพเนื้อไก่ทางเคมี    
    1) วิเคราะห์เถ้า (ash content analysis) โดยวิธีที่ดัดแปลงจาก AOAC (2005) ดังนี้ 
    (1) นําถ้วยเปล่าไปเผาในเตาเผาที่อุณหภูมิ 600 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 1 
ชั่วโมง นําถ้วยเปล่าที่เผาไปใส่ในโถดูดความชื้นจนเย็นลงถึงอุณหภูมิห้อง แล้วนําไปชั่งน้ําหนักอย่าง
รวดเร็วเพ่ือป้องกันไม่ให้ดูดความชื้นกลับ บันทึกน้ําหนักเป็นน้ําหนักก่อนเผา (W1) 
    (2) ชั่งตัวอย่างเนื้อไก่ 2 กรัม ใส่ลงในถ้วยที่เผา บันทึกเป็นน้ําหนักตัวอย่าง (W) 
    (3) นําถ้วยที่ใส่ตัวอย่างไปเผาที่อุณหภูมิ 550 องศาเซลเซียส เผาเป็นเวลา 
12-18 ชั่วโมง หรือค้างคืน  
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    (4) ปิดเตาเผาให้อุณหภูมิลดลงจนต่ํากว่า 250 องศาเซลเซียส แล้วใช้คีมคีบ
ถ้วยเผาใส่ในโถดูดความชื้น ปล่อยให้ถ้วยเผาเย็นจนถึงอุณหภูมิห้อง นําไปชั่งหาน้ําหนักเถ้า และ
บันทึกเป็นน้ําหนักหลังเผา (W2) คํานวณเปอร์เซ็นต์เถ้าโดยใช้สูตรดังนี้ 

เปอร์เซ็นต์เถ้า  = 
W2 – W1 × 100 

W 
W คือ น้ําหนักตัวอย่างก่อนอบ 
W1 คือ น้ําหนักถ้วยเปล่า 
W2 คือ น้ําหนักถ้วยและตัวอย่างหลังอบ 

 

   2) การวิเคราะห์ปริมาณความชื้น (moisture content analysis) ใช้วิธีที่ดัดแปลง
จาก AOAC (1999) ดังนี้ 
    (1) อบกระป๋องใส่ตัวอย่างในตู้อบอุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส ประมาณ 1-3 
ชั่วโมง จากนั้นนํากระป๋องตัวอย่างออกจากตู้อบใส่ในโถดูดความชื้นประมาณ 30 นาที แล้วชั่งน้ําหนัก
กระป๋องใส่ตัวอย่าง (W1) 
    (2) ชั่งตัวอย่างเนื้อไก่ 2 กรัมใส่ในกระป๋องใส่ตัวอย่างบันทึกน้ําหนักตัวอย่าง (W) 
    (3) นํากระป๋องใส่ตัวอย่างที่มีตัวอย่างบรรจุอยู่ไปอบในตู้อบที่อุณหภูมิ 100 
องศาเซลเซียส นาน 16 ชั่วโมง จากนั้นนําไปใส่โถดูดความชื้น 30 นาที ชั่งน้ําหนัก บันทึกน้ําหนักเป็น
น้ําหนักหลังอบ (W2) คํานวณหาเปอร์เซ็นต์ความชื้นโดยใช้สูตรดังนี้ 
 

เปอร์เซ็นต์ความชื้น = 
(W1 + W) - W2 × 100 

W 
W คือ น้ําหนักตัวอย่างก่อนอบ 
W1 คือ น้ําหนักกระป๋อง 
W2 คือ น้ําหนักกระป๋องและตัวอย่างหลังอบ 

 

   3) การวิเคราะห์ปริมาณโปรตีน (protein content analysis) โดยวิธี Kjeldalh 
method ที่ดัดแปลงจาก AOAC (2005)  
    (1) ชั่งตัวอย่าง 0.5 กรัม ใส่ลงใน Kjeldalh flask เติม Catalyst (CuSO4 
จํานวน 100 กรัม ผสมกับ K2SO4 จํานวน 7 กรัม) และ 98 % H2SO4 จํานวน 25 มิลลิลิตร 
    (2) นําไปย่อยบน heating mantle โดยให้ความร้อนอ่อนๆ จนกระทั่งหมด
ฟอง แล้วค่อยเพิ่มอุณหภูมิเป็น 400 องศาเซลเซียส จนกระท่ังสารละลายใส ปล่อยทิ้งไว้ให้เย็น 
    (3) เติมน้ํากลั่นลงในหลอดย่อย 10 มิลลิลิตร นําหลอดย่อยต่อเข้ากับเครื่องกลั่น 
    (4) เติม 30 % NaOH จํานวน 40-50 มิลลิลิตร 
    (5) นํา receiving flask ที่มี 3 % boric acid อยู่ 20 - 25 มิลลิลิตร และเติม 
indicator เรียบร้อยแล้วมารองรับสารละลายที่กลั่นได้ 
    (6) กลั่นจนได้สารละลายประมาณ 25 มิลลิลิตร  
    (7) ไทเทรตสารละลายที่กลั่นได้ด้วย 0.1 N HCl จนกระทั่งสีของสารละลาย
เปลี่ยนจากสีเขียวเป็นสีม่วงอมชมพู  
    (8) ทํา blank ตามข้อ 1-7 โดยไม่ต้องใส่ตัวอย่าง  
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 คํานวณหาเปอร์เซ็นต์โปรตีน โดยใช้สูตรดังนี้ 

เปอร์เซ็นต์โปรตีน = 
(A - B) × N × 1.4 × F 

 
Wt 

A คือ ปริมาตรของกรดไฮโดรคลอริกที่ใช้ในการไทเทรตกับตัวอย่าง (มิลลิลิตร) 
B คือ ปริมาตรของกรดซัลฟิวริก 0.1 N ที่ใช้ในการไทเทรตกับ blank (มิลลิลิตร) 
Wt คือ น้ําหนักของตัวอย่าง 
N คือ ความเข้มข้นของกรดซัลฟิวริก (N) 
F คือ ค่าแฟคเตอร์ (6.25) 

   4) การวิเคราะห์ปริมาณไขมัน (fat content analysis) ดัดแปลงตามวิธีของ 
AOAC (1999) ดังนี้ 
    (1) ชั่งตัวอย่างบนกระดาษกรอง 5 กรัม และจดบันทึกน้ําหนัก ผสมทราย 2 กรัม 
คลุกให้เข้ากันและห่อ 
    (2) นําตัวอย่างที่ห่อแล้วไปอบในตู้อบที่อุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส นาน 2 
ชั่วโมง แล้วนําตัวอย่างออกใส่โถดูดความชื้น 
    (3) อบบีกเกอร์ในตู้อบที่อุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส นาน 1 ชั่วโมง แล้วนํา
บีกเกอร์ไปใส่โถดูดความชื้น 30 นาที โดยใช้ที่คีบเฉพาะสําหรับบีกเกอร์สกัดไขมันและควรล้างด้วย 
Petroleum Ether ก่อนเพื่อชะล้างไขมันที่ติดอยู่ ชั่งน้ําหนักและจดบันทึก 
    (4) ใส่ตัวอย่างที่เตรียมแล้วลงใน Thimble และนําไปใส่ในบีกเกอร์ โดยล้าง 
Thimble ด้วย Petroleum Ether ก่อนใช้เพ่ือชะล้างไขมันที่ติดอยู่ เติม Petroleum Ether 150 
มิลลิลิตร ลงในบีกเกอร์ แล้วนําเข้าเครื่องสกัดไขมัน 
    (5) นํา Thimble ออกจากบีกเกอร์ และนําบีกเกอร์ไปอบที่ตู้อบอุณหภูมิ 100 
องศาเซลเซียส นาน 1 ชั่วโมง โดยใช้คีมคีบเฉพาะสําหรับบีกเกอร์สกัดไขมัน แล้วนําบีกเกอร์ใส่
โถดูดความชื้น 30 นาที 
    (6) ชั่งน้ําหนักบีกเกอร์ และจดบันทึก  
 คํานวณหาเปอร์เซ็นต์ไขมันโดยใช้สูตรดังนี้ 

เปอร์เซ็นต์ไขมัน = 
W2 – W1 × 100 

Wt 
 

Wt คือ น้ําหนักตัวอย่าง (กรัม) 
W1 คือ น้ําหนักบีกเกอร์ 
W2 คือ น้ําหนักบีกเกอร์และไขมัน 

   5) การวิเคราะห์ปริมาณคอลลาเจน (collagen content analysis) วิเคราะห์โดย
วิธีที่ดัดแปลงจากวิธีของ Hill (1966) 
    (1) นําตัวอย่างเนื้อที่แช่แข็งมาทําละลายโดยเก็บไว้ในตู้เย็นที่อุณหภูมิ 0 - 4 
องศาเซลเซียส เป็นเวลา 24 ชั่วโมง แล้วบดด้วยเครื่องบดละเอียด 
    (2) ชั่งน้ําหนักตัวอย่างที่บดแล้วตัวอย่างละ 4 กรัม ลงในหลอดทดลอง เติม 
ringer solution 20 มิลลิลิตร  
    (3) นําไปปั่นด้วยเครื่อง homogenizer จนชิ้นเนื้อละเอียด 
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    (4) นําตัวอย่างไปต้มในอ่างควบคุมอุณหภูมิที่ 77 องศาเซลเซียส นาน 66 นาที 
แล้วนําไปปั่นเหวี่ยงด้วยความเร็ว 10,000 รอบต่อนาท ีที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 10 นาที 
    (5) แยกเอาส่วนใส (supernatant) ใส่หลอดทดลอง 17 มิลลิลิตร เติม 12 N HCl 
17 มิลลิลิตร และนําส่วนที่ตกตะกอน (pellet) มาใส่ในหลอดทดลอง เติม 6 N HCl 25 มิลลิลิตร 
    (6) นําตัวอย่างไปต้มในอ่างน้ํามันควบคุมอุณหภูมิ (oil bath) ที่อุณหภูมิ 100 
องศาเซลเซียส เป็นเวลา 24 ชั่วโมง โดยในช่วง 3 ชั่วโมงแรกเขย่าหลอดตัวอย่างทุกๆ 30 นาที 
    (7) เติม activated carbon ลงในหลอดตัวอย่างแล้วกรองด้วยกระดาษกรอง
เบอร์ 111  
    (8) ปรับค่าความเป็นกรด-ด่างให้อยู่ในช่วง 4.5-7.5 
    (9) ปรับปริมาตรในแต่ละตัวอย่างให้เป็น 100 มิลลิลิตร 
    (10) นําหลอดที่ได้จากส่วนตกตะกอนมาเจือจาง โดยแยกสารตัวอย่างคอลลาเจน
ที่ไม่ละลายมา 500 ไมโครลิตร ผสมกับน้ํากลั่น 2.5 มิลลิลิตร  
    (11) ดูดของเหลวที่ได้จากการสกัดตัวอย่างทั้งหมด ทั้งคอลลาเจนที่ละลายได้
และไม่ละลาย 400 ไมโครลิตร เติม oxidant solution 200 ไมโครลิตร ผสมให้เข้ากันวางทิ้งไว้ 20 นาท ี
    (12) เติม color reagent 200 ไมโครลิตร เขย่าให้เข้ากันแล้วนําไปต้มในอ่าง
ควบคุมอุณหภูมิที่อุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 20 นาที 
    (13) วัดค่าการดูดกลืนแสงที่ 550 นาโนเมตร ด้วยเครื่อง microplate 
reader (iMark TM; BioRad, USA) นําผลที่ได้ไปคํานวณกราฟมาตรฐานใช้ความเข้มข้นของไฮดรอก
ซีโพรลีนเท่ากับ 0, 1, 2, 3, 4, 5, 6 และ 7 ไมโครกรัมของไฮดรอกซีโพรลีนต่อมิลลิกรัม และคํานวณโดย
ใช้สูตรดังนี้ 

ปริมาณคอลลาเจน (มิลลิกรัม/กรัมของเนื้อสด) = 
c × f × 100 × 8 

 
1000 × w 

c คือ ความเข้มข้นของไฮดรอกซีโพรลีน 
f คือ จํานวนเท่าของการเจือจางสารละลายที่ได้จากการย่อย 

โดย Soluble collagen = 1 
      Insoluble collagen = 6 

w คือ น้ําหนักตัวอย่างเนื้อ 
   6) การวิเคราะห์องค์ประกอบของกรดไขมัน วิเคราะห์โดยวิธีของ Folch et al. 
(1957) และ Raes et. al. (2001) มีข้ันตอนดังนี้  
    (1) ชั่งตัวอย่างเนื้อประมาณ 5 กรัม ใส่ในขวดรูปชมพู่ 
    (2) ปั่นด้วยเครื่อง homogenizer (Ika, Switzerland) 2 นาที แล้วเติม 
Chloroform : Methanol (2:1) ลงในตัวอย่าง 20 มิลลิลิตร ล้างหัวปั่นด้วย Chloroform : Methanol 
(2:1) อีก 10 มิลลิลิตร เพ่ือชะเอาตัวอย่างที่ติดอยู่ที่หัวปั่นให้ลงในขวดรูปชมพู่ 
    (3) เทตัวอย่างเนื้อที่ผ่านการปั่นละเอียดแล้วใส่กรวยแยก (separatory funnel) 
เติม Chloroform 10 มิลลิลติร และ Deionized water 10 มิลลิลิตร ลงในขวดชมพู่แล้วเทสารใส่
กรวยแยก 
    (4) เติม 0.58 % Sodium chloride 25 มิลลิลิตร ทิ้งไว้ที่อุณหภูมิห้อง12 ชั่วโมง 
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    (5) ทําการแยกส่วนของ Chloroform ที่มีไขมันละลายอยู่ ใส่ขวดก้นกลม 
(round bottom flasks) และนําไประเหยให้แห้งด้วยเครื่อง Rotary Evaporator 
    (6) ใช้ Chloroform ล้างขวดก้นกลม ทําการปรับปริมาตรสุดท้ายให้ได้ 10 
มิลลิลิตร 
    (7) ดูดสารตัวอย่างออกมา 2 มิลลิลิตร ใส่ในขวดฝาเกลียว และเติม internal 
standard (C19) จํานวน 200 ไมโครลิตรและนําไประเหยแห้งด้วยก๊าซไนโตรเจน 
    (8) เติม 0.5 N Sodium Hydroxide:Methanol ปริมาตร 3 มิลลิลิตร ทํา
การ vortex และนําไปต้มเป็นเวลา 30 นาท ีที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส 
    (9) เติม 10 % BF3 ปริมาตร 2 มิลลิลิตร ทําการ vortex และนําไปต้มเป็น
เวลา 10 นาท ีที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส  
    (10) เติม deionized water 2 มิลลิลิตร กับ hexane 1 มิลลิลิตร ทําการ 
vortex แล้วนําไปปั่นเหวี่ยงด้วยความเร็วรอบ 2,500 รอบ/นาที ที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส เป็น
เวลา 5 นาที ดูดส่วนใสใส่ขวด vial และเป่าให้แห้งด้วยก๊าซไนโตรเจน ทําเหมือนเดิม 3 รอบ เก็บ
ตัวอย่างไว้ในตู้แช่แข็งท่ีอุณหภูมิ - 20 องศาเซลเซียส 
    (11) เติม hexane 1 มิลลิลิตร ลงในขวด vial ของตัวอย่าง และนําตัวอย่าง
ไปวิเคราะห์องค์ประกอบของกรดไขมันด้วยเครื่อง Gas Chromatography (Agilent 7890B) ใช้ FID 
detector ด้วย Column SPTM-2560, 100 m × 0.25 mm I.D., 0.20 μm film Condition 
   Carrier gas : He 
   Injector : 1 μl, split 10:1 
   Column flow : N2 1.3 ml/min 
   Make up flow : N2 25 ml/min, H2 30 ml/min, Air zero 300 ml/min 
 
3.5 การวิเคราะห์ข้อมูล 
 วิเคราะห์ความแปรปรวนของปัจจัยที่เกี่ยวข้องกับลักษณะสมรรถภาพการผลิต คุณภาพ
ซาก และคุณภาพเนื้อ ด้วยสถิติทดสอบเอฟ (F-test statistic) ตามการจัดกลุ่มทดลองแบบ 3 × 2 
แฟคตอเรียล ในแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ ตามแบบหุ่นทางสถิติที่ใช้ในการวิเคราะห์ ดังนี้  
 

Yijk =  + Bi +Gj +BiGj + ijk 
เมื่อ:   

Yijk คือ ค่าลักษณะที่ศึกษา; 
 คือ ค่าเฉลี่ยที่ไม่มีผลจากปัจจัยที่ศึกษา; 
Bi คือ ค่าอิทธิพลของพันธุ์ไก่กระทง (i = 1 ถึง 3); 
Gj คือ ค่าอิทธิพลของเพศ (j = 1 ถึง 2); 
BiGj คือ อิทธิพลร่วมของพันธุ์ที่ i และเพศ j; 
ijk คือ อิทธิพลอย่างสุ่มของหน่วยทดลอง ijk 

 
 เปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยของปัจจัยหลักทีละคู่โดยวิธี Tukey’s multiple 
comparison test ที่ ร ะ ดั บ ค ว า ม เ ชื่ อ มั่ น  5  เ ป อ ร์ เ ซ็ น ต์เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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บทท่ี 4 
ผลและวิจารณ์ผลการวิจัย 

 
4.1 สมรรถภาพการผลิต 
 4.1.1 น้ าหนักตัว  
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัวของไก่กระทงเมื่ออายุต่างๆ แสดงในตารางที่ 4.1  
 
ตารางท่ี 4.1 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัว (กรัม) ของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส 

รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุต่างๆ (Mean+SEM) 
อายุ 
(วัน) 

พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 
อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 

เริ่มต้น 44.89 44.73 46.84  45.49 45.49     
14 492.79 

±3.95 
494.13 
±4.75 

491.03 
±4.83 

 502.46 
±3.47 

482.84 
±2.55 

 0.85 <0.0001 0.48 

28 1696.51ก 
±30.98 

1657.66ข 
±44.33 

1657.91ข 
±26.55 

 1794.41 
±9.99 

1546.97 
±13.27 

 0.04 <0.0001 0.003 

42 3027.74ก 
±77.54 

2931.13ข 
±87.43 

2955.74ข 
±77.70 

 3272.79 
±20.99 

2670.02 
±19.23 

 0.02 <0.0001 0.50 

 
  พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัวเมื่ออายุ 28 วัน จะเห็นว่าไก่เพศผู้ทุก
พันธุ์มีน้ําหนักตัวสูงกว่าไก่เพศเมีย (P<0.01) โดยไก่เพศผู้พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมีน้ําหนักตัวใกล้เคียง
กับไก่เพศผู้พันธุ์รอสส์ 308 (P>0.05) และไก่เพศผู้ทั้ง 2 พันธุ์ มีน้ําหนักตัวสูงกว่าไก่เพศผู้พันธุ์คอบบ์ 
500 (P<0.01) ขณะที่ไก่เพศเมียพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมีน้ําหนักตัวใกล้เคียงกับไก่เพศเมียพันธุ์คอบบ์ 
500 (P>0.05) และไก่เพศเมียทั้ง 2 พันธุ์ มีน้ําหนักตัวสูงกว่าไก่เพศเมียพันธุ์รอสส์ 308 อย่างมี
นัยสําคัญ (P<0.01) ดังแสดงในตารางที่ 4.2 และภาพที่ 4.1 แสดงอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ
ต่อน้ําหนักตัวเมื่ออายุ 28 วัน ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัวที่อายุ 14 วัน และ 
42 วัน (P>0.05) ผลการทดลองสอดคล้องกับ Nascimento et al. (2018) ที่ไม่พบอิทธิพลร่วม
ระหว่างพันธุ์และเพศ (P>0.05) ในไก่กระทงพันธุ์คอบบ์ รอสส์ และฮับบาร์ดเมื่ออายุ 42 วัน เป็นไปใน
ทํานองเดียวกันกับ Livingston et al. (2020) ที่ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศในไก่กระทง
พันธุ์คอบบ์ และรอสส์ เมื่ออายุ 42 วัน แต่ Ikusika et al. (2020) รายงานว่า พบอิทธิพลร่วมระหว่าง
พันธุ์และเพศ (P<0.01) ของไก่กระทงพันธุ์รอสส์ อาโบเอก้า และเอเน็ค เมื่ออายุ 9 สัปดาห์  
 

ตารางที่ 4.2 อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัว (กรัม) ของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส 
รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุ 28 วัน (Mean+SEM) 

อายุ 
(วัน) 

อาร์เบอร์เอเคอร์ส  รอสส์ 308  คอบบ์ 500  
P value 

เพศผู้ เพศเมีย  เพศผู้ เพศเมีย  เพศผู้ เพศเมีย  
28 1811.64ก 

±14.83 
1581.39ค 
±10.31 

 
1816.75ก 
±15.56 

1498.58ง 
±30.79 

 
1754.86ข 
±13.62 

1560.95ค 
±12.20 

 
0.003 
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ภาพที่ 4.1  แผนภูมิแสดงอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัวของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์
เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุ 28 วัน 

 
  อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผลต่อน้ําหนักตัวเมื่ออายุ 14 วัน (P>0.05) แต่มีผลต่อน้ําหนักตัว
เมื่ออายุ 28 วัน และ 42 วัน (P<0.05) โดยไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์มีน้ําหนักตัวสูงกว่าไก่พันธุ์รอสส์ 
308 และคอบบ์ 500 ขณะที่น้ําหนักตัวที่เพ่ิมข้ึนของไก่พันธุ์รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 ไม่แตกต่าง
กัน (P>0.05) ผลการทดลองสอดคล้องกับ Rokonuzzaman et al. (2015) ที่รายงานว่า น้ําหนักตัว
ของไก่พันธุ์คอบบ์ 500 ฮับบาร์ดคลาสสิก และอาร์เบอร์เอเคอร์ส ไม่แตกต่างกัน (P>0.05) เมื่ออายุ 
1, 2 และ 4 สัปดาห์ และเมื่อไก่กระทงอายุ 5 และ 6 สัปดาห์ ไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมี
น้ําหนักตัวมากกว่าพันธุ์รอสส์ 308 ซึ่งมีผลเนื่องมาจากพันธุกรรมที่แตกต่างกัน (Lopez et al., 2011) 
เช่นเดียวกับ Ikusika et al. (2020) ที่พบอิทธิพลของพันธุ์มีผลต่อน้ําหนักตัวของไก่กระทง (P<0.01) 
เมื่ออายุ 9 สัปดาห์ แต่ Elwahab (2016) ไม่พบความแตกต่างของน้ําหนักตัวระหว่างพันธุ์รอสส์ 
คอบบ์ และอาร์เบอร์เอเคอร์ส (P>0.05) เมื่ออายุ 5 สัปดาห์ และสุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) 
รายงานว่า เมื่ออายุ 6 สัปดาห์ ไก่กระทงพันธุ์รอสส์ มีน้ําหนักตัวสูงกว่าพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส์ และ
คอบบ์ อย่างมีนัยสําคัญ (P<0.05) ขณะที่ สายใจ กองเพชร และดําเนิน เสาะสืบงาม. (2563) รายงาน
ว่าไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส มีน้ําหนักตัวน้อยที่สุดที่อายุ 42 วัน เมื่อเทียบกับพันธุ์คอบบ์ 
รอสส์ และฮับบาร์ด (P<0.05) และ Hristakieva et al. (2014) รายงานว่า พันธุกรรมมีผลต่อน้ําหนัก
ตัวโดยไก่พันธุ์คอบบ์ 500 มีน้ําหนักตัวสูงกว่าไก่พันธุ์รอสส์ 308 (P<0.05) เมื่ออายุ 42 วัน 
  อิทธิพลของเพศมีผลต่อน้ําหนักตัวเมื่ออายุ 14, 28 และ 42 วัน (P<0.01) โดยไก่เพศผู้มี
น้ําหนักตัวสูงกว่าไก่เพศเมีย ผลการทดลองสอดคล้องกับ Nascimento et al. (2018) ที่รายงานว่าไก่
เพศผู้พันธุ์ฮับบาร์ด คอบบ์ และรอสส์ มีน้ําหนักตัวสูงกว่าไก่เพศเมีย เมื่ออายุ 42 วัน (P<0.01) 
เช่นเดียวกับสุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) ที่ทดลองในไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส คอบบ์ และ
รอสส์ และรายงานว่าไก่เพศผู้มีน้ําหนักตัวสูงกว่าไก่เพศเมียอย่างมีนัยสําคัญ (P<0.01) และ Ikusika 
et al. (2020) พบอิทธิพลของเพศต่อน้ําหนักตัวของไก่กระทง (P<0.01) เมื่ออายุ 9 สัปดาห์ 
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 4.1.2 น้ าหนักตัวที่เพิ่มขึ้น  
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้นของไก่กระทงช่วงอายุต่างๆ แสดงใน
ตารางที่ 4.3  
 
ตารางท่ี 4.3 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้น (กรัม) ของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์

เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุต่างๆ (Mean+SEM) 
ช่วงอายุ 

(วัน) 
พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 

อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 
0-14 447.90 

±3.95 
449.40 
±4.75 

444.19 
±4.83 

 456.97 
±3.49 

437.35 
±2.57 

 0.61 <0.001 0.48 

15-28 1203.72ก 
±29.27 

1163.53ข 
±40.82 

1166.88ข 
±23.65 

 1291.96 
±9.46 

1064.13 
±12.29 

 0.03 <0.001 0.004 

29-42 1331.23 
±49.04 

1273.47 
±45.26 

1297.44 
±53.47 

 1478.38 
±17.61 

1123.05 
±13.18 

 0.10 <0.0001 0.58 

0-42 2982.85ก 
±77.54 

2886.40ข 
±87.43 

2908.50ข 
±77.70 

 3227.30 
±21.03 

2624.54 
±19.22 

 0.02 <0.0001 0.50 

 
  พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัวที่เพ่ิมข้ึนช่วงอายุ 15-28 วัน พบว่า 
ไก่เพศผู้ทุกพันธุ์มีน้ําหนักตัวที่เพ่ิมข้ึนสูงกว่าไก่เพศเมีย (P<0.01) ไก่เพศผู้พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมี
น้ําหนักตัวที่เพ่ิมข้ึนใกล้เคียงกับไก่เพศผู้พันธุ์รอสส์ 308 (P>0.05) แตไ่ก่เพศผู้ทั้ง 2 พันธุ์ มีน้ําหนักตัว
ที่เพ่ิมขึ้นสูงกว่าไก่เพศผู้พันธุ์คอบบ์ 500 (P<0.01) ขณะที่ไก่เพศเมียพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมีน้ําหนัก
ตัวที่เพ่ิมขึ้นใกล้เคียงกับไก่เพศเมียพันธุ์คอบบ์ 500 (P>0.05) แต่ไก่เพศเมียทั้ง 2 พันธุ์ มีน้ําหนักตัวที่
เพ่ิมข้ึนสูงกว่าไก่เพศเมียพันธุ์รอสส์ 308 (P<0.01) อย่างมีนัยสําคัญ ดังแสดงในตารางที่ 4.4 ขณะที่
ภาพที่ 4.2 แสดงอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัวที่เพ่ิมข้ึนเมื่ออายุ 15-28 วัน ไม่พบ
อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้นช่วง 0-14, 29-42 และ 0-42 วัน ผลการ
ทดลองสอดคล้องกับ Benyi et al. (2015) พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัวที่
เพ่ิมข้ึน เมื่ออายุ 7-21 วัน ในไก่กระทงพันธุ์คอบบ์ และรอสส์ (P<0.01)  
 

ตารางที่ 4.4 อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้น (กรัม) ของไก่กระทงพันธุ์อาร์
เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุ 15-28 วัน (Mean+SEM) 

ช่วงอายุ 
(วัน) 

 อาร์เบอร์เอเคอร์ส  รอสส์ 308  คอบบ์ 500  
P value 

 เพศผู้ เพศเมีย  เพศผู้ เพศเมีย  เพศผู้ เพศเมีย  
15-28 

 
1312.01ก 
±14.56 

1095.44ค 
±10.46 

 
1309.25ก 
±16.76 

1017.82ง 
±28.17 

 
1254.61ข 
±9.50 

1079.14ค 
±10.37 

 
0.004 
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ภาพที่ 4.2  แผนภูมิแสดงอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้นของไก่กระทงพันธุ์อาร์
เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุ 15-28 วัน 

 
  อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผลต่อน้ําหนักตัวที่เพ่ิมข้ึนของไก่กระทงในช่วงอายุ 0-14 และ 29-
42 วัน (P>0.05) แต่มีผลต่อน้ําหนักตัวที่เพ่ิมข้ึนในช่วงอายุ 15-28 และ 0-42 วัน (P<0.05) โดยไก่
พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมีน้ําหนักตัวที่เพิ่มข้ึนสูงกว่าไก่พันธุ์รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 ขณะที่น้ําหนัก
ตัวที่เพ่ิมขึ้นของไก่พันธุ์รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 ไม่แตกต่างกัน (P>0.05) ผลการทดลองชี้ให้เห็น
ว่าไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมีพันธุกรรมที่แตกต่างจากพันธุ์รอสส์ และคอบบ์ แต่พันธุกรรมของไก่พันธุ์
รอสส์ และคอบบ์ไม่แตกต่างกันด้านน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้นในช่วงอายุ 15-28 และ 0-42 วัน ผลการ
ทดลองสอดคล้องกับ Benyi et al. (2015) ที่รายงานว่าไก่พันธุ์รอสส์ และคอบบ์มีน้ําหนักตัวที่เพ่ิมข้ึน
ไม่แตกต่างกัน (P>0.05) ในช่วงอายุ 7-21, 22-35 และ 36-49 วัน  
  อิทธิพลของเพศมีผลต่อน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้นในช่วงอายุ 0-14, 15-28, 29-42 และ 0-42 วัน 
(P<0.01) โดยไก่เพศผู้มีน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้นสูงกว่าไก่เพศเมีย ผลการทดลองสอดคล้องกับ Benyi et al. 
(2015) ที่รายงานว่าไก่กระทงเพศผู้มีน้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้นสูงกว่าไก่กระทงเพศเมียในช่วงอายุ 7-21, 22-
35 และ 36-49 วัน (P<0.01) 
 
 4.1.3 อัตราการเจริญเติบโตต่อวัน  
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่ออัตราการเจริญเติบโตต่อวันของไก่กระทงช่วงอายุต่างๆ แสดง
ในตารางที่ 4.5 
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ตารางท่ี 4.5 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่ออัตราการเจริญเติบโตต่อวัน (กรัม/ตัว/วัน) ของไก่กระทง
พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุต่างๆ (Mean+SEM) 

ช่วงอายุ 
(วัน) 

พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 
อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 

0-14 31.99 
±0.28 

32.10 
±0.34 

31.73 
±0.35 

 32.64 
±0.25 

31.24 
±0.18 

 0.61 <0.0001 0.48 

15-28 85.98ก 
±2.09 

83.11ข 
±2.92 

83.35ข 
±1.69 

 92.28 
±0.68 

76.01 
±0.88 

 0.03 <0.0001 0.004 

29-42 95.09 
±3.50 

90.96 
±3.23 

92.67 
±3.82 

 105.60 
±1.26 

80.22 
±0.94 

 0.10 <0.0001 0.58 

0-42 71.02ก 
±1.85 

68.72ข 
±2.08 

69.25ข 
±1.85 

 76.84 
±0.50 

62.49 
±0.46 

 0.01 <0.0001 0.50 

 
  พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่ออัตราการเจริญเติบโตต่อวันของไก่กระทงช่วง
อายุ 15-28 วัน พบว่า ไก่เพศผู้ทุกพันธุ์มีอัตราการเจริญเติบโตต่อวันสูงกว่าไก่เพศเมีย (P<0.01) ไก่
เพศผู้พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมีอัตราการเจริญเติบโตต่อวันใกล้เคียงกับไก่เพศผู้พันธุ์รอสส์ 308 
(P>0.05) แต่ไก่เพศผู้ทั้ง 2 พันธุ์  มีอัตราการเจริญเติบโตต่อวันสูงกว่าไก่เพศผู้พันธุ์คอบบ์ 500 
(P<0.01) ขณะที่ไก่เพศเมียพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์มีอัตราการเจริญเติบโตต่อวันใกล้เคียงกับไก่เพศเมีย
พันธุ์คอบบ์ 500 (P>0.05) แต่ไก่เพศเมียทั้ง 2 พันธุ์ มีอัตราการเจริญเติบโตต่อวันสูงกว่าไก่เพศเมีย
พันธุ์รอสส์ 308 อย่างมีนัยสําคัญ (P<0.01) แต่ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่ออัตราการ
เจริญเติบโตต่อวันช่วง 0-14, 29-42 และ 0-42 วัน ดังแสดงในตารางที่ 4.6 และภาพที่ 4.3 แสดง
อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่ออัตราการเจริญเติบโตต่อวันเมื่ออายุ 15-28 วัน ผลการทดลอง
เป็นไปในทํานองเดียวกันกับ Obike et al. (2018) ที่รายงานว่าไม่พบอิทธิพลร่วมของพันธุ์และเพศต่อ
อัตราการเจริญเติบโตต่อวันของไก่กระทงพันธุ์ มาร์แซลล์ รอสส์ และฮับบาร์ด ที่อายุ 8 สัปดาห์ 
(P>0.05) ขณะที่ Abdullah et al. (2010) รายงานว่า พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศของ
ลักษณะอัตราการเจริญเติบโตต่อวัน (P<0.01) ของไก่กระทงช่วงอายุ 28-35 วัน และ Udeh et al. 
(2015) พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส มาร์แซลล์ และ
รอสส์ (P<0.05) เมื่ออายุ 2-3, 4-5, 5-6, 6-7 และ 7-8 สัปดาห์  
 

ตารางที่ 4.6 อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่ออัตราการเจริญเติบโต (กรัม/ตัว/วัน) ของไก่กระทงพันธุ์
อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุ 15-28 วัน (Mean+SEM) 

ช่วงอายุ 
(วัน) 

 อาร์เบอร์เอเคอร์ส  รอสส์ 308  คอบบ์ 500  
P value 

 เพศผู้ เพศเมีย  เพศผู้ เพศเมีย  เพศผู้ เพศเมีย  
15-28 

 
93.72ก 
±1.04 

78.25ค 
±0.75 

 
93.52ก 
±1.20 

72.70ง 
±2.01 

 
89.62ข 
±0.68 

77.08ค 
±0.74 

 
0.003 
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ภาพที่ 4.3  แผนภูมิแสดงอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่ออัตราการเจริญเติบโตของไก่กระทงพันธุ์อาร์

เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุ 15-28 วัน  
 
  อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผลต่ออัตราการเจริญเติบโตต่อวันของไก่กระทงในช่วงอายุ 0-14 และ 
29-42 วัน (P>0.05) แต่มีผลต่ออัตราการเจริญเติบโตต่อวันในช่วงอายุ 15-28 และ 0-42 วัน 
(P<0.05) โดยไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมีอัตราการเจริญเติบโตต่อวันสูงกว่าไก่พันธุ์รอสส์ 308 และ
คอบบ์ 500 ขณะที่อัตราการเจริญเติบโตต่อวันของไก่พันธุ์รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 ไม่แตกต่างกัน 
(P>0.05) ผลการทดลองขัดแย้งกับ Ciurescu and Grosu (2011) ที่รายงานว่าอัตราการเจริญเติบโต
ของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส คอบบ์ 500 และรอสส์ 308 ไม่แตกต่างกัน (P>0.05) ที่อายุ 42 วัน 
แต่สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) รายงานว่าไก่กระทงพันธุ์รอสส์มีอัตราการเจริญเติบโตดีกว่า
พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส และคอบบ์ (P<0.05) แต ่Udeh et al. (2015) รายงานว่าไก่กระทงพันธุ์อาร์
เบอร์เอเคอร์สมีอัตราการเจริญเติบโตต่อวันสูงกว่าพันธุ์รอสส์ และมาร์แซลล์ (P<0.05) เมื่ออายุ 6-7 
สัปดาห์ แต่อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผลต่ออัตราการเจริญเติบโตต่อวัน (P>0.05) เมื่ออายุ 3-4, 5-6 และ 7-8 
สัปดาห์ 
  อิทธิพลของเพศมีผลต่ออัตราการเจริญเติบโตต่อวันในช่วงอายุ 0-14, 15-28, 29-42 
และ 0-42 วัน (P<0.01) โดยไก่เพศผู้มีอัตราการเจริญเติบโตต่อวันสูงกว่าไก่เพศเมีย ซ่ึง Zerehdaran 
et al. (2004) ให้เหตุผลที่ไก่เพศผู้มีอัตราการเจริญเติบโตต่อวันสูงกว่าไก่เพศเมียเนื่องมาจากปัจจัย
หลายอย่าง เช่น ความสามารถในการแย่งกินอาหาร พฤติกรรมความก้าวร้าว การข่มทางสังคม ความ
ต้องการโภชนะท่ีแตกต่างกัน และอิทธิพลของฮอร์โมนที่เกี่ยวข้องกับการเจริญเติบโต  
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 4.1.4 เปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอด  
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอดของไก่กระทงช่วงอายุต่างๆ แสดงใน
ตารางที่ 4.7 
 

ตารางที่ 4.7 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอด (เปอร์เซ็นต์) ของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์
เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุต่างๆ (Mean+SEM) 

ช่วงอายุ 
(วัน) 

พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 
อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 

0-14 93.12 
±0.21 

92.91 
±0.28 

92.91 
±0.28 

 93.05 
±0.19 

92.91 
±0.23 

 0.82 0.66 0.82 

15-28 98.88 
±0.43 

99.78 
±0.22 

98.88 
±0.43 

 99.11 
±0.32 

99.26 
±0.30 

 0.15 0.73 0.15 

29-42 97.29 
±0.77 

97.76 
±0.79 

93.87 
±1.81 

 96.53 
±1.08 

96.08 
±1.02 

 0.07 0.76 0.67 

0-42 89.58กข 
±0.80 

90.62ก 
±0.76 

86.25ข 
±1.74 

 89.03 
±1.07 

88.61 
±1.00 

 0.04 0.77 0.69 

 

  ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอดของไก่กระทงในช่วง
อายุ 0-14, 15-28, 29-42 และ 0-42 วัน (P>0.05) ผลการทดลองสอดคล้องกับรายงานของ Benyi 
et al. (2015) ที่ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อลักษณะเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอดของไก่
กระทงพันธุ์คอบบ์ และรอสส์ ในช่วงอายุ 7-21, 22-35 และ 36-49 วัน (P>0.05) แต่พบอิทธิพลร่วม
ระหว่างพันธุ์และเพศต่อเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอดในช่วงอายุ 7-49 วัน (P<0.05) เช่นเดียวกับรายงาน
ของ Rahimi et al. (2006) ที่ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอด 
(P>0.05) เมื่ออายุ 1-21, 22-42, 43-56 และ 1-49 วัน 
  อิทธิพลของพันธุ์มีผลต่อเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอดของไก่กระทงในช่วงอายุ 0-42 วัน โดย
ไก่พันธุ์รอสส์ 308 มีเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอดสูงกว่าไก่พันธุ์คอบบ์ 500 (P<0.05) แต่ไม่พบความแตกต่าง
ระหว่างพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สกับพันธุ์รอสส์ 308 และระหว่างพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สกับพันธุ์คอบบ์ 
500 (P>0.05) ผลการทดลองขัดแย้งกับ Elwahab (2016) ที่รายงานว่าไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส มี
เปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอดสูงกว่าพันธุ์รอสส์ (P<0.05) เช่นเดียวกับ Hristakieva et al. (2014) ที่รายงาน
ว่าไก่พันธุ์รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 มีเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอดไม่แตกต่างกัน (P>0.05) เมื่ออายุ 49 
วัน และ Benyi et al. (2015) ที่รายงานว่าอิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอดในช่วง
อายุ 7-21, 22-35, 36-49 และ 7-49 วัน (P>0.05) ขณะที่สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) 
รายงานว่าไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส คอบบ์ และรอสส์ มีเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอดไม่แตกต่างกัน (P>0.05)  
  อิทธิพลของเพศไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอดของไก่กระทงในช่วงอายุ 0-14, 15-
28, 29-42 และ 0-42 วัน (P>0.05) ผลการทดลองสอดคล้องกับ Kryeziu et al. (2018) ที่รายงาน
ว่าอิทธิพลของเพศไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์การตาย (P>0.05) ในช่วงอายุ 1-35 และ 1-42 วัน และ
สอดคล้องกับรายงานของ Rahimi et al. (2006) ที่ไม่พบอิทธิพลของเพศต่อเปอร์เซ็นต์การตายของ
ไก่กระทง (P>0.05) ในช่วงอายุ 1-21, 22-42, 43-56 และ 1-49 วัน ขณะที่ Benyi et al. (2015) 
รายงานว่าอิทธิพลของเพศไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์การตายของไก่กระทง ในช่วงอายุ 7-21, 22-35 และ 
36-49 วัน (P>0.05) แต่ไก่เพศผู้มีเปอร์เซ็นต์การตายสูงกว่าไก่เพศเมียในช่วงอายุ 7-49 วัน (P<0.05)  

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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 4.1.5 ปริมาณอาหารที่กิน  
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อปริมาณอาหารที่กินของไก่กระทงช่วงอายุต่างๆ แสดงใน
ตารางที่ 4.8 
 

ตารางที่ 4.8 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อปริมาณอาหารที่กิน (กรัม/ตัว) ของไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์
เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุต่างๆ (Mean+SEM) 

ช่วงอายุ 
(วัน) 

พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 
อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 

0-14 440.17 
±9.70 

449.45 
±7.35 

432.98 
±9.57 

 419.78 
±6.84 

461.96 
±4.77 

 0.29 <0.0001 0.78 

15-28 2109.74 
±39.79 

2053.05 
±41.23 

2109.75 
±34.26 

 2213.33 
±21.85 

1968.37 
±14.77 

 0.14 <0.0001 0.80 

29-42 3337.17กข 
±49.93 

3237.59ข 
±42.45 

3505.85ก 
±106.77 

 3402.70 
±58.21 

3317.70 
±65.92 

 0.04 0.32 0.72 

0-42 5887.09กข 
±59.10 

5740.09ข 
±46.59 

6048.57ก 
±118.07 

 6035.81 
±62.53 

5748.03 
±64.75 

 0.02 0.002 0.79 

 

  ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อปริมาณอาหารที่กินของไก่กระทงในช่วงอายุ 
0-14, 15-28, 29-42 และ 0-42 วัน (P>0.05) ผลการทดลองเป็นไปในทํานองเดียวกันกับ 
Nascimento et al. (2018) ที่รายงานว่า ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อลักษณะปริมาณ
อาหารที่กินในไก่กระทงพันธุ์คอบบ์ รอสส์ และฮับบาร์ด (P>0.05) เมื่ออายุ 42 วัน แต่ Benyi et al. 
(2015) พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อปริมาณอาหารที่กิน (P<0.05) ของไก่พันธุ์คอบบ์ และ
รอสส์ เมื่ออายุ 7-49 วัน 
  อิทธิพลของพันธุ์มีผลต่อปริมาณอาหารที่กินของไก่กระทงช่วงอายุ 29-42 และ 0-42 วัน 
โดยไก่พันธุ์คอบบ์ 500 กินอาหารมากกว่าไก่พันธุ์รอสส์ 308 (P<0.05) แต่ไม่พบความแตกต่างของ
ปริมาณอาหารที่กินระหว่างพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สกับพันธุ์รอสส์ 308 และระหว่างพันธุ์อาร์เบอร์
เอเคอร์สกับพันธุ์คอบบ์ 500 (P>0.05) แต่อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผลต่อปริมาณอาหารที่กินของไก่
กระทงในช่วงอายุ 0-14 และ 15-28 วัน (P>0.05) สอดคล้องกับ Elwahab (2016) ที่รายงานว่า
พันธุกรรมมีผลต่อการกินอาหารของไก่กระทงเมื่ออายุ 5 สัปดาห์ (P<0.05) โดยไก่กระทงพันธุ์รอสส์
กินอาหารมากกว่าพันธุ์คอบบ์ และฮับบาร์ด เช่นเดียวกับ Nascimento et al. (2018) ที่รายงานว่าไก่
กระทงพันธุ์คอบบ์ มีปริมาณอาหารที่กินน้อยกว่าพันธุ์รอสส์และฮับบาร์ด (P<0.01) ที่อายุ 7 สัปดาห์ 
และ Ciurescu and Grosu, 2011) ที่รายงานว่า ไก่พันธุ์รอสส์ 308 คอบบ์ 500 และอาร์เบอร์
เอเคอร์สมีปริมาณอาหารที่กินที่ไม่แตกต่างกัน (P>0.05) ในช่วงอายุ 0-42 วัน แต่สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ 
และคณะ (2560) และ Nascimento et al. (2018) รายงานว่าพันธุกรรมไม่มีผลต่อปริมาณอาหารที่
กินของไก่กระทง (P>0.05) ที่อายุ 6 สัปดาห์  
  อิทธิพลของเพศมีผลต่อปริมาณอาหารที่กินของไก่กระทง โดยในช่วงอายุ 0 -14 วัน ไก่
เพศเมียกินอาหารมากกว่าไก่เพศผู้ (P<0.01) แต่ในช่วงอายุ 15-28 และ 0-42 วัน ไก่เพศผู้กินอาหาร
มากกว่าไก่เพศเมียอย่างมีนัยสําคัญ (P<0.01) ไม่พบอิทธิพลของเพศต่อปริมาณอาหารที่กินของไก่
กระทงในช่วงอายุ 29-42 วัน (P>0.05) ผลการทดลองสอดคล้องกับ สุชน ตั้งทวีวิพัฒน์ และคณะ (2560) 
และ Nascimento et al. (2018) ที่รายงานว่าไก่กระทงเพศผู้กินอาหารมากกว่าเพศเมีย (P<0.01) 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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 4.1.6 ปริมาณอาหารที่กินต่อตัวต่อวัน  
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อปริมาณอาหารที่กินต่อตัวต่อวันของไก่กระทงช่วงอายุต่างๆ 
แสดงในตารางที่ 4.9 
 

ตารางที่ 4.9 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อปริมาณอาหารที่กินต่อตัวต่อวัน (กรัม) ของไก่กระทงพันธุ์อาร์
เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุต่างๆ (Mean+SEM) 

ช่วงอายุ 
(วัน) 

พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 
อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 

0-14 31.44 
±0.69 

32.10 
±0.53 

30.93 
±0.68 

 29.98 
±0.49 

32.99 
±0.34 

 0.29 <0.0001 0.78 

15-28 150.70 
±2.84 

146.65 
±2.95 

150.70 
±2.45 

 158.10 
±1.56 

140.60 
±1.06 

 0.14 <0.0001 0.80 

29-42 238.37กข 
±3.57 

231.26ข 
±3.03 

250.42ก 
±7.63 

 243.05 
±4.16 

236.98 
±4.71 

 0.04 0.32 0.72 

0-42 140.17กข 
±1.41 

136.67ข 
±1.11 

144.01ก 
±2.81 

 143.71 
±1.49 

136.86 
±1.54 

 0.02 0.002 0.80 

 

  ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อปริมาณอาหารที่กินต่อตัวต่อวันของไก่กระทง
ในช่วงอายุ 0-14, 15-28, 29-42 และ 0-42 วัน (P>0.05) ผลการทดลองสอดคล้องกับรายงานของ 
Rahimi et al. (2006) ที่ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อปริมาณอาหารที่กิน (P>0.05) 
ในช่วงอายุ 1-21 และ 22-42 วัน แต่พบอิทธิพลร่วมในช่วงอายุ 42-56 วัน (P<0.01) แต่ผลการ
ทดลองไม่สอดคล้องกับรายงานของ Benyi et al. (2015) ที่รายงานว่าพบอิทธิพลร่วมระหว่าง
พันธุกรรมและเพศต่อลักษณะปริมาณอาหารที่กินต่อตัวต่อวัน (P<0.01) ในไก่กระทงพันธุ์คอบบ์ และ
รอสส์ ช่วงอายุ 22-35, 36-49 และ 7-49 วัน แต่ไม่พบอิทธิพลร่วมในช่วงอายุ 7-21 วัน  
  อิทธิพลของพันธุ์มีผลต่อปริมาณอาหารที่กินต่อตัวตัววันของไก่กระทงในช่วงอายุ 29-42 
และ 0-42 วัน โดยไก่พันธุ์คอบบ์ 500 กินอาหารมากกว่าไก่พันธุ์รอสส์ 308 (P<0.05) แต่ไม่พบความ
แตกต่างของปริมาณอาหารที่กินต่อตัวตัววันระหว่างพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สกับพันธุ์รอสส์ 308 และ
ระหว่างพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สกับพันธุ์คอบบ์ 500 (P>0.05) แต่อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผลต่อปริมาณ
อาหารที่กินต่อตัวตัววันของไก่กระทงในช่วงอายุ 0-14 และ 15-28 วัน (P>0.05) ผลการทดลองไม่
สอดคล้องกับรายงานของ Benyi et al. (2015) ที่รายงานว่าอิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผลต่อปริมาณ
อาหารที่กินต่อตัวต่อวันของไก่กระทงในช่วงอายุ 22-35, 36-49 และ 7-49 วัน (P>0.05) แต่พันธุ์มี
ผลต่อปริมาณอาหารที่กินต่อตัวต่อวันในช่วงอายุ 7-21 วัน (P<0.05) และ Ciurescu and Grosu  
(2011) ที่รายงานว่า ไก่พันธุ์รอสส์ 308 คอบบ์ 500 และอาร์เบอร์เอเคอร์สกินอาหารต่อตัวต่อวันไม่
แตกต่างกัน (P>0.05) ในช่วงอายุ 0-42 วัน 

  อิทธิพลของเพศมีผลต่อปริมาณอาหารที่กินต่อตัวตัววันของไก่กระทงช่วงอายุ 0-14 วัน 
ไก่เพศเมียกินอาหารต่อตัวต่อวันมากกว่าไก่เพศผู้ (P<0.01) แต่ในช่วงอายุ 15-28 และ 0-42 วัน ไก่
เพศผู้กินอาหารต่อตัวต่อวันมากกว่าไก่เพศเมีย (P<0.01) ไม่พบอิทธิพลของเพศต่อปริมาณอาหารที่กินต่อ
ตัวต่อวันของไก่กระทงในช่วงอายุ 29-42 วัน (P>0.05) ผลการทดลองเป็นไปในทํานองเดียวกันกับ
รายงานของ Benyi et al. (2015) ที่รายงานว่าเพศมีผลต่อปริมาณอาหารที่กินต่อตัวต่อวันของไก่กระทง
ในช่วงอายุ 7-21 และ 7-49 วัน (P<0.01) และในช่วงอายุ 22-35 และ 36-49 วัน (P<0.05) 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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 4.1.7 อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ าหนัก 
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่ออัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักของไก่กระทงช่วงอายุ
ต่างๆ แสดงในตารางที่ 4.10 
 

ตารางที่ 4.10 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่ออัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักของไก่กระทงพันธุ์อาร์
เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุต่างๆ (Mean+SEM) 

ช่วงอายุ 
(วัน) 

พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 
อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 

0-14 0.99 
±0.03 

1.00 
±0.02 

0.98 
±0.03 

 0.92 
±0.02 

1.06 
±0.01 

 0.73 <0.001 0.99 

15-28 1.76 
±0.02 

1.79 
±0.05 

1.81 
±0.02 

 1.72 
±0.02 

1.86 
±0.03 

 0.42 <0.0001 0.06 

29-42 2.55ข 
±0.08 

2.59ข 
±0.09 

2.76ก 
±0.12 

 2.31 
±0.05 

2.95 
±0.05 

 0.03 <0.0001 0.98 

0-42 1.99ข 
±0.04 

2.01ข 
±0.05 

2.10ก 
±0.05 

 1.87 
±0.02 

2.19 
±0.02 

 0.02 <0.0001 0.41 

 

  ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่ออัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักของไก่
กระทงในช่วงอายุ 0-14, 15-28, 29-42 และ 0-42 วัน (P>0.05) ผลการทดลองสอดคล้องกับ 
Nascimento et al. (2018) และ Livingston et al. (2020) ที่รายงานว่าไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์
และเพศต่อลักษณะอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักของไก่กระทง (P>0.05) เมื่ออายุ 42 วัน ขณะที ่
Benyi et al. (2015) รายงานว่าไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศของไก่กระทงในช่วงอายุ 7-21 
และ 36-49 วัน (P>0.05) แต่พบอิทธิพลร่วมในช่วงอายุ 22-35 วัน (P<0.05) และ 7-49 วัน (P<0.01) 
  อิทธิพลของพันธุ์มีผลต่ออัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักของไก่กระทงช่วงอายุ 29-42 
และ 0-42 วัน โดยไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส และรอสส์ 308 มีอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักไม่
แตกต่างกัน (P>0.05) แต่ทั้ง 2 พันธุ์มีอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักดีกว่าไก่พันธุ์คอบบ์ 500 
(P<0.05) แต่อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผลต่ออัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักของไก่กระทงในช่วงอายุ 
0-14 และ 15-28 วัน (P>0.05) ผลการทดลองสอดคล้องกับรายงานของ Benyi et al. (2015) ที่พบ
อิทธิพลของพันธุ์มีผลต่ออัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักของไก่กระทงช่วงอายุ 22-35, และ 7-49 วัน 
(P<0.05) และไม่พบอิทธิพลของพันธุ์ต่ออาหารที่กินในช่วงอายุ 7-21 วัน (P>0.05) เช่นเดียวกับ 
Elwahab (2016) ที่รายงานว่า ไก่กระทงพันธุ์คอบบ์มีอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักดีกว่าพันธุ์
อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ และฮับบาร์ดอย่างมีนัยสําคัญ (P<0.05) เมื่ออายุ 5 สัปดาห์ แตผ่ลการ
ทดลองขัดแย้งกับ Livingston et al. (2020) ที่รายงานว่าพันธุกรรมไม่มีผลต่ออัตราการเปลี่ยนอาหาร
เป็นน้ําหนักเมื่ออายุ 1, 2, 4 และ 5 สัปดาห์ 
  อิทธิพลของเพศมีผลต่ออัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักของไก่กระทง โดยไก่เพศผู้มี
อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักดีกว่าไก่เพศเมีย (P<0.01) ในช่วงอายุ 0-14, 15-28, 29-42 และ 
0-42 วัน ผลการทดลองสอดคล้องกับ Livington et al. (2020) ที่รายงานว่าไก่กระทงเพศผู้มีอัตรา
การเปลี่ยนอาหารดีกว่าไก่เพศเมียอย่างมีนัยสําคัญ (P<0.01) ในช่วงอายุ 2-6 สัปดาห์ เช่นเดียวกับ 
Benyi et al. (2015) ที่รายงานว่าเพศมีผลต่ออัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนักของไก่กระทงในช่วง
อายุ 7-21, 36-49 และ 7-49 วัน (P<0.01) และช่วงอายุ 22-35 วัน (P<0.05) 
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 4.1.8 ต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพิ่มน้ าหนักตัว 1 กิโลกรัม 
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพ่ิมน้ําหนัก 1 กิโลกรัม ของไก่กระทง
ช่วงอายุต่างๆ แสดงในตารางที่ 4.11 
 

ตารางที่ 4.11 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพ่ิมน้ําหนัก 1 กิโลกรัม (บาท/กิโลกรัม) 
ของไก่กระทงพันธุ์อาร์ เบอร์เอเคอร์ส รอสส์  308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุต่างๆ 
(Mean+SEM) 

ช่วงอายุ 
(วัน) 

พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 
อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 

0-14 16.76 
±0.47 

17.06 
±0.41 

16.64 
±0.51 

 15.66 
±0.33 

17.98 
±0.24 

 0.72 <0.0001 0.98 

15-28 29.31 
±0.37 

29.78 
±0.86 

30.20 
±0.29 

 28.58 
±0.30 

30.94 
±0.47 

 0.41 <0.0001 0.06 

29-42 40.80ข 
±1.35 

41.42ข 
±1.51 

44.13ก 
±1.92 

 36.97 
±0.86 

47.26 
±0.73 

 0.04 <0.0001 0.98 

0-42 32.44ข 
±0.64 

32.82ข 
±0.85 

34.16ก 
±0.87 

 30.55 
±0.39 

35.74 
±0.36 

 0.02 <0.0001 0.44 

 
  ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพ่ิมน้ําหนัก 1 กิโลกรัม 
ของไก่กระทงในช่วงอายุ 0-14, 15-28, 29-42 และ 0-42 วัน (P>0.05) ผลการทดลองไม่สอดคล้อง
กับรายงานของ Obike et al. (2018) ที่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อต้นทุนค่าอาหารที่ใช้
เพ่ิมน้ําหนัก 1 กิโลกรัม (P<0.05) โดยให้เหตุผลว่าการแสดงออกของลักษณะต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพ่ิม
น้ําหนัก 1 กิโลกรัม ไม่เป็นอิสระต่อกันระหว่างพันธุ์และเพศ กล่าวคือ ไก่มาร์แซลล์เพศผู้มีต้นทุน
ค่าอาหารต่ําสุดเมื่อเทียบกับเพศเมียพันธุ์มาร์แซลล์ และเพศผู้และเพศเมียพันธุ์ฮับบาร์ดและรอสส์  
  อิทธิพลของพันธุ์มีผลต่อต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพ่ิมน้ําหนัก 1 กิโลกรัม ของไก่กระทง
ในช่วงอายุ 29-42 และ 0-42 วัน โดยไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส และรอสส์ 308 มีต้นทุนค่าอาหารที่
ใช้เพิ่มน้ําหนัก 1 กิโลกรัม ไม่แตกต่างกัน (P>0.05) แต่ทั้ง 2 พันธุ์มีต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพ่ิมน้ําหนัก 1 
กิโลกรัม ต่ํากว่าไก่พันธุ์คอบบ์ 500 (P<0.05) แต่อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผลต่อต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพ่ิม
น้ําหนัก 1 กิโลกรัม ของไก่กระทงในช่วงอายุ 0-14 และ 15-28 วัน (P>0.05)  
  อิทธิพลของเพศมีผลต่อต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพ่ิมน้ําหนัก 1 กิโลกรัม ของไก่กระทง โดย
ไก่เพศผู้มีต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพ่ิมน้ําหนัก 1 กิโลกรัม ต่ํากว่าไก่เพศเมีย (P<0.01) ในช่วงอายุ 0-14, 
15-28, 29-42 และ 0-42 วัน สอดคล้องกับ Obike et al. (2018) ที่กล่าวว่า อิทธิพลของเพศเป็น
ปัจจัยที่มีผลต่อผลกําไรของการเลี้ยงไก่กระทง 
 
4.2 คุณภาพซาก 
 4.2.1 น้ าหนักซากและส่วนประกอบซาก  
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักซากและน้ําหนักชิ้นส่วนซากของไก่กระทงอายุ 45 วัน 
แสดงในตารางที่ 4.12 
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ตารางที่ 4.12 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อน้ําหนักซากและส่วนประกอบของซากไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์
เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุ 45 วัน (Mean+SEM) 

ลักษณะ 
พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 

อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 
น้ําหนักก่อนฆ่า  
(กก.) 

 3.13a 
±0.08 

3.03b 
±0.09 

3.04b 
±0.08 

 3.37 
±0.03 

2.77 
±0.02 

 0.015 <0.001 0.669 

น้ําหนักซาก  
(กก.) 

2.56 
±0.07 

2.49 
±0.07 

2.50 
±0.06 

 2.75 
±0.03 

2.29 
±0.03 

 0.274 <0.001 0.291 

น้ําหนักส่วนประกอบซาก (กก.)          
เนื้ออก 0.69 

±0.021 
0.67 

±0.019 
0.66 

±0.018 
 0.73 

±0.009 
0.61 

±0.010 
 0.134 <0.001 0.245 

เนื้อสันใน 0.13 
±0.002 

0.12 
±0.001 

0.12 
±0.003 

 0.13 
±0.002 

0.12 
±0.002 

 0.108 <0.001 0.738 

ปีก 0.27 
±0.008 

0.26 
±0.008 

0.26 
±0.007 

 0.29 
±0.004 

0.24 
±0.003 

 0.295 <0.001 0.832 

สะโพก 0.42 
±0.014 

0.41 
±0.013 

0.42 
±0.012 

 0.46 
±0.006 

0.34 
±0.007 

 0.862 <0.001 0.529 

น่อง 0.28 
±0.01 

0.28 
±0.01 

0.28 
±0.01 

 0.31 
±0.004 

0.25 
±0.003 

 0.658 <0.001 0.252 

กระดูก 0.40 
±0.01 

0.39 
±0.01 

0.40 
±0.01 

 0.44 
±0.01 

0.36 
±0.01 

 0.424 <0.001 0.322 

ไขมันช่องท้อง 0.06 
±0.003 

0.05 
±0.003 

0.05 
±0.004 

 0.05 
±0.003 

0.05 
±0.003 

 0.583 0.668 0.534 

           

 

   ไม่ปรากฏอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ (P>0.05) ต่อน้ําหนักก่อนฆ่า น้ําหนักซาก 
น้ําหนักเนื้ออก น้ําหนักเนื้อสันใน น้ําหนักปีก น้ําหนักสะโพก น้ําหนักน่อง น้ําหนักกระดูก และน้ําหนัก
ไขมันช่องท้อง ผลการทดลองสอดคล้องกับ Ojepado et al. (2008) ที่ไม่พบอิทธิพลร่วมของพันธุ์
และเพศ (P>0.05) ต่อลักษณะน้ําหนักซาก และเนื้ออกในไก่กระทงพันธุ์เอเน็ค วาดีรอสส์ และรอสส์ 
แต ่Olawumi and Fagbuaro (2011) พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศของลักษณะน้ําหนักซาก 
และน้ําหนักเนื้ออก (P<0.05)  
  อิทธิพลของพันธุ์มีผลต่อน้ําหนักก่อนฆ่า (P<0.05) โดยไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส 
มีน้ําหนักตัวก่อนฆ่าสูงกว่าไก่กระทงพันธุ์รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 แต่อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผล 
(P>0.05) ต่อค่าเฉลี่ยน้ําหนักซากหลังเอาเครื่องในออก น้ําหนักเนื้ออก น้ําหนักเนื้อสันใน น้ําหนักปีก 
น้ําหนักสะโพก น้ําหนักน่อง น้ําหนักกระดูก และน้ําหนักไขมันช่องท้อง ขณะที่ Olawumi and 
Fagbuaro (2011) รายงานว่าอิทธิพลของพันธุกรรมมีผลต่อคุณภาพซาก (P<0.05) โดยไก่กระทงพันธุ์
มาแซลล์มีน้ําหนักซาก เนื้ออก ปีก สะโพก น่อง สูงกว่าพันธุ์อาร์เบอร์ เอเคอร์ และฮับบาร์ด แต่ปริมาณ
ไขมันช่องท้องไม่แตกต่างกัน (P>0.05) ที่อายุ 8 สัปดาห์ Ikusika et al. (2020) รายงานว่าไก่กระทงพันธุ์
อาโบเอก้ามีน้ําหนักซาก เนื้ออก ปีก สะโพก น่อง สูงกว่า (P<0.05) พันธุ์เอเน็ค และรอสส์   
  อิทธิพลของเพศมีผลต่อน้ําหนักก่อนฆ่า น้ําหนักซาก น้ําหนักเนื้ออก น้ําหนักสันใน 
น้ําหนักปีก น้ําหนักสะโพก น้ําหนักน่อง และน้ําหนักกระดูก โดยไก่กระทงเพศผู้มีน้ําหนักมากกว่าไก่
กระทงเพศเมียอย่างมีนัยสําคัญ (P<0.01) แต่อิทธิพลของเพศไม่มีผลต่อน้ําหนักไขมันช่องท้องของไก่เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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กระทง (P>0.05) ผลการทดลองสอดคล้องกับ Olawumi  and Fagbuaro (2011) ที่รายงานว่าไก่
กระทงเพศผู้มีเนื้อสะโพก และน่องสูงกว่า (P<0.05) ไก่กระทงเพศเมีย แต่อิทธิพลของเพศไม่มีผลต่อ
ปริมาณไขมันช่องท้อง (P>0.05) ที่อายุ 8 สัปดาห์ เช่นเดียวกับ Abdullah et al. (2010) พบอิทธิพลของ
เพศมีผลต่อ (P<0.05) น้ําหนักซาก เมื่ออายุ 43 วัน และ Benyi et al. (2015) รายงานว่า อิทธิพลของ
เพศไม่มีผลต่อน้ําหนักเนื้ออก (P>0.05) และสาเหตุที่ไก่เพศเมียมีไขมันช่องท้องสูงกว่าเพศผู้เพราะว่า 
เพศเมียมีฮอร์โมนเอสโตรเจนที่มีผลต่อการสร้างไขมันสูงกว่าเพศผู้ (Choi et al., 2012) 
 

 4.2.2 เปอร์เซ็นต์ส่วนประกอบซาก  
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อเปอร์เซ็นต์ส่วนประกอบซากของไก่กระทงเมื่ออายุ 45 วัน 
แสดงในตารางที่ 4.13  
 

ตารางที่ 4.13 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อเปอร์เซ็นต์ส่วนประกอบของซาก (เปอร์เซ็นต์) ไก่กระทง
พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 เมื่ออายุ 45 วัน (Mean+SEM) 

ลักษณะ 
พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 

อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 
เนื้ออก 22.08 

±0.27 
22.10 
±0.56 

21.84 
±0.27 

 21.84 
±0.23 

22.18 
±0.38 

 0.868 0.461 0.207 

เนื้อสันใน 4.16 
±0.06 

4.16 
±0.11 

4.10 
±0.08 

 3.96 
±0.04 

4.32 
±0.07 

 0.768 <0.001 0.449 

ปีก 8.53 
±0.13 

8.52 
±0.20 

8.56 
±0.10 

 8.50 
±0.13 

8.57 
±0.11 

 0.975 0.710 0.878 

สะโพก 13.31 
±0.26 

13.68 
±0.32 

13.78 
±0.18 

 13.55 
±0.18 

13.63 
±0.24 

 0.422 0.801 0.413 

น่อง 9.02 
±0.11 

9.18 
±0.23 

9.14 
±0.14 

 9.16 
±0.12 

9.06 
±0.15 

 0.786 0.608 0.131 

กระดูก 15.82 
±0.18 

15.75 
±0.13 

15.94 
±0.14 

 15.92 
±0.11 

15.74 
±0.13 

 0.650 0.311 0.286 

ไขมันช่องท้อง 1.81 
±0.11 

1.72 
±0.13 

1.75 
±0.13 

 1.56 
±0.08 

1.96 
±0.10 

 0.849 0.004 0.621 

 

   ไม่ปรากฏอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ (P>0.05) ต่อเปอร์เซ็นต์เนื้ออก เปอร์เซ็นต์
สันใน เปอร์เซ็นต์ปีก เปอร์เซ็นต์สะโพก เปอร์เซ็นต์น่อง เปอร์เซ็นต์กระดูก และเปอร์เซ็นต์ไขมันช่องท้อง 
แต่ Obike et al. (2018) รายงานว่าพบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ (P<0.05) ต่อเนื้ออก ปีก 
สะโพก และน่อง 
  อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผล (P>0.05) ต่อเปอร์เซ็นต์เนื้ออก เปอร์เซ็นต์เนื้อสันใน 
เปอร์เซ็นต์ปีก เปอร์เซ็นต์สะโพก เปอร์เซ็นต์น่อง เปอร์เซ็นต์กระดูก และเปอร์เซ็นต์ไขมันช่องท้อง  
สอดคล้องกับ Abdullah et al. (2010) ที่รายงานว่าไม่พบอิทธิพลของพันธุกรรม (P>0.05) ต่อ
เปอร์เซ็นต์ซาก แต่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์ไขมันช่องท้อง (P<0.05) ของไก่กระทงพันธุ์ฮับบาร์ดคลาสสิค 
ฮับบาร์ดเจวี โลมาน และรอสส์ ที่อายุ 43 วัน และ Elwahab (2016) รายงานว่าไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์
เอเคอร์ส คอบบ์ รอสส์ และฮับบาร์ดมีเปอร์เซ็นต์เนื้อสะโพก เนื้อน่อง และไขมันช่องท้องไม่แตกต่างกัน 
(P>0.05) ที่อายุ 35 วัน)  
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    อิทธิพลของเพศไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์ เนื้ออก เปอร์เซ็นต์ปีก เปอร์เซ็นต์สะโพก 
เปอร์เซ็นต์น่อง และเปอร์เซ็นต์กระดูก (P>0.05) แต่อิทธิพลของเพศมีผลต่อเปอร์เซ็นต์เนื้อสันใน และ
เปอร์เซ็นต์ไขมันช่องท้องของไก่กระทง โดยไก่เพศเมียมีเปอร์เซ็นต์เนื้อสันใน และเปอร์เซ็นต์ไขมันช่อง
ท้องมากกว่าไก่กระทงเพศผู้อย่างมีนัยสําคัญ (P<0.01) ผลการทดลองสอดคล้องกับ Olawumi and 
Fagbuaro (2011) และ Abdullah et al. (2010) ที่รายงานว่าอิทธิพลของเพศไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์
เนื้ออก (P>0.05) 
 
4.3 คุณภาพเนื้อ 
 4.3.1 ค่าความเป็นกรด-ด่างของเนื้อ  
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อค่าความเป็นกรด-ด่างของเนื้อไก่กระทงที่ 3 และ 24 ชั่วโมง 
หลังฆ่า แสดงในตารางที่ 4.14  
 

ตารางท่ี 4.14 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อค่าความเป็นกรด-ด่างของเนื้อไก่กระทงหลังฆ่า 3 (pH3) และ 
24 (pH24) ชั่วโมง พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 (Mean+SEM) 

ลักษณะ 
พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 

อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์308 คอบบ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 
pH3 5.97 

±0.02 
6.02 
±0.02 

6.01 
±0.02 

 6.02 
±0.02 

5.98 
±0.02 

 0.791 0.011 0.455 

pH24 6.01 
±0.02 

6.01 
±0.03 

5.97 
±0.02 

 6.03 
±0.02 

5.96 
±0.02 

 0.476 0.006 0.770 

           

 
   ไม่ปรากฏอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ (P>0.05) ต่อค่าความเป็นกรด-ด่างของเนื้อ
ไก่กระทงที่ 3 และ 24 ชั่วโมง หลังฆ่า  
  อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผล (P>0.05) ต่อค่าความเป็นกรด-ด่างของเนื้อไก่กระทงที่ 3 และ 
24 ชั่วโมง หลังฆ่า  
  อิทธิพลของเพศมีผลต่อค่าความเป็นกรด-ด่างของเนื้อไก่กระทง โดยค่าความเป็นกรด-ด่าง
ของเนื้อไก่กระทงเพศผู้สูงกว่าเพศเมีย (P<0.05) ที่ 3 ชั่วโมง หลังฆ่า ค่าความเป็นกรด-ด่างของเนื้อไก่
กระทงเพศผู้สูงกว่าเพศเมียอย่างมีนัยสําคัญ (P<0.01) ที่ 24 ชั่วโมงหลังฆ่า 
  ผลการทดลองใกล้เคียงกับรายงานของ Lopez et al. (2011) ที่รายงานว่าความเป็นกรด-
ด่างของเนื้อไก่กระทงหลังฆ่า 15 นาที ไม่ขึ้นอยู่กับอิทธิพลของพันธุกรรม (P>0.05) แต่อิทธิพลของเพศ
มีผลต่อลักษณะข้างต้น กล่าวคือ ไก่เพศเมียมีค่าความเป็นกรด-ด่างของเนื้ออกหลังฆ่าต่ํากว่าเพศผู้ 
(P<0.01) แต่ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อค่าความเป็นกรด-ด่างหลังฆ่า 15 นาที และ 24 
ชั่วโมง (P>0.05) โดยค่าความเป็นกรด-ด่างหลังฆ่าที่ 45 นาที และ 24 ชั่วโมง เป็นดัชนีที่สําคัญที่สามารถ
ทํานายคุณภาพของเนื้อ (Fletcher, 1999) โดยเฉพาะค่าความเป็นกรด-ด่างที่ 45 นาทีหลังฆ่าควรมีค่า
ระหว่าง 6.01 - 6.7 และไม่ควรต่ํากว่า 5.7 เพราะเนื้อจะมีลักษณะซีด นุ่ม ฉ่ําน้ํา ขณะที่ความความ
เป็นกรด-ด่างของเนื้ออกหลังฆ่า 24 ชั่วโมง ควรมีค่าระหว่าง 5.50 - 6.01 และไม่ควรมีค่าเกิน 6.20 ซึ่ง
แสดงถึงเนื้อมีลักษณะสีเข้ม แน่น และแห้ง (Jaturasitha et al., 2008)  
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 4.3.2 สีเนื้อ  
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อสีของเนื้อไก่กระทง แสดงในตารางที่ 4.15  
 

ตารางที่ 4.15 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อค่าความสว่าง (L*) ค่าสีแดง (a*) และค่าสีเหลือง (b*) ของเนื้อ
อกไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 (Mean+SEM) 

ส ี
ของเนื้อ 

พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 
อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 

) 53.46 
±0.60 

54.59 
±0.61 

54.61 
±0.48 

 54.41 
±0.43 

54.03 
±0.50 

 0.14 0.47 <0.001 

a* 0.43 
±0.25 

0.47 
±0.16 

0.76 
±0.22 

 0.38 
±0.17 

0.73 
±0.17 

 0.43 0.14 0.019 

b* 7.62 
±0.57 

8.24 
±0.31 

8.52 
±0.53 

 7.56 
±0.42 

8.70 
±0.34 

 0.40 0.04 0.585 

 
  พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อค่าความสว่าง (P<0.01) และค่าสีแดง (P<0.05) 
ของเนื้อไก่กระทง โดยไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สเพศผู้ รอสส์ 308 เพศเมีย คอบบ์ 500 เพศผู้ 
และคอบบ์ 500 เพศเมีย  มีค่าความสว่างของเนื้อไม่แตกต่างกัน (P>0.05) แต่สูงกว่าไก่กระทงพันธุ์
อาร์เบอร์เอเคอร์ส เพศเมีย และรอสส์ 308 เพศผู้อย่างมีนัยสําคัญ (P<0.01) แต่ไม่พบความแตกต่าง 
(P>0.05) ระหว่างไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส เพศเมีย และรอสส์ 308 เพศผู้ และระหว่างไก่รอสส์ 308 
เพศผู้ และคอบบ์ 500 เพศเมีย นอกจากนี้ไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส เพศเมีย รอสส์ 308 เพศผู้ 
และคอบบ์ 500 เพศเมีย มีค่าเฉลี่ยสีแดงของเนื้อสูงกว่า (P<0.05) ไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส เพศผู้ รอสส์ 
308 เพศเมีย และคอบบ์ 500 เพศผู้ ไม่พบความแตกต่าง (P>0.05) ของค่าเฉลี่ยสีแดงของเนื้อระหว่าง
ไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส เพศผู้ รอสส์ 308 เพศเมีย คอบบ์ 500 เพศผู้ และระหว่างพันธุ์อาร์
เบอร์เอเคอร์ส เพศเมีย รอสส์ 308 เพศผู้ และคอบบ์ 500 เพศเมีย ดังแสดงในตารางที่ 4.16 แต่ไม่
ปรากฏอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ (P>0.05) ต่อค่าสีเหลืองของเนื้อไก่ โดยภาพที่ 4.4 แสดง
อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อค่าความสว่างของเนื้ออกไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 
308 และคอบบ์ 500 และภาพที่ 4.5 แสดงอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อค่าสีแดงของเนื้ออกไก่
กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 ผลการทดลองสอดคล้องกับ Lopez et 
al. (2011) ที่รายงานว่า ไม่พบปฏิกิริยาร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ (P>0.05) ต่อค่าสีเหลือง และค่าสี
แดงของเนื้ออกของไก่ 
 

ตารางที่ 4.16 อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อค่าความสว่าง (L*) ค่าสีแดง (a*) ของเนื้ออกไก่กระทง
พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 (Mean+SEM) 

ส ี
ของเนื้อ 

 อาร์เบอร์เอเคอร์ส  รอสส์308  คอบบ์500  
P value 

 เพศผู้ เพศเมีย  เพศผู้ เพศเมีย  เพศผู้ เพศเมีย  
L* 

 
55.001ก 
±0.58 

51.90ค 
±0.72 

 
52.98ขค 
±0.77 

56.21ก 
±0.49 

 
55.25ก 
±0.69 

53.97กข 
±0.62 

 
<0.001 

a* 
 

0.14ข 
±0.43 

0.73กข 
±0.23 

 
0.75ก 
±0.17 

0.18ข 
±0.23 

 
0.26ข 
±0.16 

1.27ก 
±0.33 

 
0.019 
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ภาพที่ 4.4  แผนภูมิแสดงอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อค่าความสว่างของเนื้ออกไก่กระทงพันธุ์อาร์

เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500  
 

 
ภาพที่ 4.5  แผนภูมิแสดงอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อค่าสีแดงของเนื้ออกไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์

เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500  
 

  อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผลต่อค่าความสว่าง (L*) ค่าสีแดง (a*) และค่าสีเหลือง (b*) ของ
เนื้ออกไก่กระทง (P>0.05) 
  อิทธิพลของเพศไม่มีผลต่อค่าความสว่าง และค่าสีแดง (P>0.05) แต่มีผลต่อค่าสีเหลือง
ของอกเนื้อไก่ โดยไก่เพศเมียมีค่าเฉลี่ยสูงกว่าไก่เพศผู้อย่างมีนัยสําคัญ (P<0.05) 
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  ผลการทดลองสอดคล้องกับ Brewer et al. (2012) ที่รายงานว่าอิทธิพลของพันธุ์และ
เพศไม่มีผลต่อสีของเนื้ออกไก่กระทง (P>0.05) และ Bianchi et al. (2006) รายงานว่าไม่พบอิทธิพล
ของพันธุกรรม (P>0.05) ต่อสีของเนื้ออก เช่นเดียวกับผลการทดลองของ Mehaffey et al. (2006) ที่
รายงานว่าไม่พบความแตกต่างของค่าสีเหลืองของเนื้ออกของไก่กระทง (P>0.05)  
 
 4.3.3 ค่าความสามารถในการอุ้มน้ าของเนื้อและค่าแรงตัดผ่านเนื้อ  
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อค่าความสามารถในการอุ้มน้ําของเนื้อและค่าแรงตัดผ่านเนื้อ 
แสดงในตารางที่ 4.17  
 

ตารางที่ 4.17 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อค่าความสามารถในการอุ้มน้ําและค่าแรงตัดผ่านเนื้อของไก่กระทง
พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 (Mean+SEM) 

ลักษณะ 
พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 

อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 
การสูญเสียน้ําระหว่างการเก็บ  
(%) 

1.53 
±0.09 

1.77 
±0.15 

1.75 
±0.09 

 1.64 
±0.09 

1.73 
±0.10 

 0.25 0.49 0.42 

การสูญเสียน้ําระหว่างปรุงสุก  
(%) 

12.58 
±0.60 

14.10 
±0.70 

12.36 
±0.82 

 12.51 
±0.47 

13.52 
±0.69 

 0.19 0.23 0.84 

ค่าแรงตัดผ่านเนื้อ  
(kg) 

4.92ก 
±0.39 

4.96ก 
±0.28 

3.84ข 
±0.22 

 4.75 
±0.27 

4.40 
±0.26 

 0.02 0.33 0.85 

 
  อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศไม่มีผล (P>0.05) ต่อค่าการสูญเสียน้ําระหว่างการเก็บ 
ค่าการสูญเสียน้ําระหว่างปรุงสุก และค่าแรงตัดผ่านของเนื้อไก่กระทง 
  อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผล (P>0.05) ต่อค่าการสูญเสียน้ําระหว่างการเก็บ และค่าการ
สูญเสียน้ําระหว่างปรุงสุกของเนื้อไก่กระทง แต่มีผลต่อค่าแรงตัดผ่าน (P<0.05) โดยไก่พันธุ์คอบบ์ 
500 มีค่าแรงตัดผ่านของเนื้อต่ํากว่าพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส และรอสส์ 308 โดยค่าแรงตัดผ่านเป็น
ค่าท่ีใช้บ่งบอกถึงความนุ่มของเนื้อโดยตรง (Cavitt et al., 2004) 
  อิทธิพลของเพศไม่มีผล (P>0.05) ต่อค่าการสูญเสียน้ําระหว่างการเก็บ ค่าการสูญเสีย
น้ําระหว่างปรุงสุก และค่าแรงตัดผ่านของเนื้อไก่กระทง  
  ผลการทดลองสอดคล้องกับ Lopez et al. (2011) ที่รายงานว่า พันธุ์ เพศ และ
ปฏิกิริยาร่วมระหว่างพันธุ์และเพศไม่มีผลต่อค่าการสูญเสียน้ําระหว่างปรุงสุก (P>0.05) โดย 
Abdullah et al. (2010) รายงานว่าอิทธิพลของพันธุกรรมมีผล (P<0.05) ต่อค่าแรงตัดผ่านเนื้ออก
ของไก่กระทง แต่ไม่พบอิทธิพลของเพศ และอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ (P>0.05) 

 
 4.3.4 ค่าการเกิดเนื้ออกแข็งและแถบลายสีขาวของเนื้ออก 
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อค่าการเกิดเนื้ออกแข็ง และแถบลายสีขาวของเนื้ออกไก่กระทง 
แสดงในตารางที่ 4.18  ไม่ปรากฏอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ (P>0.05) ต่อค่าการเกิดเนื้ออก
แข็ง และค่าแถบลายสีขาวของเนื้ออกไก่กระทง 
  อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผล (P>0.05) ต่อค่าการเกิดเนื้ออกแข็ง และแถบลายสีขาวของเนื้อ
อกไก่กระทง  
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ตารางที่ 4.18 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อค่าการเกิดเนื้ออกแข็งและแถบลายสีขาวของเนื้ออกไก่กระทง
พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 (Mean+SEM) 

ลักษณะ 
พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 

อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์308 คอบบ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G BxG 
เนื้ออกแข็ง 
(คะแนน) 

0.625 
±0.17 

0.688 
±0.16 

0.906 
±0.13 

 1.021 
±0.14 

0.458 
±0.09 

 0.34 0.002 0.95 

แถบลายสีขาว 
(คะแนน) 

0.625 
±0.13 

0.813 
±0.17 

0.875 
±0.13 

 0.875 
±0.12 

0.667 
±0.11 

 0.44 0.212 0.31 

 

  อิทธิพลของเพศมีผล (P<0.01) ต่อค่าการเกิดเนื้ออกแข็ง โดยไก่กระทงเพศผู้มีค่าเฉลี่ย
การเกิดเนื้ออกแข็งสูงกว่าเพศเมีย โดย Petracci et al., 2019 ให้เหตุผลว่าไก่เพศผู้เกิดเนื้ออกแข็งสูง
กว่าเพศเมีย เนื่องจากมีการเจริญเติบโตของเส้นใยกล้ามเนื้อมากเกินไป ส่งผลให้เลือดและออกซิเจน
ไปหล่อเลี้ยงเนื้อเยื่อของกล้ามเนื้อได้น้อย เกิดสภาวะขาดออกซิเจน เกิดเนื้อตาย การสะสมของเม็ด
เลือดขาว แต่อิทธิพลของเพศไม่มีผล (P>0.05) ต่อค่าการเกิดแถบลายสีขาวของเนื้ออก ผลการทดลอง
สอดคล้องกับ Novoa et al. (2022) และ Trocino  et al. (2015) ที่รายงานว่าไก่กระทงเพศผู้เกิด
ภาวะเนื้ออกแข็งมากกว่าเพศเมีย ขณะที่ Livington et al. (2020) รายงานว่า อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผล 
(P>0.05) ต่อการเกิดแถบลายสีขาวของเนื้ออกแต่มีผล (P<0.01) ต่อการเกิดเนื้ออกแข็งของไก่กระทง
พันธุ์คอบบ์ และรอสส์ และรายงานว่าอิทธิพลของเพศมีผลต่อการเกิดแถบลายสีขาว และเนื้ออกแข็ง 
(P<0.01) แต่ไม่พบอิทธิพลร่วมของพันธุ์และเพศต่อการเกิดแถบลายสีขาว และเนื้ออกแข็ง (P>0.05)  
 

 4.3.5 ค่าเนื้อสัมผัส 
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อค่าเนื้อสัมผัสของเนื้อไก่กระทงแสดงในตารางที่ 4.19 พบว่า 
ไม่ปรากฏอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ (P>0.05) ต่อค่าเนื้อสัมผัสของลักษณะค่าความแข็ง ค่าความ
ยืดหยุ่น ค่าความเหนียว ค่าแรงการเคี้ยว และค่ายึดเกาะของเนื้ออกดิบ และเนื้ออกปรุงสุก 
  อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผล (P>0.05) ต่อค่าความแข็ง ค่าความยืดหยุ่น ค่าความเหนียว 
ค่าแรงการเคี้ยว และค่ายึดเกาะของเนื้ออกดิบ และเนื้ออกปรุงสุก  
  อิทธิพลของเพศมีผลต่อค่าความเหนียว ค่าแรงการเคี้ยว และค่ายึดเกาะ (P<0.01) ค่า
ความแข็ง (P<0.05) แต่ไม่มีผลต่อค่าความยืดหยุ่นของเนื้อดิบ (P>0.05) โดยไก่กระทงเพศผู้มีค่าความแข็ง 
ค่าความเหนียว ค่าแรงการเคี้ยว และค่ายึดเกาะของเนื้อดิบสูงกว่าเพศเมีย อิทธิพลของเพศมีแนวโน้ม
จะมีผลต่อค่าความแข็ง (P<0.064) และค่าความยืดหยุ่น (P<0.079) ของเนื้ออกปรุงสุก โดยไก่กระทง
เพศผู้มีแนวโน้มจะมีค่าเฉลี่ยความแข็งของเนื้อสูงกว่าเพศเมีย ในขณะที่อิทธิพลของเพศไม่มีผลต่อค่า
ความยืดหยุ่นของเนื้อ ค่าความเหนียว ค่าแรงการเคี้ยว และค่ายึดเกาะของเนื้ออกปรุงสุก (P>0.05) 
   ผลการทดลองใกล้เคียงกับรายงานของ Devatkal et al. (2019) ที่รายงานว่าอิทธิพลของ
พันธุ์ไม่มีผล (P>0.05) ต่อค่าแรงยึดเกาะ และค่าความยืดหยุ่นในเนื้ออกดิบ ขณะที่อิทธิพลของพันธุ์ไม่
มีผล (P>0.05) ต่อค่าความแข็ง ค่าความเหนียว ค่าแรงการเคี้ยว ค่ายึดเกาะ และค่าความยืดหยุ่นใน
เนื้ออกปรุงสุก ขณะที่ Jung et al. (2014) รายงานว่าอิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผล (P>0.05) ต่อค่าความ
แข็ง ค่าความยืดหยุ่น ค่ายึดเกาะ และค่าแรงการเคี้ยวของเนื้ออกปรุงสุก และ Lyon et al. (1983) 
รายงานว่า อิทธิพลของเพศไม่มีผล (P>0.05) ต่อค่าความแข็ง ค่ายึดเกาะ แต่มีผล (P<0.01) ต่อค่า
ความยืดหยุ่น และค่าแรงการเคี้ยวของเนื้ออกปรุงสุก  
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ตารางท่ี 4.19 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อค่าเนื้อสัมผัสของเนื้ออกไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส 
รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 (Mean+SEM) 

ลักษณะ 
เนื้อสัมผัส 

พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 
อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส ์308 คอบบ ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 

เนื้ออกดิบ           
ค่าความแข็ง 
(N/cm2) 

22.25 
±2.38 

24.61 
±2.49 

21.08 
±1.79 

 25.43 
±1.92 

19.86 
±1.54 

 0.506 0.031 0.470 

Springiness 
(cm) 

0.999815 
±0.00 

0.999813 
±0.00 

0.999811 
±0.00 

 0.999815 
±0.00 

0.999812 
±0.00 

 0.914 0.749 0.604 

Gumminess 
(ratio) 

10.43 
±1.15 

11.91 
±1.40 

10.78 
±1.12 

 12.90 
±1.10 

9.18 
±0.69 

 0.646 0.008 0.722 

Chewiness 
(N/cm2) 

10.43 
±1.15 

11.91 
±1.40 

10.78 
±1.11 

 12.90 
±1.10 

9.18 
±0.69 

 0.646 0.008 0.722 

Cohesiveness 
(N/cm) 

0.44 
±0.01 

0.45 
±0.02 

0.47 
±0.01 

 0.47 
±0.01 

0.43 
±0.01 

 0.248 0.005 0.384 

เนื้ออกปรุงสุก           
Hardness 
(N/cm2) 

21.51 
±1.64 

22.35 
±1.66 

21.30 
±1.02 

 23.28 
±1.24 

20.16 
±1.04 

 0.859 0.064 0.339 

Springiness 
(cm) 

0.999818 
±0.00 

0.999828 
±0.00 

0.999818 
±0.00 

 0.999813 
±0.00 

0.999829 
±0.00 

 0.625 0.079 0.368 

Gumminess 
(ratio) 

14.11 
±1.08 

14.45 
±0.96 

13.82 
±0.59 

 14.87 
±0.77 

13.38 
±0.66 

 0.885 0.159 0.393 

Chewiness 
(N/cm2) 

14.10 
±1.08 

14.45 
±0.96 

13.82 
±0.59 

 14.86 
±0.77 

13.38 
±0.66 

 0.885 0.159 0.393 

Cohesiveness 
(N/cm) 

0.65 
±0.02 

0.65 
±0.01 

0.64 
±0.01 

 0.64 
±0.01 

0.65 
±0.01 

 0.987 0.515 0.625 

 

 4.3.6 องค์ประกอบทางเคมี 
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อองค์ประกอบทางเคมีของเนื้ออกไกแ่สดงในตารางที่ 4.20 
 

ตารางท่ี 4.20 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อองค์ประกอบทางเคมีของเนื้ออกไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์
เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 (Mean+SEM) 

องค์ประกอบ
ทางเคมี (%) 

พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 
อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 คอบบ์ 500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 

ความช้ืน  74.99 
±0.18 

75.53 
±0.14 

75.50 
±0.28 

 75.46 
±0.18 

75.22 
±0.17 

 0.122 0.317 0.127 

โปรตีน  22.41ข 
±0.27 

23.44ก 
±0.27 

22.69ข 
±0.25 

 22.37 
±0.14 

23.32 
±0.26 

 0.009 0.001 0.714 

ไขมัน  2.00 
±0.19 

1.65 
±0.22 

1.89 
±0.27 

 1.91 
±0.16 

1.78 
±0.21 

 0.551 0.640 0.369 

เถ้า 1.28ข 
±0.07 

1.39ก 
±0.01 

1.23ข 
±0.06 

 1.19 
±0.04 

1.41 
±0.03 

 0.002 0.0001 0.0002 
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  ปรากฏอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ (P<0.01) ต่อปริมาณเถ้าในเนื้ออกไก่ โดยเนื้อ
อกไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส เพศเมีย รอสส์ 308 เพศผู้ รอสส์ 308 เพศเมีย และคอบบ์ 500 
เพศเมียมีปริมาณเถ้าในเนื้ออกไม่แตกต่างกัน (P>0.05) แต่สูงกว่า (P<0.01) ไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์
เอเคอร์ส เพศผู้ และพันธุ์คอบบ์ 500 เพศผู้ ดังแสดงในตารางที่ 4.21 แต่ไม่ปรากฏอิทธิพลร่วม
ระหว่างพันธุ์และเพศ (P>0.05) ต่อปริมาณเถ้าในเนื้ออกระหว่างไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส 
เพศผู้ และคอบบ์ 500 เพศผู้ ภาพที่ 4.6 แสดงอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อปริมาณเถ้าของเนื้อ
อกไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500  
 
ตารางท่ี 4.21 อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อปริมาณเถ้าของเนื้ออกไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์

เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 (Mean+SEM) 

ลักษณะ 
 อาร์เบอร์เอเคอร์ส  รอสส์ 308  คอบบ์ 500  

P value 
 เพศผู้ เพศเมีย  เพศผู้ เพศเมีย  เพศผู้ เพศเมีย  

เถ้า (%) 
 

1.09ข 
±0.02 

1.47ก 
±0.04 

 
1.40ก 
±0.02 

1.39ก 
±0.01 

 
1.09ข 
±0.02 

1.37ก 
±0.09 

 
0.0002 

            

 

 
 

ภาพที่ 4.6  แผนภูมิแสดงอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อปริมาณเถ้าของเนื้ออกไก่กระทงพันธุ์อาร์
เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500  

 
  อิทธิพลของพันธุ์มีผล (P<0.01) ต่อปริมาณโปรตีน และเถ้าในเนื้ออกไก่ โดยไก่กระทง
พันธุ์รอสส์ 308 มีปริมาณโปรตีน และเถ้าสูงกว่าพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส และคอบบ์ 500 แต่อิทธิพล
ของพันธุ์ไม่มีผลต่อ (P>0.05) ปริมาณความชื้น และไขมันในเนื้ออกไก่ สาเหตุที่ไก่พันธุ์รอสส์ 308 มี
เปอร์เซ็นต์โปรตีนสูงกว่าพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สและคอบบ์ 500 อาจเนื่องมาจากไขมันในเนื้ออกไก่
พันธุ์รอสส์ 308 มีแนวโน้มต่ํากว่าพันธุ์อ่ืนทําให้สัดส่วนของโปรตีนในเนื้ออกเพ่ิมขึ้น 
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  อิทธิพลของเพศมีผล (P<0.01) ต่อปริมาณโปรตีน และเถ้าในเนื้ออกไก่ โดยไก่กระทง
เพศเมียมีปริมาณโปรตีน และเถ้าในเนื้ออกสูงกว่าเพศผู้ แต่อิทธิพลของเพศไม่มีผล (P>0.05) ต่อ
ปริมาณความชื้น และไขมันในเนื้ออกไก่กระทง  
  ผลการทดลองมีความสอดคล้องกับ Devatkal et al. (2019) ที่รายงานว่าอิทธิพลของ
พันธุ์ไม่มีผล (P>0.05) ต่อเปอร์เซ็นต์ความชื้น ไขมัน และเถ้า แต่มีอิทธิพล (P<0.05) ต่อเปอร์เซ็นต์
โปรตีน ขณะที่ Abdullah et al. (2010) รายงานว่าอิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผล (P>0.05) ต่อเปอร์เซ็นต์เถ้า 
แต่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์โปรตีน (P<0.05) และเปอร์เซ็นต์ไขมัน (P<0.01) และไก่เพศผู้มีเปอร์เซ็นต์
โปรตีน และไขมันสูงกว่า (P<0.01) ไก่เพศเมีย แต่มีเปอร์เซ็นต์เถ้าไม่แตกต่างกัน (P>0.05) แต่ Lopez 
et al. (2011) รายงานว่าอิทธิพลของพันธุ์ เพศ และอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศไม่มีผลต่อ
เปอร์เซ็นต์ความชื้น โปรตีน และไขมันในเนื้ออก และเนื้อน่องของไก่กระทงอายุ 42 วัน   
 
 4.3.7 ปริมาณคอลลาเจน 
   อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อปริมาณคอลลาเจนในเนื้ออกไก่กระทง แสดงในตารางที่ 4.22  
 

ตารางที่ 4.22 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อปริมาณคอลลาเจนในเนื้ออกไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส 
รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 (Mean+SEM) 

ชนิดคอลลาเจน 
พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 

อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์308 คอบบ์500  เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 
คอลลาเจนละลายได้  
(มิลลิกรัม/กรัม) 

0.69 
±0.06 

0.63 
±0.05 

0.59 
±0.05 

 0.72 
±0.04 

0.56 
±0.03 

 0.308 0.013 0.83 

คอลลาเจนไม่ละลาย  
(มิลลิกรัม/กรัม) 

1.37 
±0.13 

1.57 
±0.15 

1.60 
±0.25 

 1.48 
±0.14 

1.54 
±0.16 

 0.678 0.81 0.84 

คอลลาเจนทั้งหมด  
(มิลลิกรัม/กรัม) 

2.06 
±0.15 

2.20 
±0.15 

2.20 
±0.24 

 2.20 
±0.13 

2.10 
±0.16 

 0.864 0.69 0.89 

เปอร์เซ็นต์การละลาย 
(เปอร์เซ็นต์) 

33.90 
±2.07 

29.30 
±2.46 

28.67 
±4.37 

 33.53 
±2.71 

27.72 
±2.04 

 0.454 0.13 0.73 

 
  ไม่ปรากฏอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศ (P>0.05) ต่อปริมาณคอลลาเจนที่ละลายได้ 
ปริมาณคอลลาเจนที่ไม่ละลาย ปริมาณคอลลาเจนทั้งหมด และเปอร์เซ็นต์การละลายของคอลลาเจนใน
เนื้ออกไก ่
  อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผล (P>0.05) ต่อปริมาณคอลลาเจนที่ละลายได้ ปริมาณคอลลาเจนที่
ไม่ละลาย ปริมาณคอลลาเจนทั้งหมด และเปอร์เซ็นต์การละลายของคอลลาเจนในเนื้ออกไก ่
  อิทธิพลของเพศมีผล (P<0.05) ต่อปริมาณคอลลาเจนที่ละลายได้ในเนื้ออกไก่ โดยไก่เพศผู้มี
ปริมาณคอลลาเจนที่ละลายได้สูงกว่าไก่เพศเมีย แต่อิทธิพลของเพศไม่มีผล (P>0.05) ต่อปริมาณ
คอลลาเจนที่ไม่ละลาย ปริมาณคอลลาเจนทั้งหมด และเปอร์เซ็นต์การละลายของคอลลาเจนในเนื้ออกไก่  
  แตกต่างจากรายงานของ Chen et al. (2015) ที่รายงานว่าอิทธิพลของพันธุ์มีผลต่อปริมาณ
คอลลาเจนทั้งหมด ปริมาณคอลลาเจนที่ละลาย และเปอร์เซ็นต์การละลายของคอลลาเจน (P<0.05) โดย
ปริมาณของคอลลาเจนในเนื้อมีความสัมพันธ์กับความนุ่มของเนื้อ โดยเนื้อที่มีปริมาณคอลลาเจนสูงจะมี
ความนุ่มของเนื้อต่ํา (สัญชัย จตุรสิทธา. 2534) 
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 4.3.8 ปริมาณของกรดไขมัน 
  อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อปริมาณกรดไขมันในเนื้ออกไก่กระทง แสดงในตารางที่ 4.23  

 
ตารางท่ี 4.23 อิทธิพลของพันธุ์และเพศต่อปริมาณกรดไขมัน (มิลลิกรัม/100กรัม) ของเนื้ออกไก่กระทงพันธุ์

อาร์เบอร์เอเคอร์ส รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 (Mean+SEM) 

ชนิดกรดไขมัน 
พันธุ์ (B)  เพศ (G)  P value 

อาร์เบอร์
เอเคอร์ส 

รอสส ์
308 

คอบบ์ 
500 

 เพศผู้ เพศเมีย  B G B x G 

Myristic acid (C14:0) 27.50 
±8.48 

16.61 
±3.95 

15.59 
±1.57 

 22.30 
±5.92 

17.50 
±2.71 

 0.245 0.448 0.212 

Palmitic acid (C16:0) 502.37 
±43.49 

449.97 
±73.77 

425.33 
±65.36 

 462.28 
±45.19 

456.16 
±55.38 

 0.689 0.935 0.401 

Palmitoleic acid (C16:1) 103.17 
±26.49 

63.94 
±11.64 

64.61 
±17.45 

 95.41 
±18.34 

59.07 
±12.21 

 0.249 0.103 0.265 

Stearic acid (C18:0) 146.32 
±12.94 

137.56 
±20.81 

124.55 
±23.12 

 131.56 
±13.04 

140.73 
±17.96 

 0.746 0.697 0.468 

Oleic acid (C18:1n9c) 793.30 
±77.11 

697.90 
±121.47 

640.90 
±107.19 

 726.30 
±79.19 

695.10 
±89.78 

 0.596 0.801 0.356 

Linoleic acid (C18:2n6c) 742.15 
±66.01 

623.70 
±102.36 

596.19 
±99.08 

 669.43 
±65.57 

638.60 
±82.73 

 0.520 0.780 0.514 

Linolenic acid (C18:3n3) 54.83 
±5.01 

42.61 
±8.74 

43.45 
±7.29 

 46.93 
±5.42 

47.00 
±6.47 

 0.444 0.993 0.430 

Arachidonic acid(C20:4n6) 26.55 
±2.66 

29.17 
±3.55 

29.71 
±5.44 

 27.75 
±3.88 

29.20 
±2.47 

 0.853 0.769 0.528 

Eicosapentaenoic acid 
(C20:5n3) 

120.97ก 
±25.75 

85.85กข 
±14.44 

53.31ข 
±5.93 

 91.74 
±18.87 

81.68 
±12.76 

 0.041 0.621 0.257 

PUFA1/ 944.50 
±85.66 

781.34 
±125.64 

722.66 
±112.35 

 835.8 
±84.67 

796.5 
±97.61 

 0.374 0.766 0.464 

MUFA1/ 896.49 
±85.48 

761.81 
±132.69 

705.50 
±117.85 

 821.67 
±88.07 

754.2 
±98.32 

 0.491 0.615 0.291 

Unsaturated fatty acid 1840.99 
±167.27 

1543.15 
±256.62 

1428.16 
±227.19 

 1657.51 
±169.57 

1550.69 
±194.77 

 0.423 0.685 0.371 

Saturated fatty acid 676.19 
±56.64 

604.15 
±95.96 

565.47 
±89.20 

 616.14 
±59.98 

614.40 
±73.68 

 0.648 0.986 0.376 

P:S ratio2/ 1.40 
±0.03 

1.29 
±0.03 

1.28 
±0.06 

 1.36 
±0.03 

1.29 
±0.04 

 0.085 0.145 0.082 

1/ PUFA = Polyunsaturated fatty acid, MUFA = Monounsaturated fatty acid     
2/ P:S ratio = Polyunsaturated fatty acid : Saturated fatty acid 
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  ไม่พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อปริมาณกรดไมริสติก กรดปาลมิติก กรดปาล
มิโตเลอิก กรดสเตียริก กรดโอเลอิก กรดลิโนเลอิก กรดลิโนเลนิก กรดอะราคิโดนิก กรดไอโคซาเพน
ตะอิโนอิก กรดไขมันไม่อ่ิมตัวหลายตําแหน่ง กรดไขมันไม่อ่ิมตัว 1 ตําแหน่ง กรดไขมันไม่อ่ิมตัวทั้งหมด 
และปริมาณกรดไขมันอ่ิมตัวทั้งหมด (P>0.05) แต่อิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศมีแนวโน้มที่จะมีผล
ต่ออัตราส่วนของกรดไขมันไม่อ่ิมตัวหลายตําแหน่งต่อกรดไขมันอ่ิมตัว (P<0.082)  
  อิทธิพลของพันธุ์ไม่มีผล (P>0.05) ต่อปริมาณของกรดไมริสติก กรดปาลมิติก กรดปาลมิ
โตเลอิก กรดสเตียริก กรดโอเลอิก กรดลิโนเลอิก กรดลิโนเลนิก กรดอะราคิโดนิก กรดไขมันไม่อ่ิมตัว
หลายตําแหน่ง กรดไขมันไม่อ่ิมตัว 1 ตําแหน่ง กรดไขมันไม่อ่ิมตัวทั้งหมด และปริมาณกรดไขมันอิ่มตัว
ทั้งหมด แต่อิทธิพลของพันธุ์มีผลต่อปริมาณกรดไอโคซาเพนตะอิโนอิก โดยไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์
เอเคอร์สมีปริมาณสูงกว่าพันธุ์คอบบ์ 500 แต่ไม่พบความแตกต่างระหว่างพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สกับ
รอสส์ 308 และระหว่างพันธุ์รอสส์ 308 กับคอบบ์ 500 (P>0.05) นอกจากนี้อิทธิพลของพันธุ์มีแนวโน้ม
ที่จะมีผลต่อัตราส่วนของกรดไขมันไม่อ่ิมตัวหลายตําแหน่งต่อกรดไขมันอ่ิมตัว (P<0.085) 
  อิทธิพลของเพศไม่มีผล (P>0.05) ต่อปริมาณกรดไมริสติก กรดปาลมิติก กรดปาลมิโตเลอิก 
กรดสเตียริก กรดโอเลอิก กรดลิโนเลอิก กรดลิโนเลนิก กรดอะราคิโดนิก กรดไอโคซาเพนตะอิโนอิก กรด
ไขมันไม่อ่ิมตัวหลายตําแหน่ง กรดไขมันไม่อ่ิมตัว 1 ตําแหน่ง กรดไขมันไม่อ่ิมตัวทั้งหมด ปริมาณกรด
ไขมันอ่ิมตัวทั้งหมด และอัตราส่วนของกรดไขมันไม่อ่ิมตัวหลายตําแหน่งต่อกรดไขมันอ่ิมตัว  
 ไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมีกรดไอโคซาเพนตะอิโนอิกสูง ซึ่งเป็นกรดไขมันโอเมก้า 3 
(Omega-3 fatty acid) ทีมี่จําเป็นต่อร่างกาย  ลดความเสี่ยงต่อภาวะการอุดตันของเส้นเลือด กระตุ้น
การทํางานของระบบประสาท สมอง และดวงตา นอกจากนี้ยังพบแนวโน้มว่าไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์มี
อัตราส่วนของกรดไขมันไม่อ่ิมตัวหลายตําแหน่งต่อกรดไขมันอิ่มตัวสูงกว่าพันธุ์รอสส์ 308 และคอบบ์ 
500 ซึ่งอัตราส่วนที่สูงขึ้นนี้ แสดงว่ากรดไขมันในเนื้ออกไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สเป็นกรดไขมันไม่อ่ิมตัว
หลายตําแหน่งสูงกว่ากรดไขมันอ่ิมตัวมาก ซึ่งเป็นผลดีต่อสุขภาพของผู้บริโภคเพราะการบริโภคกรดไขมัน
อ่ิมตัวมากมีความสัมพันธ์กับการเกิดโรคหัวใจ และโรคไขมันอุดตันในเส้นเลือดที่เพ่ิมขึ้น (Wood et 
al., 2003) แต่มีผลเสียเช่นกัน กล่าวคือ เนื้อที่มีกรดไขมันไม่อ่ิมตัวอยู่ในปริมาณสูงจะส่งผลให้เนื้อมี
กลิ่นที่ผิดปกติ และอายุการเก็บรักษาสั้น (สัญชัย จตุรสิทธา. 2543) และยังสอดคล้องกับ Aumaître 
(1999) ที่รายงานว่า กรดไขมันของเนื้ออกไก่ส่วนมากเป็นกรดไขมันชนิดไม่อ่ิมตัว ทั้งกรดไขมันไม่อ่ิมตัว 
1 ตําแหน่ง และกรดไขมันไม่อ่ิมตัวหลายตําแหน่ง และเมื่อพิจารณาถึงผลที่ได้จากการทดลองพบว่า
เปอร์เซ็นต์ของกรดไขมันไม่อ่ิมตัวในเนื้อไก่มีมากถึง 72.28 เปอร์เซ็นต์ ในจํานวนนี้เป็นกรดลิโนเลอิก 
58.94 เปอร์เซ็นต์ และกรดลิโนเลนิก 4.43 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งกรดไขมันทั้งสองชนิดเป็นกรดไขมันที่
จําเป็นต้องได้รับจากอาหาร ร่างกายสังเคราะห์ขึ้นเองไม่ได้ จําเป็นต้องได้รับจากอาหาร ยิ่งชี้ให้เห็นว่า
ไขมันในเนื้ออกไก่มีประโยชน์ต่อร่างกาย ขณะที่ Edwards and Denman (1975) รายงานว่าอิทธิพล
ของพันธุ์และเพศไม่มีผลต่อองค์ประกอบของกรดไขมันในเนื้อเยื่อไขมันของไก่กระทง ขณะที่ Jung et al. 
(2014) รายงานว่าอิทธิพลของพันธุกรรมมีผล (P<0.05) ต่อปริมาณของกรดปาลมิติก กรดปาลมิโตเลอิก 
กรดสเตียริก กรดโอเลอิก และกรดลิโนเลอิกในเนื้อไก่กระทง โดย Jung et al. (2010) ให้เหตุผลว่า
องค์ประกอบของกรดไขมันในเนื้อไก่มีปัจจัยที่เกี่ยวข้องหลายอย่าง เช่น อาหาร อายุไก่ และพันธุกรรม  
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บทท่ี 5 
สรุปและข้อเสนอแนะ 

 
5.1 สรุปผลการทดลอง 
 การศึกษาอิทธิพลของพันธุ์และเพศของไก่กระทงเชิงการค้าต่อสมรรถภาพการผลิต คุณภาพ
ซาก และคุณภาพเนื้อ ทําการทดลองที่ฟาร์มเลี้ยงสัตว์และวิจัย หลักสูตรสัตวศาสตร์ สถาบันเทคโนโลยี
พระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบังในช่วงเดือนตุลาคม - พฤศจิกายน 2563 มีอุณหภูมิเฉลี่ย 28.6 
องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์ 67.1 เปอร์เซ็นต์ ผลการทดลองสรุปได้ว่า 
 1. อิทธิพลของพันธุ์ พบว่า ไก่พันธุ์อาร์เบอร์ เอเคอร์สมีน้ําหนักตัว น้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้น อัตรา
การเจริญเติบโต ดีกว่าพันธุ์รอสส์ 308 และคอบบ์ 500 นอกจากนี้ยังมีเปอร์เซ็นต์การเลี้ยงรอดสูงกว่า
พันธุ์คอบบ์ 500 มีปริมาณอาหารที่กิน ปริมาณอาหารที่กินต่อตัวต่อวันน้อยกว่าพันธุ์คอบบ์ 500 เป็น
ผลให้อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก และต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพ่ิมน้ําหนักตัว 1 กิโลกรัม ต่ํากว่าพันธุ์
คอบบ์ 500 ขณะที่พันธุ์รอสส์ 308 มีปริมาณอาหารที่กิน อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก และ
ต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพ่ิมน้ําหนักตัว 1 กิโลกรัม ใกล้เคียงกับพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส อิทธิพลของพันธุ์
ไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์ซากและส่วนประกอบซาก แต่ไก่พันธุ์คอบบ์ 500 มีค่าแรงตัดผ่านของเนื้ออกตํ่า
กว่าไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส และรอสส์ 308 ขณะที่ไก่พันธุ์รอสส์ 380 มีโปรตีนสูงกว่าพันธุ์อาร์เบอร์
เอเคอร์ส และคอบบ์ 500 และไก่พันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์สมีกรดไอโคซาเพนตะอิโนอิกสูงกว่าพันธุ์รอสส ์
308 และคอบบ์ 500 
 2. อิทธิพลของเพศ พบว่า ไก่เพศผู้มีน้ําหนักตัว น้ําหนักตัวที่เพ่ิมขึ้น อัตราการเจริญเติบโตต่อ
วัน อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ําหนัก และต้นทุนค่าอาหารที่ใช้เพ่ิมน้ําหนัก 1 กิโลกรัม ดีกว่าเพศเมีย 
ไกเ่พศผู้ยังมีน้ําหนักซาก เนื้ออก สันใน ปีก สะโพก น่อง สูงกว่าเพศเมีย แต่อิทธิพลของเพศไม่มีผลต่อ
เปอร์เซ็นต์ซาก ยกเว้นไก่เพศเมียมีเปอร์เซ็นต์เนื้อสันในมากกว่าเพศผู้  ในด้านคุณภาพเนื้อ พบว่า ไก่เพศ
ผู้มีค่าความเป็นกรด-ด่างหลังตาย 3 และ 24 ชั่วโมง และปริมาณคอลลาเจนที่ละลายสูงกว่าเพศเมีย 
ขณะที่ไก่เพศเมียมีเปอร์เซ็นต์เนื้อสันใน ไขมันช่องท้อง และค่าสีเหลืองของเนื้ออกสูงกว่าเพศผู้ มีค่า
คะแนนการเกิดเนื้ออกแข็งน้อยกว่าเพศผู้ เนื้อดิบของไก่กระทงเพศเมียมีค่าความแข็ง ค่าความเหนียว 
ค่าแรงการเคี้ยว และค่าแรงยึดเกาะต่ํากว่าไก่เพศผู้ และยังมีปริมาณโปรตีนสูงกว่าเพศผู้ 
 3. พบอิทธิพลร่วมระหว่างพันธุ์และเพศต่อค่าความสว่างและค่าสีแดงของเนื้ออก และปริมาณ
เถ้าในเนื้ออก  
 
5.2 ข้อเสนอแนะ 
 1. เมื่อพิจารณาผลการวิเคราะห์ข้อมูลสมรรถภาพการผลิต และคุณภาพซาก เกษตรกรในพ้ืนที่
ที่มีสภาพแวดล้อมใกล้เคียงกับสถานที่ทดลอง ควรเลือกเลี้ยงไก่กระทงพันธุ์อาร์เบอร์เอเคอร์ส  
 2. ด้านคุณภาพของเนื้อ ไก่กระทงพันธุ์คอบบ์ 500 มีค่าแรงตัดผ่านของเนื้ออกต่ํา แสดงว่าเนื้อ
มีความนุ่ม เหมาะสําหรับการเลี้ยงเพ่ือชําแหละแยกชิ้นส่วนเพ่ือการบริโภค  
 3. ควรมีการศึกษาทดลองในไก่กระทงพันธุ์อ่ืนที่นิยมเลี้ยงในประเทศไทย เช่น ฮับบาร์ด 
หรือไก่เนื้อลูกผสมที่มีการพัฒนาสายพันธุ์ขึ้นมาเองในประเทศ เพ่ือจะได้มีข้อมูลในการตัดสินใจของ
เกษตรกรมากยิ่งขึ้น 
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