
 

 
 

รายงานการวจิัยฉบับสมบูรณ์ 

  
 

 แอพพลิเคชนับนโทรศพัทมื์อถือเพ่ือตรวจสอบส่วนประกอบอาหารบนฉลากภาษาญ่ีปุ่นดว้ย
เทคนิคการรู้จาํภาพ  

 

 Mobile Application for Japanese Ingredient Facts Recognition 
 

 

 

สุภวรรณ ทัศนประเสริฐ 

 

 

 

 

 

ได้รับทุนสนับสนุนงานวจิัยจากเงินรายได้ ประจาํปีงบประมาณ  พ.ศ. 2560 

คณะเทคโนโลยสีารสนเทศ 

สถาบันเทคโนโลยพีระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



 

 

 

รายงานการวจิัยฉบับสมบูรณ์ 

 
 

 แอพพลิเคชนับนโทรศพัทมื์อถือเพ่ือตรวจสอบส่วนประกอบอาหารบนฉลากภาษาญ่ีปุ่นดว้ย
เทคนิคการรู้จาํภาพ  

 
Mobile Application for Japanese Ingredient Facts Recognition 

 

 

 

สุภวรรณ ทัศนประเสริฐ 

 

 

 

 

 

 

ได้รับทุนสนับสนุนงานวจิัยจากเงินรายได้ ประจาํปีงบประมาณ 2560 

คณะเทคโนโลยสีารสนเทศ 

สถาบันเทคโนโลยพีระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



I 
 

ช่ือโครงการ (ภาษาไทย) แอพพลิเคชนับนโทรศพัทมื์อถือเพื่อตรวจสอบส่วนประกอบอาหารบน
ฉลากภาษาญ่ีปุ่นดว้ยเทคนิคการรู้จ าภาพ  
ช่ือโครงการ(ภาษาองักฤษ) Mobile Application for Japanese Ingredient Facts Recognition 
แหล่งเงิน รายได ้  
ประจ าปีงบประมาณ 2560             จ  านวนเงินท่ีไดรั้บการสนบัสนุน     100,000       บาท 
ระยะเวลาท าการวจิยั   2  ปี  ตั้งแต่   ตุลาคม 2559     ถึง   กนัยายน 2562  
หวัหนา้โครงการ  ดร.สุภวรรณ ทศันประเสริฐ คณะเทคโนโลยสีารสนเทศ 
 

บทคดัย่อ  
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ABSTRACT 
 

 Specific ingredients cautious people have difficulties in choosing products which written 
in Japanese language. Especially, people with the allergy has to be very conscious because wrong 
in taken can cause death or allergic reaction. So that, we aim to develop Japanese ingredient facts 
recognition application. The process of this application goes as follow: first scan ingredient label 
of product and then application can detect individual character and match with its database 
towards specific items. Finally, user will be warned if the specific items are used. The accuracy of 
this application relies on the clarity of the scan 
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บทที ่1 
บทน ำ 

 

 1.1  ควำมเป็นมำและควำมส ำคัญของปัญหำ 
 เน่ืองจากพฤติกรรมการบริโภคของคนเรานั้นมีหลากหลายแตกต่างกนัออกไปตามความ
เช่ือและศาสนา สุขภาพ หรือตามรสนิยมส่วนบุคคล ซ่ึงแต่ละคนจะรู้ตวัเองวา่สามารถรับประทาน 
อะไรไดบ้า้งหรือไม่สามารถ รับประทานอะไรไดบ้า้ง ก็จะหลีกเล่ียงเลือกท่ีไม่รับประทานอาหาร
นั้นดว้ยตวัเองอยูแ่ลว้ 
 แต่ยงัมีปัญหาบางประการท่ีเกิดข้ึนไดเ้สมอ นัน่คือความแตกต่างทางวจันะภาษา ในส่วนน้ี
เราจะให้ ความสนใจไปท่ีประเทศญ่ีปุ่น ซ่ึงเป็นประเทศท่ีคนไทยนิยมไปท่องเท่ียวและไปอาศยัอยู่
เป็นจ านวนมาก ซ่ึงมีรูปแบบภาษาท่ีค่อนขา้งเรียนรู้ยาก ดว้ยเหตุผลน้ีเองอาจส่งผลกระทบต่อบุคคล
ท่ีไดก้ล่าวมาก่อนหน้าน้ี ท่ีมีความจ าเป็นท่ีตอ้งเลือกไม่รับประทานบางอย่าง จึงหลีกเล่ียงไม่ได้ท่ี
จะตอ้งทราบส่วนประกอบของ อาหารก่อนท่ีตดัสินใจเลือกบริโภค แต่ถา้ฉลากอาหาร ท่ีจ  าเป็นตอ้ง
ตรวจสอบก่อนนั้นเต็มไปดว้ยภาษา ท่ีไม่เขา้ใจ ท าให้เกิดความไม่มัน่ใจว่าสามารถรับประทานได้
หรือไม่ บางคนอาจแกปั้ญหาน้ีโดยเลือกท่ี จะไม่รับประทานเลย หรือบางคนอาจเลือกท่ีจะสอบถาม
กบัคนทอ้งถ่ิน แต่ไม่ใช่วา่ทุกคนท่ีจะสามารถส่ือสารดว้ยภาษาองักฤษไดเ้พราะฉะนั้นการส่ือสารแค่
ภาษามือหรือภาษากลาง อาจไม่ใช่ทางออกท่ีดีท่ีสุด  
 ปัจจุบนัเทคโนโลยท่ีีอ านวยความสะดวกมีมากข้ึน และหน่ึงในเทคโนโลยีท่ีคนส่วนใหญ่มี
อยู่ในมือนั่นก็คือสมาร์ทโฟน การเลือกพฒันาแอปพลิเคชันบนสมาร์ทโฟนท่ีสามารถช่วยผูใ้ช้
ตรวจสอบ ส่วนประกอบบนฉลากอาหาร โดยน าเทคโนโลยท่ีีเก่ียวขอ้งต่าง ๆ มาประยุกตใ์ช ้จึงเป็น
ตวัเลือกท่ีอาจช่วยแกปั้ญหาท่ีเกิดข้ึนได ้
 เราจึงเร่ิมจากศึกษาข้อมูลและทฤษฎีท่ีเก่ียวข้อง ตั้ งแต่รูปแบบฉลากอาหารกฎหมายท่ี
เก่ียวขอ้งท่ี เป็นมาตรฐานหลกัของประเทศญ่ีปุ่น ความเช่ือท่ีมีผลต่อการบริโภคของคนไทย และ
ความรู้เก่ียวกบั โรคภูมิแพอ้าหาร โดยหวงัวา่แอปพลิเคชนัน้ี จะสามารถช่วยเหลือและอ านวยความ
สะดวก ให้กบัคนไทย ท่ีไม่มีความรู้ดา้นภาษาญ่ีปุ่น เลือกบริโภค อาหารในประเทศญ่ีปุ่นไดอ้ย่าง
มัน่ใจมากยิง่ข้ึน 

 1.2  ควำมมุ่งหมำยและวตัถุประสงค์ของกำรศึกษำ 
 1.2.1  พฒันาแอปพลิเคชนั ท่ีท าใหผู้ใ้ชท้ราบถึงส่วนประกอบของอาหาร 

 1.2.2  เพื่อช่วยอ านวยความสะดวกใหแ้ก่คนไทยท่ี ไปประเทศญ่ีปุ่น และไม่มีความรู้

ภาษาญ่ีปุ่น 
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 1.3  สมมติฐำนของกำรศึกษำ 
 การพฒันาแอปพลิเคชันตรวจสอบส่วนประกอบอาหารบนฉลากโภชนาการภาษาญ่ีปุ่น
ดว้ยเทคนิคการรู้จ  าภาพ จะช่วยอ านวยความสะดวกแก่นกัท่องเท่ียวในการเลือกซ้ือของท่ีมีฉลาก
โภชนาการเป็นภาษาญ่ีปุ่น ให้สามารถรู้ไดว้า่อาหารนั้นเราสมควรท่ีจะเลือกบริโภคหรือไม่ ท าให้
ผูใ้ชป้ลอดภยัจากการทานอาหารท่ีอาจมีส่วนประกอบบางอยา่งท่ีไม่พึงประสงคผ์สมอยู ่และยงัท า
ใหผู้ใ้ชส้ามารถเลือกบริโภคไดต้รงตามความตอ้งการและมีความปลอดภยัมากยิ่งข้ึน แมผู้ใ้ชจ้ะไม่มี
ทกัษะทางดา้นภาษาญ่ีปุ่น ซ่ึงแอปพลิเคชนัน้ีจะท าการแปลงภาพฉลากโภชนาการท่ีผูใ้ชเ้ลือกเขา้มา 
จากนั้นจะท าการตรวจสอบภาพท่ีผูใ้ชน้ าเขา้มา  วา่มีส่วนประกอบอาหารใดบา้ง ท่ีไม่ตรงตามความ
ตอ้งการของผูใ้ช ้เป็นการช่วยผูใ้ชใ้นการตดัสินใจวา่ควรเลือกบริโภคผลิตภณัฑน์ั้นหรือไม่ 

 1.4  ทฤษฎีหรือแนวคิดทีใ่ช้ในโครงงำน 
การพฒันาแอปพลิเคชนัตรวจสอบส่วนประกอบอาหารบนฉลากภาษาญ่ีปุ่นดว้ยเทคนิคการ

รู้จ  าภาพนั้น ไดท้  าการพฒันาออกแบบในรูปแบบ Mobile Application ซ่ึงรองรับการใช้งานบน
ระบบแอนดรอยด์เคร่ืองมือท่ีน าเขา้มาช่วย ไดแ้ก่ Android Studio เป็น IDE Tools ท่ีใชส้ าหรับ
พฒันาโปรแกรมแอนดรอยด์โดยเฉพาะในส่วนของฐานขอ้มูลได้น า SQLite มาเป็นระบบการ
จดัการฐานขอ้มูลและไดมี้การน า Tesseract OCR ซ่ึงเป็น Engine ท่ีใช้ส าหรับการรู้จ าอกัขระทาง
ภาพ มาใชใ้นการพฒันาระบบคร้ังน้ีดว้ย 

 1.5  ขอบเขตโครงงำน 

 โปรแกรมน้ีรองรับการใชง้านบนระบบแอนดรอยด์ 
 รองรับภาพท่ีเป็นฉลากของภาษาญ่ีปุ่นเท่านั้น 
 ค าศพัทท่ี์มีในฐานขอ้มูลมีเฉพาะค าศพัทข์องส่วนประกอบอาหารท่ีเป็นขอ้หา้ม

ตามความเช่ือ, ศาสนาและส่วนประกอบอาหารท่ีส่งผลเสียต่อสุขภาพ 

 1.6  ขั้นตอนในกำรศึกษำ 
 1.6.1  ศึกษารูปแบบฉลากอาหารของประเทศญ่ีปุ่น และขอ้กฎหมายท่ีเก่ียวขอ้งกบัการพิมพ์
ฉลากอาหาร 
 2.1.2  วิเคราะห์ลกัษณะทัว่ไปของกลุ่มเป้าหมายเพื่อหาแนวทางท่ีสามารถเขา้กนัได ้ และ
สะดวกท่ีสุดส าหรับ ผูท่ี้จะใชง้าน 
 2.1.3  ศึกษาเทคโนโลยแีละทฤษฎีท่ีเก่ียวขอ้งกบัเทคนิคการรู้จ  าภาพ 
 1.6.4  ศึกษาเคร่ืองมือท่ีใชใ้นการพฒันาแอปพลิเคชนับนระบบปฏิบติัการแอนดรอยด ์
 1.6.5  ศึกษาค าศพัทภ์าษาญ่ีปุ่นท่ีเก่ียวขอ้งกบัส่วนประกอบของอาหาร 
 1.6.6  ออกแบบและพฒันาระบบโดยน าเทคโนโลยท่ีีศึกษามาประยกุตใ์ช้ 
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 1.6.7  ท าการทดสอบระบบ และปรับปรุงแก้ไข จนกว่าระบบจะมีความสมบูรณ์ และ
สามารถน าไป ใชง้านไดจ้ริง  
 1.6.8  สรุปผลการทดสอบ และจดัท าคู่มือการใชง้าน 
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บทที ่2 
ทฤษฎแีละเทคโนโลยทีีเ่กีย่วข้อง 

 

 2.1  ควำมรู้เกีย่วกบัฉลำกอำหำรของประเทศญีปุ่่น 
2.1.1  หลกัการติดฉลากผลิตภณัฑอ์าหารในประเทศญ่ีปุ่น 

 ผลิตภณัฑใ์นประเทศญ่ีปุ่นท่ีจะวางจ าหน่ายไดน้ั้นตอ้งติดฉลากผลิตภณัฑเ์ป็น
ภาษาญ่ีปุ่นท่ีอ่านง่าย และชดัเจนโดยไม่จ  าเป็นตอ้งเปิดบรรจุภณัฑ ์ 

2.1.2  การติดฉลากอาหารแปรรูป  
 มีการก าหนดให้ระบุรายละเอียดท่ีส าคญัลงบนฉลากผลิตภณัฑ ์ดงัตารางต่อไปน้ี 
 
ตำรำงที ่2.1 รูปแบบการติดฉลากอาหารแปรรูปของประเทศญ่ีปุ่น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ช่ือเรียกผลิตภณัฑห์รือช่ือสามญั  ………. 

ช่ือส่วนผสม  ………. 

น ้าหนกั ………. 

วนัหมดอาย ุ ………. 

วธีิการเก็บรักษา ………. 

ช่ือและท่ีอยูข่องโรงงานผูผ้ลิตหรือจดัจ าหน่าย ………. 

ขอ้มูลอาหารท่ีมีส่วนประกอบของสารก่อภูมิแพ ้ ………. 

ประเทศตน้ก าเนิดสินคา้ (กรณีสินคา้น าเขา้) ………. 

แหล่งก าเนิดวตัถุดิบหลกั  ………. 

วตัถุดิบท่ีมีการดดัแปรพนัธุกรรม  ………. 

ขอ้มูลโภชนาการ  ………. 

ข้อบังคับ 

 (Mandatory) 

บำงส่วนบังคับ  

(Partially mandatory) 

  สมัครใจ (Voluntary) 
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“ 原材料名” 

มีควำมหมำย

ว่ำ “ส่วนผสม” 
 

  

 

 

 

  

 

 

ภำพที ่2.1 ฉลากผลิตภณัฑอ์าหารแปรรูปของประเทศญ่ีปุ่น 
 
 ดงัภาพตวัอยา่งขา้งตน้ จึงสามารถระบุไดพ้อสังเขปวา่บนฉลากภาษาญ่ีปุ่นส่วนมากนั้น 
จะประกอบไปดว้ย 

 ช่ือเรียกผลิตภณัฑห์รือช่ือสามญั  
 ช่ือส่วนผสม : เรียงล าดบัจากส่วนผสมท่ีมีปริมาณมากท่ีสุดไปหานอ้ยท่ีสุด โดยค าวา่

ส่วนประกอบในภาษาญ่ีปุ่นบนฉลากอาหารจะใชเ้ป็นค าวา่ “ 原材料名 ” 
 น ้าหนกั 
 วธีิการเก็บรักษา  

2.1.3  ระบบการติดฉลากอาหารท่ีมีส่วนประกอบของสารก่อภูมิแพ ้ 
 อาหารบางชนิดอาจมีส่วนประกอบของสารก่อภูมิแพท่ี้ท าให้เกิดอนัตรายต่อสุขภาพ 
เพื่อเป็นการป้องกนั ผูผ้ลิตจึงตอ้งแสดงขอ้มูลส่วนประกอบของอาหารท่ีอาจก่อให้เกิดอาการแพ ้
ตามท่ีหน่วยงานด้านสาธารณสุขของประเทศญ่ีปุ่นได้ก าหนดไวเ้ป็นกฎหมาย โดยการติดฉลาก
อาหารท่ีมีส่วนประกอบของสารก่อภูมิแพ ้แบ่งเป็น 2 กรณี คือ 
 1) อาหารท่ีก าหนดให้ติดฉลากอาหารท่ีมีส่วนประกอบของสารก่อภูมิแพ ้
ประกอบดว้ยอาหาร 7 รายการ 
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ตำรำงที ่2.2 อาหารท่ีก าหนดใหติ้ดฉลากเพราะเป็นอาหารท่ีมีส่วนประกอบของสารก่อภูมิแพ ้

กำรติดฉลำกอำหำร อำหำรทีม่ีส่วนประกอบของสำรก่อภูมิแพ้  

ก าหนดใหติ้ดฉลาก  
7 รายการ  

 ไข่  
 นม 
 ขา้วสาลี 
 กุง้ 
 ปู 
 โซบะ 
 ถัว่ลิสง  

 
 2) อาหารท่ีแนะน าให้ติดฉลากอาหารท่ีมีส่วนประกอบของสารก่อภูมิแพป้ระกอบดว้ย
อาหาร 20 รายการ 
 
ตำรำงที ่2.3 อาหารท่ีแนะน าใหติ้ดฉลากเพราะเป็นอาหารท่ีมีส่วนประกอบของสารก่อภูมิแพ ้

กำรติดฉลำกอำหำร อำหำรทีม่ีส่วนประกอบของสำรก่อภูมิแพ้  

แนะน าใหติ้ดฉลาก  
20 รายการ  

 หอยเป๋าฮ้ือ  
 ปลาหมึก  
 ปลาไข่  
 ส้ม 
 กีว ี 
 วอลนทั  
 ปลาแมกเคอเรล  
 ถัว่เหลือง  
 เน้ือไก่ 

 ลูกพีช  
 มนัภูเขา yamanoimo  
 แอปเปิล 
 งา  
 เมด็มะม่วงหิมพานต ์ 
 เจลาติน 
 เห็ดโคนญ่ีปุ่น  
 กลว้ย  
 เน้ือหมู 
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2.1.4  กฎหมายเก่ียวกบัการติดฉลากผลิตภณัฑอ์าหารในประเทศญ่ีปุ่น  
 

 

 

 

 

 
 

ภำพที ่2.2 องคป์ระกอบของฉลากอาหารท่ีมีความสัมพนัธ์กบักฎหมายของประเทศญ่ีปุ่น 
 
 โดยกฎหมายหลัก ท่ี เ ก่ียวข้องกับการติดฉลากผลิตภัณฑ์อาหารในประเทศญ่ีปุ่น
ประกอบดว้ย 3 กฎหมาย ดงัน้ี  

 Food Sanitation Act: เป็นกฎหมายท่ีก าหนดข้ึนโดยหน่วยงานด้านสาธารณสุข มี
วตัถุประสงค์เพื่อป้องกนัอนัตรายท่ีอาจเกิดข้ึนกบัประชาชนจากการบริโภคอาหารและ
เคร่ืองด่ืม และเพื่อส่งเสริมคุณภาพและความปลอดภยัทางดา้นอาหาร 

 Japanese Agricultural Standard (JAS): เป็นมาตรฐานส าหรับอุตสาหกรรม การเกษตร
ท่ีดูแลโดยรัฐบาลประเทศญ่ีปุ่น ว่าดว้ยการติดฉลากผลิตภณัฑ์เพื่อแสดงคุณภาพ และการ
ก าหนดมาตรฐานของสินคา้เกษตรและป่าไม ้โดยมีกระทรวงเกษตร ป่าไม ้และประมง 
(Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries: MAFF) เป็นหน่วยงานท่ีรับผิดชอบใน
ส่วนน้ี 

 Health Promotion Act: เป็นกฎหมายส าหรับส่งเสริมดา้นสุขภาพของประชาชน โดยมี
กระทรวงการคุม้ครองผูบ้ริโภค (Ministry of State for Consumer Affairs) เป็นหน่วยงานท่ี
รับผดิชอบ [1] 
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 2.2  พฤติกรรมกำรบริโภคและศำสนำ 
2.2.1  ผูท่ี้ทานมงัสวรัิติ 

 อาหารมงัสวิรัติ มาจากค าว่า มงัสะ(ท่ีแปลว่าเน้ือ) ผสมกับค าว่า วิรัติ (ท่ีแปลว่า
ขอ้ยกเวน้) แปลความหมายไดว้า่ เป็นการงดเวน้การรับประทานเน้ือสัตว ์ ในภาษาองักฤษเรียกคน
ไม่รับประทานเน้ือวา่ “vegetarian” 
 โดยสามารถแบ่งกลุ่มพฤติกรรมของผูท่ี้ทานมงัสวรัิติไดด้งัน้ี 
  1) มังสวิรัติ (Vegetarian) เป็นกลุ่มท่ีงดเว้นเน้ือสัตว์ทุกอย่างทั้ งสัตว์บก  
สัตวปี์กและสัตวน์ ้า 
  2) ก่ึงมงัสวิรัติ (Semi-Vegetarian) สามารถเลือกทานเน้ือสัตวไ์ดบ้างคร้ัง จะเลือก
ทานประเภท White meat ทานไดเ้ฉพาะเน้ือปลาหรือเน้ือจากสัตวปี์ก และหลีกเล่ียงการทานเน้ือจาก
สัตวใ์หญ่ 
  3) มงัสวิรัตินม (Latco-Vegetarian) เลือกทานผลิตภณัฑ์ท่ีท าจากนม แต่ไม่กินเนย
แขง็ เพราะในเนยแขง็มีส่วนผสมของเจลาติน ซ่ึงเป็นสารท่ีมาจากเยื้อบุผวิกระเพาะของสัตว ์
  4) มงัสวิรัติไข่ (Ovo-Latco Vegetarian) ไม่รับประทานเน้ือสัตวทุ์กชนิด จะเลือก
ทานแต่ไข่และนมเท่านั้น [2] 

2.2.2  ผูท่ี้ทานอาหารเจ 
 อาหารเจ เป็นอาหารท่ีปรุงโดยปราศจากเน้ือสัตว ์รวมทั้งไม่มีส่วนประกอบอ่ืนใดท่ีท า

มาจากสัตวทุ์กประเภท ผูท่ี้ทานเจจึงมีความเช่ือในแง่ของศาสนาวา่เป็นการกินเพื่อเวน้กรรม โดยถือ
วา่การกินเป็นเหมือนการฆ่าเพื่อเอาเลือดเน้ือผูอ่ื้นมาเป็นของเรา ถือเป็นการสร้างกรรม ในขณะท่ี
บางคนทานอาหารเจเพื่อสุขภาพ ปรับสมดุลของร่างกาย และขบัพิษของเสียต่าง ๆ ในร่างกาย [3] ผู ้
ท่ีทานอาหารเจนั้นสามารถทานผกัไดทุ้กชนิดคลา้ย ๆ มงัสวิรัติ ยกเวน้ก็แต่เพียงผกัฉุนทั้ง 5 ชนิด ท่ี
คนกินเจไม่บริโภค ดงัน้ี 

1) กระเทียม (รวมไปถึงหวักระเทียม ตน้กระเทียม) 
2) หวัหอม (รวมไปถึงตน้หอม ใบหอม หอมแดง หอมขาว หอมหวัใหญ่) 
3) หลกัเกียว (คือกระเทียมโทนจะมีลกัษณะคลา้ยหวักระเทียม แต่มีขนาดเล็กและยาว

กวา่ ในประเทศไทยไม่ไดมี้การปลูกอยา่งแพร่หลาย) 
4) กุย้ฉ่าย (คลา้ยใบหอมแต่แบนและเล็กกวา่) 
5) ใบยาสูบ (บุหร่ียาเส้น ของเสพติดมึนเมา) 
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2.2.3 ผูท่ี้นบัถือศาสนาอิสลาม 
 บทบญัญติัอิสลามท่ีเก่ียวกบัอาหารเพื่อการบริโภคนั้นมี 3 ประเภท [4] คือ 

 1. อำหำรฮำลำล (Halal Food) หมายถึง อาหารหรือผลิตภณัฑอ์าหารซ่ึงอนุมติัตาม

บญัญติัศาสนาอิสลามใหมุ้สลิมบริโภคหรือใชป้ระโยชน์ได ้

 นม (นมจาก ววั, แกะ, อูฐ, และแพะ) 

 สัตวบ์ก เช่น แพะ แกะ โค กระบือ กวาง ฯลฯ 

 น ้าผึ้ง 

 สัตวน์ ้า เช่น ปู ปลา กุง้ หอย 

 ธญัพืช  

 พืชและผกัท่ีไม่มีส่วนผสมของแอลกอฮอล์ [5] 

  2. อำหำรหะรอม (Haram Food) หมายถึง อาหารหรือผลิตภณัฑอ์าหารซ่ึงไม่อนุมติั
ใหรั้บประทานตามหลกัการอิสลามไดแ้ก่ 

1) เน้ือหมู และผลิตภณัฑทุ์กอยา่งท่ีท ามาจากตวัหมู เช่น เจลาตินหากท ามาจาก
หมู มุสลิมก็ถือวา่เป็นท่ีฮะรอม (กินได)้ แต่ยวิจะถือวา่เป็นโคเชอร์ 
(ตอ้งหา้ม) 

2) เลือด ไม่วา่จะน าไปตม้หรือไปท าพาสเจอร์ไรส์หรือไปท าเป็นผลิตภณัฑ์
อะไรก็แลว้แต่ ถือเป็นท่ีตอ้งหา้มตามหลกัการอิสลาม 

3) เน้ือของสัตวท่ี์ตายเองโดยธรรมชาติหรือตายโดยไม่รู้สาเหตุ 
4) เน้ือของสัตวท่ี์ตกจากท่ีสูงตาย ถูกทุบ และถูกรัดคอ 
5) เน้ือของสัตวท่ี์เชือดโดยไม่กล่าวนามของพระเจา้ เหตุผลเพราะสัตวมี์ชีวติ

และชีวติของสัตวก์็เป็นของพระเจา้ ถา้จะกินเน้ือของมนัก็ตอ้งขออนุญาต
จากพระเจา้เพื่อเอาชีวติของมนัเสียก่อน 

6) ของเซ่นไหวทุ้กชนิด 
7) สัตวท่ี์ใชก้รงเล็บและเข้ียวจบัหรือฉีกเหยือ่กินเป็นอาหาร เช่น นกอินทรี งู 

เสือ หมี และอ่ืน 
8) ส่ิงมึนเมาทุกประเภท โดยเฉพาะสุรา [6] 

 3. อำหำรมัชบูฮฺ หรือ ชุบฮำต หมายถึง อาหารท่ียงัไม่สามารถระบุไดว้า่ฮาลาลหรื
อหะรอม จนกว่าจะผ่านการตรวจสอบ พิสูจน์ และวินิจฉัย ซ่ึงตามหลกัการแลว้ให้หลีกเล่ียงการ
ทานอาหารเหล่าน้ี เช่น เจลาติน, อีมลัซิไฟเออร์, เอนไซม,์ กลีเซอรอล, ฯลฯ [7] 
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 2.3  ภูมิแพ้อำหำร (FOOD ALLERGY) 
 อาหารบางชนิดอาจก่อให้เกิดการแพไ้ด้ การแพ้อาหารนั้นมีรูปแบบการแสดงอาการ
หลากหลายและเกิดข้ึนไดใ้นหลายระบบอวยัวะ ซ่ึงอาจก่อให้เกิดโรคต่าง ๆ เช่น หอบหืด ลมพิษ 
อาจมีอาการคล่ืนไส้ อาเจียน อุจจาระร่วง วยัทารกนั้นโดยมากจะมีสาเหตุการแพจ้ากนมววั  ส่วนใน
วยัผูใ้หญ่ โดยมากจะมีสาเหตุการแพจ้ากอาหารทะเล ของหมกัดอง สุรา เบียร์ เน้ือสัตว ์อาหารสุก ๆ 
ดิบ ๆ และผลไมบ้างชนิด ซ่ึงในบางราย อาการท่ีแสดงอาจมีความอนัตรายและส่งผลถึงชีวติได ้จาก
การศึกษาคน้ควา้มีรายงานการวิจยัพบว่าในจ านวนผูท่ี้แพอ้าหารและแสดงอาการแพ ้530 คน มี
สาเหตุจากการบริโภคอาหารท่ีมีการปนเป้ือนสารก่อภูมิแพ ้ถึง 119 คนหรือคิดเป็นร้อยละ 22.4 
[เลข] [9] 

 

 

 

 

 

 

ภำพที ่2.3 แสดงผลการส ารวจอตัราประชากรท่ีมีอาการแพอ้าหารชนิดต่าง ๆ ในแถบเอเชีย [10] 
 

 และเพื่อเป็นการคุ้มครองผูป่้วยภูมิแพอ้าหารแต่ละประเทศจึงมีการประกาศบงัคับใช้
กฎหมายว่าดว้ยการแสดงฉลากสารก่ออภูมิแพอ้าหารซ่ึงนบัว่าเป็นการช่วยในการป้องกนัผูท่ี้เป็น
ภูมิแพอ้าหารให้สามารถหลีกเล่ียงอาหารท่ีมีส่วนผสมของสารท่ีก่อให้เกิดอาการแพโ้ดยแต่ละ
ประเทศจะมีรายการสารก่อภูมิแพท่ี้บงัคบัใหแ้สดงบนฉลากแตกต่างกนัไป 
 โดยมาตรฐาน Codex ไดร้ะบุชนิดของสารก่อภูมิแพท่ี้บงัคบัให้แสดงบนฉลากรวมทั้งส้ิน 8 
ชนิด ไดแ้ก่ ไข่ นม ปลา อาหารทะเล ถัว่ลิสง ถัว่เหลือง ถัว่เปลือกแข็ง และแป้งสาลี (รวมถึงธญัพืช
ท่ีมีกลูเตน)  
 รายละเอียดของอาหารท่ีส าคญัท่ีมกัจะก่อใหเ้กิดการแพ ้[11] คือ 
 2.3.1 ไข่ (Egg)  
 เป็นอาหารส าคญัท่ีมกัก่อใหเ้กิดอาการแพโ้ดยเฉพาะในเด็กเล็ก พบมากในส่วนของไข่
ขาว ไข่ในอุตสาหกรรมนั้นอยู่หลายรูปแบบ บางคร้ังไม่มีการระบุว่าเป็นสารท่ีไดน้ั้น มาจากไข่ มี
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เพียงช่ือเรียกท่ีบ่งบอกเชิงหนา้ท่ีของสารเหล่านั้น เช่น สารช่วยการเกาะติด (binder) , อิมลัซิไฟร์
เออร์ (emulsifier) หรือ สารท่ีช่วยในการตกตะกอน (coagulant) เป็นตน้ 

2.3.2 นม (Milk) 
 นมมีการใชอ้ยา่งกวา้งขวางและพบไดม้ากมายในผลิตภณัฑ์อาหารแปรรูปต่าง ๆ นมท่ี

มกัน าไปเป็นส่วนผสมนั้น เช่น นม(milk) , นมพาสเจอไรท ์(pasteurized milk) , ครีมผง (full cream 

milk powder), นมผง (dry milk) หรือโปรตีนท่ีสกดัจากนม ไดแ้ก่ เคซีน หางนม หางนมผง  

2.3.3 ถัว่เหลือง (Soy) 
 ถั่วเหลืองเป็นอาหารจากพืชท่ีพบว่ามีการใช้ในอุตสาหกรรมอย่างกวา้งขวาง การ

ปนเป้ือนจากโปรตีนถัว่เหลืองนั้นจึงค่อนขา้งสูง แต่ผูท่ี้แพถ้ัว่เหลืองอาจไม่แพถ้ัว่ชนิดอ่ืนก็ได ้

2.3.4 ขา้วสาลี (Wheat) 
 ขา้วสาลีเป็นพืชท่ีถูกพบว่าก่อให้เกิดอาการแพบ้่อยท่ีสุดจากบรรดากลุ่มของพืชใน
ธญัพืชทั้งหมด รวมถึงส่วนประกอบท่ีมีการแปรรูปจากแป้งสาลีผสมอยู่ เช่น แป้งสาลีส าหรับท า
ขนมปังขา้วสาลีดูรัม ไตคริเคอร์ ขา้วโอต้ ขา้วไรท ์ ขา้วโพด และขา้วบาร์เล่ย ์แป้งเกรแฮม 

2.3.5 ถัว่ลิสง (Peanut) 
 ถัว่ลิสงเป็นแหล่งอาหารหน่ึงท่ีก่อใหเ้กิดอาการแพซ่ึ้งพบบ่อย [12] และเป็นสาเหตุหลกั
ของการเสียชีวิตจากการแพอ้าหารมากท่ีสุด [13] ถัว่ลิสงมกัถูกน าไปเป็นส่วนผสมในผลิตภณัฑ์
อาหารอ่ืน ๆ เช่น ในครีม อาหารว่าง และบิสกิต เป็นตน้ รวมถึงการน าไปแปรรูป เช่น เนยถัว่ ท่ี
น าไปปรุงแต่งใหเ้ป็นวอลนทัหรืออลัมอนตด์ว้ยเช่นกนั 

2.3.6 ปลา (Fish) 
 ปลาเป็นแหล่งของสารก่อภูมิแพท่ี้มกัพบในผูใ้หญ่ ผลิตภณัฑ์อาหารจากปลานั้นมี

มากมาย มีการปนเป้ือนโปรตีนจากปลาท่ีไม่มีการแสดงไวบ้นฉลาก นั่นก็คือส่วนประกอบท่ีมี
ส่วนผสมของน ้ ามนัปลา อยา่งเช่น น ้ ามนัสลดั ซอสบางชนิด โดยผลการวิจยัเช่ือวา่ผูท่ี้แพป้ลาชนิด
ใดชนิดหน่ึงอาจแพป้ลาชนิดอ่ืนดว้ย  

จึงสรุปไดว้า่ฉลากจึงเป็นแหล่งขอ้มูลส าคญัท่ีผูบ้ริโภคจะไดรั้บทราบเก่ียวกบั อาหารนั้น
และใชเ้พื่อการตดัสินใจในการเลือกซ้ือผลิตภณัฑ ์
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 2.4 OCR (Optical character recognition) 
 Optical character recognition หรือท่ีเรียกกนัสั้น ๆ วา่ OCR (โอซีอาร์) คือ การแปลงไฟล์
ภาพ เอกสารให้เป็นไฟลข์อ้ความโดยอตัโนมติั 

2.4.1 โครงสร้างระบบโอซีอาร์ 
 โครงสร้างของระบบโอซีอาร์โดยทัว่ไปประกอบไปดว้ยขั้นตอนการท างานหลกั ๆ  3 
ขั้นตอนซ่ึงในแต่ละขั้นตอนประกอบดว้ยรายละเอียดดงัต่อไปน้ี 

 

 

 

 

ภำพที ่2.4 โครงสร้างทัว่ไปของระบบโอซีอาร์ 
 
 1. กระบวนกำรประมวลผลขั้นต้น (Pre-Processing) เป็นขั้นตอนในการ ปรับแต่ง 
และจัดเตรียมข้อมูลให้เหมาะสมกับขั้ นตอนต่อไป (การรู้จ  า)  ขั้ นตอนน้ีมีความส าคัญ ต่อ
ประสิทธิภาพโดยรวมของระบบ เพราะหากเกิดความผิดพลาดในส่วนน้ี ก็จะส่งผลกระทบไปยงั 
ส่วนถดัไปของระบบดว้ย ขั้นตอนการประมวลผลเบ้ืองตน้ ในโปรแกรมโอซีอาร์ท่ีส าคญั ไดแ้ก่ 

1) การกรองขอ้มูลแทรกซอ้น (Noise Filtering) 
2) การปรับแต่งขอ้มูล (Normalization) 
3) การตดัแบ่งพื้นท่ีใชง้าน (Cropping) 
4) การสกดัลกัษณะส าคญั (Feature Extraction) 

 2. กำรรู้จ ำ (Recognition) เป็นขั้นตอนท่ีถือว่าเป็นหัวใจส าคญั เพราะเป็น ส่วนท่ีจะ
ตัดสินว่ารูปเอกสารตัวอักษรท่ีส่งเข้าไป เป็นรหัสตัวอักษรอะไร โดยแนวทางการรู้จ ามีการ 
แบ่งกลุ่ม เป็นการแบ่งท่ีเนน้ความชดัเจนในแง่ของขอบเขตทางทฤษฎีเป็นหลกั ซ่ึงสามารถแบ่งออก 
ไดเ้ป็น 4 กลุ่ม ดงัน้ี 

1) วธีิทางการเขา้คู่รูปแบบ (Template Matching) 
2) วธีิทางสถิติ (Statistical Approach) 
3) วธีิการวเิคราะห์ทางโครงสร้าง (Structural Analysis) 
4) วธีิทางโครงข่ายประสาทเทียม (Neural Network) 
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 3. กระบวนกำรประมวลผลขั้นปลำย (Post-Processing) ในส่วนน้ีจะท างาน เก่ียวกบั
การตรวจสอบความถูกต้องของการสะกดค าและไวยากรณ์ภาษา หรือบางโปรแกรมมี 
ความสามารถในการตรวจสอบไวยากรณ์ระดับโครงสร้างประโยคได้ด้วย ซ่ึงหลังจากท่ีผ่าน
ขั้นตอนการรู้จ าแล้ว รูปตัวอักษรท่ีถูกส่งเข้าไปจะได้ผลลัพธ์ออกมาเป็นรหัสตัวอักษร ซ่ึง
รหัสตวัอกัษร ท่ีไดม้านั้นอาจจะไม่ถูกตอ้งทั้งหมด ไม่ว่าผลิตภณัฑ์โอซีอาร์ตวัใด ภาษาใดก็ตามท่ี
รับรอง ไม่ไดมี้ความถูกตอ้งสมบูรณ์ 100 % ดงันั้นเพื่อเพิ่มความถูกตอ้งให้แก่โปรแกรมจึงไดมี้การ
เสริมส่วน การตรวจสอบและแกไ้ขขอ้ความเขา้มา [14] 
 
 2.5 Tesseract OCR   
 Tesseract OCR คือ Engine ในการท า OCR (Optical character recognition) คือแปลง
เอกสาร ตวัอกัษรให้กลายเป็นข้อมูลตัวอักษรท่ีสามารถแก้ไขต่อได้ออกมา เหมือนกับเคร่ือง
สแกนเนอร์ ท่ีสามารถตรวจจบัเอกสารแลว้ไดเ้ป็นไฟล์ท่ีเอามาแกไ้ขต่อได ้Tesseract มีทั้งเป็นแบบ 
รูปแบบชุดค าสั่ง (Library API) ท่ีสามารถน าไปใช้กบัภาษาอ่ืนต่อได ้และเป็นแบบโปรแกรม 
command line (ไม่มี User Interface) ให้ใชไ้ดเ้ลย เดิมทีถูกพฒันาโดยบริษทั HP แต่ในปัจจุบนัน้ีได้
กลายมาเป็นของ Google และถูกก าหนดให้เป็น Open source ท่ีเปิดให้นกัพฒันาสามารถน าไป
พฒันาต่อไดอ้ยา่งเสรี โดยไม่ติดลิขสิทธ์ิใด ๆ [15] 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภำพที ่2.5 แสดงกระบวนการท างานหลกั ๆ ของ Tesseract OCR [16] 
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2.5.1 การแยกบริเวณดว้ยการใชค้่าเทรชโฮล (Adaptive Thresholding) 
 เป็นการท า Image Segmentation ของภาพ และเป็นวธีิท่ีง่ายท่ีสุดและผลลพัธ์ค่อนขา้งดี
มาก กล่าวคือเป็นการแปลงภาพจาก Grayscale (ภาพสี) ไปเป็น  Binary Image (ภาพขาวด า) 
ขั้นตอนน้ีท าเพื่อแยกบริเวณภาพเพื่อให้เหลือเพียงตวัอกัษร  เราตอ้งท าการก าหนดค่าเทรชโฮลข้ึน
มาค่าหน่ึง (เป็นเหมือนค่ากลาง) โดยหลงัจากนั้นค่าพิกเซลในรูปท่ีมีค่าน้อยกว่าค่าเทรชโฮลท่ี
ก าหนดจะถูกปรับลดค่าเป็น 0 แต่ถา้มากกวา่จะถูกปรับเป็น 1  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภำพที ่2.6 แสดงการก าหนด threshold value ไวท่ี้ 120 [17] 
 
 จากภาพข้างต้นคือการก าหนดค่าเทรชโฮลไว้ท่ี 120 โดยในแง่ของการท า Image 
Processing หากในภาพมีพิกเซลใด ๆ ท่ีต ่ากวา่ 120 จะถูกปรับลดค่าเป็น 0 ทนัที ส่วนพิกเซลท่ีมีค่า
มากกวา่ 120 จะถูกปรับเพิ่มเป็น 1 โดยหลกัในการเทรชโฮลนั้นก าหนดเป็นสมการไดด้งัน้ี 

g(x,y) = 0 if f(x,y) >= threshold value  [17] 

g(x,y) = 255 if f(x,y) < threshold value  [17] 
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ภำพที ่2.7 แสดงการแปลงภาพสีเป็นภาพไบนารีโดยการก าหนดท่าเทรชโฮลไวท่ี้ 120 

 

 

 

 

 

 

 

 
ภำพที ่2.8 แสดงการแปลงภาพท่ีประกอบไปดว้ยอกัขระเป็นภาพไบนารี [22] 

 
2.5.2 วเิคราะห์องคป์ระกอบต่าง ๆท่ีเช่ือมกนัภายในภาพไบนารี (Page Layout / Connected 
Component Analysis)  

 เป็นการก าหนดขอบเขตของวตัถุท่ีอยูภ่ายในภาพท่ีมีการเช่ือมต่อกนั โดยการแบ่งแบบ
ใชห้ลกัการของ connected component ในการหา shape, area, edges เพื่อวิเคราะห์องคป์ระกอบบน
ภาพอยา่งคร่าวๆเพื่อมาร์คพื้นท่ีเอาไวว้า่ ตรงส่วนไหนคือรูปภาพ (ใชไ้ม่ได)้ ส่วนไหนคือขอ้ความท่ี
จะน ามาใชไ้ด ้ดงัภาพต่อไปน้ี 
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ภำพที ่2.9 แสดงใหเ้ห็นการแยกองคป์ระกอบของภาพระหวา่งส่วนท่ีเป็นขอ้ความกบัส่วนท่ีไม่ใช่

[16] 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภำพที ่2.10 แสดงใหเ้ห็นการหาจุดท่ีเช่ือมต่อกนับนภาพจากแต่ละ pixel  

 

2.5.3 การหาบรรทดัและค าศพัท ์(Find text lines and words)  
 หลงัจากวิเคราะห์เพื่อแยกส่วนท่ีเป็นภาพออกจากขอ้ความเสร็จแลว้ ขั้นตอนน้ีจะเป็น
การตรวจสอบภาพท่ีไดจ้ากข้ึนท่ีแลว้ เพื่อตรวจหาพื้นท่ีของกลุ่มขอ้ความ และน ากลุ่มขอ้ความท่ีได ้
มาตรวจหาบรรทดัและค า จากขอ้สันนิษฐานท่ี ว่ากลุ่มของขอ้ความโดยมากจะประกอบไปด้วย 
ขอ้ความท่ีเรียงต่อเป็นระนาบเดียวกนัในแนวนอนหรือแนวตั้ง ทั้งน้ีเพื่อเป็นการตรวจสอบเพื่อหา
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ลกัษณะการเป็นบรรทดัเพื่อท่ีจะหาขอ้ความท่ีเป็นขอ้ความจริง ๆ ไม่มีภาพหรืออย่างอ่ืนปนมา 
ขั้นตอนน้ีจึงเป็นขั้นตอนส าคญัท่ีท าให้ระบบมีความแม่นย  ามากยิง่ข้ึน 
 Line Finding: วิเคราะห์ภาพหาความเป็นบรรทดัของขอ้ความจากกลุ่มขอ้ความท่ีได ้
ท าใหรู้้วา่ตรงส่วนไหนน่าจะเป็นขอ้ความ หรือตรงส่วนไหนไม่ใช่ 
 Baseline Fitting: ท าการปรับภาพให้เป็นแนวนอน ในกรณีท่ีมีการโคง้ขอ้ความ อาจ
เกิดจากความเอียงของกระดาษท่ีสแกนเขา้ไป หรือภาพท่ีเอียงกวา่ปกติ 
 
 
 

ภำพที ่2.11 แสดงการท า Baseline Fitting [18] 
 
  Word Finding: เป็นการวิเคราะห์หาขอบของอกัขระ โดยจะท าการแบ่งแต่ละ
อกัขระออกจากกนั 
 
 
 
 

ภำพที ่2.12 แสดงการแบ่งตวัอกัษรจากประโยคโดยการค านวณหาจากขอบของค า [18] 
 
 
 
 
 
 

ภำพที ่2.13 แสดงการหาค าโดยการแบ่งแยกดว้ยพื้นท่ีวา่ง [18] 
 

2.3.4 การท างานในเฟสแรกของระบบการรู้จ า 
 เป็นการประมาณการโดยใช้อลักอริทึมของระบบรู้จ า โดยจะน าค าท่ีเป็น Outline จาก
ขั้นตอนท่ีแลว้มาท าการวิเคราะห์เปรียบเทียบ เพื่อหาความใกลเ้คียงกนักบัชุดขอ้มูลท่ีระบบมีอยู ่วา่
ขอ้ความบนภาพนั้นใกลเ้คียงหรือคลา้ยกบัตวัอกัษรใดท่ีสุด  
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ภำพที ่2.14 การวเิคราะห์หาความคลา้ยคลึงของค าโดยการหาจุดและมุม (Polygonal 
Approximation) [18] 

 

 

 

 

ภำพที ่2.15 การจ าแนกออกมาเป็นค าโดยการเปรียบเทียบจากเคา้โครงท่ีใกลเ้คียงกนัในชุดขอ้มูล[18] 

 

2.3.5 การท างานในเฟสท่ีสองของระบบการรู้จ า  
 หลงัจากผา่นเฟสแรก หากผลลพัธ์ท่ีไดย้งัออกมาไม่สมบูรณ์พอ ขั้นตอนน้ีจะเป็นการ

ท า Lesson Learned ท่ีมีอยูใ่นฐานขอ้มูล เพื่อน ามาเปรียบเทียบหาค าท่ีใกลเ้คียงและมีความหมาย

ท่ีสุด เพื่อใหเ้กิดความสมบูรณ์ท่ีสุด 

 

 

 
 
 

ภำพที ่2.16 ขอบของภาพท่ีไม่สมบูรณ์อาจเกิดจากภาพตน้แบบท่ีไม่ชดัเจน [18] 
 

 ภาพขา้งตน้น้ีแสดงให้เห็นวา่หากไฟล์ภาพท่ีอปัโหลดข้ึนไปไม่ชดัเจน เส้นและจุดตดัของ
ค าจะขาด ๆ หาย ๆ ท าให้อาจเกิดความคลาดเคล่ือนในการวิเคราะห์ค า ดงันั้นจึงตอ้งมีการน าไป
เปรียบเทียบค ากบัท่ีมีอยู ่วา่มีความหมายหรือไม่  
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  reforiiis -> ไม่มีความหมายไม่น่าจะใช่ 
  roforms -> ไม่มีความหมายไม่น่าจะใช่ 
  reforms -> พบวา่เป็นค าท่ีมีความหมายเม่ือคน้ใน Dictionary 
 สรุป เม่ือจบขั้นตอนน้ี ระบบจะเลือกเดาเป็นค าวา่ reforms ซ่ึงเป็นค าท่ีน่าจะมีความหมาย 
และใกลเ้คียงท่ีสุด 

 2.6 SQLite 
 SQLite เป็นระบบฐานขอ้มูลเชิงสัมพนัธ์ (Relational Database) เป็นฐานขอ้มูลท่ีมีขนาด
เล็กท างานไดร้วดเร็ว ท่ีจดัเก็บขอ้มูลอยูใ่นรูปแบบตารางไดรั้บความนิยมเป็นอยา่งมากในแอปพลิเค
ชนัท่ีท างานบนสมาร์ทโฟน 

ในการท างานพฒันาแอปพลิเคชนัน้ีท่ีเป็นระบบปฏิบติัติการแอนดรอยด์ ตอ้งมีการติดตั้ง
แพก็เกจ android.database ซ่ึงเป็น Library ท่ีสามารถเรียกใชง้านฐานขอ้มูลของ SQLite ไดใ้นทนัที 
โดยการเร่ิมท างานบน SQLite จะเร่ิมตน้โดยการประกาศ Class ของ SQLiteOpenHelper ซ่ึงเป็น 
Class ท่ีมีหนา้ท่ีในการติดต่อกบัฐานขอ้มูล [19] 

 2.7  Android  
 แอนดรอยด์เป็นระบบปฏิบติัติการท่ีท างานบนลินุกซ์  โดยใชบ้นอุปกรณ์พกพาต่าง ๆ เช่น 
โทรศพัทมื์อถือ, แท็บเล็ต แรกเร่ิมนั้นถูกพฒันาโดยบริษทัแอนดรอยด์ (Android Inc.) ปัจจุบนัถูก
ซ้ือโดยบริษทักูเกิล (Google) และเป็นผูน้ าไปพฒันาต่อ โดยใชภ้าษาจาวา่ (Java) ในการพฒันาเป็น
หลกั 
 เน่ืองจากแอนดรอยด์มีการเปิดกวา้งให้นักพฒันาเข้าไปชมรหัสต้นฉบบัได้ ท าให้เหล่า
นกัพฒันาน ารหัสตน้ฉบบัของแอนดรอยด์ไปท าการปรับแต่งและสร้างเป็นฉบบัอ่ืน ๆของตวัเอง
ข้ึนมามากมาย จึงสามารถแบ่งแอนดรอยดอ์อกเป็น 3 ประเภท ดงัน้ี 

1) AOSP: Android Open Source Project เป็นแอนดรอยดท่ี์เป็น “ตน้ฉบบัแบบเปิด” โดย 
Google เปิดใหน้ าไปติดตั้งและใชง้านไดบ้นอุปกรณ์ต่าง ๆ โดย “ไม่เสียค่าใชจ่้าย” 

2) OHM: Open Handset Mobile เป็นแอนดรอยด์ท่ีเกิดจากการร่วมพฒันากบับริษทั 
โทรศพัทมื์อถือ หรือบริษทัในกลุ่มอุปกรณ์พกพา ซ่ึงบริษทัเหล่านั้นจะเขา้ร่วมกบั Google ในนาม 
Open Handset Alliance (OHA) โดยบริษทัเหล่านั้นจะน าแอนดรอยด์ไปพฒันาในแบบฉบบัของ
ตนเอง และน าไปปรับแต่ง น าไปสร้างให้มีความเป็นเอกลกัษณ์ โดยจะไดสิ้ทธ์ิเป็นของตนเอง และ
ยงัไดรั้บ บริการเสริมจากทางกเูกิล แต่ผูผ้ลิตตอ้งท าการทดสอบระบบ และขออนุญาตทางกูเกิลก่อน 
จึงจะสามารถน าเคร่ืองนั้นออกจ าหน่ายสู่ตลาดได ้
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3) Cooking หรือ Customize เป็นแอนดรอยด์ท่ีเกิดจากการปรับแต่งข้ึนมาเอง ของ
นกัพฒันา โดยการน ารหสัตน้ฉบบัจากท่ีต่าง ๆ มาปรับแต่ง โดยตอ้งมีการปลดลอ้คสิทธิ การใชง้าน
ของอุปกรณ์นั้น ก่อนจดัเป็นแอนดรอยด์ทีมีประสิทธิภาพมากท่ีสุด เพราะถูกปรับแต่ง ให้เขา้กบั
ก าลงัการบริหาร ทรัพยากรของอุปกรณ์นั้น ไดม้ากท่ีสุด [20] 

2.7.1 โปรแกรมท่ีใชพ้ฒันาแอนดรอยด์ 
1) Android Studio 1.0 

2) Android SDK  

2.7.2 ภาษา JAVA 
 เป็นภาษาส าหรับเขียนโปรแกรมภาษาหน่ึงท่ีมีลกัษณะสนบัสนุนการเขียนโปรแกรม- 
เชิงวตัถุ (OOP : Object-Oriented Programming) ท่ีชดัเจน โปรแกรมต่าง ๆ ถูกสร้างภายในคลาส 
(Class) โปรแกรม เหล่านั้นเรียกวา่ Method หรือ Behavior โดยปกติจะเรียกแต่ละ Class วา่ Object 
โดยแต่ละ Object มีพฤติกรรมมากมาย โปรแกรมท่ีสมบูรณ์จะเกิดจากหลาย object หรือหลาย Class 
มารวมกนั โดยแต่ละ Class จะมี Method หรือ Behavior แตกต่างกนัไป [21] 
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บทที ่3 
กำรวเิครำะห์และออกแบบระบบ 

 

 3.1 กำรศึกษำแอปพลเิคชันที่ใช้เทคโนโลย ีOCR 
 “Tesseract OCR” เดิมทีถูกพฒันาโดยบริษทั HP ในช่วงระหวา่งปี 1985 จนถึง 1995 และ
ในปัจจุบนัไดก้ลายมาเป็นของ Google โดยเป็นซอฟตแ์วร์โอเพนซอร์ส (open source) หรือก็คือ 
ซอฟต์แวร์เสรี ซ่ึงไดเ้ปิดให้นกัพฒันาสามารถน าไปศึกษา ประยุกต์และต่อยอดเพื่อการพฒันาได ้
โดยปราศจากเง่ือนไขเพิ่มเติม ดว้ยเหตุผลขา้งตน้น้ี จึงมีนกัพฒันาน า  “Tesseract OCR” ของ 
Google Inc. ไปพฒันาต่ออย่างแพร่หลายและออกมาในหลากหลายรูปแบบเพื่อน ามาใช้อ านวย
ความสะดวกใหก้บัผูใ้ชม้ากยิง่ข้ึน โดยมีทั้งเป็นซอฟแวร์บนคอมพิวเตอร์ เวบ็แอปพลิเคชนั มาจนถึง
แอปพลิเคชนับนโทรศพัทมื์อถือและแทบ็เล็ต 

3.1.1 Free OCR 
 เป็นหน่ึงในซอฟต์แวร์ส าเร็จรูปท่ีพฒันามาจาก Open Source ของ Google ท่ีช่ือ 
“Tesseract OCR” โดยเป็นโปรแกรมท่ีช่วยในการ แปลงไฟล์ภาพ (PNG, JPG, JPEG, BMP, GIF) 
เป็นข้อความ นอกจากน้ีตวัโปรแกรมน้ีถูกพฒันาต่อยอดมาให้สามารถแปลงข้อความบนไฟล์
เอกสารอย่าง PDF ไดด้ว้ย หลงัจากท่ีไดข้อ้ความมาแล้ว สามารถท่ีจะ Export ออกไปเป็นไฟล ์
Document เพื่อน าไปใชง้านต่อไดด้ว้ย 

 

 

 

 

 

 

 
 

ภำพที ่3.1 แสดงผลลพัธ์ท่ีไดจ้ากการแปลงไฟล ์PDF ของโปรแกรม Free OCR 
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3.1.2 OCR Instantly Free 
 Mobile Application ท่ีพฒันามาจาก “Tesseract OCR” มีความแม่นย  าในการแปลงจาก
ไฟลภ์าพมาเป็นขอ้ความค่อนขา้งสูง ทดสอบโดยการใชไ้ฟล์ภาพท่ีประกอบไปดว้ยแบบอกัษรหลกั
อยา่ง “Arial” จะเห็นไดว้า่ขอ้มูลท่ีไดมี้ความแม่นย  าค่อนขา้งสูง ไม่วา่ตวัอกัษรในภาพจะมีหนาหรือ
เอียงก็ตาม แต่ตวัอกัษรในไฟล์ภาพท่ีรับเขา้มานั้นตอ้งมีความชดัเจนจึงจะท าให้การประมวลผลไม่
เกิดขอ้ผดิพลาด 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภำพที ่3.2 แสดงผลลพัธ์ท่ีไดจ้ากการแปลงไฟล ์JPG ของโปรแกรม OCR Instantly Free 
 

3.1.3 OCR HP Scanner 
 เป็นการน าโปรแกรมท่ีพฒันาจาก “Tesseract OCR”  มาประยุกต์ใชก้บัอุปกรณ์ โดย
บริษทั HP ไดน้ า OCR มาใชก้บัสินคา้ของตนเอง อยา่งเคร่ืองพิมพ ์โดยการท างานหลกั ๆ คือ การ
สแกนจากเอกสารภายนอกซ่ึงรองรับทั้งแบบเขียนดว้ยมือและเอกสารท่ีพิมพจ์ากคอมพิวเตอร์ มา
แปลงเป็นไฟล์ภาพบนคอมพิวเตอร์ และแปลงจากไฟล์ภาพไปเป็นขอ้ความอีกที ดว้ยวิธีการน้ีเอง 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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ต่อให้เราไม่ได้ถ่ายภาพเอง หรือเลือกภาพจากในคอม แต่ก็ยงัสามารถเลือกแปลงข้อความบน
แผน่กระดาษไปใชแ้กไ้ขต่อในคอมพิวเตอร์ได ้

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภำพที ่3.3 ไดอะแกรมแสดงขั้นตอนการท างานของแสกนเนอร์ในการแปลงเอกสารภายนอก ไป

เป็นเอกสารบนคอมพิวเตอร์ท่ีสามารถน าไปแกไ้ขต่อได ้
 

3.1.4 Tesseract OCR Function Google Drive 
 เป็นการใช้ Tesseract OCR มาท าเป็นฟังก์ชันในการช่วยแปลงไฟล์ภาพหรือไฟล์
เอกสารออกมาเป็นขอ้ความ โดยสามารถเลือกใช้ฟังก์ชนัน้ีไดบ้น Google Drive ฟังก์ชนัน้ีท างาน
โดยการให้ผูใ้ช้อปัโหลดไฟล์ท่ีตอ้งการแปลงข้ึนบนไดร์ฟ และเลือกดาวน์โหลดไฟล์ท่ีแปลงเสร็จ
แลว้เป็นไฟลเ์อกสารเพื่อน าไปแกไ้ขต่อ อยา่งเช่น .doc หรืออาจจะเลือกดาวน์โหลดเป็น Plain Text 
ธรรมดาเพื่อ คดัลอกไปใชใ้นงานอ่ืน ๆ ตามท่ีตอ้งการก็ได ้

 3.2 แนวคิดกำรพฒันำแอปพลเิคชัน 
 การน าซอฟตแ์วร์  Open Source อยา่ง “Tesseract OCR”  ท่ีมีความสามารถในการแปลง
ไฟล์ภาพออกมาเป็นตวัอกัษรได้ ซ่ึงถือเป็น Open Source ท่ีดีท่ีสุดและแม่นย  าท่ีสุดในบรรดา
เทคโนโลยี OCR อ่ืน ๆ ท่ีมีอยูใ่นปัจจุบนั มีนกัพฒันาน าไปประยุกต์ใช้ต่อมากมาย จากเหตุผล

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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ขา้งตน้นั้นเอง เราจึงไดเ้ลือก Tesseract OCR มาใชใ้นการพฒันาโมบายแอปพลิเคชนัเพื่อช่วยในการ
หาส่วนประกอบอาหารบนฉลากโภชนาการภาษาญ่ีปุ่น โดยการท างานของแอปพลิเคชนัน้ี จะเร่ิม
จากการเลือกรูปฉลากโภชนาการภาษาญ่ีปุ่น และให้ผูใ้ช้งานท าการครอบตดัภาพมาเพียงแค่ส่วน
ของขอ้มูลในแถว “ 原材料名 ” (แปลวา่ ส่วนประกอบ)  เพื่อตรวจสอบส่วนประกอบอาหาร
บนฉลากนั้น กล่าวโดยสรุปคือเป็นการน า “Tesseract OCR”   มาช่วยในการตรวจจบัหาตวัอกัษร
ภาษาญ่ีปุ่นจากไฟล์ภาพท่ีผูใ้ชถ่้ายหรืออปัโหลดข้ึนมา และน า Plain Text ซ่ึงเป็นผลลพัธ์ท่ีไดม้า 
ส่งไปยงัฐานขอ้มูลซ่ึงประกอบไปดว้ยค าศพัทท่ี์มีค าศพัทภ์าษาญ่ีปุ่น และหลงัจากนั้นแอปพลิเคชนั
ก็จะท าการประมวลผลและแสดงผลออกมา เพื่อเป็นตวัช่วยให้ผูใ้ช้สามารถตดัสินใจท่ีจะเลือก
บริโภคผลิตภณัฑน์ั้นหรือไม่ 

 3.3 กำรวเิครำะห์ควำมต้องกำรระบบ (System Requirement Analysis) 
3.3.1 ความตอ้งการส่วนหนา้ท่ีหลกัของระบบ (Functional Requirement) 

 ระบบเลือกส่วนประกอบอาหาร 

 ระบบจดัการรูปภาพ 

 ระบบตรวจสอบฉลากโภชนาการ 

 ระบบแนะน าการใชง้าน 

3.5.1 แผนภาพยสูเคส (Use Case Diagram) 
 แผนภาพแสดงความสัมพนัธ์ ระหวา่ง Use Case และ Actors มีรายละเอียดดงัน้ี 
 1.  ผูเ้ก่ียวขอ้งภายในระบบ (Actor) ประกอบดว้ย 

 ผูใ้ช ้(User) 
 2.  องคป์ระกอบภายใน Use Case 

 ผูใ้ชง้านแต่ละประเภท (Actor) 
 ผูใ้ชแ้ต่ละประเภทมีงานหลกัๆอะไรบา้ง (Use case) 
 กรอบแบ่งระหวา่งระบบ กบั Actor (System Boundary) 
 เส้นเช่ือมการใชง้าน Use Case ของแต่ละ Actor  

 3.  แผนภาพยสูเคส (Use Case Diagram)       
 
 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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 จากขอ้มูลขา้งตน้สามารถแสดง Use Case Diagram ของภาพรวมของระบบไดด้งัรูป 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภำพที ่3.4 Use Case Diagram ของระบบตรวจสอบส่วนประกอบอาหารบนฉลากภาษาญ่ีปุ่นดว้ย

เทคนิคการรู้จ าภาพ 
 

 4.  รายละเอียดการท างานแต่ละยสูเคส  
 จากยูสเคสไดอะแกรมดงักล่าวสามารถเขียนอธิบายเป็นรายละเอียดของแต่ละยูสเคส
ไดด้งัน้ี 
 
 
 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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ตำรำงที่ 3.1 รายละเอียดยสูเคส เลือกส่วนประกอบอาหาร 

Use Case Name: เลือกส่วนประกอบอาหาร ID: 1  Importance Level: High 
Primary Actor: ผูใ้ช ้ Use Case Type: Detail, Essential 

Stakeholder and Interest:  -  
Description: เป็นยสูเคสท่ีท างานโดยมีจุดประสงคเ์พื่อใหผู้ใ้ชท้  าการเลือกส่วนประกอบอาหาร ท่ี
ไม่ตอ้งการบริโภคจากรายการส่วนประกอบท่ีมีทั้งหมดในดาตา้เบส 
Trigger: ผูใ้ชต้อ้งการตรวจสอบส่วนประกอบอาหารท่ีไม่ตอ้งการบริโภค 
Type: External 
Related Use Case: - 
Preconditions: -  
Post Conditions: บนัทึกขอ้มูลส่วนประกอบทั้งหมดท่ีผูใ้ชท้  าการเลือก 

Flow of Event: 
1. ระบบแสดงรายการประเภทของความเช่ือ และส่วนประกอบอาหารท่ีก่อให้เกิดภูมิแพต่้าง 

ๆ 
2. ผูใ้ชเ้ลือกประเภทของความเช่ือ หรือส่วนประกอบอาหารท่ีก่อใหเ้กิดภูมิแพ ้
3. กรณีผูใ้ชเ้ลือกส่วนประกอบอาหารท่ีก่อใหเ้กิดภูมิแพ ้ไปท า S-2 
4. กรณีผูใ้ชเ้ลือกแกไ้ขขอ้มูล     ไปท า S-1 
5. ผูใ้ชต้รวจสอบขอ้มูลอีกคร้ังและกดปุ่มยนืยนัการบนัทึก 
6. ระบบบนัทึกขอ้มูล 

Sub Flow: 
(S-1) กรณีผูใ้ชเ้ลือกแกไ้ขขอ้มูล      

1. ผูใ้ชเ้ลือกประเภทของส่วนประกอบอาหาร 
2. ผูใ้ชเ้ลือกเพิ่มหรือเลือกเอาออก ส่วนประกอบอาหารท่ีไม่ตอ้งการบริโภค 
3. ผูใ้ชต้รวจสอบขอ้มูลและกดปุ่มบนัทึกขอ้มูล 

 (S-2) กรณีผูใ้ชเ้ลือกส่วนประกอบอาหารท่ีก่อใหเ้กิดภูมิแพ ้
1. ผูใ้ชเ้ลือกส่วนประกอบต่าง ๆ ท่ีตนเองแพ ้จากรายการทั้งหมดท่ีมี  
2. ผูใ้ชต้รวจสอบขอ้มูลและกดปุ่มบนัทึกขอ้มูล 

 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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ตำรำงที่ 3.2 รายละเอียดยสูเคส จดัการรูปภาพ 
Use Case Name: จดัการรูปภาพ ID: 2  Importance Level: High 
Primary Actor: ผูใ้ช ้ Use Case Type: Detail, Essential 

Stakeholder and Interest:  -  
Description: เป็นยสูเคสท่ีท างานโดยมีจุดประสงคเ์พื่อใหผู้ใ้ชเ้ลือกอปัโหลดรูปภาพฉลาก 
โภชนาการจากในเคร่ือง หรือเลือกถ่ายรูปใหม่โดยเรียกการใชง้านกลอ้ง หลงัจากนั้นใหผู้ใ้ชท้  าการ
ครอบตดัรูปภาพในบริเวณท่ีเป็นขอ้มูลของส่วนประกอบอาหารท่ีอยูบ่นฉลาก 
Type: External 

Related Use Case: - 
Preconditions: เม่ือผูใ้ชเ้ลือกประเภทส่วนประกอบอาหารท่ีไม่ตอ้งการบริโภค 
Post Conditions: บนัทึกรูปภาพเป็นรูปภาพท่ีครอบตดัแลว้ 

Flow of Event: 
1. ผูใ้ชเ้ลือกปุ่มเลือกรูปภาพ 
2. ระบบแสดงตวัเลือก 
3. ผูใ้ชเ้ลือกรูปภาพฉลากโภชนาการท่ีตอ้งการน ามาตรวจสอบ 

กรณีผูใ้ชเ้ลือกถ่ายจากกลอ้งไปท า                      S-1 
กรณีผูใ้ชเ้ลือกอปัโหลดจากแกลลอร่ีไปท า        S-2 

4. ผูใ้ชท้  าการครอบตดัรูปภาพใหเ้หลือเพียงส่วนของขอ้มูลส่วนประกอบอาหาร  
5. ผูใ้ชต้รวจสอบ และยนืยนัการครอบตดัรูปภาพ 

Sub Flow: 
(S-1) กรณีผูใ้ชเ้ลือกถ่ายจากกลอ้ง 

1. ผูใ้ชถ่้ายรูปในส่วนท่ีประกอบไปดว้ยฉลากโภชนาการ 
2. ระบบแสดงผลรูปท่ีผูใ้ชถ่้ายจากกลอ้ง 
3. ผูใ้ชย้นืยนัการเลือกรูป 

(S-2) กรณีผูใ้ชเ้ลือกอปัโหลดจากแกลลอร่ีไปท า         
1. ผูใ้ชเ้ลือกรูปฉลากโภชนาการจากแกลลอร่ีบนอุปกรณ์ของตนเอง 
2. ระบบแสดงผลรูปท่ีผูใ้ชเ้ลือกมา 
3. ผูใ้ชย้นืยนัการเลือกรูป 

 

 
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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ตำรำงที่ 3.3 รายละเอียดยสูเคส ตรวจสอบฉลากโภชนาการ 
Use Case Name: ตรวจสอบฉลากโภชนาการ ID: 3  Importance Level: High 

Primary Actor: ผูใ้ช ้ Use Case Type: Detail, Essential 

Stakeholder and Interest:  -  
Description: เป็นยสูเคสท่ีท างานโดยมีจุดประสงคเ์พื่อตรวจสอบส่วนประกอบอาหารจาก ฉลาก
โภชนาการท่ีผูใ้ชไ้ดท้  าการครอบตดัมาแลว้ 
Trigger: ผูใ้ชต้อ้งการใหแ้อปพลิเคชนัตรวจหาส่วนประกอบท่ีไม่ตอ้งการท่ีจะบริโภคหลงัจากท่ีได้
ท าการระบุส่วนประกอบท่ีไม่ตอ้งการไปแลว้ 
Type: External 
Related Use Case: - 

Preconditions: เม่ือผูใ้ชค้รอบตดัรูปภาพฉลากโภชนาการแลว้ 
Post Conditions:  

Flow of Event: 
1. ผูใ้ชเ้ลือกตรวจสอบส่วนประกอบ 
2. ระบบท าการถอดตวัอกัษรท่ีอยูบ่นภาพฉลากโภชนาการดว้ย Tesseract OCR 
3. ระบบท าการตรวจหาและแยกค าศพัทข์องส่วนประกอบท่ีอยูบ่นฉลาก 
4. ระบบส่งผลลพัธ์ท่ีเป็นค าศพัทท่ี์ถอดออกมาไดไ้ปเทียบกบัค าศพัทท่ี์มีอยูใ่นฐานขอ้มูล 
5. ระบบเทียบค าศพัทท่ี์ไดจ้ากฐานขอ้มูลกบัขอ้มูลท่ีผูใ้ชไ้ดเ้ลือกไว ้
6. ระบบแสดงผลการตรวจสอบกรณีผลลพัธ์ท่ีไดไ้ม่ถูกตอ้งอนัเน่ืองมาจากความไม่สมบูรณ์

ของรูปภาพท่ีใช ้S-1 
Sub Flow:       
(S-1)   กรณีผลลพัธ์ท่ีไดไ้ม่ถูกตอ้งอนัเน่ืองมาจากความไม่สมบูรณ์ของรูปภาพท่ีใช ้

1. ระบบแสดงปุ่มใหผู้ใ้ชก้ลบัไปเลือกรูปภาพใหม่ 
 
 
 
 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



29 
 

 

ตำรำงที่ 3.4 รายละเอียดยสูเคส แนะน าการใชง้าน 
Use Case Name: แนะน าการใชง้าน ID: 4 Importance Level: High 
Primary Actor: ผูใ้ช ้ Use Case Type: Detail, Essential 

Stakeholder and Interest:  -  
Description: เป็นยสูเคสท่ีท างานโดยมีจุดประสงคเ์พื่อช่วยแนะน าการใชง้านแอปพลิเคชนั ใหก้บั
ผูใ้ชง้าน 
Trigger: ผลลพัธ์ท่ีออกมาไมเ่ป็นไปตามท่ีตอ้งการหรือ 
Type: External 
Related Use Case: - 
Preconditions: - 
Post Conditions: - 

Flow of Event: 
1. ผูใ้ชเ้ลือกแนะน าการใชง้าน 
2. ระบบท าการแสดงผลออกมาเป็นรูปภาพแนะน าการใชง้าน 

Sub Flow: - 

 
3.3.2 ความตอ้งการส่วนท่ีไม่ใช่หนา้ท่ีหลกัของระบบ (Non-Functional Requirement) 

 ระบบง่ายต่อการใชง้าน 
 ระบบมีความสะดวกในการเขา้ถึง 

 3.4 กำรวเิครำะห์และวจิำรณ์ระบบทีต้่องกำรออกแบบ 
3.4.1 จุดประสงค ์

 จดัท าข้ึนเพื่อช่วยในการเลือกบริโภคอาหารในประเทศญ่ีปุ่น ส าหรับผูท่ี้ไม่มีความรู้
ภาษาญ่ีปุ่น ให้สามารถเลือกบริโภคอาหารไดอ้ยา่งถูกตอ้งและปลอดภยัมากข้ึน ช่วยป้องกนัความ
ผิดพลาดจากการบริโภคอาหารท่ีมีส่วนประกอบอนัไม่พึงประสงคต่์อร่างกายหรือมีส่วนประกอบ
บางอยา่งท่ีผูใ้ชไ้ม่สามารถบริโภคได ้อยา่งเช่น ชาวอิสลามห้ามบริโภคอาหารท่ีมีส่วนประกอบของ
หมู หรือ ผูใ้ช้ท่ีแพน้มไม่สามารถบริโภคช็อคโกแลตบางชนิดท่ีมีส่วนผสมของนม เป็นตน้ โดยจะ
ท าให้ผูใ้ช้เกิดความมัน่ใจในการเลือกบริโภคอาหารได้หลากหลายมากข้ึน และตวัระบบมีการ
ออกแบบใหผู้ใ้ชเ้ขา้ใจง่าย 
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3.4.2 ท าไมตอ้งออกแบบระบบเช่นน้ี 
 เพื่อช่วยให้ผูใ้ช้ชาวไทยท่ีเดินทางไปประเทศญ่ีปุ่น สามารถเลือกบริโภคผลิตภณัฑ์
อาหารของประเทศญ่ีปุ่นไดอ้ยา่งปลอดภยั แมไ้ม่มีความเขา้ใจในภาษาญ่ีปุ่น เราจึงออกแบบระบบ
โดยท่ีให้ผูใ้ช้สามารถ ช่วยเหลือตวัเองไดแ้ค่มีโทรศพัท์มือถือและมีแอปพลิเคชันน้ีติดตั้งอยู่ใน
เคร่ือง โดยไม่จ  าเป็นตอ้งมีการ เช่ือมต่อกบัอินเตอร์เน็ต ก็สามารถท่ีจะใชง้านได ้

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภำพที ่3.5 แอคทิวิต้ีไดอะแกรมของยสูเคส เลือกส่วนประกอบอาหาร 
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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 3.5  กำรออกแบบระบบในรูปแบบใหม่ 
3.5.2 แอคทิวิต้ีไดอะแกรม 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

ภำพที ่3.6 แอคทิวิต้ีไดอะแกรมของยสูเคส จดัการรูปภาพ 

 
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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ภำพที ่3.7 แอคทิวิต้ีไดอะแกรมของยสูเคส ตรวจสอบฉลากโภชนาการ 
 

 
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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 ภำพที ่3.8 แอคทิวิต้ีไดอะแกรมของยสูเคส แนะน าการใชง้าน 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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3.3.5 Sequence diagram 

 

ภำพที ่3.9 ซีเควนซ์ไดอะแกรมของขอ้มูลผูใ้ช ้

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภำพที ่3.10 ซีเควนซ์ไดอะแกรมของคู่มือการใชง้าน 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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ภำพที ่3.11 ซีเควนซ์ไดอะแกรมของการจดัการรูปภาพและตรวจสอบส่วนผสม 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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บทที ่4 
ผลกำรทดลอง 

 

 4.1 ผลกำรออกแบบส่วนต่อประสำนกบัผู้ใช้ 
4.1.1 การเลือกส่วนประกอบของอาหารท่ีผูใ้ชไ้ม่ตอ้งการ 

 แอปพลิเคชนัจะแสดงประเภทของส่วนประกอบใหผู้ใ้ชเ้ลือก 
 

         

ก. 

ภำพที ่4.1 แสดงประเภทของส่วนประกอบ 
 

 เม่ือผูใ้ช้เลือกประเภทแล้วจะแสดงส่วนประกอบทั้งหมดท่ีอยู่ในประเภทนั้นให้ผูใ้ช้ได้
เลือกส่วนประกอบท่ีไม่ตอ้งการ หลงัจากกดบนัทึกระบบจะเก็บขอ้มูลท่ีถูกเลือกไวเ้พื่อน าไปท าการ
ตรวจสอบในขั้นต่อไป 

 

 
เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 
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ภำพที ่4.2 แสดงส่วนประกอบอาหาร 

 
4.1.2 การท างานหลกั 

 ในส่วนน้ีผูใ้ช้จะสามารถเลือกการท างานได้ทั้งเลือกภาพจากแกลลอร่ี ถ่ายภาพจาก
กลอ้ง เพิ่ม/แกไ้ข ขอ้มูลผูใ้ช ้และคู่มือการใชง้าน 
 การท างานในส่วนเลือกภาพจากแกลลอร่ีจะให้ผูใ้ช้ท  าการเลือกภาพฉลากอาหารจาก
แกลลอร่ีภายในเคร่ืองของผูใ้ช ้ถา้หากเลือกการท างานในส่วนการถ่ายภาพจากกลอ้งผูใ้ชจ้ะสามารถ
ใช้กล้องถ่ายภาพฉลากอาหารได้ทนัที ซ่ึงหลงัจากได้น าเลือกรูปภาพหรือถ่ายภาพเรียบร้อยแล้ว
ระบบจะใหผู้ใ้ชท้  าการตดัรูปภาพเฉพาะในส่วนของส่วนประกอบของอาหาร  
 
 
 
 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 



38 
 

 

   
 

ภำพที ่4.3 การท างานหลกั 
 

4.1.3 การตรวจสอบส่วนผสม 
 ส่วนน้ีจะไดภ้าพท่ีไดห้ลงัจากการตดัเฉพาะส่วนประกอบของอาหารและท าการจดัการ
ปรับแต่งรูปภาพเสร็จแล้ว จะแสดงรูปท่ีได้หลังจากการจัดการในแทบรูปภาพ เม่ือกดปุ่ม 
“ตรวจสอบส่วนผสม” ระบบจะท าการแปลงรูปภาพส่วนประกอบของอาหารเป็นภาษาญ่ีปุ่นแลว้น า
ค าศพัทท่ี์ไดไ้ปเปรียบเทียบแลว้แสดงผลลพัธ์ออกมา 
 

 
 

ภำพที ่4.4 การตรวจสอบส่วนผสม 
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4.1.4 การแสดงผลลพัธ์ 

 เม่ือระบบท าการตรวจสอบเรียบร้อยแล้ว ถ้าหากขอ้มูลท่ีได้จากภาพส่วนประกอบ

อาหารตรงกบัขอ้มูลท่ีผูใ้ชเ้ลือกไวใ้นตอนแรกระบบจะแจง้เตือนวา่พบส่วนผสมของอาหารท่ีคุณไม่

ต้องการ แต่ถ้าไม่พบระบบจะแจ้งว่าไม่พบส่วนผสมท่ีคุณทานไม่ได้ ถ้าหากต้องการแสดง

ส่วนประกอบทั้งหมดท่ีไดจ้ากภาพท่ีผูใ้ชเ้ลือก ใหเ้ลือกท่ีปุ่ม “รายการส่วนผสมทั้งหมด” ระบบก็จะ

เรียกขอ้มูลส่วนผสมท่ีไดท้ั้งหมดจากภาพมาแสดง 

 

 

 

ภำพที ่4.5 ผลลพัธ์เม่ือไม่พบส่วนผสมท่ีผูใ้ชท้านไม่ได ้
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ภำพที ่4.6 ผลลพัธ์เม่ือพบส่วนผสมท่ีผูใ้ชท้านไม่ได ้

 

4.1.5 การตรวจสอบอีกคร้ัง 
 ในส่วนน้ีเม่ือแสดงส่วนผสมทั้งหมดออกมาแลว้ ผูใ้ช้สามารถตรวจสอบขอ้มูลท่ีได้

เทียบกบัรูปภาพส่วนผสม หากขอ้มูลท่ีไดไ้ม่ตรง ผูใ้ชส้ามารถท าการตรวจสอบอีกคร้ังไดโ้ดยการ
ครอบตดัทีละตวั เพื่อผลลพัธ์ท่ีถูกตอ้งมากข้ึน 

4.1.6 การแนะน าการใชง้าน 
 เป็นส่วนท่ีจะช่วยใหผู้ใ้ชส้ามารถใชง้านแอปพลิเคชนั ไดอ้ยา่งถูกตอ้งและไดผ้ลลพัธ์ท่ี

มีประสิทธิภาพมากท่ีสุด 
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ภำพที ่4.7 แสดงรายการส่วนผสมทั้งหมด 
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ภำพที ่4.8 หนา้แนะน าการใชง้าน 
 
 4.2 ผลกำรทดสอบระบบประมวลผล 

จากการทดลองใช้แอปพลิเคชัน ได้ข้อสรุปเก่ียวกับผลลพัธ์ในส่วนการตรวจสอบของ  

แอปพลิเคชนั พบวา่การถ่ายภาพหรือการเลือกใชภ้าพรวมไปถึงการครอบตดัภาพ มีความส าคญัมาก

ต่อความถูกตอ้งของผลลพัธ์ท่ีจะแสดงออกมา  โดยในท่ีน้ีจะแสดงผลลพัธ์ท่ีไดจ้ากการทดสอบ ดว้ย

ภาพฉลากท่ีอยูใ่นสภาวะแวดลอ้มและเกิดผลกระทบต่าง ๆ ดงัน้ี 
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4.2.1 รูปแบบของภำพทีไ่ด้ผลลพัธ์ถูกต้องทีสุ่ด 

 ภาพส่วนของฉลากนั้นจะมีความชดัเจนและมีแสงโดยรวมท่ีเพียงพอไม่มืดหรือสวา่ง

เกินไป 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภำพที ่4.9 ภาพท่ีผลลพัธ์ออกมาถูกตอ้งท่ีสุด 
 

4.2.2 รูปแบบของภำพทีไ่ด้ผลลพัธ์ทีผ่ดิเพีย้นไปจำกควำมเป็นจริง 
 ไดแ้ก่ ฉลากอาหารหรือบรรจุภณัฑท่ี์ท าใหแ้สงจากหลอดไฟมาตกกระทบและสะทอ้น
แสงออกมามากเกินไปท าใหร้ะบบการรู้จ าไม่สามารถท างานไดดี้ ภาพท่ีถ่ายไม่ชดัเจนเน่ืองจากการ
สั่นหรือเบลอหรือมืดจนเกินไป  
 
 
 
 

 

 

 

 

 

ภำพที ่4.10 ภาพท่ีมีแสงสะทอ้นมากเกินไป 
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ภำพที ่4.11 ภาพท่ีมีการสั่นหรือเบลอในบางส่วน 
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บทที ่5 
สรุปผล 

 

 5.1 สรุปผลโครงงำน 
 แอพพลิเคชนัตรวจสอบส่วนประกอบอาหารบนฉลากภาษาญ่ีปุ่นดว้ยเทคนิคการรู้จ าภาพ
ส าหรับระบบโทรศพัทแ์อนดรอยด์และไอโอส ท างานโดยการน าภาพท่ีมีขอ้มูลของส่วนประกอบ
อาหารมาประมวลผลเพื่อแยกตวัอกัษรออกจากภาพ และน าค าท่ีแยกออกมาไดน้ั้นมาตรวจสอบกบั
ฐานขอ้มูลท่ีมีการเก็บขอ้มูลอาหารท่ีผูใ้ช้งานไม่สามารถบริโภคได ้โดยท่ีผูใ้ช้งานจะตอ้งท าการ
กรอกขอ้มูลของผูใ้ชง้านในการใช้คร้ังแรก ซ่ึงทางระบบแบ่งเป็น 3 ประเภทคือ ความเช่ือ สารก่อ
ภูมิแพ ้และ อ่ืนๆ 
 จากผลการทดลองแอพพลิเคชันสามารถท างานไดอ้ย่างถูกตอ้งภายใตเ้ง่ือนไขท่ีรูปภาพ
ชัดเจนและใช้เวลาในการตรวจสอบไม่นาน ระบบฐานข้อมูลของแอพพลิเคชันนั้นเก็บข้อมูล
รายการอาหารท่ีผูใ้ชไ้ม่สามารถบริโภคไดเ้ท่านั้นท าให้ฐานขอ้มูลมีขนาดเล็ก นอกจากน้ีแอปพลิเค
ชนัยงัสามารถใช้งานได้แบบออฟไลน์ ท าให้ผูใ้ช้งานสามารถเขา้ถึงไดใ้นพื้นท่ีท่ีไม่มีอินเตอร์เนต
ใหบ้ริการ 
 5.2 แนวทำงในกำรพฒันำต่อ 
 5.2.1 ปรับปรุงอลักอริท่ึมการตรวจสอบท่ีใชก้ารตรวจสอบค าใดท่ีตรงกบัค าในฐานขอ้มูล
รายการอาหารก็จะมีการแจง้เตือนซ่ึงการตรวจสอบแบบน้ีอาจมีขอ้ผิดพลาดไดถ้า้ค านั้นไม่ไดอ้ยูใ่น
ฐานขอ้มูล ดงันั้นทางผูท้  าวจิยัเสนอใหมี้การตรวจสอบโดยใชเ้พียงอกัษรคนัจิตวัเดียวหรือสองตวัถา้
ตรวจพบในฉลากอาหารก็ใหท้  าการแจง้เตือน 
 5.2.2 ขอ้มูลของผูใ้ช ้การจ าแนกรายการอาหารท่ีก่อให้เกิดภูมิแพค้วรจะตอ้งท าการศึกษา
และหาขอ้มูลทางการแพทยม์ากกวา่น้ี 
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แสดงรำยละเอยีดข้อมูลในฐำนข้อมูล 
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แสดงรำยละเอียดข้อมูลในฐำนข้อมูล 
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ข้อมูลประวตัิคณะผู้วจิัย  (ปรับได้ตำมควำมเหมำะสม )  

ประวตัิส่วนตัว 

ช่ือ-สกุล           

ต าแหน่งปัจจุบนั 

ประวตัิกำรศึกษำ 

ช่ือยอ่ปริญญา สาขา สถาบนัท่ีจบ ปีท่ีจบ 

    

    

    

    

 

สาขาวจิยัท่ีมีความช านาญพิเศษ (แตกต่างจากวุฒิการศึกษา)     

           

            

รำงวลัด้ำนวชิำกำร/ด้ำนวจัิย/งำนสร้ำงสรรค์ (ด้ำนศิลปะ หรืออื่นด )ทีไ่ด้รับ   

ปี พ.ศ. ช่ือรางวลั สถาบนัท่ีให ้
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ทุนกำรศึกษำและทุนวจัิยทีเ่คยได้รับ  

ปี พ.ศ. ทุนการศึกษาและทุนวจิยั สถาบนัท่ีให้ 

   

   

   

   

 

ผลงำนวจัิย/งำนสร้ำงสรรค์ 

ผลงำนวจัิย/งำนสร้ำงสรรค์ที่ตีพมิพ์เผยแพร่ (ระดับชำติและนำนำชำติ)     

             

             

             

 

กำรเสนอผลงำนวชิำกำร 

             

             

             

             

 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 
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ผลงำนสิทธิบัตร/ส่ิงประดิษฐ์/งำนสร้ำงสรรค์ (ศิลปะ หรือ อืน่ด)  

             

             

             

             

 

อืน่ด 

             

             

 

 

 

 

 

 

เอกสารนี้เป็นเอกสารที่สงวนไว้สำหรับการใช้งานเพื่อการศึกษาเท่านั้น ไม่อนุญาตให้นำไปใช้ประโยชน์ด้านการค้า 

ไม่ว่ากรณีใดๆ ทั้งสิ้น อีกทั้งห้ามมิให้ดัดแปลงเนื้อหา และต้องอ้างอิงถึงเจ้าของเอกสารทุกครั้งที่มีการนำไปใช้ 




